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278 LDER FOURIER"™ Dezember 1943

Der Herr Oberkriegskommissir bei der Inspektion der Fourierschule IV 43. VI 13 887 SN
(Photo E. Geissbiihler, Winterthur)

dass Tomaten und Spinat in Biichsen noch nach drei Jahren beinahe den wvollen
Vitamingehalt aufweisen, Apfel noch acht Monate nach der Verarbeitung, wihrend
Apfel, gleich lange gelagert, die Hilfte davon eingebiisst hatten. Die moderne
Konservenherstellung verhiitet Vitaminverlust nicht allein durch nur missiges Er-
hitzen unter Ausschluss von Sauerstoff, sondern auch durch die rasche Zufuhr des
Materials. In Kriegszeiten, wo mit Stockungen und Ausfillen auf dem Lebens-
mittelmarkt stindig zu rechnen ist, sichern die Konserven die Aufrechterhaltung
eines gentigend gemischten Speisezettels.

Mit Wirkung ab 1. Dezember 1943 wurde vom Herrn Oberkriegskommissir
eine neue Administrative Weisung Nr. 56 herausgegeben.

b
" ﬂllen unsern Mitarbeitern und Lesern danken wir fiir das auch

im abgelaufenen Jahr unserm Fachorgan entgegengebrachte

Interesse und wiinschen kameradschaftlich frohe Festtage und
fenl

1944

das der Welt den erhofften Frieden bringen moge.

ein gliickhaftes

Redaktion und Verlag <Der Fourier-
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