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MWie stelle ich cinen Uerpflegungsplan aud?

Welche Zutaten benétigt man fiir eine Gemiisesuppe?

Wie ist das Fleisch an heissen Tagen zu behandeln?

Wie berechne ich den nétigen Vorschuss?

Wieviel Fleischpunkte bendtigt man fiir den Ankauf von Kutteln?

Welche administrative Behandlung erfihrt ein im Urlaub Entlassener?

Auf welche Weise konnen Hiilsenfriichte am besten autbewahrt werden?

Wie erstelle ich ein Ubergabeprotokoll?

Auf was habe ich bei der Revision der Komptabilitit besonders zu
achten?

Was hat mein Rapport iber die Unterkunfts-Rekognoszierung alles
zu enthalten?

Welche Gemiise kommen im September fiir die Truppen-Vpf.in Frage?

Wie kann ich die Zwischenverpflegung abwechslungsreich gestalten?

Wie ist die Vpf.-Ausriistung des Mannes am Morgen eines Marschtages?

Wie organisiere ich das Abkochen in der Gamelle?

Was kann ich aus Trockenkartoffeln alles zubereiten?

Wie stelle ich fachgemaiss einen Postcheck aus?

Welche Inventare sind dem Inventar-Of.der Heereseinheit zu senden?

Auf was habe ich bei der Ausstellung der Karte fiir die Lohnaus-
gleichskasse besonders zu achten?

Wie lautet die militdrisch richtige Abkiirzung fiir Grenadier-Kompagnie?

Auf alle diese und hundert andere Fragen gibt lhnen
Antwort unser praktisches, soeben erschienene

Neue Handbuch fiir den
Komptabilitits- und Verpflegungsdienst

Zu beziehen durch den Verlag W. & R. Miiller, Gersau

durch Einzahlung von Fr.6.55 (Fr.6.— plus Fr. —.25 Wust.
plus Fr. —.30 Porto) auf Postcheckkonto VII 118.

Gemdiss einer Mitteilung des Herrn Oberkriegskommisséir darf das Hand.
buch mit Einwilligung des betr. Einheitshommandanten zu Lasten der
Haushaltungskasse angeschaﬁ't werden (siehe Seite 187 der August-Nummer
des »Fourier«.)




Duzchhalten

mit diesem gesunden, kraftigenden,
leicht verdaulichen '
KNACKEBROT SINGER,
das 100% alle Kornwerte enthalt.

Kndckebrot-Werke Murten

Der beste Olsparer!

$ Essig-‘fa rik
. Aeschbarch

Winterthur-Hegi

fard!
Macht den Salat frisch und saftig
mundet jedermann wunderbar

Die Lieferung erfolgt prompt und vor-
teilhaft in Fiifiern von 30—100 Litern.

Selbstzubereitete Salatsaucen

lassen sich geschmacklich jedem Salat anpassen. Bei

Verwendung von

Saucenpulver

kdnnen Sie lhre Salatsaucen nicht nur nach Wunsch

wiirzen, sondern ihrem Zweck entsprechend auch diinn-

oder dickfliissiger herstellen.

Mit Saucenpulver DAWA zubereitet, kostet Sie der Liter fertige, olfreie

Salatsauce nur ca. Fr. 1.—.

Bestellen Sie heute noch ein Probequantum Saucenpulver DAWA bei der

Dr. A. Wander A.G., Bern

Telephon 2.17.33
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