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Brotbackdfen.
Von Hptm. H. Wiithrich, Kdt. Bicker-Kp. 6, Ziirich.

In der Einleitung zu den interessanten Ausfiihrungen tiber , Erfahrungen mit
elektrischen Brotbackéfen™ vertritt der Verfasser dieses Artikels den Standpunkt,
dass aus wehrwirtschaftlichen Erwigungen in der Schweiz den elektrischen Back-
ofen und denjenigen mit Holzfeuerung der Vorzug zu geben sei, da alle tbrigen
mit Kohle- oder Oelfeuerungen ausgestatteten Ofensysteme infolge notwendigem
Brennmaterialien-Import unsere Aussenhandelsbilanz belasten und Schweizer Geld
ins Ausland fliessen lassen. Obwohl diese Ueberlegungen in Anbetracht unserer
unermesslichen Energiequellen an Elektrizitit und der grossen Vorrite an Brenn-
holz ohne weiteres verstindlich erscheinen, so darf doch nicht unerwihnt gelassen
werden, dass solche Bestrebungen, konsequent durchgefithrt, unserer Export-
industrie kaum forderlich sein diirften. Diese ist auf einen angemessenen Absatz-
marki angewiesen. Die Erfahrungen der letzten Jahre haben gezeigt, dass unser
Export durch die bewusst betriebene Selbstversorgungspolitik vieler Linder ver-
bunden mit Devisenverordnungen u.a. m. stark beeintrichtigt wurde und lediglich
durch Abschluss von Kompensationsvertrigen einigermassen aufrecht erhalten
werden konnie. Zudem koénnten solche Autarkiebestrebungen, wie in den als Er-
ginzung zu vorgenanntem Artikel gedachten nachfolgenden Ausfithrungen u.a.
kurz darzulegen versucht werden soll, unter gewissen Umstidnden sich
eventuell verhidngnisvoll auswirken.

Es diirfte bekannt sein, dass sich die Brotbackdfen unterscheiden in:

1. Oefen mit direkter Feuerung (Holz, Kohle, Geulard),
2. Oefen mit indirekter Feuerung (Kohle, Oel, Gas, Holz, elektrisch).

Bei Oefen mit direkter Feuerung wird normalerweise auf der Ofensohle
direkt geheizt und bei den Holzbdfen z. B. durch Verteilung der Glut auf die ganze
Backfliche und durch das ,,Abstehenlassen® eine regelmissige Ofenhitze erzielt.
Dass bei dieser Feuerungsart die Leistungsfihigkeit keine sehr grosse sein kann,
da jedes Wiederaufheizen des Ofens einen lingeren Unterbruch im Backen be-
dingt, diirfte verstindlich sein. Dieser Nachteil wird bei allen Oefen mit indirekter
Feuerung, die ein kontinuierliches Backen gestatten, vermieden. Gerade aus diesem
Grunde, d.h. wegen der geringen Leistungsfihigkeit, wurden die frither meist-
verbreiteten Holzéfen ungeachtet der billigen Heizquellen weitgehend durch mo-
dernere Systeme ersetzt. (Dampfbackéfen mit Kohle- oder Oelfeuerung, Auszieh-
ofen, elektrische Oefen).

Der Brennmaterialienverbrauch bei allen diesen Typen vermag bekanntlich einen
schr grossen Einfluss auf die Wirtschaftlichkeit des Backens auszuiiben, doch liegt
der Hauptfaktor weniger an der Feuerungsart, als vielmehr an der Bauart des
Ofens. Je nach Wirmeverlust (Ausstrahlung und Kaminverlust) kann der Heiz-
materialverbrauch von Ofen zu Ofen gleich welchen Systems ganz betrichtlich
variieren. Zudem spielt die Ausniitzung des Ofens bezw.der Ofenhitze in Bezug
auf die Wirtschaftlichkeit eine nicht geringe Rolle. Je grosser die Backung, umso



182 o DER FOURIER" August 1939

besser wird der einmal geheizte Ofen und der jedem Ofen eigene mehr oder
weniger starke ,,Nachdruck® ausgeniitzt werden konnen.

Beim Grossbetrieb vermag sich dies auf die Rentabilitit sehr giinstig aus-
zuwirken und insbesondere beim elektrischen Backofen, der infolge grosser
Wirmespeicherung eine ausgiebige Verwertung der Nachtenergie
ermoglicht, treten diese Vorteile in noch vermehrtem Masse in Erscheinung. Das
Elektrizititswerk der Stadt Ziirich verrechnet beispielsweise fiir elektrische Back-
ofen bei regelmissigem Ganzjahresbetrieb folgende Strompreise:

Nachtenergie

November—Februar 3:5 B
Mirs—Oktober }Von 21.30—06.30 Uhr { 3 Rp.
Der Nachttarif gilt auch tber die Mittagszeit von 12.00—13.30 Uhr, an Samstagen
von 12.00—21.30 Uhr und an Sonntagen von 06.30—21.30 Uhr. — Zudem werden
fiir Backofen auf die vorgenannten Nachtenergiepreise folgende Rabatte gewihrt:

100/0 bei einem Verbrauch von iiber 1000 kWh pro Monat und
200/ bei einem Verbrauch von iiber 2000 kWh pro Monat.

Dass bei dieser Preisgestaltung die Grossbickerei mit elektrischem Ofen wie bereits
erwihnt, in Bezug auf die Wirtschaftlichkeit des Backens ganz vorziigliche, der
Klein- bis Mittelbetrieb aber mit einer neuzeitlichen Kohlen- oder Oelfeuerung
vielleicht und verhiltnismissig bessere Resultate zu erzielen vermag und demnach
tiir eine elektrische Ofenanlage wenig Interesse bekundet, dirfte Verstindnis finden.

Interessehalber sei hier noch beigefiigt, dass seit einigen Jahren an bestehenden
Dampfbackéfen sogenannte kombinierte Feuerungssysteme eingebaut und mit
Erfolg betrieben werden, die gestatten, je nach Konjunktur auf dem Brenn-
materialienmarkte entweder mit Kohle oder mit Oel zu heizen. Auch hat die Firma
Buss A.G. in Basel nach jahrelangen eingehenden Studien und unter Anwendung
der neuesten technischen Errungenschaften einen rein schweizerischen Ofentyp
(ALBUS-Ofen) herausgebracht, der je nach Wunsch entweder mit Kohle, Holz,
Oel, Gas oder elektrisch geheizt werden kann und zudem nachgewiesenermassen
bis zu 6504 Brennstoffersparnisse gegeniiber allen bis jetzt bekannten Systemen
bei gleichbleibender Leistungsfihigkeit gewihrleistet. Dieser Ofen bietet ferner
noch den Vorteil einer Platzersparnis und somit einer besseren Raumausniitzung
in der Backstube, konnte doch beispielsweise in einem Betrieb auf einer Boden-
fliche von nur 7,80 m? (3,35 2,33 m) ein Ofen mit:

3 Backherden von total 16,5 m? Backfliche
1 Konditorherd i 2,5 m? Backfliche
1 Kochrohr ’ 0,6 m? Fliche
1 Girschrank ’ 0,66m3 Inhalt
1 Dérrschrank s 1,28m3 Inhalt
1 Boiler 5,  600,0 1t. Inhalt

erstellt werden.
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Ohne dass im Rahmen dieser Ausfiihrungen irgend ein Ofentyp speziell be-
giinstigt werden soll, so muss doch anerkannt werden, dass gerade dasjenige System
fir unsere Verhiltnisse sich besonders eignen diirfte, das dem Bickermeister einer-
seits einen oOkonomischen Brennstoffverbrauch, also einen wirtschaftlichen Betrieb
zu gewihrleisten und ithm anderseits trotz irgendwelchen allfillig eintretenden
Stérungen in der Brennmaterialienbeschaffung (Kriegsfall) eine Betriebsaufrecht-
erhaltung zu sichern vermag. Ob die elektrischen Backofen alle diese Forderungen
zu erfiillen imstande sind, soll hier noch kurz uniersucht werden. :

Herr Hptm. Vogt hat in seinen Ausfithrungen treffend bemerkt, dass der
elektrische Backofen mit andern Heizungsmethoden ,,bei passenden Strompreisen®
absolut konkurrenztihig ist. Zudem ist tiber die Wirtschaftlichkeit dieses Ofens
bereits einiges gesagt worden, sodass hier auf weitere diesbeziigliche Erérterungen,
wie auch auf eine eingehende Beschreibung der verfiigbaren Energiequellen (Kraft-
werke) verzichtet werden kann. Dagegen dirften noch einige prinzipielle Be-
trachtungen in Bezug auf allfillige Auswirkungen dieses Ofensystems auf die all-
gemeine Brotversorgung im Kriegsfalle Interesse finden. Zur Veranschaulichung
und als eklatantes Beispiel soll der durch den Verfasser des vorherigen Artikels
kurz beschriebene, hinsichtlich Leistungstihigkeit nur von einem in Hamburg im
Betrieb stehenden sog. ,,Mammutofen™ tibertroffene elektrische Grossback-
otfen des Allgemeinen Konsumvereins beider Basel angefihrt werden.

Die Produktionsmoglichkeit dieses Bickereibetriebes, rein theoretisch auf
Grund der fir eine Ansetzung der Bickertruppe massgebenden Bestimmungen
errechnet, betrigt:

1 Turnus-Ofen a 50 m? Backfliche; max. Backdauer 90 Min.; Herstellung 1932
1 Turnus-Ofen a 108 m? Backfliche; max. Backdauer 120 Min.; Herstellung 1934
1 Turnus-Ofen 2 94 m? Backflidche; max. Backdauer 120 Min.; Herstellung 1934

Total = 252 m?2 Backfliche;

(8]

— ca. 5050 Portionen Militdr-Feldbrot pro Tour, bei einer
Backdauer von 90 Min.;

= ca. 53000 Portionen bei 16-stiindigem Betrieb;

= ca. 80000 Portionen bei durchgehendein Betrieb.

Bei Herstellung von Zivilbrot werden diese Produktionszahlen noch ganz
wesentlich tibertroffen, kénnen doch pro Stunde ca. 4200 kg Brot diverser Sorten
gebacken werden.

Bei Betrachtung obiger Zahlen werden sich dem Leser unter Berticksichtigung
dieser enormen Leistungsfihigkeit einerseits und der Abhingigkeit von der Strom-
zufuhr anderseits ungefihr folgende Fragen aufdringen:

a) Konnen solche Grossbackéfen (Brotbackmaschinen) unter den heutigen Verhilt-
nissen so ausgeniitzt werden, dass sie die Wirtschaftlichkeit dieser Bickerei-
Betriebe glinstig zu beeinflussen vermégen und lassen sie sich, volkswirtschaft-
lich gedacht, in unserem kleinen Lande tberhaupt rechtfertigen;
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b) Bergen diese ausschliesslich mit elektrischer Energie betriebenen bezw. geheizten
Backofen, gerade wegen ihrer grossen Produktionsleistung, nicht gewisse Risiken
in sich, die infolge eines aus irgendwelchem Grunde eintretenden Stromunter-
bruches einen Produktionsausfall und somit in Bezug auf die Brotversorgung
unangenehme Stérungen verursachen konnten (Kriegsfall).

Auf die unter Punkt a) aufgeworfenen Fragen soll im Rahmen dieser Aus-
fihrungen aus prinzipiellen Erwigungen nicht eingetreten werden. Was die iib-
rigen Fragen anbetrifft, so muss angenommen werden, dass im Falle kriegerischer
Verwicklungen unserer Nachbarstaaten auch die Brennmaterialienversorgung
(Kohle und Oel) — wenigstens anfidnglich — nur noch unter erschwerten Um-
stinden aufrecht erhalten werden kann, dass dagegen, solange (aber nur solange)
unser Land in einen allgemeinen Strudel nicht hineingerissen wird, die Stromzufuhr
als gesichert erscheint. Dieser vermeintliche Vorteil des elektrischen Backofens
gegeniiber anderen Systemen wird jedoch ausgeglichen, indem die mit der wirt-
schaftlichen Kriegsvorsorge betrauten Organe alle notwendigen Massnahmen zur
Verhiitung allfilliger Heizmaterialschwierigkeiten zu treffen wissen werden.

Aus diesem Grunde diirfte auch die Backofenfrage weniger vom wehrwirt-
schaftlichen als vielmehr vom rein wirtschaftlichen Standpunkte aus betrachtet
und den betreffenden Bickermeistern iiberlassen werden.

Umschau bearbeitet von Major G.Corecco, O.K.K,, Bern

Der Kommissariats- und Verwaltungsdienst
in der deutschen Armee.

Organe bei der Truppe.
Zahlmeistereien:

Jeder administrativen Einheit, sowie jedem Kommando eines grosseren Ver-
bandes oder Formation ist eine Zahlmeisterei zugeteilt.
Thre Aufgaben sind: Auszahlung der Anweisungen.
Kontrolle der Komptabilititen der Kompagnien.
Verproviantierung von Mannschaft und Pferden.
Kiichendienst bei der Truppe.
Bekleidungs- und Ausriistungswesen.
Mitarbeit in der Verwaltung der beniitzten Immobilien etc.
Die Zahlmeistereien sind dem Kommandanten des Dienstzweiges fiir die ein-
schligigen Kommando- und Personalfragen untergestellt.

Komptabilitdt der Dienstzweige:

Sie wird in jeder Kompagnie unter der Verantwortlichkeit ihres Komman-
danten gefithrt. Derselbe beauftragt damit einen Unteroffizier (Rechnungsfithrer).
Der Beauftragte besorgt alle Angelegenheiten der Geldanweisungen und der Kom-
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