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1929 „DER FOURIER" 59

A. Zw geÄörew:

1. Mannschaftskontrolle mit sämtlichen Mutatio-
nen und Richtigkeitsbescheinigung des
Kommandanten ;

MERKBLATT.
Zusammengestellt von Lt. Zaugg Paul, Q.M. Vofl. Äbt. 3, Bern O.K.K.

11. Sack-Konto bezw. Sack-Konto-Korrent mit
Richtigkeitsbescheinigung des Kdten. und
den Quittungen für Ablieferungen als
integrierende Bestandteile ;

Maultierkontrolle mit Anzahl Dienst- 12. Konservenabrechnung (aut dem Verpfl. Beleg).2. Pferde« u.
tage, Mutationen und Richtigkeitsbesch,
des Kdten. ;

3. Kontrolle über Transportmittel (Req. Fuhrwer-
ke, Fahrräder, Motorräder und Automo-
bile etc. nr't Anzahl der Diensttage, Mu-
tationen und Richtigkeitsbescheinigung ;

4. Verzeichnis der am Einrückungstag entl. Mann-
Schäften mit Richtigkeitsbescheinigung
des Kdten. ;

5. Verzeichnis der am Einrückungstag entlasse-
nen bezw. allfl. in die Kuranstalt ver-
setzten Kav.-Pferde mit Richtigkeitsbe-
scheinigung des Kdten. ;

6. Kontrolle über allfl. Hilfs- und Zivilpersonal
mit Mutationen und Richtigkeitsbeschei-
nigung des Kdten. ;

7. Standortbeleg in einem Exemplar pro Soldpe-
riode ;

S. Generalrechnung mit der Kostenübersicht in
einem Exemplar pro Soldperiode und
Richtigkeitsbescheinigung des Kdten. ;

9. Einnahmenbelege ;

10. Ausgabenbelege ;

— diese letztern (Ziff. 9 u. 10) gehörig quit-
tiert und visiert. Ausgaben, die sich nicht auf
die Kontrollen stützen, sind in jedem Fall zu
begründen.

Mars Nr. 29.
1 Stück 0.50, 10 Stück 4.50

Mars-Hau[shalt-Kassen-
belege. Wenn der Küchen-
chef für die Haushaltung kleine
Einkäufe besorgt, so muß er
stets Quittungen beibringen.
Wir führen unter Mars Nr. 29
einen Bloc mit 25 Belegen, die
nur ausgefüllt werden müßen.
Alle nötigen Angaben sind vor-
gedruckt. Format 10,5X16 cm.

Etwas vom Käse.
Von grösserer Bedeutung als Nahrungsmittel ist

der Käse. Er besteht aus den festen Bestandteilen
der Milch, die durch natürliche Säuerung oder durch
Labzusatz ausgeschieden und von der Molke getrennt
werden. Je nachdem ganze, oder mehr oder weniger
abgerahmte Milch dazu verwendet wird, unterscheidet
man vollfette, halbfette und Magerkäse, und je nach
der Festigkeit des reifen Käses teilt man sie in harte,
halbweiche und weiche Käse ein. Durch mehrstündiges
Pressen wird der Käsemasse die bestimmte Form ge-
geben, nachher wird der Laib gesalzen, was ihn wohl-
schmeckend und haltbar macht. Während des söge-
nannten Reifens des Käses verändert sich die Masse

-B. A/wsser/iaffi rZer TiompZaTiZRäZ (BN TT, TL.) :

a. Tief _D?ewsZe???Zn7Z:

1. Verzeichnis der Nichteingerückten, Abwe-
senheitsgriinde, soviel bekannt, angeben ;

2. Verzeichnis der beim Einrücken ärztlich Ent-
lassenen mit Angabe der ärztlichen Ver-
fügung ;

3. Verzeichnis der beim Einrücken aus andern
Gründen Entlassenen (mit 'Angabe der
Gründe).

T. Am/ TJncZe der ers/en TliewsBeoeÄe: Ablieferung
eines vollständigen Adressenverzeichnisses auf
Formular „Mannschaftskontrolle" an die Feld-
poststeile bezw. Poststelle des Korpssammei-
platzes.

c. Tie? der TbnTassitm/:

1. Diensteintragung in die Dienstbüchlein und
in die Korpskontrolle ;

2. Mannschaftskontrolle, enthaltend alle Off.
und Mannschaften, die den Dienst ganz
oder teilweise geleistet haben, unter An-
gäbe der Anzahl Diensttage, Mutationen

' und Richtigkeitsbescheinigung des Kdten.

3. Qualifikationslisten (vorbereiten).

2¥Lärs Nr 32
1 Stück -.10, 10 Stück 1.-, 100 Stück 8.-

Mars-Sackkontrolle. Jeder Rech-
nungsführer führt, um Verluste zu
vermeiden, eine Sackkontrolle. Wir
bringen mit passendem Vordruck ver-
sehene Kuverts, in welche man alle
Gutscheine hineinlegt. Die Führung
dieser Sackkontrolie erspart Verluste.

der Magerkäse, von dem meist eine kleine Beigabe
genügt, um unsere Suppen, Gemüse- und Mehlspei-
sen nahrhaft und wohlschmeckend zu machen.

Alle Käsesorten sind reich an Nährstoffen und
gehören zu unsern wertvollsten Nahrungsmitteln. Fein
geschnitten oder gerieben und gut gekaut ist der
Käse frisch als Quark, wie als reifer Käse gut ver-
daulich, wird vom Körper rasch und gut umgesetzt
und hilft uns auch, die dazu genossenen Nahrungs-
mittel besser auszunützen. Besonders preiswürdig ist
unter dem Einfluss ganz bestimmter und je nach der
Käsesorte wieder verschiedener Bakterien. Jede Sorte
bekommt ihre charakteristischen Merkmale nach Aus-
sehen, Geschmack und Geruch.

/fiari>\
Rechnungsformulare

Küchenchefs, Poslen-Kommandanfen usw.

No. 29

TJ/oe efe Tac/i/nes

CAe/s </e cu/s/ne. roramamfa/i/s </c /»oa/es*
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