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AN Electrolux supeRws
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I segreto del cuochi professionist,
Ora nella vostra cucina.

Con il Profi Steam di Electrolux, ora per la prima volta anche con funzione SousVide, approfittate delle conoscenze
degli chef stellati. La cottura a bassa temperatura conserva perfettamente intensita, consistenza e sapcre degli
ingredienti. Proprio come nel vostro ristorante preferito. Per sapeme di piti consultate il sito www.electrolux.ch

Il Profi Steam di Electrolux. l l
Scoprite le possibilita. E ECtI'O ux
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