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AR

Jtehler in der Weinbehandlung.

Gine bent Naturgefesen entjprechende Behand-
Tung bed Nebenjafted ift nothwendig fdhor von
per Stunbde an, wo die eingefammelten Trauben
serftofien find und tm Buber der Gahrung iiber:
Taffert werben oder ber Weinmoft von jitf gefel:
ferten Lrauben im Keller verforgt worden ijt.
Wartet man mit bem Keltern etlidhe Tage, iiber:
Gt aber bad Traubengut mittlermeile jid) jelbit,
fo fteigen die Tvefter tmmer Hoher ilber den
Saft empor und bedecfen fich bald mit weiffem
Sdimmel, welden dann der unfundige Wein-
bauer fammt dbem gangen Traubengut auf die
Kelter beingt, ofne su bedenfen, daf diefe Schim=
mel fammt ihren unendld) feinen Sdamdjen,
©poren genannt, den Srund ju vielen Wein-
frantheiten legen und Hauptiadhlidh fhuld find,
bap Der Wein nie rved)t Elar werdben will, aud
ant Gejdhmact viel verliert. VI daher der ge-
neigte Lefer Wein von der Quelle Faufen, jo be-
fidtige er dad Traubengut in der Trotte fury
oot bem Keltern und hitte fidh vor bem Kauf,
wentt dadfelbe mit Schimmel bedbectt ift. Wird
mit bem RKeltern fo lange jugemartet, i3 die
oberjten Trefter gang trofen gemworben find, fo
bildben fidh an benjelben Efjigpilze, weldye bem
Wein einen ffigftich beibringen. Do) jowoh!

_bied, ald aud) bie Bilbung weifer Shimmel

witd dbabdburd) verhiitet, daf man bdie Trefter
gwifchen der Weinlefe und dem Keltern tmmer
wieder mitdem TraubenftoBel bearbeitet und ywar
vergejtalt, baf man mit demjelbent Hi8 auf den
Bobdenbded Bubers hinunterfahrt, aud) diegange
Oberflade de8 LTraubenguted alfo behanbelt.
Died hat iiberdied sur Folge, daf die Gdahrung
jich qriindlidher nngtef)t ber Wein mehr Farbe
unbd feinern Gejdymack befommt, vollfommen flax
wird und viel gefunber bleibt. ‘Wn etnem Suber
vort 10 Gaum muf man etwa 20 Winuten
{daffen, jeben Tag nur ein Wal, und fann dbann
jhont am jed)3ten oder fiebenten Tag nad der
Weinlefe feltern, Langer aber ald 10 Tage 3u
warten tft nidt vathjam, wetl fonjt der Wein ju
herb werben fonnte, wofern namlic) die Nappen
ober Trappen nod)dabet jind. Muf man mit dbem
Keltern Jo Lange warten, jo jollten die Trauben
abgebeert werben , fet ed mittelft der Trauben-
mithle ober eines pajjenben Stebed. Dagegen foll

ein 1§ gefelterter Wein im Fafje jeden Tag ein
Mal tiidhtig gefdhmungen mwerden, dod) nicht mit
eifernem, fonbern mit holzernem Shwinger. Auf
biefe TWeife wird Luft in den Wein gedbradt,
welde abermald bie Sahrung befordert und den=
jelbent, ber fonjt wegen Mangeld an Serbjaure
leicht [ind ober 3ih witd, frifd) erhalt. Die drgjten
Fehler bet der weitern Weinbehandlung legen
tn der Befdaffenbeit der Keller. Fehlt denfelben
ber Bug, jo entitehen mafjenhafte Pilzbilbungen,
wodurd) die Weine trith werben oder gang ums=
ftehen. Sind die Buglodher su grof, o wird ber
Keller tm Winter u falt, in Folge meﬁen bie
Sungmweine jid) nicht flaven fonnen und im Soms=
mer i warm, in Folge weffen die Toeine [ind
oder gav effigitidhig werden. Da fann man jonjt
ben beften Kitjer haben, e3 Hilft Aled nic)is.

“Man muf alle Augenblicke an den LWeinen

herumbdoftern, bi3 fie suletst vor lauter Doftern
s Grunbde gehen. Nun gibt e3 aber eine gany
einfache Vorridhtung, welde jammt bem Zug
aud) bie Tempervatur bed Kellers awecmaiig ve
gulict. Man bringe nad) jeder Himmeldgegeud
1—2 Buglddyer an, weldhe die Lujt theild itber
die Fdffer hin, theild vevmittelft in der Wiauer
angebradjter , Sungen” unter denfelben durdh-
ftreichen laffen. Jeded Bugloc) Hhabe nicht mehr
alg 20 Centimeter im Geviert und fei verjdliep-
bav durd) ein folided Brett oder einen Siegeljtein
von genau entjprechender Grofe. LWird's nun tm
Sommer heif, o verjdhlieht man jammilide Jug:
[bcyer, ebenfo bei Winterklte. LWeht tm Sonmer
Bidwind, o dffnet man die Jugldder, um Falte
fujt eingulaffen, gleidfalld bei Jtegenmwetter.
Kommt im @erbft oder Winter Fohn, jo werben
bie Bugldder gedffnet, um warme Luft eingu=
laffen. Ueberhaupt foﬂen diefelben zu biefem
Bwec den gangen September hindurd) und an
allen warmernt Oftobertagen offen ftehen, ebenfo
aud) im Frihling bid jum Eintritt dber Sommer:
hige. Died Ventiliven ded Kellerd fanm jeded
Kind auf Konmando bejorgen. Am genauejten
laft fid) dbad Oeffnen und Schliegen der Sug=
[dcher beftimmen nad) einem tm Keller ange-
{hraubten Thevmometer, wenn man in Betradt
stebt, baf bie Temperatur nie unter 5 Grad Ré-
aumur LWavme herabjinfen und nte iiber 12 Grad




fteigen, im Mittel aber ywijden 8 und 10 GSrad
bletben jollte. Waven Hidher bie Bugloder u
weit, jo fanun man fte leidht durd) Ginmanern
vicfer Riegelfteine auf dbag ridtige Maaf ver-
engern, eine Avbeit, die auf der AuRenjeite ded
fellerd vovgenommen wird. Enbdlid) laffe- man
pen Wein ab in ein tleinered Fafy, fobald der=
felbe nidht mehr die Hiilfte ded bighevigen ein-
nimmt; denn ein gu grofer Luftvaum im Faf
ift bie Wrfadje, day oft qute Weine matt und
fabe tm Sommer fogar effigftichig werben, jelbjt
wenn dev Keller nad) Vorfdrift etngeridhtet mard.
Beim Weinabziehen fommt {tbrigend auf ,Obji:
gnt und Jtidjigdnt” des Wionbdesd gar nichts an.
Der 1ibt auj den Wein o wenig Einfluf aus,
ald bie himmlifhen Reidjen auf bad Pflangen-
leben. Jfjt ber Wein matt geworden, jo peitfde
man ihn betm Abziehen in der Tanje ju Schaum.
Gr wird jid), wofern man den Keller gehorig ve:

gulivt hat, wieder vollftandig erholen. Nur nidht

tmmer gleid) gejhont! Lapt jid) aber dad Sdhdnen
einmal niht mehr veymeiden, fo hiite man jic,
bet fiifs gefelterten Weinen Gimeifs i vermenden,
welded muy fiiv Nothweine taugt, jondern nehme
$Haujenblafe mit Tannin oder gute Gelatine.
Auch) hierin ift {don haufiq gefehlt und dadurd
mander feine Wein verderdbt worden. Dod) alle
Sehler bet der TWeinbehandlhung laffen fid) tn
einem furgen Aufjap nidt bejpreden. Dad We-
jentlichfte tft hier audeinandevgefesst wordbeir, und
wenn man jid) aud) nur darnad) vidytet, mird 3
mit den Weinen tm Kellev nidyt iibel beftellt
ie'm. Dr. &, &itbler,

Sinujpriide,

&3 wirtt mit Madyt der edle Weann
Sahrhunderte auf feines Gleichen :
Denn wad ein guter Wenjdy evveichen Eann,
it nidht im engen JFaum ded Lebens 3u evveidjen.
Drum lebt er aud) nad) feinem Tode fort
1Und it fo wivkjam alg ev lebte;
Die gute That, dad jdhone LWort,
&5 ftvebt unftevblidy, wie e fterblich ftrebfe.
#*

# #

Nidht wadyjen fiehit du, wie aufmertfam du biit,
Das Gras, dod) merkft du bald, daf e8 gewadhfen ift.
So trojte didh, wo gleid) nidht das Gedeil'n erfdhien
Bon jedem Wert, zulept auf einmal ift's gedieh’n.

Schweizerglaube.
Shr nennt e8 Thorheit, nuplod eitles Streben
S Wajfen wolhlgeiibt beveit ju ftehn ;
, e wited’ ein Feind fein madhtig Sdwert exheben,
Um unfer Sdhmweizerlinddhen wir’s gejdehn!”
Jtun denn, wenn ihr den Glauben habt verloven,
Den Glauben, der allein dad Grofe [dafit,
Der unf've Schweigevfreiheit hat geboven,
Den Glauben an des Guten Gotteslrajt, —
Dann weg die Waffen ! Lafit in Sdhlaf eud) wiegen!
PWer nicht mehr hoffen, nidht mehr glauben fann,
Muf Heut” und ewig jdhmdhlich unterliegen,
it fdhon befiegt, eh’ Blut ein Tropfen vanu;
Damt nenut eund) ntmmevmehr der Fretheit Sthne!
Das ftimmt gu feigen Klagen gav gu fdledht ;
NAn’s Knedhtedjod fid) ewer Sinn gewshne, —

‘Das ift verdiented Loos fitr jold) Gefchlecht.

Und wenn ihv Eount dad BVaterland vervathen,
Statt Gut und Leben opfern thm gur Wehr, —
Dann {dyweiget von der Viter grofen Thaten,
Der Helden Namen nemtet nimmermehr !

Sie mwiirden iivnend aus den Gvibern jteigen
Und ftrafend giehu ihv altes Kriegevichwert,

Die cig’nen Sohne weilhn dem Tod, die feigen,
Die threv gropen Ahuen nidht mehr wevth.

Und wenn die Schweizerhevzen nidht mehr {hlagen
Sn Baterlandeslicbe, Freiheitddrang,

Soll fidh fein Lied mehv auf die Lippen wagen ;
MWo jene ftarben, — jterd” aud) der Gefang!

Gin eingtg Led vielleicht mag nod) evtonen,

Gin Abjdhiedsgruf, ein diiftrer Srabgejang,

Der trauernd {pridht von den verfovnen Sohnen,
Dann — ftunumer Schmery und Rube todesbang!
Sollt’ Fremdherrfchajt in unf’re Théler zichen,
Dann BVevge (tirzt und Seen fliefet aus,

Und feine Blme foll hier weiter blithen,

Dad wav der Freiheit, nidht der Kuecdhtidhaft Haus!
— Dodh, wo nod) Geute in den Schweizerlanden
Der Sdyweizerglaube feine Flitgel fdwingt,

Wo Schweizerliche, Schweizeriven nicht fchwanden,
PWo man vom Sdhweizerland nody feurig fingt, —
Da fteht jum neuen Rittlibund gujammen,

Und laRt dev Freiheit Pannev flatternd wehn;

Sn falten Hergen muf ed wieder flammen,

Der alte Geift vom Schlummer auferftehn !

A, Steiger.
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