Zeitschrift: Appenzeller Kalender

Band: 152 (1873)

Artikel: Ueber die verschiedene Qualitat des Rind- oder Ochsenfleisches
Autor: [s.n.]

DOI: https://doi.org/10.5169/seals-373564

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 31.12.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-373564
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

G8 ift faft unbegreiflich, wie man nod) faft
itberall in bder Sdyweiz an dem unpraftifden
Herfommen fefthalt, dag Fleifd) ohne Nitctficht
auf bdie verfchiedene Qualitit der eingelnen Par-
tien jum gleichen Preife ju verfaufen, wdhrend
dod) faft jedermann weiff, daf nicht alle Theile
bei ein und demfelben Thieve gleich viel Werth
baben. Durd) dyemijde Unterjudyungen ift der ver-
{dyiedene Werth lingft mathematijd) genan feftge-
ftellt, ebenfo der Unterihied 3wifchen magern und
gemifjteten Thieven. Wahrend der Waijjergehalt
Ded gangen Korperg beim Ninde im magern Ju-
ftande 66 %o augmadyt, fo vermindert fic) der-
felbe beim halbfetten Thiere bid auf 50 %o und
tm audgemifteten Suftande bid auf 43 %o des
Oefammtgewidhtes. Wit der Verdringung ded
Waifers aud bdem Kovper nimmt die Crndh-
rung8flitjfigteit, der Fletfdhjaft, zut, welcher die
Sletihfajer durdhtranft und e erhilt dasg Fleijd)
nebent dem BHohern Ndbhrwerthe zugleich einen
Wohlgefdymad , den bdie bejte Subereitung dem
magern Stitde ju verleihen nidht im Stanbde ift.
~ Qn Ronbdon, den grofern Stidten Franfreihs
und Deutfd)landé und in Genf wird feit Fahren
dag Fleifd) nac) PViafgabe ded Werthed dev ein-
selnen Thetle verfauft. So hat der Feinfdymeder,
dem e¢8 mefhr auf dbie Qualitit ald die Quan-
titit anfommt, fir dbad Pfund bder beften Sorte
mebr zu bezablen ald derjenmige, der weniger auf

Qualitit al8 auf wohlfeilen Preid fieht. Auf
foldhe Weije hat der Rdufer fe nacdy Gefdhmad
und Gcldbentel frete Ausgwahl und der Wekger
fteht fid) natiiclid) dabei nicdht fchlechter. €8 ijt
ganj dagfelbe Verhiltnif wie beim Obftverfauf,
Fite bejfere Sovten Aepfel und Birnen, welde
biel und einen delifaten Saft haben, wird eben

aud) ein hiherer Prei® gezahlt old fitr die ges

ringern Sorten.

Qm Jahr 1855 ftellte bie franzdiifdye Regierung
fitr Parig eine Fleifdhverfaufsverordnung auf,
nad) weldjer die Miepger verpflichtet find, bdie
verfchiedenen Fleifchiorten ftreng von einander
getrennt su Halten und bie Stirfe in bdie dafiiv
beftimmten Abtheilungen der Fleijhhallen audsu=
hingen, Die Warftordnung enthdlt gang genaue
DBeftimmungen itber Berlegung und Sortirung
beg Fleifhes und verbot den Wiepgern ausdbdriict-
li), fog. Sigel (nidht dazu gehorige Knodhen )
betzulegen, Dte gleidye Sortirung und Einthei-
lung e8 Fleifhes muf audy beim Kalb- und
Sdafjleifdy ftattfinden. Ale 14 Tage werden die
Laren feftgefetst.

Die Fleijdpartien werden in 4 Klaffen ein-
getheilt, S vorftehendbem Bilde ift die erfte
mit punfticten Rinien, die zweite mit jhmalen,
vollen Linien, die dritte RKlaffe mit ftackeren, |
bollen Linien beseichuet und die vierte Klaffe .
weif gelafjen. s

e




Die Ginheitsfleijhtare ju 65 Ny, pr. Pfund 8. Halsrand 70

angenommen, wiivden die 17 verfdhiedenen Sors 9,  Sattelftiict 75
ten folgendermagen (mnad) Abrundung) tapirt: 3. Klaffe.
R, Begeidnung ber Stitcte, Preis pr. Phund 10. @eitenfti’tcf 50
1. Klaffe. o 1k Pdls 55
1, $iiftenftitet 80 12. Baudjtid 45
2. Sdwanjtiict 80 13. SKeule nom"‘fnnter]d)enter 55
3. Didfleifdy unter der Hiifte 80 14. Dberarmitiic 55
4, SQenbdenftitct . 80 4. Rlaffe,
5, Filetftiict 110 15, Ropfbaden 35
6. Fettileifd) unterm Schmwang 80 16. Stiit vom Wiberrift 45
2, Qlafle . ‘ 17,  (Verdectt.) Nierenftiict 60
7. Sdulteritiic 65

2w Fiffhen Safubof,

Gepadtriger: Herjefes,
met futer Herr, Hhaben Sie
dennt od) Gebid bei fich?}

Biader (3u feiner Frau):
= Da8 ift aber dod) merfmiirdig!
Ul Sieht mir der Wann gleid)
an, daf td) Bader bin,

* w®
%

Cin RKaufmann aug Peith
war in Wien und lernte 3wei
Damen fennen, eine hitbfde

e Witwe von 38 und ihre Todter
- von 17 Jahren. Nad) feiner
Heimreife fdrieb er an die
Zodyter und bot ihr feine Hand
e an, worauf er einen Brief mit
NN folgenden Reilen erhielt: ,Jdh
W witrde mit Bevgniigen auf Jhren
werthen Antrag eingehen, wenn
Nl i nidht bereitd fo gut wie
N verlobt ivdve; aber Wamma
| witnfdht zu Deivaten und, fo
. viel ich weiff, hat fie im Wu=
: ' genblict feine intimere Befannt-
0\ f%)ﬂft‘; ?em gute[n SBegfltf)er ift
W=/ /e N ' iiber dfefer frivolen Untwort
\ \\\_‘Q&\%’ : / i = \A alle Heiratsluft vergangen.
1 AN ikt an jeded lofe Waul
A g Gin Sdlof geleget werden,
' Dann wir’ die gute Schloffectunit
) - Die befte Kunt ouf Erden,
f o, -
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