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Berbreitung der Shrift ju unterdriiden. Bes
fonderd bemerfendwerth fdyeint, Daf Hennenhofer
offenbar mit der babiidhen Regierung iiber jene
Drudfdrift verhanvelte, und vaf diefe jur Un-
terdriidung derfelben und Unfdhdadlihmadyung
threr Urbheber mitwotrfte. Sur Seit der badifchen
Revolution, nadypem Hennenhofer faft verfchol
len war, wurde er wiever aud feinem Berfted
gesogen und vom Volfe offentlidh) ald Kafpar
Haufer’s Morver befdhimpfr (1850). Eine ges
richtlidye Unterfuchung wurde gegen ihn nie ein-
geleitet, Jnveffen ift er feither geftorben, Audy
per @nglander, ber Kafpar alé Pflegiohn an:
nahm und Ginigen ald fein Morver galt, it
todt, und nacdypem audy Stepbanie, die frib
verwittwete Groflerjogin von BVaden, bdie an-
geblidhe Mutter Kafpar Haufer’s, eine mit Recht
bodygeadhtete, woblihdtige Frau, 72 Jabhre alt,
am 29, Sanuar 1860 ju Nijza in ein beffered
Leben hiniibergegangen ift: find alle bet jenem
merfotirdigen Gretgnif trgend betbeiligten Pers
fonen vom Grabe umidhloffen. Mit dem Tode
Stephaniend find jedenfalld alle Niidiichten da-
hin gefallen, welde frgend wen nody hindern
fonnten, mit der vollen Wabrbelt Dherausd 3u
geben, und fo ift denn vielleicht nocdh Hoffnung
vorhanden, daf in dad Dunfel Ddiefer vathfel
haften Sade ein Lidtfivabl fallt, :

Die Kunjt, aug jeder Kafjecjorte einen
guten Kajfee 3t beveiten,

PBei der Subeveitung des RKaffee’d mwerben
gewdhnlidh nod) viele Febler begangens fallt
per RKaffee fdledht aus, fo wird dbasg gewdhn-
lidh) der Sovte gur Laft gelegt. &8 ift aber eine
nidht genug ju beberjigende Thatfacde, daff —
bei geboriger Bebandlung — audy ausd einer
mittelmdgigen RKaffeeforte fidh ein gang gutes
®etrdanf  berftellen Idft, Diefenigen Stoffe,
welde dben Kaffee wohlfdhmedend madhen, find
in allen Kaffeeforten obne Audnahme vorhan-
ben, nur in einigen mebr, in anderen minder,

Bei der Kaffeeubereitung ift bas Roften des
Raffee’s die Hauptiade. Vor demfelben foll er
ftets gewafden twerden, weniger um den an-
flebenden Sdymus 2u entfernen, ald iweil er
fih dadurdy gleihmdfiger voftet, indem alle
Bohnen bden gleichen Waffergehalt evlangen,

RNiemald {oll ju viel auf eimmal gerdfiet wers
ben. Die Kaffeebohnen werden jehn WMinuten
lang in Waifer eingeweicht, dbann lift man fie
in einem Siebe abtropfen und hierauf jwifden
gwet leinenen Thdern geniigend trodnen.
- Dad Noften gefdpieht am beften in einer
gefdylofienen Raffeetrommel fiber Holzfoblen=
feuer; fie wird nur halb angefiillt. €8 muf
babei jum Gefes gemadyt werden, fletd nur
eine beftimmte Menge Bobnen mit einer bes
ftimmten Menge an Brennmatevial ju vermen-
ben, nie mebr oder weniger. Gegen Beendigung
bes JNoftens fireut man etwas gerfleinerten
Suder, auf dbag Pfund einen Theeldffel voll,
in die Trommel; der Jucder fdhmilzt und iiber=-
3iept die Bohuen mit einer glingenden Schidyte
gebrannten Juderd, wad aufier dem fdhdnen
Anfeben nody den Nupen hat, die BVerflitdytigung
Der Beftandtheile der Bobhnen, welde dem Kaffee
ben guten @Gefdymad verleiben, ju verhitten,
Der gebrannte Kaffee muf in luftdidyt ver-
fdhloflenien Gefdfen aufbervahrt werden. LWem
baran gelegen ijt, ftetd nur Borzliglides ju
trinfen, der muf den Vedarf eined feden Ta-
ges, nie mehr, vor der Berveitung fletd frifch
roften laffen. Die Farbe des gerdfieten Kaffee’s
darf niemals duniler fein al8 faftanienbraun,
eher etwad Deller; gang f{dwarg gebrannte
Bobhnen liefern feinen RKaffee, fondern Koblen-
waffer, Um einen vovyiiglihen Kaffee ju ev-
halten, ift aud) unerldglid), den gerdfteten Kaffee
ftet gleih vor dem Vedarf su mahlen denn
gemablener RKaffee, welder ldnger aufbewabrt
wird, verliert ben lieblidyen, wiirsigen Gefdhmad.
Der Aufguf it ungleidy beffer ald dag Ko-
deny denn beim Koden ift ein Verluft der
wiirjigen Veftandtheile gang unvermeidlidh.
Sehr viel fommt ferner aut bas Waffer an.
Hartes Waffer liefert {dledhte Anfgufgetrdnte;
Regen= oder Flufwaffer ift am beften; bhat
man nur Duellwaffer jur Verfiigung, fo ift
angurathen, demfelben — aber nidyt (wie mand=
mal gefdhieht) dDem gemablenen Kaffee — eine
Meflexfpite voll geveinigter Soda (fohlenfau-
res Natron) zuznfepen. Diefer Stoff ift weber
unappetitlich nody im Mindbefien {havlich, Das
Baffer muf ftarf fieden und wallen, wenn der
Aufguf erfolgts ift died nicht dexr Fall, fo o3t
fih) dag Caffein u, das Kaffeedl nidht vollftandig.



	Die Kunst, aus jeder Kaffeesorte einen guten Kafee zu bereiten

