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ATtfkddten, Mittwod) und Samftag. Eintehy
bei Herrn Steiger im {dhwargen Baven,
Appenzell, Fommt an und gebt ab, Montag,
Mittwod) und Samft. Einfehr beim Unrliy,
Acbon . alle Taae auffer Mittw. und Sennt.
Eintebr in Hr. Sdhirmers Laden.
Vernegg, Montag, Mittwod), Frelitag und
Samit. Cinfelyr in Hr. Schobingers Avothef,
Difdofsell, Mont., Mittwod) und Samitag.
- Einfehr yum Sdafle. B AR
Bubler, fommt an und gebt ab alle Tage,
ausgetionumen am Sonntag.  Cinfelhr bei
Glashaudler Maler.
Gais, Montag, Dienftag, Mittwod), Freit.
und Samftag. Einfedr im untern Sdheggen.
Heiden, Mittwod) und Samflag; im. obern
Scheggen.

Hevisan, fommt an und gebt ab alle Tage,

auggenommen Sountagsd. Einfebr im RHH
Sundowyl, Mittwod) und Samftag. Einfehr
beim untern Schegger.
Drarbacdy, Fommt an und geht ab alle Sam:
ftage. Cinkebr im untern Sdheggen.
Aehtobel, Mittw. v, Samfl. y neb. v. Schaf.
Abeineag, Mittwod) u. Samftag, im Tempel,

Doten aus der umliegenden Gegend von St. Gallen, die dafelbft anfommen
und abgehen.

Rovfdbady, alle Tage, audgenotien am Sonnz,
tag. Einfehr in Hr. Baumgareners Laben.
Sdhrofenbote, alle Samftag; aud Briefe u.
fhmwere Sadyen auf Amrifchwyl , Oberveic),
Sommeri, Erlen, Budpafern und Andwyls
Ginfelhyr beim Antliz.

Speicher und Trogen, alle Tage. Einfelr
beim untern Scheggen.

Stein, Mitrw. u. Samft. Einfehr beim Tiger.

Tagevweilen, bei Konftany, fommt an am
Dienftag u. geht Mittwohs ab. Einfehr im.
Storchen.

Teufen, alle Tage. Cinkehr gur Gand,

Thal, Mittwod) und Samfiag, bei Jr. Hody=
veutiner, Suderbed,

Urndfden, Mittwod) und Samftag. Cinfehr
sur Taube,

Wald, Mittwod) und Samftag. Cinfehr jum
Sdyweizerbund. -

WaldFivdh, Mittwody und Samftag. Cinfehr
bei Heven Lumpert im Klofterhof.

Weinfelven, fommt Freitag AbDdS., u. gehtab
atn Samftag BVormitrtag. Eink. jum Lowen.

Wwolfhalven. Mittwoch u. Samft. Einfehr in
Herrn Schobingers Apothef,

Ein auf Lrfabrung gegrimdetes N7its
tel, die eingelegte Dutter lange Jeit
{dmatbaft su erbalten.

Der Hauptvorthleil befteht darin, das die
frifche Butter von allen waffesigen Mildytheiz
len gereinigt wird. Demunad) muf fie {o lange
in frifdhem Brunuenwaffer gefrettet werden, bid
bad guleit aufgegoffene MWaffer gany bell wieder
ablauft. Wenn das helle Waffer nun rvein ab:
gegofien und ausgedriift worden ift, fo wirdfo
viel flar geffoffennes trofnes Saly darunter ge-
Funettet, daff auf ein 4 Pfund Butter, 2 Loth
Saly formmt Calfo 3. B. su 40 Pfund Butrer
20 Loth Saly. ) — Die Butter wird nun in fr:
vene Gefafe, die mit {harfem Weineffig aus:
gefputblt worden find, {o derb audgevenft, daf
Feine Hbblungen, uud alfo auch Feine Luft,
darim bleiben fann, Sie werden mit fiavfem

Papier sugebunderr, uud an einem Fihlen, aber
nicht dpumfigen Ort bis sum Gebrauch anfbe:
wahrt, Soll nun die Butter gebraud)t werz
ben, fo wird das Saly mit frifdem Waffer
und durchs Kneten wieder audgewafdyen, und ju
jedemt Pfund Butfer ein Loth frifches Saly und
1 Roth feiner Jufer (beide flar geftoffen ) ge-
mifdht.  Gine {o subereitete Burter, balt fid)
¢in halbes Sahr lang, und befommt durd) den
sugefesten Sufer einen frifdhen fifen Gefdymat,

Martt Anseige.
Rebtobel, der Fuihlings = Jahrmarkt Kreitag
, nacdh) Latarve, Dder :Fgerbff = Jabrs
marft den erften Freitag im LWeinz
wonat,
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