Zeitschrift: Appenzeller Kalender

Band: 119 (1840)

Artikel: Aus Kartoffeln Butter zu machen
Autor: [s.n.]

DOI: https://doi.org/10.5169/seals-372431

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 27.12.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-372431
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Botens atls der umliegenden Gegend von St. Gallen, die dafelbft anbommen
und abgeben.

3 _.._.r_...bn.-c»____;

AltfEAdLen, Mittwod) und Samitag. €infel
bei Herrn Steiger im {dhwarzen Baren,
"{ppengell formmt an und qebt ab, Montag,

Mictwod) und Samft. Sinfebr beim Nutlizs

Arbon . alle Tage auffer Mittw. und Sennt,
Einfebr in fgr. Schiviners Laden,

Xernegg , tontag , Mittwod), Freitag nud
Samft. Einfehr in Hr. Schobingers Apothet,

Bifdofsell, Mont., Mittwodh unb @am;mg
Einfebr sum Sdhdfle.

2Bubler, fommt an und geht ab alIe 2099,
ausgenommen am: Sonntag,  Einkehy bei
Glaghandler Maler.

Gais, Montag, Dienftag, Mittwod), gsrelt

und Samitag. Cintehr im untern Scheggen. .

- Heiden, Mittwodh und Samflag; im obern

Hevisan, fommt an und gebt ab alle Tage, |
auégenommen Sonntags. Einfehr im ROBIE. | l

Hundwyl, SRittwody und Samftag. Cinfehr
beim untern &Scheggen. :

Qiarbadh, fomme an und gebt ab alle Sam:*
ftage. Einfehr im untern Scdheggen.

Nebtobel, Mittw. u. Samfi.; neb. b. Schaf, |

Aheinegg, Mittreod) u. Camﬁag, tmmempel |

v Rorfdbady, alle Tage, ausdgenoifien am Souns

*tag. Ginfehr in Hr. Banmgartners Laden.

Sdhrofenbote, alle Samftag; awh Briefe v,

 fhwere Sathen guf Anrifchwpl, Oberveich,
Somimert, Erlen; Buchafern und Audwyl.
Einfehyr beim Antliz.

Speicher und Trogen, alle Tage. - Cinfely
beim untern Scheggen.

Stein, Mitiw, u. Samft. Cinfehr beim Tiger,

Tagerweilen, bei Konfiany,' Fommt an am

. Dienftag u. geht Mitiwodys ab. Einfehr im
Storchen, :

Teufen, alle Tage, E*infebr jur Gans.

ThHhal, IMistwod) und Samfiag, bei Sv. Hod)s
veutiner, Suderbed,

- Uenafden, Mithwod) und Samfag. Cinfehr
Sdeggen. |

sur Taube,
Wald, Mittwod) und Samfiag. Einfehr sum
Schneizerbund.
WaldFird, Whttmod)unb @amﬁag Einfehr
bei Herrn Lumpert im Kiofterhof.
Weinfelden, formmt Freitag AbDdA., u. gehtab
am Samfiag Bormittag, Eink. 5um Lhwen.
Wolfbaloen. Mittwod u. Samft. Sindehr in
Heven @d)obmgmé Apothek

Aus Rarroffeln Dutter 3u maghen.

Die Kartoffeln werden gehdrig gefnd}t, ge:
fehbalt, und nodh warm in einerm Heibenapf su
Wiuf oder Byei gedraift. lsbann wird diefe
Maffe in das Butterfaf 3u dem in demfelben
befindlidyen SMMildyrahm gefchiittet, unb ordent:
lich dreiviertel Stunden lang gebuttert. Wann
nun die fartoffeln und die Mild) zu Butter
vereinigt find, {o werbden fie in ein Gefap ges
fdpiitret, gedriift und gefalzen; fo hat man eine
re Butter, die der gewbbnhc{)en faft gleid-
fommt. PWenn man folder Seftalt ein Pfund
Rabm mit ein Pfund Kastofelbrei vermifeht
und gugbuttert, {o bat man zwei Spfunh Butz
ter, fir Das @efinde, und zum  ordindven
Lifch =z und Rucbengebmud;

Quweilen findet fidh in grofen Wirthidhaften
T ein Borrathalicy, mrfdjmafbafter Butter, Dies

fe wird in einem Tiegel Iangfam geed)molgeu,
und dasd Unreine davon mit eincm $offel abges
nommen. Hlsdann wird 3. B. Ein Pfund derz
gleichen gereinigte Butter mit el Pfund Kars
toffelbrei in einer Mulde gemifdht, und mit friz
{hemt Saly burdhfnertet. TWenn wman in einen
Lheil ver aufgelbsten alten Butrer yugleich Flein
gefchnittene Jwiebeln bratet uad flein briict,
fo erhale biefe Maffe den fdhbnfien Gefdhmai,
und fann mit grofem Vortheile gebrandyt wers
Ven. Nimmt man nod) frifche Butter dazu,
fo Fann man defto mehr RKartoffelbrei damit
vermifden, diefe Art Vutter [aft fich lange,
obnie 3u verderben, aufbebalten, und Fann mit
Bortheil bei Gemitfen aller Azt jum L,d)melgen
und Ginbrennen gebraucht werden. ¥n pivei
Pfund Rabhm nurein Dfund Kartoffeldrei Lei-

gemifchs, gibt fehr gure Tifd)butter.




	Aus Kartoffeln Butter zu machen

