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- Anweifung

ww fman aué @‘tbapfei auf eine leichte 2Art, gubeé unb gefnnéeé %Bttob
bacfcu fonne, wenn der IWaisen und das Qoen theuer ift, aucb in
wohlfeilen eiten gut 3u effen.

Nebmet ungefebr IT, ‘bfunb gutes
Mehl, eben o viel gefoitene, gefchalte und
geftampfte, oder ju Du jerftoffene Erd-

‘ apfel , Saly und Sauerteig baryy, wie

gewshnlich, fo werdet iby einen %ierte 8
Centner %wb davon befommen, weldyes

“fehon weif ; fhmacEhaft, und geﬁmb ift.

Ber fich die Mauhe mit Dest lefd)alm
geben will, an ¢in ftarfes eifernes oder hols
gernes Gteb nehmen, und dielindgefottene
Crdapfel durchdructen , oder vielmebe

- dueshpreffen, fobleiben die Haute, welche

¢ine gute Maijtung fie allerlen Bieh find,

in Dem &ich.  Nody beffer itd, man

fehale oder befdynetde die Crdapfel, jers
fchnetde fieinEleine BrocFen, laffe fie im

~ Dfen dorren, und bernach in einer Hands
muble, weld)e von einem Mann getrieben

wird, 38 veinem{chonentoeifemNehl mals
Ten; von welhem manehne Bermifhung

Gine andere noch twoblfetlere 9rt, ans Raben Brod su ‘Bad‘en. o

aus, nimme fo viel fhwer mebl, fretttt]
es webf, nachdem ed wie dog-andere gebebs
et , gefafzen, Der Leig gebouq aufacgane
gen, madt man Brod Daravs in beliebiger
Srofe, laﬁtfte wobl bacten, da es dann

Man nimmt anﬁatt der Crdapfel

- poeifie Teldriben (Raben ) Dergleichen

RBrod bat goar den erften Fag einien epe

rehiten Miibens Seruch und Sefchmack,

Deraber nidyt unangenebm iff,nachher aber

ift ¢s wie ander *Brod, nur muf man
gute und flige Ritben dagu nehmen. Man
befdneidet diefelben, sectheilt ficin Sti-

eSen,lat fie im Waffer weid) fieden, drickt
bas 'iiBaf[ex hernach fo gut als moglich

gutes QSrob bacfen Pan7 wie im .g)eﬂ'enn
fande, wo e8 vicle Handmibienbat, 11bs
i) lﬂ, Da Der Landimanu feinorders alg
folches *Brod ift, welhes oft mit vielen
etwas wenigem anderen Vel vermifchs
ift, Damit es (ifiiger werde , Dem abet
mit etras Dopfet jubegegnenift. <as
Brod auf jede der angeacbenen Manieren
verfertiget, ift Dem AWeisen soder Kers
nenbrod vollfctfien gleich ;ufmasen yweil
¢s gleich gut und in allen Suppen, "Zmuﬁ,
RKoft, wie dag andere gugebraudien , mit
Dem ¢iijigen Unterfeheid , 2ag man 4. bis

5. Centner von diefem %reb Haben Fan,
-0 von Dem gerobulichen drep., )
geringeres, aber noch gang braudybares-

Brod gicbt ¢8, wann anftate des Diine

Eels und LWeitsen denen Erdapflen Sers
fte, Rocen, Bobhuen, Aicten . berges

mifdht mtrb

ein gutes, {chmacthaftes, melﬂ'es,aeﬁmo

ves QSwD giebt, naeldlyes Dem geroohulichen

Brod in allen Theilen gleid fome. Tiefe

Art Brod , ward bewder les:en %beurung '
in @ngell:mb baufig gegeﬁ”en. :
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