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Infos

de l'apiculture française
29,30 et 31 octobre 2010
Palais des Congrès, Futuroscope de Poitiers
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Congrès

PRE-PROGRAMME CONGRES
INTERVENANTS ANNONCES POUR LE CONGRES NATIONAL

DE L'APICULTURE FRANÇAISE - OCTOBRE 2010
Programme définitif en septembre

Docteur HILPOLD Université de Neuchatel Maïs Cisgène

Docteur GIESE Heidelberg Vaccin de l'abeille contre varroa

Docteur LucBELZUNCES IN RA Avignon Action des pesticides à faibles
doses chez les abeilles. Action
des toxiques et interactions
toxico-pathologiques

M. DELOS
Expert grandes cultures
et biotechnologies végétales

DRAAF TOULOUSE La chrysomèle

VETILLARD Angélique
TREILHOU Michel

Centre Universitaire ALBI Implication du système
immunitaire dans le phénomène
de tolérance d'Apis mellifera
à la varroase et le projet sur la cire

Docteur Albert BECKER CETAM de Lorraine Présentation du CETAM :

surveillance de l'environnement,
abeille saharienne, coopérations
internationales palynologie
et formations

Jos GUTH Eleveur de reines au Luxembourg Deux conférences :

- Abeilles vitales sur fond de

pertes mondiales des abeilles
- 2008 : année de réflexion, année de

remise en cause : régulation thermique,
soutien des ruches affaiblies,
nourrissement, traitement, conditions
d'élevage

Serge LABESQUE U.S.A Leçons tirées de ruches naturelles pour
une apiculture saine et profitable

SAUVAGER Françoise Université de Rennes Les produits de la ruche

Prof. Dr. Martin GIURFA Centre de recherches sur
la Cognition Animale TOULOUSE

Le cerveau de l'abeille

COLIN Marc Edouard SupAgro Montpellier En attente

Docteur F. GANACHAUD Institut Charles Gerhardt Montpellier Variations autour de la structure du thy¬

mol pour lutter contre la varroase

Bernard VAISSIERE IN RA Avignon Abeilles et biodiversité

Jean-Paul CHARPIN Concours prairies fleuries

Janine KIEVITS En attente

Laurent COQUERON La pollinisation

Laurent PERU Entomologiste Importance des insectes dans
la biodiversité

Patrice PERCIE DU SERT Derniers travaux sur le pollen

27 abeille de france n° 971 juillet/août 2010
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Congrès

XVIIIe Congrès National
de l'Apiculture Française

FICHE D'INSCRIPTION CONFERENCES, REPAS & PASS FUTUROSCOPE

A retourner avant le 30 septembre 2010 à

S.N.A. - ABEILLE de France - SERVICE CONGRES 2010 - BP 40057 - 10432 ROSIERES CEDEX

Tél. 03 25 71 52 61 - Fax 03 25 71 52 62 - e-mail : abeilledefrance@wanadoo.fr

Nom du responsable

Adresse :

Adresse de facturation si différente

....Ville :

—E-mail :

• Nous vous informons qu'un point boisson, géré par le Syndicat Apicole de la Vienne, sera situé au sein même de la salle d'exposition

La fiche de réservation doit être accompagnée de son règlement
• Par chèque à l'ordre du Syndicat National d'Apiculture
• Par virement bancaire au compte du Syndicat National d'Apiculture (merci de préciser sur votre ordre de virement l'objet du virement : congrès et le nom de vi

société).
Code bancaire : 30002 Indicatif : 00438 Numéro de compte : 0000007188H Clé RIB : 31

Domiciliation : CL PARIS ANJOU
IBAN : FR05 3000 2004 3800 0000 7188 H31 BIC : CRLYFRPP

ENTREE GRATUITE UNIQUEMENT POUR L'EXPOSITION Nombre de personnes

ACCES CONFERENCES NB DE
PERSONNES

INDIVIDUELLES

NB DE COUPLES
(1 inscription par

couple)

PRIX TTC TOTAL

Pour une journée
Avec badges, uns sac congrès

7

Pour la totalité du congrès
Avec badges et sac congrès

15

REPAS*
Eaut. vins H café compris

Nombre de repas PRIX TTC TOTAL

Vendredi 29/10 midi 19,50

Vendredi 29/10 soir 19,506

Samedi 30/10 midi 19,506

BANQUET SamediJO/10 soir 41,006

Dimanche 3 l/t 0 midi 19,506

PASS FUTUROSCOPE"

Enfant de 4 à 16 an 1 journée

Enfant de 4 à 16 ns 2 journées

m h coniultcr page du Journal de juilicl/ao&t jméro de juin de l'Abeille de France pages 44,43 et

TOTAL GENERAL TTC

35 abeillo de france n° 971 juillet/août 2010
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La cuisine au miel

Gâteau mouch'ti
env. 200 à 250 gr de pâte à gâteau

150 gr de miel

1,5 dl de crème fraîche

40 gr (1 dl) d'amandes effilées

Abaisser la pâte aussi finement que possible, à la grandeur d'une plaque
rectangulaire de 40x33 cm. A l'aide d'une fourchette, piquer la pâte environ
tous les centimètres. (La garniture étant peu pesante, la pâte risque de gonfler
trop facilement si elle n'est pas assez piquée.)

Liquéfier le miel dans une petite casserole, ajouter la crème, bien brasser
et incorporer les amandes. Bien mélanger, verser cette garniture sur la pâte et
bien égaliser.

Glisser la plaque dans le bas du four préchauffé.
Cuisson: environ 15 à 18 minutes à 220 degrés.
En début de cuisson (les 3-5 premières minutes) contrôler; en cas de bulles,

les piquer tout de suite avec une fourchette.
La garniture doit être encore un peu collante.
Il se savoure aussi bien en appétitif avec un verre de vin blanc, qu'en dessert

avec un café.

Pâte à gâteau
500 gr de farine fleur

10 gr de sel

2 dl de crème (ou 100 gr de beurre)
1 cuillère à soupe de saindoux

2,5 dl d'eau

Mélanger farine et sel, puis faire la fontaine, verser la crème le saindoux et
l'eau (le beurre en petits cubes) puis bien travailler le tout à l'aide d'une
fourchette depuis le centre pour finir de pétrir à la main.

Ajouter de la farine si la pâte est trop mouillée.
Laisser reposer la pâte au moins une heure au frais, dans un récipient fermé.

Cordiales salutations et bon appétit, votre butineuse.

Rose Aubry
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