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Cire ULTRA - luttez contre la loque
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BIENEN-MEIER décontamine toute la vieille cire en
autoclave sous pression à 120°C.
BIENEN-MEIER élimine les impuretés dans une centrifugeuse

inoxydable, puis la cire est, après 4 filtrages, coulée
sur des formes et ultralisée. Les rayons ULTRA d'une couleur

jaune or sont naturels. Ils ne contiennent ni colorant, ni
arôme synthétique ou additif de nettoyage.
La cire d'abeilles, nettoyée de façon professionnelle des
bacilles nuisibles, permet une bâtisse saine. Seul le sigle
ULTRA vous garantit la meilleure qualité de cire. Elle
s'impose depuis l'apparition de la varroatose et influence la

qualité du couvain. Luttez contre les loques américaine et européenne. Une
bâtisse propre soutient la santé de vos abeilles.

Apportez la cire fondue ou vos vieux rayons à nos points
de vente. Les temps de reprises sont indiqués ci-dessous.
Dépôts
Ins/Anet: Margreth & Jürg Frei, rte de Bienne 12

Collection de la cire pendant les heures d'ouverture
Bex : Pierre-Yves Marlétaz, Rue du Simplon

Collection de la cire pendant les heures d'ouverture

Montricher: Monika Lüthy, Quincaillerie Le Canada
Collection de la cire fondue 1er semaine du mois

Collection des vieux rayons sur demande préalable
Posieux : Nadine & Ruedi Schläfli, Route des Muéses

Collecte de la cire pendant les heures d'ouverture

Revendeurs
Romont : Commerce de Fer SA, Route de l'Industrie 20 Tél. 026 651 93 93

Collection de la cire fondue pendant les heures d'ouverture
Pas de reprise de vieux rayons

Sion: Quincaillerie Walpen, Grand-Champsec 12 Tél. 027 203 45 55

Collection de la vieille cire et des vieux rayons
1er mai au 15 mai et 1er octobre au 15 octobre.

Profitez d'un service personnalisé par des personnes
compétentes près de chez vous.

Tél. 032 313 32 03

Tél. 024 463 38 38

Tél. 021 864 50 66

Tél. 026 401 00 42
Tél. 079 687 69 53
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Une entreprise de R. Meiers Söhne SA

Fahrbachweg 1, 5444 Künten
Tél. (056) 485 92 50
Fax (056) 485 92 55
www.bienen-meier.ch
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Schweizer Bienenhonig
Miel suisse
Miele svizzero
Mel svizzer

Le Label d'or du miel
de qualité garantit un
produit irréprochable!

Etes-vous déjà un apiculteur labellisé?
• Nous nous réjouissons de vous voir
continuer avec le label d'or!

Vous ne l'êtes pas encore?
Annoncez-vous auprès de votre
contrôleurdu miel!

Du miel suisse, naturellement, celui
avec label d'or de qualité!
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