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FSSA

Billet du Président de la FSSA
Les concours des produits du terroir connaissent un très grand succès dans

toute la Suisse. Il suffit de consulter la liste des participants aux deux
derniers concours, soit celui de Courtemelon pour «Coût et terroir» et pour
celui de l'Olma à Saint Gall, organisé par la VDRB. Uniquement pour le miel,
41 médailles ont été distribuées dont 7 d'or, 13 d'argent et 21 de bronze pour
le concours de Goût et Terroir à Courtemelon. Au stand de promotion de la
fédération Jurassienne d'apiculture où l'on pouvait déguster les miels mis à

disposition par les fédérations romandes, les consommateurs se pressaient
tout au long des deux journées. Pour le concours du miel de la VDRB à l'Olma
384 apiculteurs certifiés ont pris part au concours. 78 médailles ont été
distribuées dont 24 or, 32 argent et 22 bronze.

Les participants représentaient toute la Suisse de l'est à l'ouest et du nord au
sud. Les participants à l'Olma avaient l'obligation d'être certifiés par le contrôle
du miel FSSA, afin de pouvoir participer; en revanche pour Courtemelon,
cette exigence n'était pas encore nécessaire cette année mais le deviendra
pour les prochaines éditions. Ceci dans le but d'une promotion du miel de
qualité, garantie identique pour toute la Suisse.

La Fédération des Sociétés Suisses d'Apiculture (FSSA) se réjouit de
l'engouement des producteurs de miel à faire valoir la qualité de leur produit. Et

je profite de l'occasion pour féliciter sincèrement tous les participants à ces
journées, pour leur engagement à promouvoir des produits de qualité pour
nos consommateurs.

Pour la FSSA, le président W. Schneeberger
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Remise des médailles du 2ème concours des produits
du terroir de Courtemelon à l'OLMA, à Saint-Gall

M. Olivier Boillat, le dynamique

responsable du projet de ce
concours des produits du terroir,
menait tambour battant, cette
remise des médailles, par un
show à l'américaine.

Au nom de l'Union Suisse des
Paysans et comme responsable

du groupement du canton
de Saint-Gall, M. Hans Müller a
tenu des propos très encourageants

lors de son allocution.
Il disait qu'avec la libéralisation
des produits de consommations, nous allons vers une plus grande reconnaissance

envers les produits régionaux. Ceux-ci vont prendre de plus en plus de
valeur.

M. Urs Bolliger, du Culinarium de la Suisse orientale, confirmait cette
tendance en appuyant qu'il y a actuellement deux attitudes très opposées dans
le public
• les personnes qui se satisfont d'une nourriture bon marché, genre cuisine

rapide.
• les autres qui recherchent une nourriture de qualité, choisie pour sa plus-

value, un culte des bons produits. La provenance devient de plus en plus
importante, les connaissances et le savoir que le producteur de proximité
peut transmettre deviennent un facteur clef.

M. Corsin Farrér, président d'Alpinavera, qui englobe les cantons alpin, tels,
Uri, Glaris, Ob- et Nidwald et Grisons, apportait les éloges aux producteurs qui

permettent aux consom-
mateurs/trices d'acquérir
des produits authentiques

de grande valeur.

Enfin, M. Olivier Girar-
din, directeur de la
Fondation Rurale
Interjurassienne de Courtemelon,

annonçait la grande
nouvelle, de rajouter
une nouvelle catégorie
de produit au prochain
concours. Aux produits

Corsin Farrér, premier prix d'excellence, Olivier Cirardin. laitiers, -boulangers et
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pâtissiers, -carnés, -à base de fruits, légumes, miels et divers, s'ajoutera celle
des -eaux de vie et liqueurs.

Félicitations à tous les producteurs pour ces produits médaillés, qui reflètent
le sérieux de la branche. C'est encourageant pour une institution de savoir
qu'il y a du répondant à ce concours, qui sera dorénavant organisé tous les
deux ans.

Votre butineuse: Rose Aubry

Apéro avec dégustation de produits médaillés.
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