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Le Grand Apier

Concours romand des miels suisses

Pour la deuxiéme fois, la Confrérie du Grand Apier a organisé le « Concours
romand des miels suisses». Fideéle au succes de la premiére édition, ce sont
plusieurs dizaines d’échantillons qui ont été examinés par des dégustateurs exer-
cés et appliqués. L'école d’agriculture de Grange-Verney a Moudon s'était trans-
formée pour l'occasion en un véritable laboratoire sensoriel. Le concours sui-
vait les directives séveres de I'Ordonnance fédérale concernant les denrées ali-
mentaires. Aprés une premiere analyse effectuée dans les laboratoires de
I’ORIPH de Pomy, les miels retenus ont fait I'objet d'une appréciation «orga-
noleptique ». Ces appréciations portaient sur les qualités olfactives, visuelles et
gustatives, soit des criteres qui tenaient compte du parfum, de I'odeur, du go(t,
de la propreté et méme de |'état de cristallisation des miels.

|'organisation minutieuse a permis d’établir un classement en fonction des
différentes «identités» des miels présents au concours. Chacun a pu tirer les
enseignements de cet exercice. Voici les résultats du concours de dégustation:

Miels de fleurs:

1. Weber Georges médaille d’or

2. Rudaz Ch.-Antoine médaille d’or

3. Burki Michel médaille d’or

4. Delacoste Raymond médaille d’argent
5. Moix Rodolphe médaille de bronze
Miels mixtes :

1. Savoy Martine médaille d’or

2. Weber Georges médaille d’or

3. Rudaz Ch.-Antoine médaille d’or

4. Schuster Marie-José médaille d’argent
5. Marc Léchaire médaille d’argent
Miels de miellat:

1. Rudaz Charles-Antoine médaille d’or

2. Comina Raymond médaille d’or

3. Delacoste Raymond médaille d’or

4. Venzin Bruno médaille d’argent
5. Schuster Marie-José médaille d’argent
6. Gabioud Corinne médaille d’argent
7. Granges Willy médaille de bronze
8. Darbellay Marlyse médaille de bronze
9. Huguenin Francois médaille de bronze

Une épreuve différente a également permis a chacun de comparer son pro-
duit. L3, I’habit fait bien le moine contrairement au dicton habituel. Vous I'aurez
compris, il s’agit du concours de présentation. Nombreux sont ceux qui ont vu
leur emballage recalé au banc des «hors-la-loi». En effet, les échantillons qui
ne correspondaient pas aux exigences de I'ODA ont été classés hors concours.
Ces échantillons, trop nombreux, reflétent le travail important qui doit étre fait
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Verre de dégustation. (Photos RSA)

M. Charles-Antoine Rudaz, deux fois de l’or.
Alors, content?

=

Présentation impeccable des récompenses. M™e Martine Savoy et sa médaille d'or.
aupres des apiculteurs pour qu’ils appliquent les régles de commercialisation
de leur production. (Exigences: voir Revue ao(t 2003)

Ainsi, les étiquettes, leur originalité, les indications de poids et de provenance
étaient prises en compte, tout comme leur graphisme et méme le coup de cceur
qui décide 'acheteur. Voici les résultats :

Concours de présentation

1¢* ex eequo  Cochard Jean-Paul et Bovy Fernand 79 points
3¢ Darbellay Marlyse 76 points

La Confrérie du Grand Apier a créé avec générosité et originalité un concours
qui trouve sa place pour ceux qui pensent pouvoir apprendre et échanger dans
la simplicité et la camaraderie. Un concours a recommander a chacun. Bravo
et a la prochaine édition... JMT
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