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@ Actualité du Liebefeld

« Dégustations » de miels au nez humain
ou électronique

Pierre Lavanchy, Stefan Bogdanov et Silvia Ampuero,
Station fédérale de recherches laitiéres, Liebefeld, 3003 Berne

Caractérisation des miels monofloraux suisses

Un des projets du Centre suisse de recherches apicoles cherche a définir les
criteres de qualité de ces miels en vue de leur commercialisation: il s’agit de
miels d’acacia, de rhododendron, de tilleul, de dent-de-lion, de colza et de
sapin. Des méthodes sensorielles, physico-chimiques et d’analyses des pollens
sont utilisées. Pour les consommateurs, les caractéristiques sensorielles sont
importantes, particuliérement |’aspect extérieur, I'odeur et le got.

Dégustation de miels a I’Alimentarium de Vevey

Lors de la nuit des musées de la Riviera, a laquelle environ cent personnes
ont participé, une dégustation de ces miels a été effectuée. Les consommateurs
d’age varié et des deux sexes ont caractérisé plusieurs propriétés sensorielles
importantes, a savoir I"opacité, la cristallisation, la viscosité, le sucré, |'amer,
I"astringence, les intensités d’odeur et d’ardme ainsi que la persistance. L'échelle
d’intensité utilisée va de 1 : faible a 7 fort. Les caractéristiques sensorielles sont
représentées a |'aide d’un profil, avec les exemples du miel d’acacia et de cha-
taignier. Ces deux miels présentent d’évidentes différences sensorielles. Le miel
de chataignier est entre autres plus fluide, plus amer et plus astringent que le
miel de colza.
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Nez électronique

Le nez électronique utilisé mesure les substances aromatiques des miels a
I’aide d’un spectrophotomeétre de masse. Cet appareil a I’avantage de pouvoir
étre utilisé en routine avec du personnel non formé. Les diagrammes obtenus
pour les miels de colza et de chataignier sont représentés. A |’aide de ce type
de diagramme et d’une analyse statistique finale, il est possible de déterminer
de quelle sorte de miel il s’agit.
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Hymne au miel

C’est I'extrait concentré de mille
fleurs choisies !
C’est un suc végétal
Pur comme le cristal
Qui surpasse en parfum toutes
les ambroisies !

Nectar digne des dieux, tisane
Aux mille fleurs,
Il est sans hyperbole
Le gracieux symbole
Des robustes santés aux brillantes
couleurs!

Il conserve vermeil le sang
u’il purifie.

Il dilate et nourrit
I'estomac et I'esprit :
Pour tout dire, c’est un brevet
de longue vie!

A. Delaigues — Hymne au miel, 1902

REVUE SUISSE D'APICULTURE - Ne 10/2002



	"Dégustations" de miels au nez humain ou électronique

