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Analyse sensorielle des miels

Au seuil du troisieme millénaire, I’apiculture se doit d’envisager la mondia-
lisation avec enthousiasme. Pourquoi le petit Suisse devrait-il demeurer empri-
sonné dans le carcan d’une apiculture traditionaliste ? Les moyens de commu-
nication nous ouvrent des portes encore insoupconnées. Si la tradition orale
transmise de pére en fils n’a rien perdu de sa valeur, les découvertes de nou-
velles ressources produites par |’abeille se doivent d’étre connues et exploitées.
L’apithérapie, la pollinisation sous forme de location de ruches, la détection de
mines destructrices de vies humaines par notre insecte préféré, la commercia-
lisation de la propolis n’en sont que quelques exemples.

La Confrérie du Grand Apier de Suisse veut, a travers ses statuts, donner aux
compagnons et aux apiculteurs intéressés la possibilité d’acquérir une forma-
tion moderne et performante. Dans ce but, elle a organisé, en 1998, son pre-
mier forum consacré a I’analyse sensorielle des miels. En 2000, un cours trai-
tant des pollens et présenté par Monsieur Percie du Sert captiva son auditoire
et créa de nouveaux adeptes a la récolte du pain des abeilles. Suite aux suc-
cés remportés aupres des apiculteurs romands, I'analyse sensorielle des miels
a été remise sur pied cette année; elle a eu lieu les 12 et 13 avril 2002.

Par I’entregent de personnes tres impliquées dans le monde apicole, les
quelque 28 candidats enthousiastes ont bénéficié des connaissances impres-
sionnantes du pape en la matiére, M. Michel Gonnet et de son répondant du
Liebefeld, M. Stefan Bogdanov.
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Le rythme impressionnant de |'orateur a tenu en haleine deux jours durant
son auditoire. La concision de son discours n’a appelé que quelques rares inter-
ruptions réservées a des réponses enrichissantes reflétant le professionnalisme
de certains participants.

La présentation de |'appareil sensoriel de I’étre humain permit a chacun de
situer le circuit que doit emprunter le miel pour développer toutes les saveurs.
L’aspect visuel ne trompe évidemment personne; I'odeur quant a elle est déja
plus subjective et demande beaucoup de concentration. Ecile exige, de la part
du dégustateur, davantage de qualités personnelles; vient ensuite le plaisir de
la bouche. A travers un effort de concentration, le «godteur» doit oublier le
bonheur naturel provoqué par la douceur du produit, pour déceler conscien-
cieusement les parfums volatiles du menthol caractérisant le tilleul, le caramel
propre au sapin ou encore |'amertume du chataignier. Cet exercice, il doit le
renouveler frEquemment pour entrainer sa mémoire a faire une synthese de tous
ces facteurs lui permettant de reconnaitre I’origine botanique de son miel. Ces
connaissances acquises, il peut réaliser des ensemencements correspondant a
son go(t et a celui de sa clientele.

Les défauts ont été traités avec beaucoup d’attention. Ceux qui découlent de
I'intervention de |"apiculteur (humidité, filtrage, conditionnement, etc.) et ceux
propres aux magasins (luminosité, date de péremption, etc.). L'apiculteur a
appris que le lieu et la température de stockage ont une importance primor-
diale dans la conservation du miel et qu’il a la responsabilité morale de
conseiller ses clients a les respecter. Ne voit-on pas couramment nos miels
exposés a la chaleur sur des rayonnages trés lumineux ?

Le phénomeéne de mode et la facilité de communication n’épargnent pas |’api-
culteur. Deux variantes s’offrent a lui: il peut simplement laisser le soin a une
entreprise spécialisée de négocier son miel ou, tout en respectant les nouvelles
normes sur les denrées alimentaires, vendre son miel du cru, en appliquant les
exigences d'une AOC. Un assortiment de parfums et de couleurs ne peuvent
qu’intéresser le client avide de spécialités et d’originalités.

L’apiculteur a appris I'ensemencement de son produit afin de réaliser une
masse crémeuse et réguliere, correspondant chaque année au goGt mémorisé
de sa clientele. Cette nouveauté qui semble retenir les exigences du marché a
été longuement traitée et nul doute que les apiculteurs passionnés ou ambitieux
vont s'atteler, cet été déja, a la réaliser.

Une conclusion haute en couleur aura ravi les yeux déja brillants des api-
culteurs ; dix-sept miels différents répartis en lots de cinq verres a pied atten-
daient des palais avides et impatients. Les adeptes concouraient contre eux-
mémes a trouver les parfums cachés a travers les masses colorées, heureux
d’avoir décelé les mémes criteres que M. Gonnet. Cette course contre soi-méme
aura rappelé a tous ces apiculteurs chevronnés la relativité de la connaissance
totale.

Gelée royale
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