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Hohlstrasse 501
Tel. 01-432 16 22, Fax 01-431 72 61

Hostettler-Spezialzucker AG
8048 Ziirich-Altstetten

]

Sirop pour abeilles de Hostettler!

L'aliment de qualité pour abeilles, avec les méme sortes de sucre que dans le miel, pour une alimentation plus
nourissante. Composition: sucre, fructose, sucre de raisin, eau.

Bidon de location Prix de base | Le rabais est accordé
&prouvé (Prisalusine) | ok la somme totale
Fr. 1.69/kg
27 kg nets des commandes
70/71% de teneur eﬁectuées durant
en sucre totale i .
.~ Emballage repris I'année.
Vous pouvez retirer chez nous les
BAG IN BOX ] Prix de base quanjtités correspondant a vos
| (Sac avec bussette de coulée (Pris a I'usine) besoins, tout en profitant des ra-

a fermoir dans la boite)

20 kg nets

Fr. 1.73/kg bais de quantité.

| Conteneur non retour, Cuantiic Remise/kg
ménage |'environnement et 200 ~ 209 g ct.;’tg
s'élimine facilement 300 - 399 cl/kg
70/71% de teneur en sucre totale 400 - 499 6 ct./kg
500 - 599 8 ct./kg
: : - 10 ct./k
| Sachets en plastique Prix de base | 500~ 6% Sty
. i 700 - 999 12 ct./kg
Pour un abecquement simple (Pris a I'usine) 1000 -1999 15 ot /k
et propre: (sachet dans Fr. 2.25/kg : , o K CLig
le cadre et fourrage) a partir de 2000 kg
sur demande
2,5 kg nets
72/73% de teneur en sucre totale Prix pour les expéditions
Carton a 5 sachets (cargo domicile). La marchandise
vous est livrée directement a do-
. . micile. Les frais d'éxpédition dé-
Bouteilles PET Prix de base | posent du lieu de livraison désiré
pratiques et éprouvées (Pris a l'usine) et sont communiquées sur de-
bien appropriées pour Fr. 2.-/kg mande.

les «Leuenbergerli»
Modifications de prix et de ra-

2 kg nets bais restent réservées!
élimination non polluante
70/71% de teneur en sucre totale
Carton a 6 bouteilles

COMMANDES DIRECTES Tel. 01- 432 16 22

ou renvoyer le talon a: Hostettler Sucre spéciale SA, Hohlstrasse 501, 8048 Zirich

Nombre

Nom
Bidon(s) de 27 kgnets = kg au total Prénom:
___ BAGINBOX de20kgnets = kg au total Rue:
___ Sachets)  de25kgnets=___ kgautotal oo
Bouteilles PET de 2,0 kg nets= __ kg au total Talsahshis: B p-
[] retrait a l'usine Je suis déja client: (] Oui [ Non

ou le 19
[] franko domicile

Signature:
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Inégalée — la cire ULTRA

Le meilleur produit selon un procédé ancien
Le recyclage professionnel de la cire chez BIENEN-MEIER

La vieille cire est désinfectée dans |'auto-
clave (appareil a chauffer sous pression) a
120° C, les germes pathogénes provenant
des loques européennes et ameéricaines et
d'autres spores sont éliminés. Une condi-
tion importante en sachant que les loques
européennes et américaines ont pris un dé-
veloppement fulgurant en méme temps que
I'apparition de la varroatose.

Dans une centrifugeuse (pour la séparation »

des liquides) les rayons sont libérés de tous
résidus par la vapeur et une centrifugation
rapide jusqu’a obtention d’une cire propre et
pure. Par rapport a un traitement tradition-
nel ou la cire est pressurée avec les salis-
sures, la centrifugation de la cire chaude
isole les salissures complétement de la cire.

Fahrbachweg 1 « 5444 Kiinten

Tél. (056) 96 13 33 « Fax (056) 96 33 22

Les cires gaufrées et ultralisées facilitent et accélérent
la construction des alvéoles pour l'abeille. La cire
chaude est élaborée selon un vieux principe (nous
traitons la cire d'abeille depuis 1900), elle est filtrée en
plusieurs fois et travaillée sans aucune adjonction jus-
qu’au moulage des rayons ultra jaune d'or d'une odeuf
agréable. Aprés le moulage, les rayons sont ultralisés,
un procédé développé et appliqué exclusivement paf
Bienen-Meier.
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