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A PROPOS DE PROPOLIS

Liqueur Tchernobil

A l'occasion de la fête de la Saint-Ambroise, parmi les joyeux convives
apiculteurs, M. Cyril Behets, président d'une section apicole dans les
Ardennes belges, leur a communiqué la recette d'une liqueur qui vient à

bout des rhumes et acnés des plus rebelles.
Elle a pour nom «liqueur Tchernobil». Ce nom étrange lui vient de ce

qu'elle fut dégustée la première fois le jour de la catastrophe. Voici la
recette.

Extrait

Remplir au tiers avec de la propolis un bocal d'un litre. Couvrir jusqu'à
immersion avec de l'alcool à 95°. Secouer ce bocal plusieurs fois par jour.
Après une semaine, la propolis doit être dissoute. Garder cet extrait dans
une bouteille foncée.

Liqueur

Ingrédients : 11 d'alcool à 95°, IVi kg de miel, 1 1 d'eau. Verser le miel et
l'eau dans une casserole. Chauffer de façon que le miel fonde doucement.
Ecumer et tamiser. Verser ce mélange dans trois bouteilles et ajouter dans
chaque bouteille un tiers de l'extrait. Attention, cette liqueur doit avoir une
teneur en alcool de 40° environ. Il faut donc en user mais ne pas en abuser.

Pour raisons de santé, je vends ruches
pastorales DB peuplées et important
matériel pour l'élevage de reines, nour-
risseurs en plastique C.S. neufs, le tout
en très bon état.

William Julliard,
30, route de Saconnex-d'Arve,
La Chapelle-sur-Carouge,
1212 Grand-Lancy
Tél. (022) 342 13 18.
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