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Variétés

EN MARGE DU CONGRES APIMONDIA A ATHENES

Connaissant la Grece et quelques-unes de ses 1500 iles, les comp-
tes rendus parus dans les derniers numéros m’ont suscité les
réflexions suivantes:

Tout d’abord, je ne voudrais pas critiquer un pays que j’apprécie
beaucoup pour ses beautés, ’hospitalité de ses gens, la cuisine et les
plages aux eaux cristallines, mais j’a1 esquissé un sourire au sujet
du passage relatant ’organisation, I’exactitude, voire la confusion
lors de 1’ouverture du congres. Tout un chacun sait que le climat
influence les gens et les mceurs, aussi faut-il bannir la-bas les mots
hate et précision. Il convient de savoir prendre son temps, d’user de
patience de se mettre au rythme de vie et de travail des gens et de ne
pas exiger des choses que les gens n’ont pas. Les heures de travail
étant moins rétribuées, on peut se permettre d’avoir le temps et
méme d’en perdre. Aussi les heures de rendez-vous sont un peu
élastiques et le quart d’heure vaudois est revu et embelli. La sieste
est sacrée pendant les heures chaudes de ’apres-midi et il n’y a que
les étrangers pour y passer outre. Les soirées sont si douces, agréa-
bles et belles que les journées peuvent se prolonger tres tard, parfois

méme c’est I’aube qui y met un terme et personne ne s’en plaindra.
Euboea ou Evia, en grec, n’est pas une presqu’ile, mais bien la

troisieme plus grande ile grecque apres la Crete et Chypre. En fran-
cais on 1’appelle Eubée. Elle est située au nord-ouest d’Atheénes a
environ 90 km de distance par route. Un pont rentrant a travers le
canal d’Euripe relie sa capitale Chalkis ou Halkis ou Halkida au
continent, de plus, six lignes de ferry-boat assurent des liaisons sur
sa longueur de 175 km, sa largeur étant de 6 2 50 km. Le nombre de
ses habitants est de 170 000. D’innombrables collines et des monta-
gnes de 1000 a 1745 m d’altitude sont recouvertes de foréts de pins,
de chataigniers, de bruyeres et de thym qui font le bonheur de mil-
liers de colonies d’abeilles. Les ruches en transhumance sont pla-
cées principalement au bord des routes ou elles sont directement
déchargées des camions. Le tracé de la seule route principale con-
duisant du nord au sud de l’ile a été amélioré et tous les lacets de
I’ancien tracé permettent de déposer les ruches a méme le sol.
Comme 1l ne pleut pas pratiquement pendant six mois par année et
que la température hivernale ne descend pas en dessous de + 5
degrés 1l n’y a pas de raison de poser ces milliers de ruches sur des
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bases qui colteraient trés cher. Que les ruches soient un peu incli-
nées a gauche ou a droite, les cadres se remplissent de toute fagcon
d’un beau miel foncé, alors pourquoi se compliquer le travail. Cha-
que propriétaire peint ses ruches d’une ou de plusieurs couleurs et
’on peut ainsi voir cote-a-cote quelques centaines de ruches appar-
tenant a plusieurs propriétaires qui font bon ménage d’autant plus
que chacun y trouve son compte.

Dans un endroit tres retiré d’Eubée, j’al encore vu quelques
vieilles ruches en paille curieusement coiffées d’un sac en papier
pour les protéger du soleil. Les ruches grecques sont construites
plus légérement que les nétres; on superpose les corps de ruche au
fur et 2 mesure du développement de la colonie et de la récolte et on
les retire de méme en entier pour leur extraction, ce qui se produit
souvent dans ce merveilleux pays.

Le miel est présenté sous différents emballages en verre ou plus
couramment dans des boites en fer blanc. On trouve le miel filtré
identique au nétre, du miel dans lequel on laisse des débris d’oper-
cules et de cire et du miel filtré dans lequel on met des morceaux de
rayon découpés d’un cadre. Le prix est loin d’étre uniforme selon
I’achete en ville, a la campagne, chez I’apiculteur ou au magasin ; il
varie entre Fr. 5.— et Fr. 10.— le kilo.
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Pour conclure, je vous livra la recette d’un dessert que ’on peut
trouver, avec un peu de chance, dans I’une ou I’autre des nombreu-
ses tavernes: disposez sur une assiette plate des demis cerneaux de
noix selon le nombre de vos convives; versez par-dessus deux cuil-
lers, ou plus selon votre gotit, de miel coulant et mangez... a la
mode de la fondue.

H. Pittier.

A vendre pour cause de décés, joli PAVILLON avec 12 ruches Burki a dou-
ble hausse, dont 10 d’habitées, démontable.

S’adresser a M™e veuve Hans ISELI, 2087 Cornaux (NE), tél. (038) 47 12 50.

Economisez de I'argent —
beaucoup d’argent!

en nous expédiant dés maintenant vos
vieux rayons, opercules ou votre vieille cire
‘arefondre. Envois jusqu’a 15 kg par poste,
quantités plus importantes par chemin de 3
fer, station Wohlen (AG). Vous économise- LR
rez encore davantage en donnant a batir y
des rayons ULTRA. Les abeilles les préfe-
rent a tout autre, partout et toujours. Si
vous ne connaissez pas encore les rayons
ULTRA, faites-en un essai... et comparez!
Voulez-vous récolter davantage?... donnez
des rayons ULTRA!
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Depuis 1855

5444 Kinten AG. Tél. (056) 96 13 33
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Concession de fabrication et de vente exclusive.a remettre

Chers apiculteurs,

Je vous annonce que je remettrai, des la fin janvier 1980, ma con-
cession de fabrication et de vente exclusive, pour la Suisse, de la
ruche divisible Claerr (modéle déposé, tous pays OCDE).

Toute personne ou entreprise s’intéressant a la reprise de cette

concession est priee d’en faire la demande écrite, jusqu’au

15 février 1980 au plus tard, a I’adresse ci-dessous.

Par la méme occasion, je remercie trés sincerement ma fidéle
clientele, et lui présente mes meilleurs vosux pour la nouvelle
année.

P. ANTILLE, CASE POSTALE 20, 3960 SIERRE

M. Théo BAILLOD informe ses fidéles clients ainsi que tous les apicul-
teurs qu’il a remis la fabrication du «Candi Mellifére Baillod» a M. Pierre
PARATTE. ,

Il profite de I'occasion pour remercier tous les apiculteurs qui lui ont fait
confiance pendant plus de quarante ans et les invite a reporter leur con-
fiance a son successeur.

CANDI MELLIFERE BAILLOD

Un merveilleux développement printanier, nourrissement stimulant par
excellence, fabriquée avec pur sucre et miel du Jura. Un essai et vous en
serez enchantés. Nombreuses références. Blocs ronds 8-9-3 cm. Plaques
28-10-2 cm, ou en cadre D.B. 3,500 kg, suisse 2,500 kg environ. Envoi dans
toute la Suisse. Paiement par CCP.

"~ P. PARATTE, apiculteur, Grandes-Crosettes 15,

2300 La Chaux-de-Fonds, tél. (039) 23 62 56.
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