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semble chimiquement et physiologiquement au sucre végétal authen-
tique. Ce sont les frais de production qui ont empéché jusqu’ici
I'application industrielle en grand de ce procédé. Mais viennent ces
frais a s’abaisser et ce sera la catastrophe pour les planteurs de can-
nes a sucre et de betteraves !

Pourquoi cet emploi décroissant des matiéres animales par rap-
port aux végétales et surtout aux inorganiques? Pour M. Richard
Lewinsohn il faut en rechercher la cause dans le fait que I'homme
n’a pas réussi a transformer les animaux a son gré. Il les a domesti-
qués, mais il n'a pas su provoquer chez eux de sensibles change-
ments qualitatifs. IL’homme a soumis le monde animal a sa volonté
dans une mesure toujours croissante. I1 a commencé par triompher
des animaux de grande taille, exterminant les uns, décimant les au-
tres, soumettant les plus dociles si complétement qu’il s’est rendu
maitre absolu de leur sort. L’homme a remporté sur le monde animal
des victoires telles qu’aucun étre vivant avant lui n’en avait connu et
tout fait prévoir que la vie et la mort des animaux dépendra davan-
tage encore a 'avenir que dans le passé de la volonté humaine.

P. Zimmermann.

TECHNIQUE APICOLE

A propos de miellat

Qu’est-ce ? Je vous le demande.

On prétend que c’est un exsudat de nos coniféres. Je n’en crois
rien.

On remarque, pendant des aiguilles de I'épicéa ou du méleze, au
mois d’aofit surtout, des filaments blanc laiteux, mi-résineux mi-
sucrés, plus ou moins consistants, qui tentent les insectes ainsi que
les enfants. Nous les appelons « manne » en langage vulgaire. Je ne
pense pas que les abeilles récoltent ce produit; les guépes au con-
traire, s’en régalent. Ecoutez.

Un matin, peu avant six heures, je jetai un bref coup d'ceil au
rucher de Villa. Tout était tranquille. Puis je partis pour le Mayen.
Sur le bord du chemin, sur de jeunes mélezes, j'entendis un bour-
donnement de gros essaim en voyage.. J'inspecte les lieux. Mesdames
les guépes étaient en féte sur cette « manne de méléze ». Pas une
abeille. _

A Lannaz, prés d'une forét ol régne 1'épicéa, mais ou il n’y a pas
de sapin blanc, par temps de grande chaleur, il arrive que les abeilles
sucent dans I'écorce a la naissance du pétiole. Lors de la récolte, j’ai
remarqué un miel plus onctueux, a pate plus longue, d’'un gotit de
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résine a peine perceptible, mais clair, fluide, n’ayant rien a voir avec
le miellat cristallisé dur de 1955.

Cette année, a Villa, ou pas un épicéa n’'existe a plus de trois
kilomeétres du rucher, la proportion de miellat était sensiblement
égale a celle de Lannaz : 65 a 100 9/, suivant les cadres.

J'ai trouvé, pour la premicere fois, cette année, des apports de
miellat le 17 juillet.

Le miellat se récolte a.pres une pluie froide ou aprés une gelée
blanche. Observez vous-mémes, puis vous me direz s’il faut croire les
présomptions que les auteurs copient l'un sur I'autre sans en vérifier
I'exactitude.

Je constate le phénoméne sans pouvoir l'expliquer.

x ¥ %

Qu’en faire ? ’

Les grands cadres, s’ils en sont trop chargés, sont enlevés et rem-
placés par des cadres vides que I'on a fait remplir de sirop ; s’ils n’en
contiennent qu'une faible proportion, on la déduit sur le poids des
provisions qu’on laisse a la colonie. Le miel est translucide, tandis
que le miellat est plus opaque.

Les cadres de hausse qui en sont chargés attendent dans 1’armoire
jusqu’au printemps.

Pendant I’hiver, le bricoleur se confectionne une caisse aux dimen-
sions d'un corps de ruche ou d’'une ruche jumelle. Au premier prin-
temps, il trempe sa caisse dans le bassin pour en assurer I'étanchéité,
met un peu de suif de tonneau s’il y a lieu de masquer les mala-
dresses de l'ouvrier inhabile, il installe ses cadres dans la caisse, y
verse de l'eau jusqu’a immersion — pas d’eau tiéde qui amollisse
la cire et déforme les alvéoles —, les y laisse s'imbiber pendant quel-
ques minutes ou pendant quelques heures selon besoin les passe a
I'extracteur. La provende obtenue est donnée pure ou, de préférence,
mélangée au sirop pour le nourrissement du printemps.

On peut aussi donner aux abeilles les cadres simplement déso-
perculés ; ce systéme est bien plus commode, mais il a 'inconvénient
de laisser facilement des restes qui ne sont pas vidés, et qui trainent
d’'une année a I'autre.

Ces indications, dont je tiens I'essentiel d'un apiculteur émérite,
M. J. Tabin, a St-Jean d’Anniviers, qui eut a faire preuve d'initiative
lors de la grosse récolte de 1918, m’ont rendu service toutes les fois
que j'en eus besoin.

A. MAISTRE.

Dés les temps les plus reculés, abeille est synonyme de travail,
d’économie, de sacrifice et sert d’exemple aux vertus humaines.
Dr F. Leuenberger.
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