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Lederpraparation) ldasst die diskreten neuen Win-
tertone «Whisky», «Zibeline», «Nikotiny auffal-
lend zur Geltung kommen. Fiir den Herrn aber ge-
winnt das geschrumpfte Leder (Lama-calf) an Be-
deutung.

Den neuen Frauenschuh kann man sich kaum
mehr ohne farblich-lebhafte Futterphantasien vor-
stellen. Dreissig Farbtone stehen der Firma Bally
zur Verfiigung, um dem munteren Diktat der
Mode «Lasst Futter sprechens nachzukommen. Ob
jugendlich-spritziger «Flaty, ob mondéner Nach-
mittagsschuh, das Futter will mitreden.

«Leicht und doch wetterbesténdigy ist im tbri-
gen die anspruchsvolle Devise des neuen Schuh-
winters, welcher die Firma Bally nachkommt, in-
dem sie bei den verschiedensten Trotteurtypen
und bei hochabsétzigen Modellen (Bottillons) die
ebenso federleichte, isolierende wie gleitsichere
Airlinesohle verwendet.

Doch denken wir auf die Saisonwende hin nicht
nur an bose Schneewinde, sondern auch an heime-
lige Hauswirme. So entziickte uns fiirs Aprés-Ski
im Hotel ein Flachpump mit kontrastfarbig hoch-
steigendem Wolltrikotkragen. Dann ist da die lieb-
liche Serie der Bally-Miss-Pumps in Lila-, Bleu-
ciel-, Rosarot-Satin mit eher niedrigem, stark ge-
schweiftem Absatz. Dann die gold- und perlen-
bestickten «Television-Flatss und schliesslich ‘die
exquisite Gruppe glitzernder Satinsandaletten fiir
den grossen Abend. Es wird wieder einmal ein
Vergniigen sein, sich neu zu beschuhen, denn
Bally zeigt nicht nur Schonheit, sondern verspricht
auch Bequemlichkeit.

Noch ein «Rosincheny, das die Tendenz der
gesamten Wintermode widerspiegelt: Ein Nerz-
kopfchen als Schuhgarnitur! Noch selten hat sich
der Pelz so intensiv am Modespiel beteiligt wie

U. B

diesen Winter.

Algenzucht M

Eine neue Nahrungsmittel-Industrie

Die an Zahl rasch zunehmende Menschheit ist
die Sorge vieler Ernahrungswissenschafter. Was
soll unternommen werden, um die Millionen und
aber Millionen von Menschen vor dem Hunger
zu bewahren, wenn es nicht gelingt, die Nahrungs-
mittelproduktion zu steigern. Biologie, Chemie,

Pflanzenpathologie und viele andere Wissenschaf-

ten arbeiten fieberhaft an der Bewiltigung dieses
grossen Problems. Inzwischen sind aus Japan und

anderen ferndstlichen Staaten Nachrichten zu uns

gedrungen, die phantastischen Anstrich haben:
sie berichten von der nahe bevorstehenden Mog-
lichkeit, Algen im Grossen zu ziichten und aus
ihnen wohlschmeckende Nahrungsmittel von be-
deutendem® Nahrwert und -gehalt zu gewinnen. Es
sind Versuche mit einer Siisswasseralge gemacht
worden, deren Fettgehalt von 10 auf 85 Prozent
gesteigert werden konnte (in Kalifornien, wo man
sich dieses Gegenstandes auch angenommen hat,
wittert man doch ein grosses Geschift mit den
iibervolkerten asiatischen Gebieten!) und zwar
durch Beigabe von Nihrsalzen und durch Inten-

sivierung der Lichtbestrahlung. Durch &hnliche
Massnahmen konnte mit anderen Versuchspflan-
zen der Proteingehalt von 9 auf 58 Prozent, der-
jenige an Kohlehydraten von 6 auf 37 Prozent
gesteigert werden. Von rund 10000 bekannten
Algenarten-wurden erst 26 auf ihre Eignung zur
Néahrmittelerzeugung untersucht, so dass speku-
lativ veranlagte Kopfe in Japan und den USA,
aber auch in Indien und Thailand einen grossen
«boomy» wittern und voraussagen, dass demnéchst
auf dem Markt das erste Algenpulver erscheinen

‘werde, etwa als Brotaufstrich. Man versichert in

den genannten Kreisen, dass bei der Wahl der
geeigneten Standorte (viel Sonne vor allem) es
keine billiger arbeitende Nahrmittelfabrik gebe
als die Algen. Bereits hat man auch die ersten Be-
rechnungen angestellt und herausgefunden, dass
ein «Areal»> von nur 4000 Quadratmetern einen
Ertrag (im Jahr) von 40 Tonnen Algen abwer-
fen konnte — einen astronomischen Betrag im Ver-
gleich zu den herkommlichen landwirtschaftlichen
Nutzungen. -0-
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