
Zeitschrift: Am häuslichen Herd : schweizerische illustrierte Monatsschrift

Herausgeber: Pestalozzigesellschaft Zürich

Band: 52 (1948-1949)

Heft: 7

Rubrik: [Impressum]

Nutzungsbedingungen
Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich für deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veröffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanälen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation
L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En règle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
qu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use
The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 22.08.2025

ETH-Bibliothek Zürich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch

https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en


©rfüttung; gab eg Spmeteg, bag bie Saft eineg

Sapreg brücfenb erfdgeinen, ober Sebeg, bie eg

imgelebt Hemmten liefen, ober gar -Sperrlicfieö,

Spöneg, bag eg über alle anbern pinaugpob?
©inertei — bag Saftr geïjt gitr Steige unb mir
legen eg gu ben übrigen. SBie ein auggetrageneg
Stleib. ©pater einmal merben mir eg bietteipt
mieber emjrorfteigen taffen unb bantbar beg @u=

ten gebenfen, meit bie ©rfaprung bop uralt ift,
baft nur ©uteg bleibt unb Vöfeg bergeffen mirb
unb meit felbft bag Sproere unb Ungute in ber

Vergangenheit ein anbereg ©efipt befommt.

!peute aber finb mir unbantbar genug, bag Sapr
beifeite gu legen unb gu jagen: ©elobt fei bie

Qeit, bie eg borübergepen lieft. Senn jeber 2Ib=

fptuft ift etroag Votïbrapteg.

9Bie fptip bie einft in ben fgapren heg

patb unberouftten Sebeng bapin — mie flücptet

fie jept burp bag ©efpepen. SBoItte ein Safts
Hon SJÎinuie gu 2Winute, Hon Sßope gu Sßope,

non SJÎonat gu fDtonat nur iftm gulicbe aug»

gelebt merben, mir müftten ung in ein buntleg

Qimmer fepen unb tatentog feinem SXbtauf gu=

fepen. Sann befämen mir ben Vegriff eineê

taugen, alteinigen Saftteg. gurptbar müftte eg

fein. Unb bop rinnt ung bie Qeit gmifepen ben

gingern pinburcp ob after SIrbeit, altem Seften
unb ipören, ©rieben unb Seilten. Sie rinnt mie

Sanb in einer Stunbenupr, unaufpattfam unb

unerbitttiep.
SBären mir mie bie Qcit fetbft, eroig unb um

fterbtiep — mir brauepten bie fiep neigenbeit

Saftre niept gu fürepten unb gu gäpten. Sie ber»

tören fiep mie ein tpergfcplag im Unenbticpen
unb mir — mer meift — bertören ung mit
ipnen, benn beg SOteufcpen ©rengen feien genau

auf bie Sauer feineg Sebeng auggebaept.

Unb menn mir itberpaupt niept mären? Sann
brauepte eg feine Qeit, fein Saftr unb feinen

ßatenber, fie gu meffen. SBer mottte benn ba

auf all bieg aepten? So ift benn bie geit für
unê erbaept, bamit mir fie meiftern. ÜDteiftern!
Stßem bag gelänge! Söag mottten mir niept atteg

tun im abgelaufenen Saftr; miebiel uaftm eg

ung fünft aug ber fpanb unb übergab eg bem

Stommenben.

©in merfroürbiger ÜJienfp müftte eg fein, ber

auf jebeg Saftregenbe unter fein SBotten unb

Seftnen einen Strich feftte, nieptg pinübernäpme,
atteg guriicfliefte unb frifcp unb unbefepmert neu

begänne in feiner fäuberlicpen SSùpftaltung.

*

Sa, biefe Vupftatfung. Sag Saftr ift bie Ü8up=

pattung ber Qeit, bag fpilfgmittel in ber 3tep=

nung, bie 3aftt;- ober aup bie Stangorbnung
gmifpen SBopen, Sttonaten, Saftrgeftnten unb

Saftrpunbertcn.
Soir tonnten für ung allein alte Sage ein

neueg Saftr anfangen, jeher SWorgen bringt
einen Stnfang, jebe Sftitternapt ben Veginn beg

Vogeitg, ber fip über bag Sebengtipt eineg Sa»

geg fpannt unb bon bort aug über bag Saftr.

Settfam, an ber berfptoffenen Süre eineg

neuen Sapreg gu fiepen, feltfam, baft fip für
SKittiarben bon fDfenfpen biefe Süre öffnen
mirb unb für jeben anbereg bereit ftätt. 2Jfan

tann ftp babor fürpten unb bie Stngft mit
Samt unb 3taufp betäuben, man tann allein
bor fip ftefteu, g-rettbe, Vor»2Iugfipt unb @e=

toben im bergen. 9)tan tann brattften unter
einem popgemötbten Rimmel fiepen ober brin»

neu in einem fefttip erteupteten Saat, in einer

ftitten Stube. iPtan miinfpt unb bentt für fip
unb bie Seinen, man pufft unb fepnt, unb alt
bag fpmingt in ber Suft, bie gange SSett ift er»

füllt babon. 0p — bäpte man au bie rtnge»

gäpttcit SKenfpen, bie auf jebem gleiten ber

©rbe bag Saftr beginnen, fäpe unb pörte man
fie alle — feiner biirfte fip einfam unb arm
unb traut füftten, benn jeber mürbe Saufenbe

feineggteipen fepen, bie mit ber Saft unb ber

greube iftreg Spicffateg meitergepen. SBünfpte
unb gelobte ein jeber für fie, näftme er biefeg

SBünfpen unb ©etoben in fein Sun für alte

Sage beg gangen gapreg — mie müftte ein fot»

peg Saftr merben! Bes.
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Erfüllung; gab es Schweres, das die Last eines

Jahres drückend erscheinen, oder Oedes, die es

ungelebt vermuten ließen, oder gar Herrliches,
Schönes, das es über alle andern hinaushob?
Einerlei — das Jahr geht zur Neige und wir
legen es zu den übrigen. Wie ein ausgetragcnes
Kleid. Später einmal werden wir es vielleicht
wieder emporsteigen lassen und dankbar des Gu-
ten gedenken, weil die Erfahrung doch uralt ist,

daß nur Gutes bleibt und Böses vergessen wird
und weil selbst das Schwere und Ungute in der

Vergangenheit ein anderes Gesicht bekommt.

Heute aber sind wir undankbar genug, das Jahr
beiseite zu legen und zu sagen: Gelobt sei die

Zeit, die es vorübergehen ließ. Denn jeder Ab-

schluß ist etwas Vollbrachtes.

-i-

Wie schlich die Zeit einst in den Jahren des

halb unbewußten Lebens dahin — wie flüchtet
sie jetzt durch das Geschehen. Wollte ein Jahr
von Minute zu Minute, von Woche zu Woche,

von Monat zu Monat nur ihm zuliebe aus-
gelebt werden, wir müßten uns in ein dunkles

Zinnner setzen und tatenlos seinem Ablauf zu-
sehen. Dann bekämen wir den Begriff eines

langen, alleinigen Jahres. Furchtbar müßte es

sein. Und doch rinnt uns die Zeit zwischen den

Fingern hindurch ob aller Arbeit, allem Sehen
und Hören, Erleben und Denken. Sie rinnt wie

Sand in einer Stundenuhr, unaufhaltsam und

unerbittlich.
Wären wir wie die Zeit selbst, ewig und un-

sterblich — wir brauchten die sich neigenden

Jahre nicht zu fürchten und zu zählen. Sie ver-
lören sich wie ein Herzschlag im Unendlichen
und wir — wer weiß — verlören uns mit
ihnen, denn des Menschen Grenzen seien genau

auf die Dauer seines Lebens ausgedacht.

Und wenn wir überhaupt nicht wären? Dann
brauchte es keine Zeit, kein Jahr und keinen

Kalender, sie zu messen. Wer wollte denn da

auf all dies achten? So ist denn die Zeit für
uns erdacht, damit wir sie meistern. Meistern!
Wem das gelänge! Was wollten wir nicht alles

tun im abgelaufenen Jahr; wieviel nahm es

uns sanft aus der Hand und übergab es dem

Kommenden.
Ein merkwürdiger Mensch müßte es sein, der

auf jedes Jahresende unter sein Wollen und

Sehnen einen Strich setzte, nichts hinübernähme,
alles zurückließe und frisch und unbeschwert neu

begänne in seiner säuberlichen Buchhaltung.

Ja, diese Buchhaltung. Das Jahr ist die Buch-

Haltung der Zeit, das Hilfsmittel in der Rech-

nung, die Zahl;, oder auch die Rangordnung
zwischen Wochen, Monaten, Jahrzehnten und

Jahrhunderten.
Wir könnten fiir uns allein alle Tage ein

neues Jahr anfangen, jeder Morgen bringt
einen Anfang, jede Mitternacht den Beginn des

Bogens, der sich über das Lebenslicht eines Ta-
ges spannt und von dort aus über das Jahr.

Seltsam, an der verschlossenen Türe eines

neuen Jahres zu stehen, seltsam, daß sich für
Milliarden von Menschen diese Türe öffnen
wird und für jeden anderes bereit hält. Man
kann sich davor fürchten und die Angst mit
Lärm und Rausch betäuben, man kann allein
vor sich stehen, Freude, Vor-Aussicht und Ge-

loben im Herzen. Man kann draußen unter
einem hachgewölbteu Himmel stehen oder drin-
nen in einein festlich erleuchteten Saal, in einer

stillen Stube. Man wünscht und denkt für sich

und die Seinen, man hofft und sehnt, und all
das schwingt in der Luft, die ganze Welt ist er-

füllt davon. Oh — dächte man an die unge-
zählten Menschen, die auf jedem Flecken der

Erde das Jahr beginnen, sähe und hörte man
sie alle — keiner dürfte sich einsam und arm
und krank fühlen, denn jeder würde Tausende

seinesgleichen sehen, die mit der Last und der

Freude ihres Schicksales weitergehen. Wünschte
und gelobte ein jeder für sie, nähme er dieses

Wünschen und Geloben in sein Tun für alle

Tage des ganzen Jahres — wie müßte ein sol-

ches Jahr werden!
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