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~ siande, stehen die Geranien im Kelle

EﬁﬁjﬁFZﬁL3@3EﬂE§§3 / fiir Haus und Garten

Was ich meiner Storschneiderin abgeguckt habe:
Erstens nahm sie sofort, noch ehe sie zuschnitt, die
zwar schon gereinigte Nihmaschine in die Kur und
_ olte sie in allen Tellen mit feinem Nahmaschinenol,
Zweitens befestigte sie ein kleines, langes Nadel-
kissen in Form einer Schlummerrolle an den beiden
Spulentragern der Maschine, um stets Nadeln bereit

zu haben. Drittens schraubte sie rechts unter der

Tischplatte einen Kleiderhaken ein, an den sie die
Schere hangte, so daB sie ihr stets zur Hand war.
Viertens hingte sie ihr Zentimeterband vermittels
einem daran angenihten flachen Schliisselring an
ihren Schiirzenbund, um es stets sofort gebrauchen
71 konnen. Fiinftens fidelte sic acht bis zehn Néh-
_nadeln mit Fadenschlag und ebensoviel mit Ndhseide
ein und steckte sie an einem langen sandgefiillten
Kissen bereit, das sie linker Hand auf den Fenster-
sims legte Scohitohsorbat sie. &ich einen groffen
und einen kleinen Karton (Schachtel] oder Korb fiir
Stoifabfalle und Fadenreste, Siebtens senkte sie

 beim Ruhen der Maschine den SteppiuB auf die

Platte, wobei sic ein Stoffplatzchen unterlegte, um
den Spannungsdrucker nicht zu iriih abzuniitzen,

Serbisches Linsengericht. Die iiber Nacht einge-
weichten Linsen werden drei Stunden vor Mittag

“cinen kleinen Rest abgeschuttet und zu Suppe ver-

- wendet, Dann. laBt man in einem Pfann‘chen Ohven-

GARTENABBEiTEN

Sobald o5 dis Wettor nin irgendwie zuldBt, iiber-
gebe ich das Erbsen- und Schwarzwurzelsaatgut dem

Boden. Bei Mausegefahr lege ich vorsichtigerweise
" Sorilkérner in die mutmaBlichen Génge, denn sonst =
- wartet man vergeblich auf die Keimung und verhert

- damit nur kostbare Zeit, die nicht mehr nachgeholt

~werden kann, — In den Biumen beginn

" men haben mir schon lange nicht mehr

ser Biume | entschlossen habe, Ich werde mir diese

. Arbeit durch emen guten Obstbaumgirtner machen
. lassen, damit mir ein gutes Anwachsen der Edel— :

 reiser gewihrleistet ist.

v - Um moglichst schnell etwas grunen Sa}at zu be-
. sitzen bringe ich die Emschlagerde der Endivien in -

~ eine medere, breite Kiste, Hier sde man den gesun-
- den Kressensalat aus, Wie mich die Erfabrung ge-

jIeh ‘hat, darf das Saatgut nicht zugedeckt werden,
5 " wahrend der Keimung die Erde aulgesto-

rd und som1t das schmutzfre1e Schneiden des
) Mit einem kleinen Brett

 gut fest an, tiberbr: s
‘an lrgend einem

 men,

;chende GroBe hat, Die Pilege. ht le
~ wenigen Wassergaben ganz nach Be :
~ Scheinbar abgedorrt, in ei ‘

. zeitigen Sommer bereits blithende |
will, so muff ich diese nun zurlicks

Salzwasser gekocht,
mit Wasser aufgesetzt und langsam gekocht, Eine .
Stunde vor dem Anrichten wird das Wasser bis auf

der Saft zu trelben Die Sorten von zwei Bli-lnbaw

boges
__-‘paB’c ‘so daB ‘ich mich gerade jetzt, solange die
 Rinde noch in vollem Saft ist, zum umpfropfen die-

_vermehrung oder wir geben dem schonen
den Vorzug. Wihrend dem Winter habe ich n 5
rohem Tannenholz einige Pﬂanzenlustchen fir odie
_Geranien angefertigt, Diese lasse ich mir beim Gart- .
_ner mit gut gelagerter Komposterde tiillen; damit =
noch das letzte Siidfenster an meinem Hause mit
- den feurigroten Bliiten geschmiickt werden kann,
' Wahrenddem tiberall Schnee lag, haben mir die

Feldhasen ecinen groBlen Teil der Aptelbaumrinde

 Prozedur nicht mehr ectwas niitzen wiird

4te (ausnahmsweise) Saat- - :
Tann ich die Lehre ZLehen, daBiich in Zukuntt besser

s ind dann lasse ich die Kiste
1 Onfe =i der jetzigen
Zeit wird lediglich der Heizungsraum in Frage kom-
Schon nach wenigen Tagen ‘beginnt ‘die
‘ Keunung Mit dem Ernteschnitt warten wir solange
71, bis die Kresse eine unserm Gaumen entspre-
S 1ghch ausﬁ i

~ vorbetgen muB, damit die gefrdssigen ]

-‘1ch in wenigen Tagen_‘Kopfsalat -

" 6l oder Ol und Butter zu gleichen Teilen zergehen,
1aBt darin feingeschnittene (nicht gehackte) Zwie-

beln gelbbraun werden und gieBt das Ganze samt
dem siedenden Ol iiber die Linsen. Nach Zugabe
eines Lorbeerblattes wird gesalzen und gepfetfert
(eventuell mit Paprika) und das Gericht auf ganz
klciner Flamme weitergekocht. Das Ol muB} dabei
fast einkochen. Um echt orientalisch zu sein, gibt
man kurz vor dem Anrichten etwas Knoblauch z1L,
Das Gericht muB sehr heifl serviert und gegessen
werden. Es hat einen ausgesprochenen Bratenge-
schmaclk. :

Brothlosse. Fir 5 Personen werden  vier groﬁe

Wieggli zerschnitten oder gleichviel gewohnliches

Brot, mit heiBer Milch i{ibergossen und durch die
Hackmaschme gedreht. Inzwischen wird eine grofie
Zwiebel fein  geschnitten, ebenso etwas Peterli,
Schnittlanch und Maloran (eventuell auch gedorrte
Kiichenkrauter) und in etwas Butter oder Fett ge~
diinstet.  Vorher eingeweichtes Trockeneipulver, 5
EBl6ftel Milch, Salz, Pleffer und Maggiwiitze wer-

den nun mit dem Brotmus und dem Griinen ver-

mischt und soviel Mehl zugegeben, daB schone runde:
Kugeln geformt werden kénnen. Diese werden in
bis sie ‘obenauf schwimmen:

Wenn man etwas Fleischresten hat, wird die Masse
um so besser. Die Kugeln Lénpen it oder ohne:
eine Tomaten- oder K#sesauce zu Gemiise serviert
werden und sind sehr sathgend Hanka.

im Monat Marz ‘

an einem hellen Platze aufsteilen Es Ware falsch

wenn wir aus diesen abgeschnittenen Teilen Steck-
linge machen wollten. Ich habe:dies schon probiert
und dabei die Erfahrung gemacht, daBl nur wenige =
~ sich bewurzelten, Der Zeitpunkt fiir die Stecklings-

‘vermehrung ist .im Sommer, leider 'gerade dann,
. die schonsten Bluten vorhanden sind. Ent-
weder entschlieBen wir uns halt fiir die Stecklings-

bei jenem schénen Buschbaum abgenagt. Was soll
ich nun machen? Ein alter Girtner hat mir den

guten Rat gegeben, die offenen Stellen mit Lelima s
oder Baumwachs zu Verstreichen. Er fragte mich =
jedoch ausdruckhch ob .die Rinde noch te:lwelse;

vorhanden sei, da im gegentexhgen Falle selbst diese
. ,Darausv

ldhase

Zukunft ihren Hunger anderswi
In die geschutzte Rabatte v

stxllen

der

acht und desgle c

Preise bei einer Ab-

Glé.s gelassen werden,
kulieren kann, Zwischen

nur_ die

e ic “_.'jvdle Salatpﬂaﬂzen sprenge 1ch noch elmge Rad;xes-’ Ll
chen mlt neuer Erde auﬁullen und"rg 'dwoiv‘ __samen o o Mo Holmann,

Bliite enﬂot s

laus pflanze‘ S
g, Wahrend
en an kalten Tagen schiitze =~
‘alten Stubenfenstern,‘ e
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