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NﬁTZLH@HES/ f_ii.r Haus- und Garten

Auiwirmen und warmhalten — wie maéhe nﬁh
das? Oft gelingt es dem Herrn Gemahl oder den
Kindern beim besten Willen nicht, genau auf die

Minute des Anrichtens an der Mlttagstafel Zu er-

scheinen, und man kann sie auch nicht dafiir ver-
antwortlich machen, wenn sie zum Beispiel von
Drittpersonen unterwegs aufgehalten worden sind.
Allerdings ist es sehr 4rgerlich fiir die piinktliche
Hausfrau, denn das Essen schmeckt nun einmal just
in dem Momente am besten, in dem es vom Herde
genommen werden muBl. Anderseits ist das Aufwar-
~men und Warmhalten, das bei der kommenden kal-
ten Jahreszeit cher in Frage kommt, eine kleine

- Kunst, die gelernt sein will. Jedes cinzelne Gericht
 muB ehen auf seine Weise behandelt werden; Um
Kartoffeln warm zu halten, ohne daB sic wésserig

©  oder hart werden, gieBt man sie ab, 148t sie gut aus-
. ddmpien; dafl sich am Deckslrand: keine Wasser-
 tropfen mehr bilden konnen, legt dann den Deckel
fest auf und umhillt den Topf mit mehreren Lagen
Zeitungspapier. Auf diese Weise werden die Kartof-
feln am Zerfallen verhindert. Manche Hausirau wun-
dert sich, wenn
war, plotzhch nach dem Warmen diinn und wésserig
‘geworden ist; das kommt daher, wenn ‘man das Ge-
miise in einem Topt warmt, den man mit dem Dek-

kel bedeckte. Durch das Erwirmen fangt das Gemiise

an zu dampfen, der Dampf schligt vom Deckelrand

* als Wassertropfen wieder in den Topt zuriick und

 verwassert das Gemiise, Also immer 'ohne Deckel
- auiwarmen und nie auf der offenen Flamme, son-
- dern im Wasserbad oder auf der Asbestplatte, Will

man F1e1sch exjwarmen

GARTENARB E ITEN

. bertage in Frage kommen. Sollte es die Witterung
~ erlauben, darf diese sogar bis auf die ersten Novem-
bertage hmausgeschoben ‘werden, Lassen wir nun
aber wieder einmal unsere beiden altbekannten Gar-
‘tenfreunde zur Rede kommen, denn ich weiB, daB

zwischen diesen beiden Grun“dstucken heute nach-"
Wi Lzu horen 1s1:.}'

mittag verschiedenes
Eben sehe ich Herrn S <
. Caspar Bmggeh verschs nden

. dort hin, um ja nichts zu verp
~ Schen Sie, Herr Stéckli, dxese
- grube habe ich nach ganz neuen R
- Die Winde reinigte ich und herna
- 2 m tiefe Loch bis aut 70 cm mit Ger
. waren alles ausgelesene Steine von dem Garte
< ich so en lassen miissen.) Hier hinei
_ eses Ja.hr w1eder mein Wm‘cer
- 'gemuse, Weil 1ch. mit dies
sehr gute Erfahrung g
. ,Dic ganze Sache les
. Binggeli, nur mechte ich
'nicht retite, eine derart ch
 auf 70 cm hinauf unbrauchb

 hatte ich an Ilhrer Stell i

~ das Gemuse erstelltl”

. Wenn in dieser Betongrube el
rpost entstanden wire, hitten Si
. urteilt, Herr Stockh ‘Die Sache
nicht so. Da in dieser gedeckten Ze
Luftzutritt nur auBerst minimal ist, ist
rotten der Gartenuberreste gar mcht zu denk
’ tsfeht lediglich eine faulige Masse, welche fiir
en’ nicht nur nutzlos, sondem geradezu in

Kompostgrube bis

Kinderspiel.

Gemiise; das vorher so schén samlg ;

_ohne daB es: hart und-‘

in der zwez

‘Boden, d1e uns im

. gen lassen, Versenken wir

7 muB ;ch zugeben aber wie

e

' ;be1 sehr kalter Witterung (das heiit unter 0 G
~ der Kanal mit Heu oder Lumpen abgedi
~ muB. Dies ist eine kleine Arbeit vo
mir schon ein, Herr; n g
agen weshalb es Sie

- unangenehmer
- Auf die Blétter
. tern, um zum 8

; .zug mﬂ Dachpa

trocken wird, so 148t man es ein paar Minuten in
der heiflen Satice ziehen, Man muB} die Sauce aber
erst heil machen und nicht etwa das Fleisch mit
der Sauce zusammen erwarmen, Das Fleisch darf
nur ein paar Minuten ziechen. Dicke Saucen werden
durch: etwas Fleischbrithe oder Haushaltrahm ver-

- diinnt und dann im Wasserbad wieder erhitzt. Dafl

Kaffee nur im Wasserbad erwarmt werden soll,

sollte zur Geniige bekannt sein, sonst schmeckt er
eben richtig — aufgewédrmt, was mcht beliebt ist, Im

iibrigen schaffe man sich einen jener praktischen

Speisewdrmer an mit Kerzenbetrieb, Wo er heute
-noch fehlt, kénnte v1e11e1cht dem Christkind ein ent-
fsprechender Wunsch ins Ohr geﬂustert werden .

Die Remxgung des Regenschlrmes 1st absolut kein
Gewohnlich werden  etwa in den
Schmutz gefallene Schirme nach dem Trocknen ein-
fach mit der Kleiderbiirste ausgebiirstet. Auf diese
Weise wird man aber nie eine griindliche Reinigung
erzielen. Die Schirme miissen vielmehr in aufde-
spanntem Zustande mit reinem, lauwarmem Wasser,
dem ein EBl6ffel Salmiakgeist zugesetzt wird, ver-
mittels eciner reinen und weichen Biirste abgewa-

_schen, dann tiichtig nachgespult und  getrocknet
werden, Dies: geschicht am besten dann, wenn der

Schmutz noch nicht eingetrocknet ist. Um die Stofi-
farbe aufzufrischen, spiilt . man zuletzt mit Essig- -
wasser nach, Zum Trocknen stelle man den Schirm
nur halb aufgespanm aut den Grilf — so leid es
cinem tut — sonst l4uft das Wasser in der Spitze zu-

gsimmen und befordert das Rosten der exsernen Stab-
chen 0 i

-H lfte des Monais Oktober

' Eme alte Bauernregel nennt den Oktober Ernte-
- monat, Dazu muB ich allerdings ergidnzend bemerken,
daB fiir den. Garten hauptsichlich die letzten Okto~ -

'rhch 1st' Damlt ‘bringen wir Hunderte von

' d 11z11cher Natur in den
i Jahre das trost-
camplung. sin-
tnsere Gar-
fen- und Kiichenabfille also n1cht mehr v
den Boden, sondern zeigen wir -diese vieln

lose Lied der stin igen

- allerdings schon auigeschichtet und sauber — eben-

so stolz wie der Bauer seinen Miststock vor dem:

‘Hausel”

Diese Emwmterungsa.rt ist wn-kl h’ emf‘ h"‘das’__‘ &  '

ohrie.

vollstindig richtig geraten o
_vorgesorgt, Einen Luitschacht, =~
rnen Kamin, sorgt fiir die erfor-'
uftzufuhr, Allerdings muB ich anraten, daB

Gemiise bringe ich stets ei
ballagesicke, damit sic
Weis

erzustellen D1es 1st
n aus der Erde ausge

g1 . Anfangs Novemb
en und trockenen Tag, beginn ,
91 raumen Kommen.‘ e dann_ schnel
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