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Praktisches Allerlei

Veremiachtes Fensterputzen. ‘Die wemgs’cen Haus-
iﬁ-auen gehen gerne hinter das Fensterpu’czen, weil

_sie noch nicht den richtigen | Trick’ herausgefun- -

. den haben, um diese Arbeit ohne groBe Mithe zu
~ verrichten, Ganz abgesehen davon, daB die Fenster-

leder heutzutage fast  unerschwinglich teuer sind,

mochten wir einmal von der bisherigen Methode des
Fensterputzens abraten, und es einmal folgender-
mafen probieren: In ein sauberes Leinentiichlein
{Resten) fiillt man etwas Schlemmkreide, bindet es
zu, so daB eine Art Ballen entsteht, ‘D1esen taucht
man in reines Wasser und reibt damit die Scheiben
ab. Dadurch wird aller Schmutz und Staub entfernt
_ und es geniigt, mit einem zweiten Leinenlappen oder
- auch einem Fensterleder, sofern noch vorhanden,
. nachzureiben. Dem Wasser kann mit Vorteil etwas
i Brennspnt oder Salmiak zugesetzt werden,

. Die praktlsche Wascheklammer Die Patentwasche-
 klammer eignet sich nicht nur zum Aufhingen der
= Wasche, sondern: noch fiir allerlei andere Verrich-
. ‘tungen, von denen wir frither schon einige angefithrt

~ haben (Vorheften beim Teppicheinfassen, Anbrmgen' :

- am Schalterknopf des élektrischen Lichtes in unver-

Iehlkt hl- ~und Milch e1 ung  finden.

- ragt der Holzgnﬂ belm
- ins Wasser hinein und

S Der gleiche Trick kann auch angewendet wer-

den, wenn die Milch im Kesseli gekocht ‘wird: und_,

: 7'&er Grift der Verbrennungsgefahr ausgesetzt ist,.

_ Zubinden der Konhtureglaser mit den prakhschen . o
- ner Lauch, zwei kleingeschnittene Zwiebeln, ein paar
Selleneblatter oder etwas Peterli werden in glasis =

~ gebratenen Speckwiirfelchen leicht ged4mpft und mit
- zwel EBloffeln Mehl uberstaubt Nach kurzer Ze;[tv ta

Gummmngh ist heute fast ein Ding der Unmdoglich-

S leit, Wir kauten deshalb den praktischen Gélmn:i;"

M "hmenfaden (zum Naheln], schne:den ei
; ‘ g 5

dunkelten Raumen usw] Sle kann aber auch beim

‘:',Zucker, etwas’
s LR ol
e Omlettentelg fabriziert, den man cine. Zeitlang ruhen
- 14Bt. Tn eine befefte
feste Form werden

i3 ﬁ,Jahrgszgxt,_ |

- Klemmt man aber auf den Kessehrand cine Klammer

fest, so kann der Holzgriff auf dieselbe gestiitzt wer-

~ dartiber gegossen, Das Ganze wird im Ofen schén =~ ,‘

_doldgelb gebacken und warm serv1ert nachdem noch e
- mit Zucker und Z1mmet bestreut wurde ki

pneus besitzt, kann auch- wenn ihn dabei das Ge-
wissen nicht plagt, mit einem scharfen Messer,

- Gummiringli daraus schneiden.

Sommersprossen konnen jetzt am besten. zum Ver‘
sehwinden gebracht werden. Die letzten reifen Erd-
beeren werden mit einer Gabel zerdriickt und wah-

rend der Nacht auf die Sommersprossen gelegt. Zur‘ :

Vorsorge soll ein altes Tuch aufs Kissen gelegt wer-

den. Die Prozedur muf} aber ein paar Tage hinter-

ecinander wiederholt werden und man muB natiirlich
auf dem Riicken liegen, bis der Brei angetrocknet
ist. Auf jeden Fall dient die Anwendung der Haut-

_ verschonerung und in den meisten Fallen der ganz-
lichen Beseitigung der Sommersprossen ] .

~ Erdbeercreme — mal anders, Ein Lalser Liter SuB--‘
most wird zum Kochen gebracht, 1 gehiufter Katfco-

6Hfel Kartoffelmehl kalt angerithrt und mit dem Suf8-
‘most geschwungen. Die Pianne wird darauf rasch
vom
1400 ¢ durch ein Sieb gestrichene Erdbeeren und zwei =
 gehaufte Lotfel Zucker daruntergemischt und wenn.
méglich  mit etwas rohem Haushaltungsrahm VEers L

Feuer genommen, Nach dem Erkalten werden

feinert.

erschen im Omlettentelg. Aus 40 g Mehl 30 ¢

ockenel wird  ein glatter, dicker

; mit Brésmeli belegte feuer-
derthalb Pfund entsteinte Kir~

schen gegeben und der nochmals gut geklopfte Teig

Bmatschsuppe. Ein in schmale Strelfen geschmtte-

Zum Erzdhlen an die Kleinen von 4 bis o

trone, Salz, 3 dl Milech, 2 dl Wasser, o
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