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wie bereits angedeutet wurde, ein aus Stein-
kohlenteer gewonnenes kristallinisch weißes

Produkt, nämlich Benzoesäuresulfimid, das

schon im Jahre 1879 von dem deutschen Che-
miker Fahlberg entdeckt und von ihm wegen
seiner an Zucker erinnernden Süßigkeit als

„Sacharin., bezeichnet wurde. Reines Sacharin
ist etwa 500mal süßer als Zucker, das heißt, daß

ein Gramm davon ein Pfund Zucker ersetzt,
hat jedoch, im Gegensatz zur landläufigen Mei-

nung, weil es den Organismus völlig unzersetzt
passiert, keinerlei Nährwert, kann also den
Zucker lediglich wegen seines süßen Geschmak-
kes ersetzen. Es besitzt jedoch einen leicht bit-
tern Nachgeschmack und ist überhaupt auch als

bloßes Genußmittel an Wohlgeschmack dem

Zucker nicht ganz ebenbürtig. Daß es schließlich
auch keine Erhitzung verträgt und daher um den

Geschmack der Speisen nicht zu verderben, die-

sen erst nachträglich und nicht schon während
des Kochens beigefügt werdein soll, dürfte heute

jeder Hausfrau zur Genüge bekannt sein.

Auch seine oft behauptete völlige Harmlosig-
keit scheint doch nicht über alles Maß erhaben

zu sein; denn man machte die Erfahrung, daß

sich auf der Haut von sacharin-überempfindli-
chen Personen stark juckende Bläschen und

Flecken zeigen, welche jedoch rasch wieder ver-
schwinden, Ferner wurde schon früher beobach-

tet, daß Tiere, wie Hunde und Katzen, mit Sa-

charin auch nur leicht gesüßte Speisen verab-
scheuen und lieber hungern, als diese zu sich zu
nehmen. Auch die Bienen verschmähen das Sa-

charin vollständig, was sich übrigens aus dessen

für die Ernährung vollständigen Wertlosigkeit
hinreichend erklären läßt und nicht zum vorn-
herein als eine Äußerung des Instinktes für
schädliche Nährstoffe, der ja bei den Tieren be-
sonders fein entwickelt ist, betrachtet zu werden
braucht. Weiterhin soll durch Versuche festge-

stellt worden sein, daß das Sacharin die Auflö-
sung des Eiweißes durch den Magensaft sehr

wesentlich verlangsame und die bekannte Fähig-
keit des Speichels, Stärke in Zucker zu verwan-
dein, beeinträchtige, alles Wirkungen, die für die

Ernährung, ganz abgesehen von der absoluten
Unverdaulichkeit dieses Süßstoffes, durchaus
nicht gleichgültig sind und die früher oft aufge-
stellte Behauptung, dieses Surrogat sei dem
Zucker gleichwertig, widerlegen.

In manchen Staaten, wie zum Beispiel in
Deutschland, wurde unter dem Vorwande der
Schädlichkeit des Sacharins schon im Jahre
1898 die Verwendung künstlicher Süßstoffe er-
heblich eingeschränkt und seit 1902 deren Ver-
kauf überhaupt verboten, wobei indessen anzu-
nehmen ist, daß diese Bestimmungen weniger
aus dem angeführten Grunde, als vielmehr im
Interesse der in dem Sacharin eine Unliebsame

Konkurrenz witternden Zuckergroßfabrikanten
erlassen wurden; denn während des letzten

Weltkrieges bewirkte in Deutschland der Zuk-

kermangel die zeitweise Aufhebung dieser Ver-
fügungen, In unserm Lande sind, da wir eine

Zuckergroßindustrie nicht besitzen, solche ein-
schränkende Bestimmungen niemals erlassen

worden,
Heute ist festzustellen, daß sich die erfahren-

sten Spezialisten auf dem Gebiete des Stoffwech-
sels darüber einig geworden sind, daß der Genuß
des Sacharins, sofern er sich in den üblichen
Mengen vollzieht, vollkommen unschädlich sei.

Dieser Standpunkt wird denn auch von der Eid-
genössischen Kommission für Kriegsernährung
geteilt; denn auf Grund eines Referates von Prof.
Dr. Staub (Basel) kam sie in einer Sitzung vom
vergangenen November zum Schlüsse, daß die

Verwendung von Sacharin in zum Süßen not-
wendigen und vorgeschriebenen Mengen keine

gesundheitsschädlichen Wirkungen irgendwel-
eher Art verursache. Ganz besonders wird von
der Ernährungswissenschaft aber auch die Be-

hauptung zurückgewiesen, wonach das Sacharin
das in unserm Körper befindliche Fett absorbiere.

Wir können also beruhigt unsern Kaffee auch

weiterhin mit den kleinen weißen Tabletten ver-
süßen, was freilich nicht wegnimmt, daß wir alle

sehnsüchtig der Wiederherstellung geordneter
wirtschaftlicher Verhältnisse entgegensehen.

S.
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wie bereits angedeutet wurde, sin aus 8tein-
koblentser gewonnenes kristalliniscb weiüss
Brodukt, nämlicb Lenzoesäurssulkimid, das

scbon im dabrs 1879 von dem dsutscbsn Obs-
miksr Bablbsrg entdeckt und von ibm wegen
seiner an Bucker erinnernden 8üdigkeit als

,,8acbarin,, bezeicbnet wurde, Reines 8acbarin
isi etwa 399mal süker aïs Bucker, das bsiüt, dad

sin Oramm davon ein Bkund Bucker ersetzt,
bat jedocb, iin Osgsnsatz zur landläukigsn I^isi-

nung, veil es den Organismus völlig untersetzt
passiert, keinerlei Räbrwert, kann also den
Bucker lsdiglicb wegen seines süüen Oescbmak-
kes ersetzen. Bs besitzt jsdocb einen lsicbt bit-
tern Racbgsscbmack und ist übsrbaupt aucb als

blödes Oenudmittel an Woblgescbmack dem

Bucker nielrt ganz ebenbürtig, Oaü es scbliedlicb
aucb keine Brbitzung verträgt und dabsr um den

Oescbmack der 8peisen niât zu verderben, die-

sen erst nacbträglicb und nicbt scbon wäbrend
des Rocbens beigekügt werden, soll, dürkts beute

jeder Oauskrau zur Oenügs bekannt sein.

T^ucb seine okt bsbauptets völlige Oarmlosig-
keit scbeint docb nicbt über alles IVlaü srbabsn

zu sein! denn man macbts die Brkabrung, dad

sieb auk der Haut von sacbarin-übsrsmpkindli-
eben Bersonen starb juckende Lläscben und

Blecken zeigen, welcbs jsdocb rascb wieder vsr-
scbwindsn. Berner wurde scbon krüber beobacb-

tet, dad Viere, wie Hunde und Ratzen, mit 8a-
cbarin aucb nur leicbt gestillte 8peissn verab-
scbeusn und lieber bungsrn, als diese zu sieb zu
nebmsn, ^.ucb die Bienen verscbmäben das 8a-

ebarin vollständig, was sieb übrigens aus dessen

kür die Brnäbrung vollständigen Wertlosigksit
binrsicbsnd erklären lädt und nicbt zum vorn-
bsrsin als eins RuÜsrung des Instinktes kür

sebädlicbs Räbrstokke, der ja bei den Vieren be-
sonders kein entwickelt ist, bstracbtst zu werden
braucbt, Weitsrbin soll durcb Vsrsucbe kestgs-

stellt worden sein, daü das 8aebarin die ^uklö-
sung des Biweides durcb den Aiagensakt ssbr

wesentlicb verlangsame und die bekannte Bäbig-
ksit des 8psicbels, 8tärks in Bucksr zu verwan-
deln, bssinträcbtigs, alles Wirkungen, die kür die

Brnäbrung, ganz abgssebsn von der absoluten
Onverdaulicbksit dieses 8üüstokkes, durcbaus
nicbt glsicbgültig sind und die krüber okt aukge-
stellte Bsbauptung, dieses 8urrogat sei dem
Mucker gleicbwsrtig, widerlegen.

In mancben 8taatsn, wie zum Beispiel in
Osutscbland, wurde unter dem Vorwande der
8cbädlicbksit des 8acbarins scbon im dabrs
1898 die Verwendung künstlicber 8üüstokks er-
beblicb eingescbränkt und seit 1992 deren Vsr-
kauk überbaupt verboten, wobei indessen anzu-
nebmsn ist, dad diese Bestimmungen weniger
aus dem angekübrten Orunds, als vielmsbr im
Interesse der in dem 8acbarin eine Unliebsame

Konkurrenz witternden Bucksrgrodkabrikanten
erlassen wurden; denn wäbrsnd des letzten

Weltkrieges bewirkte in Osutscbland der Buk-

kermangel die zeitweise ^ukbsbung dieser Vsr-
kügungen, In unserm bands sind, da wir sine

Buckergroüindustris nicbt besitzen, solcbs ein-
scbränkends Bestimmungen niemals erlassen

worden,
Heute ist kestzustellen, dad sicb die srkabrsn-

stsn 8pszialisten auk dem Oebiste des 8tokkwecb-

sels darüber einig geworden sind, dad der Osnud
des 8acbarins, sokern er sicb in den üblicben
Mengen vollziebt, vollkommen unscbädlicb sei.

Dieser 8tandpunkt wird denn aucb von der Bid-
genössiscben Rommission kür Rriegsernäbrung
geteilt; denn auk Orund eines Reksratss von Brok,

Dr. 8taub sBasel) kam sie in einer 8itzung vom
vergangenen Rovsmber zum 8cblusss, dad die

Verwendung von 8acbarin in zum 8üdsn not-
wendigen und vorgescbrisbsnsn IVlengsn keine

gesundbeitsscbädlicben Wirkungen irgsndwel-
ober àt verursacbs. Oanz besonders wird von
der Brnäbrungswisssnscbakt aber aucb dis Be-

bauptung zurückgewiesen, wonacb das 8acbarin
das in unserm Rörper bskindlicbs Bett absorbiere.

Wir können also berubigt unsern Rakkes aucb

wsitsrbin mit den kleinen weiden Vablettsn ver-
süüsn, was kreilicb nicbt wegnimmt, dad wir alle

sebnsücbtig der Wiedsrbsrstellung geordneter
wirtscbaktlicbsr Verbältnisss entgegenseben,

8,
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