Zeitschrift: Am hauslichen Herd : schweizerische illustrierte Monatsschrift
Herausgeber: Pestalozzigesellschaft Zurich

Band: 47 (1943-1944)
Heft: 17
Rubrik: [Impressum]

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 28.01.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Viertel alten Ziircher HohlmaBes eingesammelt.
Das Viertel faBte nach Heer ca, 8800 Stiick,
wonach er die Menge vernichteter Kifer auf
rund 153 Millionen berechnete (!) . 1840 boten
Teile des Jura durch KiferkahlfraB einen ge-
radezu winterlichen Anblick und gleicherweise
einige Gegenden des Kantons Ziirich, wo der
Laubwald erst im Juni wieder ergriinte, Aus
jlingster Zeit ist 1942 zu erwahnen, wo nach
einer uns von der Sektion fiir Diingerwesen und
Abfallverwertung des Eidg. Kriegserndhrungs-
amtes zugekommenen Mitteilung in der ganzen
Schweiz nicht weniger als 617 000 kg Maikéfer
gesammelt wurden. 1942 war ein Bernerflugjahr,
1943 gehorte den Urnerflugjahren an, 1944 den
Baslerflugjahren,

Hinsichtlich dieser in manchen Jahren un-
geheuren Mengen seines Auftretens darf man
sich nicht wundern, wenn schon frithe auch an
die wirtschaftliche Verwertung
dieser Kéafermassen gedacht wurde. In einer

1868 zu Stuttgart erschienenen Schrift des wiirt--

tembergischen Oberstudienrates Prof. Dr, Th.
Plieninger: ,,Monographie der Maikifer, ihrer
Verwiistungen und der Mittel dagegen’ wird
von der Gewinnung des Fettes gesprochen,
das sie enthalten, und von dessen Verwendung
als Wagenschmiere, Leder- und Maschinenfett
und zur Seifenbereitung, ,,Wegen dieses Fett-
gehaltes wiirde das Kéfer- und Engerlingsmate-
rial ... sogar zu Bereitung von Leuchtgas und
Tierkohle vortrefflich eignen und die Gas-
fabriken konnten kein besseres und ergiebigeres
Material gewinnen” (!). Auch als Diinger und
Futtermittel fiir Schweine werden sie in die-
ser Schrift empfohlen, womit der Verfasser frei-
lich nichts Neues brachte, denn die Zltesten An-
gaben gehen beziiglich ihrer Verwertung als
Futtermittel bis auf 1796 zuriick,

In den folgenden Jahrzehnten mehrten sich
solche Untersuchungen, und es ist ohne weiteres
verstdndlich, daBl die wirtschaftlichen Nbéte
unserer gegenwartigen Zeit ihnen einen neuen
- Impuls gegeben haben. Die gesammelten Mai-
kéfer werden jetzt den Kadaververwertungsan-
stalten in Genf, Bern-Wilerfeld, Basel-St, Jo-
hann und Ziirich-Altstetten sowie bei der Fruma
AG, in Miinsingen eingeliefert und dort zu
einem Futtermittel dem Maikifermehl
verarbeitet, Die Maikifersammelaktion des
Jahres 1942 ergab davon nicht weniger als
196 257 kg! Die Herstellung dieses Mehles ge-
schieht zum Beispiel in der Kadaververwer-

tungsanstalt Basel in der Weise, dafl die frisch
eingelieferten Kéfer wihrend drei Stunden in
einem mit einem Riithrwerk versehenen Vakuum-
trockner bei einer Temperatur von 80 Grad ge-
trocknet, hierauf ausgebreitet und durch mehr-
maliges Umschaufeln mahlfdhig gemacht wer-
den, worauf in einer Schlagmiihle das Mahlen
des Trockengutes erfolgt. In einer duBerst inter-
essanten und sorgfédltigen Arbeit: ,,Der Futter-
wert von Maikifermehl fiir Gefliigel”, verdifent-
licht als Mitteilung aus dem Institut fiir Haus-
tiererndhrung an der Eidgendssischen Techni-
schen Hochschule Ziirich und als Sonderdruck
aus ,Der Gefliigelhof”, Nr. 31, 1942, Verbands-
druckerei A.-G., Bern, hat Dr. A. Tscher-
niak die Resultate der schon frither damit ge-
machten Erfahrungen zusammengestellt und
durch eigene sorgfaltise und umfassende Ver-
suche am Haushuhn ergénzt, Das dabei verwen-
dete Maikafermehl enthielt u. a. 50,91%/¢ Roh-
protein und 8,71 Rohfett. Beziiglich seines
Wertes ergab sich hinsichtlich schon fritherer
Untersuchungen folgendes Resultat: ,Getrock-
nete Maikifer sind ein wertvolles Futtermittel,
das in der Schweine- und Gefliigelfiitterung
ohne Bedenken verwendet werden kann. Es ist
anzunehmen, daf} sie die bisher bekannten hoch-
wertigen Eiweillfuttermittel weitgehend ersetzen
kénnen, Da im Sinne einer sparsamen Verwen-
dung der vorhandenen EiweiBfuttermittel tieri-
scher Herkunft auch mit den Maikifern keine
Verschwendung getrieben werden darf, ergibt es
sich von selbst, daBl diese nur zu einem so hohen
Prozentsatz der Futterration beigegeben wer-
den, als zur Deckung des EiweiBbedarfes abso-
lut notwendig ist. In diesen Mengen aber diiri-
ten die Maikifer auf die Qualitit der erzeugten
tierischen Produkte keinen nachteiligen EinfluBl
ausiiben.” Beziiglich der von Dr, Tscherniak am
Haushuhn angestellten Versuche sei hier auf
dessen oben genannte Arbeit verwiesen und
lediglich erwahnt, daB das Maikifermehl hin-
sichtlich seines Gehaltes an verdaulichem Roh-
protein (44,5%) dem Tierkérpermehl (43,8%/0)
gleichzusetzen ist, wahrend es in bezug auf ver-
daulichen Rohstoﬁ diesem animalischen Futter-
mittel etwas nachsteht.

So sind denn die bisher vom Volke so ver-
achteten Maikéifer aus einem ausgesprochenen
Schédling zu einem beachtenswerten Futtermit-
tellieferanten geworden und hat in ihrer Aus-
wertung initiatives und planmaﬁlges Vorgehen
aller dabei beteiligten Kréfte zu einem bemer—
kenswerten Erfolg gefiihrt,
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