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0 AIU‘S DER WUNDERWELT DIER NATUR e

Mm i get

und ihre Verwertung

Nach niemals war der Maikédfer der Freund
der Landwirte und Forstverwaltungen, und dies
schon gar nicht, wenn gewisse Gegenden in den
Bereich eines sogenannten Maikaferflugjahres
fallen. Die Inserate, welche die Amtsstellen
dann jeweils erlassen, um das Einsammeln der
Schidlinge anzuordnen, geben diesem MiB-
vergniigen deutlichen Ausdruck, umsomehr als
diese sonderbare Jagd die difentlichen Kassen
wegen der auszuzahlenden Pridmiengelder oft
nicht unerheblich belastet.

Die Entwicklung vom Ei zum fertigen Kifer
erfordert in den westlichen und siidlichen Tei-
len Europas, also auch bei uns, drei, in nérd-
licher gelegenen Gebieten vier Jahre, Dem-
gemial entfillt auf je drei, bezichungsweise "je
vier Jahre ein Maikaferflugjahr. Fiir die
Schweiz umfal3t diese Periode demzufolge drei
Jahre, Es ist das Verdienst des berithmten Na-
turforschers der Ziircher Hochschule, Os-
wald Heer (1809—1883) an Hand einer Un-
zahl von Daten diese Verhéltnisse abgekldrt zu
haben, und es sind gerade hundert Jahre her,
dafl er die Resultate in einer bei Orell, Fiif}li
und Comp. 1843 zu Ziirich im Auftrage des
+h. Polizeirathes des Kantons Ziirich” erschie-
nenen Schrift: ,Uber Vertreibung und Vertil-
gung der Laubkédfer und Inger” niederlegte.
Heer unterschied fiir die Schweiz die auch heute
noch geltenden sogenannten Basler-, Berner-
und Urnerflugjahre. Zum Baslerflugjahr gehéren
die Jahre, welche durch die Zahl drei restlos
teilbar sind, zum Bernerflugjahre diejenigen,
welche durch drei geteilt den Rest eins, zum
Urnerflugjahr die Jahre, welche durch drei ge-
teilt den Rest zwei ergeben, Das Basler-
flugjahr umfaBt die beiden Basel, die Kan-
tone Nid- und Obwalden, einige Bezirke des
Aargaus und Solothurns, die Ajoie, den Siid-
Tessin, das Valle Maggia, das Walliser und
Waadtlindische Rhonetal, den westlichen Teil
des Kantons Genf und die den Kantonen Genf

und Basel benachbarten Teile von Deutschland
und Frankreich, sowie auch Oberitalien, Das
Bernerflugjahr umfaBt das biindnerische
Rheintal und verschiedene Seitentiler, das st.-
gallische Rheintal bis Rheineck, das Gebiet von
Sargans bis Weesen, den ganzen Kanton Glarus
und die Linthebene, sowie einen grof8en Teil des
Kantons Ziirich, den westlichen Teil des Thur-
gau und einen Teil des Kantons Appenzell, den
ganzen Kanton Schafthausen, den nérdlichen
und §stlichen Teil des Aargau, das sogenannte
Habsburgeramt im Kanton Luzern, den Kanton
Zug und verschiedene Gebiete von Schwyz,
endlich den Kanton Bern mit Ausnahme einzel-
ner Juragegenden und eines Teiles des Em-
menthals und des Oberaargau, den 6stlichen
Teil des Kantons Solothurn, die Kantone Frei-
burg und Waadt mit Ausnahme der Rhone-
ebene, Neuenburg ohne Jura und Genf, Das
Urnerflugjahr umfat auBler Uri den
westlichen Teil des Kantons Schwyz und Teile
der Kantone Ziirich, Aargau, Baselland, Thur-
gau und St. Gallen, Das &lteste bekannte Bas-
lerflugjahr war 1755, das erste bekannte Berner-
flugjahr das Jahr 1480, wahrend das Urner-
flugjahr sich bis 1664 zuriickverfolgen 1408t.

Nicht immer treten die Maikéfer innerhalb
dieser Flugjahre in gleicher Menge auf; einige
Jahre sind jedoch als beriichtigle Maikéafer-
jahre in die ‘Chroniken eingetragen worden:
Nach Heer erschienen sie 1804 in der ganzen
Schweiz in unermefBlicher Anzahl; vom linken
Ziirichseeufer her wurden damals vom Winde
solche Massen in den See geweht, dal ganze
Flachen verwesender Kifer sich bildeten, wel-
che da, wo sie an das Ufer gespiilt wurden,
weit herum die Luft verpesteten, Damals wur-
den in den meisten Kantonen, wie Bern, Aar-
gau, Graubiinden und Glarus auch die ersten
Einsammlungsverordnungen erlas-
sen, 1807 wurden im Kanton Ziirich laut den
dariiber aufgestellten Verzeichnissen 17376
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Viertel alten Ziircher HohlmaBes eingesammelt.
Das Viertel faBte nach Heer ca, 8800 Stiick,
wonach er die Menge vernichteter Kifer auf
rund 153 Millionen berechnete (!) . 1840 boten
Teile des Jura durch KiferkahlfraB einen ge-
radezu winterlichen Anblick und gleicherweise
einige Gegenden des Kantons Ziirich, wo der
Laubwald erst im Juni wieder ergriinte, Aus
jlingster Zeit ist 1942 zu erwahnen, wo nach
einer uns von der Sektion fiir Diingerwesen und
Abfallverwertung des Eidg. Kriegserndhrungs-
amtes zugekommenen Mitteilung in der ganzen
Schweiz nicht weniger als 617 000 kg Maikéfer
gesammelt wurden. 1942 war ein Bernerflugjahr,
1943 gehorte den Urnerflugjahren an, 1944 den
Baslerflugjahren,

Hinsichtlich dieser in manchen Jahren un-
geheuren Mengen seines Auftretens darf man
sich nicht wundern, wenn schon frithe auch an
die wirtschaftliche Verwertung
dieser Kéafermassen gedacht wurde. In einer

1868 zu Stuttgart erschienenen Schrift des wiirt--

tembergischen Oberstudienrates Prof. Dr, Th.
Plieninger: ,,Monographie der Maikifer, ihrer
Verwiistungen und der Mittel dagegen’ wird
von der Gewinnung des Fettes gesprochen,
das sie enthalten, und von dessen Verwendung
als Wagenschmiere, Leder- und Maschinenfett
und zur Seifenbereitung, ,,Wegen dieses Fett-
gehaltes wiirde das Kéfer- und Engerlingsmate-
rial ... sogar zu Bereitung von Leuchtgas und
Tierkohle vortrefflich eignen und die Gas-
fabriken konnten kein besseres und ergiebigeres
Material gewinnen” (!). Auch als Diinger und
Futtermittel fiir Schweine werden sie in die-
ser Schrift empfohlen, womit der Verfasser frei-
lich nichts Neues brachte, denn die Zltesten An-
gaben gehen beziiglich ihrer Verwertung als
Futtermittel bis auf 1796 zuriick,

In den folgenden Jahrzehnten mehrten sich
solche Untersuchungen, und es ist ohne weiteres
verstdndlich, daBl die wirtschaftlichen Nbéte
unserer gegenwartigen Zeit ihnen einen neuen
- Impuls gegeben haben. Die gesammelten Mai-
kéfer werden jetzt den Kadaververwertungsan-
stalten in Genf, Bern-Wilerfeld, Basel-St, Jo-
hann und Ziirich-Altstetten sowie bei der Fruma
AG, in Miinsingen eingeliefert und dort zu
einem Futtermittel dem Maikifermehl
verarbeitet, Die Maikifersammelaktion des
Jahres 1942 ergab davon nicht weniger als
196 257 kg! Die Herstellung dieses Mehles ge-
schieht zum Beispiel in der Kadaververwer-

tungsanstalt Basel in der Weise, dafl die frisch
eingelieferten Kéfer wihrend drei Stunden in
einem mit einem Riithrwerk versehenen Vakuum-
trockner bei einer Temperatur von 80 Grad ge-
trocknet, hierauf ausgebreitet und durch mehr-
maliges Umschaufeln mahlfdhig gemacht wer-
den, worauf in einer Schlagmiihle das Mahlen
des Trockengutes erfolgt. In einer duBerst inter-
essanten und sorgfédltigen Arbeit: ,,Der Futter-
wert von Maikifermehl fiir Gefliigel”, verdifent-
licht als Mitteilung aus dem Institut fiir Haus-
tiererndhrung an der Eidgendssischen Techni-
schen Hochschule Ziirich und als Sonderdruck
aus ,Der Gefliigelhof”, Nr. 31, 1942, Verbands-
druckerei A.-G., Bern, hat Dr. A. Tscher-
niak die Resultate der schon frither damit ge-
machten Erfahrungen zusammengestellt und
durch eigene sorgfaltise und umfassende Ver-
suche am Haushuhn ergénzt, Das dabei verwen-
dete Maikafermehl enthielt u. a. 50,91%/¢ Roh-
protein und 8,71 Rohfett. Beziiglich seines
Wertes ergab sich hinsichtlich schon fritherer
Untersuchungen folgendes Resultat: ,Getrock-
nete Maikifer sind ein wertvolles Futtermittel,
das in der Schweine- und Gefliigelfiitterung
ohne Bedenken verwendet werden kann. Es ist
anzunehmen, daf} sie die bisher bekannten hoch-
wertigen Eiweillfuttermittel weitgehend ersetzen
kénnen, Da im Sinne einer sparsamen Verwen-
dung der vorhandenen EiweiBfuttermittel tieri-
scher Herkunft auch mit den Maikifern keine
Verschwendung getrieben werden darf, ergibt es
sich von selbst, daBl diese nur zu einem so hohen
Prozentsatz der Futterration beigegeben wer-
den, als zur Deckung des EiweiBbedarfes abso-
lut notwendig ist. In diesen Mengen aber diiri-
ten die Maikifer auf die Qualitit der erzeugten
tierischen Produkte keinen nachteiligen EinfluBl
ausiiben.” Beziiglich der von Dr, Tscherniak am
Haushuhn angestellten Versuche sei hier auf
dessen oben genannte Arbeit verwiesen und
lediglich erwahnt, daB das Maikifermehl hin-
sichtlich seines Gehaltes an verdaulichem Roh-
protein (44,5%) dem Tierkérpermehl (43,8%/0)
gleichzusetzen ist, wahrend es in bezug auf ver-
daulichen Rohstoﬁ diesem animalischen Futter-
mittel etwas nachsteht.

So sind denn die bisher vom Volke so ver-
achteten Maikéifer aus einem ausgesprochenen
Schédling zu einem beachtenswerten Futtermit-
tellieferanten geworden und hat in ihrer Aus-
wertung initiatives und planmaﬁlges Vorgehen
aller dabei beteiligten Kréfte zu einem bemer—
kenswerten Erfolg gefiihrt,

Redaktion: Dr. Ernst Eschmann, Ziirich 7, RiitistraBe 10. (Beitrige nur an diese Adresse|) Unverlangt eingesandten Beitrigen muf

das Riickporto beigelegt werden.
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