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- stande verharren. Nur d:
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Haus und Ga%&en

Improvisation fiir Weekend- oder Ferienhaus.

 Wenn uns beim Kiicheln und Kécheln in der primi-

tiven Fenenwohnung Wallholz und Trichter fehlen,
improvisieren wir die fehlenden Gerdte aus zwei
leeren Weinflaschen, die vielleicht eher vorhanden
sind. Anstelle des Wallholzes beniitzen wir eine ge-
wohnliche Flasche zum Teigauswalzen. Einen Trich-
ter fabrizieren wir aus einer zweiten Flasche: Man
bindet 3—5 cm unterhalb des Flaschenhalses einen
in Alkohol (aus der Taschenapotheke) oder Spiritus
_getrankten Baumwollfaden und ziindet ihn an. Ist er
abgebrannt, taucht man die Flasche in kaltes Was-
ser. Bei leichtem Klopfen fallt sic in zwei Teile. Der
obere Teil ist dann der gewiinschte Trichter, Hat
man Siegellack bei sich, kann der Rand damit ge-
schiitzt werden, weil man sich sonst leicht schneldet

Um Fallmaschen an neuen Siriimpien zu vermei-

- den, durchsteppe man sie vor dem Tragen am Bord-
- anfang mehrfach mit der Nahmaschme Durch diese

Steppschicht werden  allfallig im Bordteil sich 16-
-~ sende Maschen aufgefangen, und das Rohr ble1bt

- unbeschidisgt.

Beim Kileiderauitrennen konnen die an Nahten
und Siumen entstehenden Stichlocher fast nicht zum
Verschwinden gebracht werden. Wenn man sie ‘mit

Krausemiinzentee befeuchtet und darfiber biigelt,

werden sie nicht mehr sichtbar sein,

Biigelialten und Maschinenplissés' konnen fast

- nicht mehr aus den Stoffen entfernt werden, wenn
‘man das betretiende Kleid andern moéchte. Auf fol-
: gende Art wird es aber gehen: Man wéascht den
Stoff in Panamarinde, spannt auf dem Bodenteppich
_ein reines Leintuch oder starkes Papier aus und
darauf den ganz nassen Stoff. Alles mul} stralf ange-

spannt und mit Reanageln befestigt werden. Am
andern Tag ist der Stoff trocken und — was die
Hauptsache ist — vollkommen glatt.

Verdorbenes Salatél kann man selbst wieder rei-
nigen. Auf eine Flasche rechnet man 2 bis 3 EB-
loftel Kochsalz, das direkt ins Ol geschiittet wird.
Die Flasche muB dann ein paar Tage ungekorkt
stehen bleiben: Das Ol ist dann ganz rein und im
Geschmack tadellos. Das Salz blelbt als unaufge-
[6ster Bodensatz stehen und das reine Ol kann sorg-
faltig abgeschiittet werden, Von Salzigschmecken
keine Spur.

Beim Kuchenbacken passiert nicht selten das Mi3-
geschick, daB der Kuchen beim aus der Form neh-
men auseinanderfdllt. Stecken Sie das ndchstemal

~vor dem Backen einen neuen Zahnstocher mitten in

den Kuchen hinein und er wird schon zusammen-
halten, Das Holzchen kann dann Ielcht herausge-

' zogen werden,

Die raren Zimmetstengel, die wir fiir Kompotte
verwenden, sind fast unerschépilich in der Abgabe
des: feinen Znnmetgeschmackes Dies wissen nicht

alle Hausfrauen und werfen sie deshalb nach ein-:

maligem Gebrauch fort. Wenn die Stengel nach dem
Kochen jeweils sauber abgespiilt und auf einem

- heiflen Pfannendeckel getrocknet werden, konnen

sie acht bis zehn Mal gebraucht werden; ohne dal3
sie ‘an Geschmack verlieren, Das Mitkochen eines
Zimmetstengels hat nicht den gleichen Effekt wie
das Bestreuen mit Zimmetpulver, das sich eher fiir
Backwerk und Breie eignet. Aber Kompotte — und
namentlich Zwetschgenmus — in denen ein Zim-
metstengel gekocht wurde, sind ein fursthches Mahl
fiir Kmder un& Erwachsene ~ Hanka.

Gartenarbelten in der ersten Hélfte des Monats September

ich in meinem

~ Im vergangenen .Jahre konnte
und

Blumengarten eine Unmenge Konigskerzen-

. Fingerhutsamen ernten, Was soll ich mit den vielen
-~ tausend Samenk6rnern auch aniangen" habe ich =
“mich diesen Sommer gefragt. Nun, ich hatte eine.

~ {Idee, die ich kurz entschlossen austfiihrte. Ein prach-

- tiger Fruhsommermorgen fiithrte mich in den Wald,

den Samen in der Tasche. Bei jeder Waldlichtung 'ten Kartoffelpﬂaﬁzen von ihr

* und an Waldrandern iibergab ich einige hundert
~ Fingerhutsamen dem dunkeln Waldboden. Vergan-

“ - gene Woeche durite ich im Stillen den Erfolg meiner
1Landschaftsverschonerung feiern. Nein, Glocken hat

" es noch keine, diese werden erst im kommenden
Jahre das Auge des Waldspaz;ergangers erfreuen!

. Aber ich sah, wie aus den winzigen Samenkérnern
. stattliche Pflanz en entstanden sind. Jetzt freue
. ich mich ganz unsmmg auf die nichstjihrige Bliite- -

daB die sonnt4glichen Wald-
gier unterdriicken werden.

wahrend den letzten 10

zeit und ich hoife nur,

- Meine Endivie ha
~,Tagen ganz. prachhg.en ‘ clkelt, Irgendwoher muB

tenai auftreiben, damit

_ Endivienpflanze darf nicht lang_k
~ in dem wxdernaturhchen, - zusam

ann
Faulnis sehr stark herabgesetzt -
-~ das Diingen darf nun weggelassen werden
wollen haltbare, kraftxge Endunenpﬂanz,,

- Noch ist es Zelt um NuBhsaIa ; i
‘gebhch suche ich nach ‘einem leeren Platze, Hie;
stehen izoch mcht fertxg abgeerntete Bu hbohne

und dort noch nicht erntereifer Blumenkohl. Was

nun? Ich opiere die nur noch sparlich vertretenmen

~ Friichte der Hiickerli, denn ‘an der Aussaat des

NitiBlisalates ist es mir sehr gelegen; da sich dieser

;millhedmgt noch zu kraftlgen Rosetten. entwickeln
'.m :

ich noch die mi

‘Morgen werd“'
(nollen befreien;
Diese werden mir im kommenden Jahre als Saatgut

~ dienen, weil sie in jeder Hinsicht zur Vererbung

ihrer Eigenschaften geeignet sind, Ich lasse die
braunen Friichte solange ‘an der Sonne liegen, bis

sie sich mit einem dunkelgriinen Kleide geschmiickt

haben. Damit habe ich noch stets gute Erfahrungen
gemacht, weil dadurch die Faulnisgefahr sehr stark
reduziert wird, Gesundes Kartofielkraut findet Platz
auf dem Kompost. Alle mit Pilzen infizierten Blatter
miissen dem Feuer fibergeben werden 3
nd was machen auch meine Stangenbohnen?
Seitdem ich die Schoten nicht mehr zu groB werden
lasse, ist die Bluhwxlhgkeﬂc der Pflanzen viel gréBer.

Dies ist ja eigentlich ganz klar, denn schlieBlich be-

~ “ansprucht die Bildung der Bohnenkernen sehr vxele‘ o

Wertvolle Aufbaustoffe.

Vor kaum 14 Tagen habe ich meine Erdbeerpﬂan_,l o

zen grundllch von den Ranken befreit. Heute mul

__ich einen ganz furchtbaren Durcheinander konstatie-
ch  ren, Da ich noch em1ge ‘Dutzend Jungpflanzen an-
;  ziehen mochte, ist mir dies allerdings recht, denn

s handelt sich ‘beinah ausnahmsweise um sehr

. ‘,'sta.rke Ableger. Ich weil, daB es fiir diese Arbeit
it st deshalb werde ‘ich sie glelch :

nun hoéchste Ze
heu‘l:e noch ausfuhren. Wenn ich noch linger sa.um

S0 geht es auf Kosten der nachstlahngen Erntel

Hofmann

t Ruten bezemhne- i
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