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 Nutzllches fiir Haus und Garten

Ein Veloradnetz kann sehr wohl selbst hergestellt
werden, zumal die praktischen Gumminetze nicht
mehr erhiltlich sind. Bunte Resten aus Perl- und
Baumwollgarn ‘ergeben in Gabelhdkelei ein hiib-
sches, billiges und dauerhaftes Netz, das auch weni-
ger verblaBt als ein gekauftes, Man nimmt vorerst
vom Rad einen naturgroBen Schnitt der Netziorm
ab. Dann hikelt man fiinf Gabelborten von 5 cm
Breite, und zwar die erste 135 Schlingen lang, die
folgenden 130, 115, 85 und 65 Schlingen lang, jede in
einer Farbe, bzw. Garnart, Die Borten werden dann

mit festen Maschen und Luftmaschen zusammenge-

hikelt, Man faBt stets mehrere Schlingen (2—5) mit
der festen Masche zusammen und sticht wechselnd
einmal in die Schlingen der einen Borte und nach
einigsen Luftmaschen in die Schlingen der andern
Borfe ein, Wieviel Schlingen zusammengehikelt
werden miissen, probiert man durch Auflegen auf
dem Papierschnitt aus. Zum Schlufi werden die
freien Schlingen am oberen und unteren Rand eben-

falls behakelt, :
Geronnene Milch ist ein Haushaltproblem, mit

dem wir uns diesen Sommer besonders frith und in--

fensiv. beschaftigen miissen. Es ist wohl unnotig zu
~ sagen, dafl ums himmelswillen ja nichts fortgewor-
fen werden darf, selbst wenn man eine Abneigung

gegen das iibrigens sehr gesunde und nahrhatte:

Fehlprodukt hat. Wenn Thnen die Milch wahrend
des Aufkochens gerinnt, nehmen Sie rasch ein Sieb

zur Hand und passieren Sie die Bescherung, Das da-

durch erhaltene ,,Wasser” verwenden Sie fiir eifle
feine Suppe, der Rest ist richtiger ,Quark’, der im
Milchladen nur gegen kostbare Kisemarken gekauft
werden kann. Daraus fabrizieren Sie einen Griell-

. brei mit Aprikosenkompott, der delikater mundet

_  als der landldufige und bei dessen GenuB niemand
" cine Ahnung von Ihrem ,Betriebsunfall’” in der

- Kiiche haben wn'dRuhrenSm GrieB in den Quark

~Ben weiter, immer langsam und unter stetem

ein, wie wenn es siedende Milch wére, nachdem Sie
den Quark erhitzt haben, Geben Sie etwas Zitrone
und geriebene Niisse dazu. An Stelle des Kompottes
kann ‘ein ‘Ubergull aus gerostetem Paniermehl oder
‘brauner Butter gemacht werden. Aus dem abgesieb-
ten Wasser kann an Stelle der Suppe cin eririschen-
des Gefrank hergestellt werden, indem man Zitro-
nensaft und  Zucker beimischt, Ihre Kinder aber :

- werden jedesmal schmunzeln, wenn die® Milch beim

Autkochen in ,Ehescheidung” macht,

Ein Omeletten-Trick, Omeletten — oder wie man
zu deutsch sagt; Plannkuchen —- sind trotz der Eier-
rationierung immer noch eine sehr beliebte Speise,
zumal mit der Beimischung stark varilert und ab-
gewechselt werden kann, Da geben wir Kése, oder
Schnittlauch, oder Spinat, oder geschnetzelte Apfel
in den Teig, um je nachdem eine Kése-, Binéisch-,
Apfel-Omelette usw. zu erhalten, Um den Teig zu
strecken, konnen geriebene Kartoffeln in den Teig
gegeben werden, doch dann sind es eben Kartolfel-

und keine Eier-Omeletten, Um nun die Teigmasse -

ohne Zugabe von Kartoffeln zu verdoppeln und doch
nur die gewohnliche Anzahl Eier und das ibliche
Quantum Milch zu verwenden, wenden wir folgen-
den Trick an: Wir machen unsern Teig wie gewohn-
lich mit 1—2 FEiern und dem entsprechenden Quan-

- tum Mehl und gieBen dann, ganz langsam und unter

heftigem Riihren, kochendes Wasser hinzu. Vorerst .
wird der Teig ganz dick und klebrig: Aber Wing"iﬁ- .

u -
ren, wie man's bei der Majonnaise selig machte. Der
Teig wird dann wieder dinnflissig wie er vorher

- war, Haben Sie keine Angst, daB der Teig wenider
~ gut sei als ohne dieses ,,Wasserstrecken”,

: i ir haben
nun das doppelte Quantum Teig, aus dem es auch
doppelt so viele Omeletten gibt, und dann erst noch:

- zarte, lockere und knusperige. Die Sache ist fast zu

simpel, um wahr zu sein, aber es stimmt!

H:anka‘

_ Gartenarbeiten in der ersten Halfte des Monats Juni

Stolz bin ich vor allem aut méiné ‘;K'airfdiiélh,' ‘denn

ich besitze die schonsten und gréBten Stauden, Von
der WiesenstraBe bis zum Tulpenweg hinunter hat
niemand so schéne Kulturen wie ich, Heute, bei dem
~ schénen und trockenen Wetter beginne ich mit dem
‘Anhiufeln der Kartoffeln, Letztes Jahr habe ich
diese Arbeit unterlassen; mit dem Erfolg, daB eine

Menge Knollen der Luft ausgesetzt war und somit

. griin gefirbt wurde, Ebenfalls war der Ertrag nicht
 schr befriedigend, was ich cbenfalls dieser unter-
~ lassenen Arbeit zuschrieb, Mein Nachbar hat mich
' namlich nachtriglich dartiber belehrt, daB sich durch

das Anhiufeln auch die oberirdischen Stengelteile
noch bewurzeln wiirden, Selbstverstindlich kénnen

“sich 'dann auch schénere und gréfiere Friichte ent-

- wickeln: AlS! Wierkzeug verwende ich eine breite
_ Haue, welche ich selbst ausprobieren durite, Die Ar-
- beit kann mit ihr wirklich rasch und sauber ausge-

g fithrt werden.

kann,

, damit die feinen

ken bess
- beet) korrigieren. = S e
- Sobald ein Gewitterregen die sommerliche Hitze
~ etwas geddmpit hat,

- und Salat -aus

- Meine erste Buschbohnensaat hat sich nun so ent-
wickelt, daB ich anschlieBend auch diese anhaufeln
Allerdings muB ich hier etwas sorgféltiger vor-

Wurzeln ja nicht zerstort
‘Hier und dort haben einige Korner nicht -
Allein ich sage mir, daB diese kleinen Lik-  p
sere Luftzirkulation erméglichen und somit = Han ; 7
 dunsten wiirde, Bei einem Pflanzenabstand von
- 20/30 cm werde ich ein der Flache entsprechend
‘Maximum aus dem Beete herausholen konnen.
hat, werde ich nochmals Kohlrabi = el :

~sionen aus. - L : : peait
- Mit diesem kleinen Lauchsetzlingpaket mu8 in den -

meine zu enge Saat (4 stait 3 ‘Reihen pro Normal-

pilanzen, Ich lockere die Beete jetazt
‘schon  sehr “griindlich und vermische die Erde mit
Torfmull — es ist gerade noch die letzte Ration; die
ich ergattern konnte — so griindlich, bis ich meine

Hand miihelos in die Erde hinunterstecken kann,

Dieses Gartenbeet wird die Feuchtigkeit wie ein

. Schwamm in sich aufnehmen und langsam an die
ausgepilanzten Setzlinge abgeben, Ich weill, da diel”

Miihe durch eine geringere Anzahl auigestengelter
Salatkoépfe belohnt wird. : e
 Und komme ich endlich zu meinem statlichen
Komposthaufen, so muB ich feststellen, daB mir wéh-

rend meiner Abwesenheit einige Kiirbiskerne auf

. denselben gesteckt wurden, Das kann ich — so
schén es auch aussehen wiirde — wirklich nicht

brauchen, denn meine Komposterde darf nicht schon
* vor ihrer wirklichen Verwendung ausgelaugt werden.
Ebenfalls den mastigen Unkrau{pilanzen muf} ich ein &
‘Ende bereiten, sonst breitet sich der ideale Schad-

Iingé—Sbhattehplafz" noch immer zu groferen Dimen-
nichsten Stunden noch ein groBes Gartenbeet be- .
pflanzt werden. Das lange Kraut schneide ich auf

e zurfick, weil dieses zu viel Wasser ver-
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