Zeitschrift: Am hauslichen Herd : schweizerische illustrierte Monatsschrift
Herausgeber: Pestalozzigesellschaft Zurich

Band: 44 (1940-1941)

Heft: 9

Artikel: Der Nostranello

Autor: Venner, Johannes Vincent

DOl: https://doi.org/10.5169/seals-666680

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 18.10.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-666680
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

202 Jobannes Vincent Venner: Der Noftranello.

Der Aofjtranello.

Von Fohannes BVincent Venner,

Wer fir den Teffin den Bergleich prdgte, ex fei
die fonnige Veranda am Gdyweizerhausd, Hatte
feinen ungliidlichen €infall. Jutveffender ijt in
foldy prdzifer Riivze unfere ennetbirgifche Sdhtoei3
felten charatterifiert worden.

Blauer Himmel, lacdhende Seen, Blumen und
Gonnentage gibt 8 jo audy ndedlich des Sott-
bards; aber tenn man nady der langen Tunnel-
fabrt in Wirolo um Wagenfeniter hinausfdhaut,
merft man dody bald, daf der Himmel Hier ein
anderes, tieferes BVlau trdgt, daf die Luft von
sarterer, leuchtenderer Durdhfichtigteit ift.

Man weiff es und erlebt es faft ploglich: bHier
beginnt dag Land der alten Gehnfudht und Der
{dhlanten Campanile, dag Land der felerlih in
den Azur ragenden Jpprefen, der Palmen, desd
Lorbeers und Dder Magnolien, dag Land Ddex
blaueften Geen, der hdangenden Rebberge und derx
Raftanienhaine, in denen granitene Tifche und
Bnfe wie flir die Cwigleit hingeftellt {ind: das
Land der Weingrotten, wo Dder rote und teifie
Nofjtranello {o t6{tlich aus feinem {rdenen blau-
gemufterten Tonfriiglein, dem Boccalino, mundet.
&8 ift dag Land des heiteren, fangesfroheren Le-
beng, mit einem Wort — Dder Siiden!

*

2je tiefer der Sug ing Teffintal Hinabrollt, um-
fo freudiger wird unfere Yberrafchung, umfo aus-
gefprochener nimmt die BVegetation {iidlichen €ha-
vafter an. Raum {ind wir an den exften Edelfajta-
nien borbei, fehen wir Neben die HiAnge emporitre-
ben, die wie Sdhmadronen jzwerghafter Reiter
ausfehen, Die Art aber, wie der Leventinerbauer
fie befonders auf der Talfohle 3ieht, {iberrafcht den
ungewohnten Befdhauer. Wn {dhlanfen Granit-
pfeilern, die in gleidhmdBigen Abjtdnden in die
Erde gerammt {ind, ranfen {ich die {tarfen Neben
empor, Dreiten {ich wuchernd {iber quergelegte

$Holzer und bilden ein uniiberfehbares Laubdacdy

mit labyrinthijchen Sdngen und Pergolad dar-
unter, die befonders im Herbit, wenn die Bldtter
bunt werden und die prallen, tiefblauen Trauben
niederhdngen, Bilder von griftem malerifhem
Reize bieten.

Und wo die Region der Nebe beginnt, finden
wir audy die Grotti, jene {iidlichen Segenden ei-
genen Gaftjtdtten, die tir aber befonders im
Teffin und im italienifchen Piemont antreffen.

Auf unferer Siidlandfabhrt {ind wir aud) an
den erften Palmen voriibergefahren, die e8 {dhon
in Biasgea im Freien aushalten. Und foenn wir in
Bellingona anfommen, glauben wir ung mitten
in italienifdyem Lanbde.

Aber wir wollen in diefem Jufammenhang
einen fleinen, dielberbreiteten Jrrtum ridhtigitel-
fen: nidit Kamelie, Palme, Mimofe und Lorbeer
find fliv den Teffin harafterijtifdy; das waren
cinft Fremdlinge, die aus tropifdhen und fubtro-
pifdhen GSegenden hierher verpflanst wurden. Und
daf fie gedeihen und fich immer mebhr derbreiten,
seugt nur immer wieder fiir das faft mediterrane
Klima der Shd{chweiz, dag einen Vergleich mit
der Nibiera wobhl aushdlt, denn in ihrer Milde
und BVefonntheit, threr Frucdhtbarteit und Schdn-
heit fteben die Ufergejtade der Tefjiner Geen taum
binter der beriihmteren Odwefter juriid. Auch
bier ertoarten den Gefunden €rholung und Le-
bengfreude, den RKranfen Erleidhterung und SGe-
nefung.

*

ein, wabrhaft davatteriftijch und im tiefjten
Ginne des Wortes erdvermachien mit dem alpi-
nen und fubalpinen Teffin ift die Nebe und die
CEdelfaftanic. Dag find die beiden Wabhrzeidhen
tefiinifder Landidhaft. Und Danf {hnen entftan-
den die {o heimeligen, 3um Trdumen und Diditen
einfadenden Weingrotten.

ZJeder tweiff, wad ein Grotto ift und bhat an
feinen Granittifdhen aus irdenen Tafjen den No-
ftrano getrunfen, aber wenige wiffen bielleicht,
daf diefe Kellergetwdlbe vorvwviegend in Felsfturz-
gebieten Hingebaut twerden, wo ihnen unterirdi-
{dhe Luftzlige Gommer und Winter die gleidye
Jemperatur geben.

Die beriihmteften und malerifchiten, aber aud)
die dlteften und beften Grotten {ind fiberall dort
i finden, wo Urgeftein zexbirft und verfdllt: in
der Leventina, dem Bleniotal, im Bellingonefi-
{chen, in Ponte Brolla am Eingang des Maggia-
tales, in Caprino und Cavallino, gegeniiber Hon
Lugano, und in Mendrifiotto, am Fufe desd
Monte Senerofo und an den Hdangen des Monte
Gan Giorgio.

*x

Heute ift danf den Vemithungen der Teffiner
landoirtfdyaftlichen Scdule in Mezzano  eine
Qualitdt Noftrano erreicht, die mit anderen
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Motiv bei Dalpe im Leventinatal.

Sdheizer Weinen, edleren und glutbolleren, dod
den BVergleid) aushdlt. Und ter einmal eine Fla-
fche BValombrofo von Cajtellrotto, Spumante Hon
Befazio, Teffiner Burgunder bon Sudo oder dasd

PBhot. A. & W. Borelli, WUirolo.

fprigige tweiffe Cigengetvdds von Mezzano ge-
trunfen Hat, der behilt den Sefdhmad diefer ex-
frifchenden und betdmmlichen Weine nodh lange
auf der Junge.

Wie zterlich und reid) ijt unjer Baterland aud) gebaut! Fe nabher man eg anfieht, dejto
retcf) erift e getnobern 1nd geflochten, jhon und dauerhaft, eine preigiviirdige Handarbeit

Gottfried Reller.
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