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Gartenarbeiten in der erjten Hilfte des Alonats September,

Go bedauerlich der Buftand aud) fein mag, dap alle
unfere Pflangen mehr oder weniger Frantheitsanfdllig
find, {o Haben toir trogdem nid)t die BVereditigung dazu,
aus Tauter Abneigung zu diefen fibeln, unfere Pflanzen
3u vernadyldfjigen. e zeitiger der Cingriff mit einem
wirffamen Gdddlingsbetdmpfungsmittel exfolgt, um fo
durdygreifender ift der Crfolg. Ou fragft mid, welde
Srantheiten jest im Gemiifegarten angutveffen todren. €3
ift unmdglid), daf i dir in einem Male das grofe Heer
der Bauptiddlichiten Gemiifelrantheiten (dhildern Ffann.
Bielleicht, daf Jidh sur Erganzung unjerer heutigen Be-
tracdhtung, fpdter nodymals ettwasd Jeit dazu bietet.

1. Oie Blattfledentrantheit de8 OGellerie. Der pilzige
Grreger diefer Sranfheit [4Rt Heinalh feine unbefpristen
Gelleriebeete verfdiont. Die erften Krantheitdanzeidhen
seigen fich, allerdings nodh in geringem Mafitabe, bereits
im Juli-Auguft, in Form bon grau-braunen, mit |dHwar-
sen Jupfen befesgten Fleden. Durd) diefe {dhivarzen Piinkt-
dhen oder Gporen fann innert Elivzefter Jeit eine Maffen-
anftedung Hervorgerufen twerden. Oie Blattfledentrantheit
bt auf dag Wadhstum der Gellevietnollen einen Hem-
menden Cinfluf qus. ! :

Al8 wirtjame Befdmpfung follen monatlidy 4 Gprigun-
gen mit 0,5prozentigem Cupro-Maag borgenommen Mmer-
den. flm eine Verbreitung der RKrantheit 3u  verhindern,
find fm $erbit famtliche Blattiberrefte 3u vernichten. (Am
Beften durd) Berbrennen.)

9, Der Bobuenroft. Died it eine, leider ebenfalld fehr
baufig bertretene Krantheit im Gemiifegarten. Dagd ganze
Bobnenblatt ift mit gelben Fleden, deren Jentren dunt-
Tere Punfte enthalten, fberfdt. Gtarfer BVefall fiihrt ein
porzeitiges Abjterben der Pflanzen Herbel. Jur Betdmp-
fung diefer Rranfheit wird eine 0,0prozentige Eupro-
Maag-Sprimifdhung angewendet. Dabei ift jpeziell 3u
beadyten, daf [dmtliche Blatteile durd) das Oprifmittel
angefeudytet toerden. prs

3. Das Bldttexrrollen dex Tomaten. Boller Anglt bijt
du bdiefen Gommer 3u mir gefommen und Haft mir ge-
tagt, daf fich bie unterften DBldtter deiner Tomaten-
pflanzen eingerollt Hatten. Da id) dir feither nod) nie eine
Antwort darauf geben fonnte, mddhte idy dies 3u deiner
Beruhigung jest nod) nadhholen. Range Jeit glaubten
felbft die Fadleute, daf das Blattrollen auf die fdydd-

lide Cinwirfung eined Piled uridzufibhren fei. Heute
wifjen wir jedod), dap diefe verdanderte Blattftellung
lediglich einer all3u intenfiven Lidyteintoirfung uzufdrei-
ben ift. Das Tomatenblatt {dhiigt fidhh bvor 3su reider
Wafferberdunjtung, indem e8 feine feudytigfeitsverdun-
ftende Oberflddie durd) Cinrollen pertleinert.

dn dem ITreibbeetfajten fannft du jest folgende Aus-
faaten bornehmen: ;

1. Blumentohl zum dberivintern der GeBlinge.

2. Yorfer-Kabig und Wdvent-Wirz, erfterer ebenfalls
3ur Gelingsiberwinterung. Diefe Geslingsansudt modte
i) dir aber nur dann antaten, wenn du  twivllidh bdie
Mbglidfeit baft, wdhrend bdes gangen Winters deine
Gamlinge ricdhtig 3u pflegen. Die Arbeit befteht aus
DOeden und Abdeden der Ireibbeete (Dedldden gegen
Suoftfchus), fowie Giefen und Liiften derfelben.

. Sreilandausfaaten. Carotten, sum fbextvintern aquf dem
frefen RLande, werden jeBt nod) ausgefdt.

Monatsretticdhe, fowie Kreffe fonnen, fofexn die Wit~
texung nid)t mehr Beftdndig BHeif und troden ift, jest
wieder ausgefdt toerden.

Niglijalat. Su Monatcbeginn fann die bBreitwiirfige
Ausfaat nody erfolgen.

Gpinatausjaat. $Hier gilt genau dasfelbe twie beim
Niiglifalat. Oa der Gpinat frdftig entiidelt den Win-
getf antreten foll, ijt eine friihere Ausjaat nod) vorteil-
aftex.

gm Blumengarten darfft du nie vergejfen, die abge-
bliihten Blumen wegzufdneiden. SGanz abgefehen vom
jauberen Ausfehen, wird die Pflanze durd) den Wegfall
der Gamenbildung nidit ge{dddt.

Sudermais.  In Berbindung mit Gonnenblumen bildet
et efnen fdhonen und 3ugleid) extragreidhen Jaun gegen
unerioiinfdte €inblide von der Otrafe. Die Fridyte
fannft du feBt nod) dauernd ernten. Der gut berpadte
RKolben Hat dann fein ridtiges Reifeftadium exveidit, wenn
feine aug der Hiille Hervortretenden Haare abgedorrt
find. Gofern du nod) nie den Verfud) mit diefer Pflanze
gemadt Hajt, médhte idh es dir fiir dag fommende Gar-
tenjabr dringend empfeblen, denn zur NReifezeit bringt fie
dir eine angenebhme Wdbwed)flung in den Gpeifezettel.

M Hofmann:

Die Schweizerfrau in ernjter Geit.

Geptember! it leifer Wehmut betreten wiv die Briide,
die den Bogen {dldgt bon goldnen Hodyjommertagen jur
Farbenfinfonie ded Herbijtes. Kurz nur toar diefes Gdm-
merdjen, aber dennod) reidh an Gonne, warmer Luft, jat-
tem Grfin der Wiefen und Walder, bunter Pradht der
Blumen und Friidite und pielem Gdhdnem mehr, was die
Natur uns in den Hobhen Tagen ihrer Entfaltung 3u {pen-
den bermag. Dafiiv find wir dem Gddpfer aller Dinge
heute mebr denn fe 3u Dant verpflichtet, weil ung diefe

Crntetage die Bitternisd der Jeit vergeffen madien und ung

die Rraft geben, uberfihtlich der ungewiffen Jufunft
entgegen 3u feben. ;
Crntereif ijt jest fo bieles. Die Jmet{dhgenbdume find

.~ oraglet” voll und find fo unterftiisungsbediixftig wie ein -

gefottenes Fideli, das man auf die Beine ftellen will.
Jest gilt’s Jivetidhgen einzumadien. Am  einfaditen ift
dag Gterilifieren oder Todjendheif Einfiillen in Biiladjer-
flafden. $Haben Gie {dhon probiext, Jwetfdgen (und fibri-
gens audy Aprifofen und RKixfdjen, bas heifit alle Friidte,
dte faftreidy find) obne Waffer und obhne Juder 3u fterili-
fieren. Man verfdhrt gleid) tie beim gewdhnliden Gterili-
jieren, nur daf man den Gummiring in Eiweif taudt,
um' efn regelrechites Berfleben der Dedel 3u bHewerk|telli-
gen. Frlidte, die auf diefe Art eingemadit wurden, haben

den Borteil, wenig Flifjigteit su siehen, und nidit su ver-
mufen. Gie eignen fid) befonders su Friditefuden (Wabeli).
Gelbjtgemadite Waben find {ibrigens eine Wagenfpeziali-
tdt, an der alt und jung fid) mit Wonne erlabt. Lnd die
Swetjdigentvdbe ijt die Konigin unter den Fridtetuden.
Je nady perfinlihem Gefdmad, oder je naddem fie als
Hauptmahlzeit oder Deffert ferbiert wird, wird al8 Kd-
nung ein Teiditer Nidel-CierguR auf die Friihte gegeben;
andernfall8 beftreut man den ausgelegten Teighoden mit
gemahlenen Wandeln oder Bridmeli und legt die Jwetfd)-
gen nidt Halbiext, fondern gevierteilt aus, damit man fie
faft aufftellen fann. Dadurd) fann man fie gan3 nabe
nebeneinander Tegen und e8 entjteben feine unbeliebten
Swifdentdume, wie wic fie 3. B. beim Kdfe afzeptieren
miiflen. Dasg ift dann der eigentlid) Frudttudien, der 3u

“guter Regt aud) nodh mit gefdhlogenem RNabhm garniert
erden fann. Veim Herausnehmen aus dem Badofen foll

fofort mit reidhlich Suder, mit Jimmetpulver vermifdit,
beftreut werden. Jum ITeig bderwenden foir (ftatt fiiger
Butter, die gar nidht ndtig ift) BHaldb Tafelfett, BHalb
Gdweinefdmalz. Folgendes BVerhaltnis diixfte das ridtise
fein: 250 g Mebl, 50 g Fett, 50 g Sdweinefdhmalz, 1
Raffeeldffel ©al3 in etwad twarmem MWaffer  aufgeldft.
AMljo weder Mild) nody €i. Hbriger Tefg fann febr gut

: Sortfesung auf 8. Umidlagfeite. .



ein paﬁr Fage im Keller aufbemahrt werden, twenn ex in
eine tiefe Gdiiffel gelegt und diefe mit einem naffen

Fiidylein Befpannt wird, das 2—3mal im Tage frifd) be-

nest wird. Ybrigens ift ¢8 ratfam, den Teig nad) dem
Rneten ein paar Gtunden ruben 3u laffen. € [dBt fidh
bann beffer weiter berarbeiten, baw. auswallen.

fibrigens gibt e8 nod) eine Oferilijierart, die bielleidyt
3u foenig befannt ift und fich Hauptfadylich fiir jene Haus-
Baltungen eignet, die Yeinen fpeiellen Gterxilijierhafen
befigen. Man Todyt die Fridyte weid), ohne daf ffe plat-
sen, indbem man einige Wdlle darfibergehen [ABt und fillt
fie in die peinlid) reingewafdhenen Gldfer (Sodawafjer
nehment), veibt den Rand fauber ab, legt den ausgetodjten
Gummiring auf, gieft 3itfa einen Fingerhut voll Altohol
(Feinfprit) auf die Jnnenfeite deg Dedels, 3indet an und
ftilpt nun den Dedel mit dem brennenden Alfohol rafd)
fiber Das Glas. Wie beim Wafferbad durd) Verdampfung,
entfteht BHier durd) die BVerbrennung des Gauerftoffs eine
LQuftleere, die den Decel hermetifch abfdhlieBt. Man driidt
nod) die Feder auf das Glas und fontrolliert, wenn der
Glasinfalt erfaltet fjt. Auf diefe Weife Ionnen alle
Friichte, nidht aber Gemiife jtexilifiert werden, da letere
febr biel Eitweif enthalten. Probieren Gie diefe Einmady-
att einmal mit 1—2 Oldfern und Oie werden mit dem
Crgebnis aufrieden fein und su weitern Taten in bdiefer

Stidhtung angefpornt werden. €8 IdGt fid) damit aud -

Feuerung fparen, was ja im Jeitalter der Gparreforde
nidht zu peradyten ijt. — Oebr vorteilhaft ift audy das
Cinmadien bder Jwetihgen in Efjig oder Rottvein, Mran
nimmt dazu die fog. weljdhen Jwetjdgen, d. b. die grogen,
flifen, gelbfleifchigen. Da toir jest eher feere al3 volle
,Antenhdfen” befigen (weil die Butter teurer georden),

fdllt es ung nidyt {dhier, einen der praftifden Gteingut-

tépfe aufputreiben. Pan rtechnet auf 1 kg Jwetjdgen
einen DBalben RLiter roten Weinefjig oder RNotioein, ein
Bfund Juder, etivad Otangenzimmt. Nadydem ngan'ble
Friichte forgfdltig abgerieben bat, werden fie mit einer
Tadel geftupft und in den Topf eingefdyicytet. ﬁ[{lg (oderx
MWein) wird mit Suder und Jimmt ein paagr Minuten auf-
gefodit und erfaltet auf die Fricdite gegeben. anbetqtugﬁ
witd der Gaft twieder abgegoffen, bid sum %qbznslef)en
eingefodit und toieder Heif angeriditet.. Am dritten Tag
witd die Fliffigleit nodhmals aufgefodst, Ddann werden
die. Swetfdgen lagenteife folange in die. Pfanne an den
' Gaft gegeben, bis fie vor Jrger plagen toollen, legt fie

. dann wieder in den Topf zuriid und gieft den didlidy

eingefoditen Gaft dariiber, indem der Jimmet nun aus-
gebootet ird. Oiefe Jwetdigen eignen ficy befonders ju
Deffert. — Wenn Oie Fwetidygen-Konfitiire jubereiten,

probieven Sie einmal folgenden Trid: Um die alljuftarfe
Sdaumbildung 3u derhindern, geben Gie je Rilo Fridte-
Buder ein Hafelnufgrofes Gtiidden frifdje flife Butter
an bas Kodhgut. Die Maffe wird fidh rafd) berubigen und
da8 Ronfitfiveeinfodhen tird infofern erleidytert, als nidht

immer mit der Gdaumbelle dreingefahren werden musp.
Dies gilt naticlidy fiv alle Konfitiven. — Swetidhgen-

tnddel find ein mebr oder eniger ,arifdes” Gericht, vor

allem aber eine ,Zeibfpeife” fiiv alle diejenigen, bei denen
die ,Liebe durd) den WMagen geht”, was in den bejten
Familien borfommt. RKaffee und Jwet{dgentnddel bilden
ein nabrhafted WMittageffen, an dem die gange Familie,
nidit nur die RKinder, Spafl hat. Das Nezept: Aus 3wei
Giern, einer Taffe Mild), Galz und Mehl bereitet man
einen gefdmeidigen Nudelteig, den man flopft, big er
Blafen zieht. (&8 eignet fid) gleidhfall8 ein Hefenteig).
Davon {ticdht man nuBgrofe Haufden ab, in die man eine

 Bertiefung madt. Darin wird eine ,abgeftaubte” Jwetidige

gebettet und gang bon JTeig umgeben. Die Knddel werden
Tund geformt, ad mit bemeblter Hand gefdhieht und in
fodyendem Galwafjer ettwa eine Viertelitunde lang ge-
brliht. Wit der Sdhaumielle and Tageslidt befordert,
toerden fie mit Suder beftreut und fofort warm ferbiert.
— Wohl betomm's! — .

Audy sum Ddrren eignen fidy die Jwetfdhgen bei diefem
reidjen Gegen ausgezeidhnet. Im Winter find toix froh um
fie. alg Beigabe 3zu Mildreis, dem OSdyredgefpenit bder
Goldatentiiche. (Ubrigens nut deshald, weil fid) Mildyzeis
nidyt alg Maffengericht eignet.) Am Privattijd) muf man
die gldngenden Yugen der Hleinen Ledermduler gefebhen
Haben, um fiir den Mildhreid eine Lanze zu breden. €r
witd oft nur 3u lang gefodht und 3u ftarf eingedidt. €t
foll im Feller laufen und nidt ftoden. €ine Glajur aus
gebranntem Suder — indem man den angeridhteten Reis
in der Giiffel did mit Suder beftreut, der mit einer faft
glibend gemaditen Cifenfdhaufel gebrannt tird — madt
das Gericht fidier jedem mundgeredt und vermandelt den
verfdhworeniten Mildhreisfeind zum befehrten Liebhaber.

Geit Mitte Auguft ift die Jeit der Gurlen. Mit einem
Donnertoetter Hatte id) neulid)y dreinfabhren fonnen, ald id
sufeben mufte, ie eine Hausfrau in Ermangelung eines
befferen Wiffens den ,Sugummerefalat” total overfehrt
anmadhte. Da wurden dad Gebduje und der foftbare, fo
gejunde Gaft dber Frudht unbarmberzig dem RKehridytliibel
und dem Gdiittftein anbertraut. Hm dann dod) nod) etwas
Gaft herborzubringen, tourde dann der iibrige Teil der
Gurte ftundenlang mit Gewidten befdiwert und um
Sdup der alfo am tenigften foftbare BVefjtandteil sum
Galat pertoendet. Bei der Surfe — dies tann nidit deut-
[idy genug betont erden — foll alles riibis und fjtihis”
berioendet twerden, da fid) die wertbollen Mdbhrftoffe im
Gehdufe und im Gaft aufbalten. WMan Hobelt die Surle
am beften am RKabighobel, nadydem fie gefdhdlt wurde und
fibergieft die Gdjeiben mit einer Krduterfauce. MWer aber
das Rerngehdufe dennod) entfernen iwill, verivende 8

‘enigitens fiiv die Scdonheitspflege. Surfenfaft ift ein

Teintmittel eviten Nanges. Er ftrafft und verfingt die
SHaut bejfer als alle teuren Cremen. RNeiben Gie dad Ge-
fiht por dem Odylafengehen damit ein und lajfen Ofe
fiber Nadit eintrodnen. Nad) der Morgentoflette twird
Shnen ein um Fahre verjiingtes Seficht aus dem Gpieg-

- [ein an der Wand entgegenladien und Gie twerden mit

jebem Gurfenjalat, an dem Gie gefiindigt Haben, jiinger
und fdydner werden. Hanta
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7 Verbessert den Geschmack der
" Suppen und Saucen u. macht
Teigmischungen luftiger

EINBANDDECKE!

. 7zu dem abgelaufenen Jahrgang unserer illustrierten Zeit- '
schrift konnen zum Preise v. Fr. 1.50 bezogen werden beim
VERLAG MULLER, WERDER & CO, ZURICH '
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