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iede, mufte fih) auf die {patern Gefdhlehter
ald Gelvobhnbeit bererben, wobei die natiirliche
Budtivahl ihre Rolle jpielte. Daber fehen iir,
vie bie Lanbditrecden, auf denen die exften Ein-
wanderer nordindrtd jogen, aud) beute ald
regelmapige JBugftrafen fefjtaehalten iverden,
obioohl diejelben ftredeniveife durd) eingetretene
Lerdnberungen bder Lanbdmaffen unterbroden
tourben, ja felbft breite Mieeredarme fid) da-
aiijdenlegten. Ale Bugvdgel Ivandern mit
Unterbredyung, wm guitndlid) zu rvuben und
Nahrung zu juden. o ziehen die meiften Kor-
nexrfreffer (3. V. Finfen, Drojjeln) am Tage,
biele Jnjeftenfrefjer (wie Qudud und Nadti-
gall) in der Dammerung und in hHellen Rad)-
ten. it jelten bilben ihre Flige rvegelmagige
Figuren, die Kranide ziehen in Hafen (d),
Ganje (¢) und Enten (a) in {dhragen ober ge-
raden Neihen neben einanber; die Taudper (f)
hintereinander; die Buffarde in geldften Grup-
pent (e); der europdijde Jbid in einer Wellen-
linte (b); die Staven und Finfen in gedring-
ten ©dhaven, die Sdivalben iveniger gebrangt;
nod) anbdere in unregelmapigen Sdivdrnen und
sioar in Didhten (h) ivie bie Strandlaufer ober
in geldften (g) wie die Aufterfijder. Die Hihe
ift verjchieden; der Stord) {dhraubt i) zumtetit
fo Hod) in die RQuft, dap man ihn nidt mehr
ohne Fernrohr jehen fann; die Schnepfen {trei=
dhen Didht liber bem Boben. Bei bielen Vogeln
siehen im Herbft zunad)it die Jungen ab und
die Alten folgen thnen erit, wenn fte ihre Dau-
fer beendet Haben. Ebenfo fehren im Frithling
pielfad) zuerft die wiberftandsfahigeren Mann-
den gurit€, dann die Weibden und endlich bie
jungen Tiere.

Gigbildpung in Fliffen. Vet der Eishilbung
in Jliffen fann man unterjdeidben: 1. Ober-
fladheneis. Diefed entfteht bei ftart fliefenden
Gemwdffern nur bei grofer RKalte. 2. Schnee-Eis.
G5 bildet fich bei Sdinee- und Froftivetter durch
das Jufanumengefrieven treibender Sdneemaf-
fen. 3. Grunbdeis. ©oldesd fommt uftanbe,
wenn auf oder unter dem Gefriexpunft abge-
fiifltes Waffer durd) Verithrung mit feften
fbrpern erftaret, €3 fehen fidg im lehteren
Falle Gistriftalle an, bie ihrerfeits
Serne frit grogere Maffen bon Grunbeis bil-
ben. Gelangen diefe an die Oberflade, fo ent=
ftefen nad) und mnad) tellerfdrmige  Schollen
pont brodeliger Bejdaffenbeit. Dasd Fufrieren
[amgjam fliegender Gemaffer geht vom FRanbe

fnieder

nad) der WMitte zu bor jicdh. Bei vajd) flieBenden
Gemafjernt bilbet treibenbes Sdmee- und Grund-
eis, das fid) an eingelnen Stellen ujantmen-
ftaut, ben Ausgangdpunft fitr die Bildbung einer
sufammenhangenden Eisdede. Den  Einfluf
pes Qlimag auf die Gisbilbung fanm man am
beften bei ben ruffijden Fliiffen beobachten.
Bei den nad) Norden ziehenden beginnt die Eis-
bilbung an der Miindung, bei den nad) Siiden
ichenden dagegen an bder LQuielle. Der gleiche
Einfluf zeigt 1id) auch in der Dauer dexr alljahr-
ligen Gigbedetung. Diefe mimmt in Curopa
und Nordajien von Weften nad) Often u. Bei
Der Weidhjel betragt jie 64—67 Tage, am ober-
ften Teil ber Wolga 130, am untern 93, am Ob
(in Weftjibirien) 168, an Dbder Rena (in Oft-
fibirten) gar 203 Tage.

Fiir den Haushalf.

Paidol-Pudding |. 1 Liter IMild), 1 Fleine
Prife Salz, 100 Sramm Buder, etwasd BVanille
oder Jitronenjdale, 1 Taffe Paidol, nad) Belie-
ben etivag jiige Vutter. — Die Mild vixd mit
den Gewiirzen zum Koden gebradt. Das mit
etinag falter Mild) angerithrte Paidol vird n
die fiedenbe, geintivzte Mild) einlaufen gelaffen
unbd 3u einem glatten Brei gefodht. Man gibt
pen Bucfer und zuleht die Butter dazu, verriihre
alfeg gut unbd lakt bie Maffe in einer mit fal-
tem Wafler ausgefpitlten Form erfalten. —-
PDian fann jur Ubwedslung einmal 50 Gramm
Katao in der Mild) aufldfen; in diefem Falle
mufy nod) etivas mehr Juder jugefiigt werden.
— Man ferbiert gefodhted OH{t ober Himbeer-
faurce dagu. Gibt man Kafao in den Pubbing,
fo gibt man am beften Vanillemild dajzu.

Basler Ofterfladen. Gerviebener Teig: 1 Libd.
PMeehl wird mit 14 Pfund Battter und etivas
LWafjer vermengt, eine Prife Saly beigefiiat, u
einem glatten Teig sujammengewirft und aus-
gerollt ie i Friidhtefuchen.

Fiille: Jn 1 Kiter fiedende Mild tvird eine
Taffe Paidol (zubor aufgeldft in falter Weild)
eingerithrt. 15 Tafje Buder, 60 Granum genah-
[ene Mandeln, je 30 Gramnt. Rofinen, Wein-
beeren und flije Butter, L4 abgeriebene Fitro-
nenjdhale werdben beigemengt. Nad) und nad
jperben 3 gangze Cier beigefiigt und alled 5 Mii-
nuten gefodit. — Diefe jehr ditmnfliifjige, ein
fweniig erfaltete Maffe giehe man in bie mit
bem Teig audgelegte Form, big fie beinahe ge-
fitllt ift, ftreue nod) ettvad Bucer harvitber und
bade ben Ofterfladen eine Stunbe in fehr Hei-
fem Ofen.
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