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Es leudhtet der Platz, es wdrmt der Weg,
Don feligem Hittern bebt der Steg;

Und der Baum geht friither in BLit' uud Blatt,
Wenn ein Sonnenregen geregnet hat.

Die Erde wimmelt von Klang und Lidyt,
Wie Seiertag ijt’s, und ift docdh nidht.

Wdr’ audy die Sonne am Untergehn,
Auf Erden ift’s eben wie Auferftehn.

Und naht eine Tutter, fie halt entsicht
Jn die Arme tiefer thr Hind gedriicdt;

Denn alles ift Seele und Sonnenftrahl
Wo jwete fidy Eiften sum erftenmal! Job. ®eorg Sifdher.

Vg
PR

@eeftraudy und Teefabrikation.

Bon Frang Otto Kody.

Wobhl nur die wenigften Menfden rufen {id) beim Genuf einer Speife
ins Geddadyitnis, weld) ein Aufqgebot verjdiebener Krafte ndtig war, wm diefen
Genuf gu cvmigligen. Befonderd jutreffend ift died bei bem tmmer griinen
Leeftraud), der feit 1760 aud) tn Natal (Sitbafrifa) fultiviert wird.

Auz den in Vitjdeln ftehenden weien bid vofenvoten, wohlriedienden

Pilansen der Teejtedlinge.



Ausjdten des lnfrauts und Ab{dlagen der Liebentriebe auf ciner Teepflanjung.

Blitten entivicelt {id) eine braune Kapiel, die im Audfehen genau unferen
Pralinees entipridht und mit denen fid) die Kinder in den betreffenden Tee-

fibmdgen der ven ben Arbeitern tagsiiber gefammielfen Teebldtter.



Trodemdune auf einer Teefaltorei.
landern {derzveife bejdenten. Diefes Teepralinee enthalt firfdferngrofe
Saren, welde in einen gut vorbereiteten, moglidit jungfraulichen Boden
in Ynftinden von 4—5 Fuf in allen Ridhtungen gepflanat werben.

Das JInnere einer Tecfabtoret,
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Die Crnte beginnt Mitte September und dauert faft neun Monate,
indem Ddie jungen, hellgriinen Bldtter 18—20 mal, fe nad) den Witterungs-
berhaltniffen, geerntet werden. Aus ben ftehenbleibenden Blattminfeln ent-
wideln fid) immer wieder neue Sdyiiffe, die von gejdhulten Piliikern in Bam-
busforben gepfliictt werdben, und swar in Afrifa meiftens von Kulis, da die
Eingeborenen 3u dbumm und zu faul find, Gin tiidhtiger Pfliicer ltefert im
Tag 50—75 Kilo Bldtter. Von einer gut mit Tee beftandenen PBlantage
exntet man auf den WPorgen ungefahr 500—1000 Kilo Ree. Nad) der Crnte
foerden bie Baume jofort juriidgefdnitten. Die geernteten Blitter werden tdag-
lid) 23 mal in bie Fabrif geliefert, wo fie auf grofen, mit Qalifo bezogenen

Derladen des Tees auf verfandfertigen Ochienmwagen.

Geriiften in einem Tag fo welf geworden find, pafy fte auf den Rollmajdyinen,
et mit Supferplatten iibertleideten und mie Miihlfteine iibereinanper
liegenden Holzbldden, die durd) majdinellen Antrieh in einanber entgegert- -
gejelite roticrende Vewegung gefest werden, aufgerollt werden Eonmen. Hier-
bet gebt ein Teil ihres iiberflitffigen Gerbitoffed perloren. Darauf [djt man
pie Bldtter in einem Fiihlen Rawm einen fid) fiber wenige Stunden ertreden-
bent Gdrungdprogef; durdymadyen, in weldem fie die Hellbraune Farbe und den
befannten pifanten Gerud) annchmen. Sind die Bldtter joweit aum Srodnen
borbereifet, jo werden fie in fogenannten Siroccomajdinen purd) heife LQuft
getrodnet, wabhrend man die heifse, abgehende Quft durd) Rihren auf Trocken-
boben perteilt, m ben Weltprozep ber Vlatter zu befdhleunigen. Pt der
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Zee in diefen Majdjinen geniigend getrodnet, o ivird er auf majdinell ange-
triebene Riitteljtabe gebradt und hier tiihtig geficbt. Die Temperatur in
pen Fabrifrdumen ijt eine jo hobe, dbaf fie fiir die weifen Aufjeher fehr laftig
ird, wdhrend fie die an Hike gewohnten Kulis nidt weiter ftort. Naddem
ber Tee qefiebt 1ft, gelangen fleine Portionen in die Probierjtube, um Hier
nad) Gejdimad und rvoma betvertet 3u werden.

Der ‘Tee wird fodbann von den anftelligen und friihreifen Kulifindern in
pie ung befannten Pfunbdpafete gewogen, gepadt und etifettiert, um dann
gur oeiteven Werfiigung in den Padrawm 3t gelangen.

Die dinefifhen Bezeidhnungen, wic 3. B. Golden Peceo, Peceo Soudhong

Derlaben bder Teefiften im Hafen von Colombo.

S wfio., find aud) in Afrifa gebraudlid). Gin unverfalidter Tee, wie er in
Afrifa hergeftellt wird, ift ein erquidendes, nidht aufregended Getrdnt, wasd
man von dem nad) Curopa erportierten und oft mit allen mibgliden
Butaten permijditen Tee nid)t immer behaupten fann. Die Teeverarbeitung
in Afrifa it itberhaupt viel appetitlider als die in China, wo der Tee fiir den
Crport in ber Weife vorbereitet wird, baf die aufgeweidhte Teemaffe unter
bydraulijdhem Drud von nadten Negern in Formen gepreft wird, Obgleid)
bie Arbeit bei der betaubenden Atmofphave feine leidhte ift, erhalt der Kuli
nur 50 Lohm im Fag, wovon er fidh und feine Familic erndhren muf.



— 338 —

Ooffentlich folgen bald andere Lanber mit einer fo fauberen Tecfabritation
iie &iid-Afrifa nad.

Man unterfdeidet folgende drei Hauptiorten:

Peceo — fFeinfte zarte und junge Blatter mit weifier, jeibenartiger Spibe.

Soudhong — qrofe jdone Blatter mit Melonengerud), welde als Kara-
fanentee 1iber Rufland tmporticrt werden.

®ritner Tee — befte Sorvte, gewifjermafen Auslefe.

Bei ben Kalmiiden und anderen Stammen Junerajiens findet der aus
Blattern, Stengeln, mit Schaf- und Odjenblut gujammengeprepte Tee, mit
Mild) und Hammelfett aufgefodt, ausgedehnte Verwendung ald Getrant,
aber aud) ald Minge. ‘ '

Sn Afien giet man den Tee auf mit Salz, Mild), Butter, Mehl, Betel
und fonjtigen Gemwiirzen. I den Niederlanden dienen die mit Mild) auf-
gefochten ertrabierten Blatter ald Getvanfeinlage fitr die Kinder. Wuperdbem
geben bie ertrabierten Blatter ein vorziiglides Mittel zum Heinigen bon
Sufteppicdhen.  Bei allen Magen- und Unterletbdiibeln ift bejonders . ber
fhivarze Tee ein ausgezeichnetes, medizinifhes Mittel; Tee fm Nbermaf ge-
noffen tuft nernsfed Bittern und Shlaflofigieit hervor.

Da ber Tee befonders in den lehten Jahren immer mehr durd), Hinzu-
fiigen mindermwertiger Bldatter verfalidht wird, empfichlt e fid), ben Tee durd
Mufeidjen in warmem Waffer zu pritfen.

Sn Gnaland trodnet man den gebraudyten Tee wieder und mengt thn o
pem iibrigen bei.

Beriverflid) ift €3, ben Tee in Papierdiiten aufzubewalhren, da dbas Aroma
leidet. an follte aud) den aufgebrithten Tee nidht 3u lange ziehen laffen, da
fih pann der dem Fee cigentiimliche bittere Stoff aufldit und den Gejdmad
ped Teed beintradhtiat.

Yo
L

Ausrangiert,
Gine troftliche Betradhtung iber den praftifdhen Nuben mangelhafter Menjdjen.

Beinahe jeder Wenfd) ift, wad man bei Pferben, die trgend eined, wenn
aud) nicht auffalligen Fehlers wegen beim Militdr ausrvangiert worden,
Jaefd ikt nennt. (Unmerfung: e wird namlich jedem fitr den ili-
tarbienft untauglicdgen Pferd bad Ohr gejdhlitt.)

8 dre nur die Wahrheit, wenn man jagte, dafy fein menjdlice3
~ Wefen in Bezug auf feine phyfifdhe und noralijde Bejdaffenheit cine Unter-
fudung vor einem mafgebenden Jnjpeftor befricdigend beftehen Fonnte.

Xh mochte nicht bei meinen Lefern ein Gefithl des Unbehagend ers
weden, indem i) anbeute, daf alle Menjdhen mehr ober weniger phyiijd
anormal findb; id) fpredhe hicr Hhauptiadlid) von geiftiger und moralijder
Regelidrigfeit.
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