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AUBERGISTES, PINTIERS ET DISTILLATEURS, TRAVAILLANT EN FAMILLE

LES BRASSEURS DE LA NEUVEVILLE

[Is venaient du Pays de Bade et du Wurtemberg, d’Alsace aussi, avec du
savoir faire et des recettes. Ils achetaient des bistrots ou ils vendaient
leur production, embauchaient des tonneliers auxquels ils mariaient

leurs filles. Leur histoire s’arréta au cap du XX¢ siecle.

PAR PIERRE ZWICK

Ingénieur civil féru d’histoire (il a enseigné celle de la construction a I'EIA-HES de Fribourg),
héraldiste et généalogiste confirmé (il préside I'Institut voué a ces disciplines), I’auteur est un col-
laborateur régulier des Annales.
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Cet article développe
un exposé présenté

le 9 novembre 2013

lors d’'une matinée
scientifique de la SHCF
consacrée a Ihistoire
des brasseries artisanales.

Ci-contre:

Lauberge des Boulangers,
dernier témoin du monde
brassicole artisanal

au XIX® siécle

en Neuveville.

' AEF, Rapports de la
Direction de la police
1850-1852, p. 256-257,
cité par Niquille 1960.

Avant la découverte de la pasteurisation, ’alcool, qui empéchait le déve-
loppement des germes, était le seul moyen efficace pour assurer la conser-
vation des boissons sur une certaine durée. Il y a deux cents ans, on buvait
donc beaucoup de vin, de cidre fermenté et d’eaux de vie. Calcoolisme
était un vrai probleme de santé publique. Sous le régime radical, le Direc-
teur de la police rapporte «qu’il est dans I'intérét du public de favoriser
les brasseries. La biere est moins colteuse que le vin et il est rare que des
exces se commettent avec la biere comme avec d’autres spiritueux. D’un
autre coté, il sort beaucoup moins d’argent avec la biére qu’avec le vin,
celle-ci étant fabriquée avec des céréales du canton et la main d’ceuvre
pour sa fabrication offre aussi quelques ressources aux individus qui ont
besoin de travail'.»

Il fallut attendre 1761 et I’arrivée a Fribourg du brasseur belge Martin
Moray, venu de Liege. Son établissement était situé dans ce quartier,
a proximité de la place du Petit-Saint-Jean. Cette fois le succes qui fut
au rendez-vous démontra qu’on ne s’improvise pas brasseur. Prenant de
I’age, Moray passa la main a son fils Jean-Joseph qui exploita la bras-
serie jusqu’a sa mort en 1823. Elle fut rachetée par un oncle, Nicolas
Bendele. Elle fut encore revendue a deux reprises avant d’étre fermée en
1854 apres 93 ans d’activité. Depuis sa fondation, d’autres concurrents
s’étaient implantés.

LES PRECURSEURS DU CARDINAL

En 1788 commence I’épopée qui conduira a la Brasserie du Cardinal,
racontée par Jeanne Niquille et reprise par tous les autres auteurs. La
voici résumée. Un certain Francois Piller, originaire de Tavel et bour-
geois de Fribourg, tenait déja une auberge a ’enseigne du Saumon, hors
les murs, devant la porte de Berne. Il avait engagé un brasseur bavarois
venu de Dillingen pour former son fils dans le métier de brasseur en vue
de produire de la biére qui serait servie dans son établissement. A cette
époque, on s’était mis 4 appeler «brasserie» une pinte dans laquelle on
servait de la biére fabriquée sur place par le tenancier lui-méme ou par un
employé spécialisé. Les deux activités de production et de vente pour la
consommation 7z situ étaient systématiquement associées durant tout le
XIXe siecle. Moray, en position de monopole, protesta aupres du Consell,
mais celui-ci, qui était d’avis qu’une certaine concurrence ne pouvait étre
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que bénéfique, n’avait aucune raison de s’opposer au projet des Piller, de
surcroit bourgeois de la ville. Malheureusement, le pére Piller mourut
prématurément en 1790 alors que son fils, 4gé de 17 ans seulement n’était
pas en mesure de prendre la succession. Le commerce fut mis en vente au
bout de deux ans et I’'on n’entendit plus parler de la brasserie du Saumon.
Le jeune Piller devenu majeur, de retour de Dillingen ou il avait ter-
miné son apprentissage, avait acquis I'immeuble n® 48 de la Neuveville
et obtenu "autorisation d’y installer une brasserie en 1802. Mais, sans
grande fortune personnelle, il avait de la peine a payer les intéréts et
les amortissements qui grevaient sa maison. Apres des années de dif-
ficultés financiéres, il fut obligé de restituer le bitiment a son ancien
propriétaire, André Keller, un tonnelier originaire du grand-duché de
Bade qui avait épousé une fribourgeoise, Catherine Schorderet, fille
de Joseph, lui aussi tonnelier de son état. Keller confia I’exploitation
a son fils Nicolas, tonnelier. qui avait aussi épousé une Fribourgeoise,
Catherine Baeriswyl. Grice a la patente octroyée a son prédécesseur, il
devenait de fait brasseur, sans en avoir la formation. La fatalité frappa
encore une fois et Nicolas Piller se noya dans la Sarine le 24 février 1809,
laissant six enfants, tous mineurs. La veuve exploita la brasserie et la
pinte jusqu’a la majorité de ses enfants. Ses fils André et Francois lui
succéderent onze ans plus tard. Le succes commercial n’était toujours
pas au rendez-vous. Les Fribourgeois avaient probablement de la peine
a se mettre a boire de la biére, et d’autres brasseries avaient ouvert leurs
portes. En 1840, la Feuille dAvis portait a la connaissance du public que
la maison n° 48 a la Neuveville, avec la brasserie et tous les ustensiles
qui en dépendent, ainsi que le jardin attenant, grange, écurie, etc. était
mise en vente par voie d’encheres.

Elle fut acquise par un concurrent, le brasseur Tobie Buchs. Onze ans
plus tard — on croirait a un cycle fatal — pour raison de santé, il cessa de
s’en occuper, et mit a son tour aux enchéres publiques la «vaste et jolie
brasserie» qui comprenait, selon une annonce de 1851, une pinte bien
achalandée, de plain pied, et une brasserie a ’arriére de la maison, en bon
état, avec accessoires tels que tonneaux, cuves, etc., une source d’excel-
lente eau, une jolie distillerie et trois bonnes caves.

Le nouveau propriétaire fut Pierre Alexandre Fraisse. Avec lui, on
entre dans une nouvelle époque. Les brasseries deviennent propriétés
d’hommes d’affaires qui veulent faire de I’argent. Aprés avoir vendu
la célébre papeterie de Marly qu’il tenait de son épouse, Fraisse avait
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ouvert un commerce de vins en gros a la rue de Romont, ou il pro-
posait des crus francais et des liqueurs, mais point encore de biére?.
Il fit de nombreuses transformations dans 'immeuble ou se trouvait
la brasserie. Chargé de gros emprunts, il fut a son tour confronté aux
difficultés financieres et 'Hépital des bourgeois — un gros créancier
qui lui avait probablement livré pas mal de vin - devint propriétaire
par subhastation et chercha a vendre la brasserie en 1861. La brasserie
Fraisse ne dura méme pas onze ans. C’est alors que se présenta un
négociant de Fribourg originaire de Faenza, Michel Poletti, qui, asso-
cié a Frédéric Maillard, devint le nouveau patron de I’affaire. Michel
Poletti avait aussi épousé vingt ans auparavant une Fribourgeoise,
Marie-Elisabeth Folly; elle lui avait donné cinq enfants dont I’ainé,
Amédée, reprit peu a peu la direction des affaires. En 1866, Poletti
obtint la bourgeoisie de Fribourg. Comme sous les prédécesseurs, la
brasserie ne faisait pas de brillantes affaires. La période Poletti durera
tout de méme seize ans. Les immeubles mis en vente forcée en 1877
furent rachetés par les deux beaux-fréres, Paul Hauert et Paul Alcide
Blancpain. La suite est bien connue.

Mais revenons en arriére. Depuis la Régénération de 1831, la ville de
Fribourg connut un bel essor illustré par le fameux tiercé : Grand-Pont-
Suspendu, nouvelles orgues de Saint-Nicolas et Pensionnat des jésuites.
Laveuglement du Sonderbund une fois dépassé, la ville gagna la bataille
pour le chemin de fer, et entreprit la valorisation énergétique de la
Sarine. Alors que les fils d’agriculteurs des villages, sans autre formation
professionnelle, s’en allaient trouver meilleure fortune a I’étranger, la
capitale accueillait les spécialistes qui lui faisaient défaut, provenant
surtout du sud de ’Allemagne et de ’Alsace. Un tiers des permis de
séjour accordés entre 1808 et 1817 I’a été en faveur de ressortissants
badois ou wurtembergeois’.

La genese de la brasserie du Cardinal présente ainsi de nombreux traits
communs aux petites brasseries fribourgeoises du XIX¢ siecle. Premie-
rement, I'expertise professionnelle vient de Forét-Noire, ou plus géné-
ralement du pays de Bade, ce grand-duché crée par Napoléon pour
remettre un peu d’ordre dans le sud-ouest de I’Allemagne bouleversé
par la Révolution. La mode de la biere bavaroise arrivera plus tard. Deu-
xiémement, plusieurs maitres brasseurs badois épousérent des femmes
originaires de la ville de Fribourg, ce qui facilitait leur admission dans
la bourgeoisie et leur intégration dans le monde des affaires. Troisieme-
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ment, le mauvais sort frappait souvent ces petits patrons qui décédaient
dans la cinquantaine avant que leurs descendants soient en mesure
de prendre la reléve. Les veuves tentent de tenir la barre jusqu’a la
majorité de 'un des enfants; mais ceux-ci, sans expérience suffisante,
peinaient a continuer dans les traces du peére. Et quatriemement, ces
entreprises insuffisamment capitalisées étaient pénalisées par les charges
financieres d’intéréts et de remboursements. Dans la deuxieme partie
du XIXe siecle, le passage de P’artisanat a 'industrie exigeait des inves-
tissements de plus en plus massifs.

UN QUARTIER PREDESTINE

Parlons maintenant des autres petites brasseries de la Neuveville. Et
d’abord, pourquoi s’implantent-elle dans ce quartier plutét quailleurs?
Parce que les conditions naturelles y sont favorables.

Pour fabriquer la biere, il faut de I’eau de source - bien propre pour
éviter de perturber les processus de fermentation — en grande quantité.
Pour conserver la biére, il faut du frais. Deux conditions présentes dans le
quartier. Les cotes de la Grand-Fontaine - le nom le dit - sont pleines de
résurgences comme celle qui s’écoule a Iair libre derri¢re les immeubles
de la Grotte, souvenir du temps ou les captages de ’endroit alimentaient
deux fontaines et les bains des Trois-Suisses. Mais les meilleures sources
étaient captées aux abords de la falaise qui s’éléve depuis Pentrée de la
vallée du Gottéron et décroit progressivement jusque vers la Maigrauge. Il
en reste une, qui alimente la petite fontaine au bord du chemin montant
de la Planche-Supérieure vers Montorge.

Alors que les machines frigorifiques n’existaient pas encore, le froid était
conservé sous la forme de blocs de glace découpés en hiver sur les étangs,
stockés dans des cavités naturelles situées au pied des falaises ou dans
d’anciennes carri¢res simplement fermées, ou encore dans des caves creu-
sées artificiellement dans la molasse. Les étangs de la pisciculture du
Gottéron ont été creusés a cette fin, avant d’offrir une patinoire naturelle
aux premiers joueurs de hockey sur glace qui fonderont ensuite le club
dont nous sommes fiers; et la champignonniére actuelle était d’abord
une cave a glace.

Enfin, la main d’ceuvre ouvriere était proche et ne demandait qu’a trouver
du travail dans ce quartier malheureusement surpeuplé.
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AVF, poceés-verbaux du
Conseil communal.

AEF, registre des

patentes DP Ia 1, fol. 8.

LA BRASSERIE DU SAUVAGE

Le 13 septembre 1800, [gnace Buchs, le pére de Tobie déja cité, obtient le
droit de tenir une pinte a c6té de "auberge du Sauvage. Cette concession
est accompagnée de l'autorisation d’édifier une brasserie a proximité.
Le 5 juillet 1803, «M. Ignace Bucher (sic) demande a pouvoir ramasser
’eau qui s’écoule au roc sous la porte de Bourguillon pour la conduire
a sa brasserie.» Le Conseil (communal qui remplace la municipalité et
reprend ses tiches en 1803) lui accorde la concession demandée sous les
clauses et réserves suivantes: «Il ne creusera pas plus profond que deux
pieds ou pas moins d’un pied et demi pour établir la rigole. Il ne se servira
point de percoir pour creuser le roc. Cette concession n’est valide que
pour autant que cette eau ne sera pas nécessaire au public.»

Il semble que I’affaire eut du mal a se développer. En 1809, le patron
demanda a pouvoir stocker de I'orge dans la grenette voisine (aujourd’hui
occupée par le service archéologique); demande rejetée. En 1816, il re-
vint a la charge pour pouvoir occuper la commanderie de Saint-Jean en
contrepartie de travaux dentretien — demande acceptée pour la durée
d’une année seulement, pour ne pas entraver le projet d’y installer la
maison de correction. En 1818, Ignace et son frére Joseph obtinrent la
patente et ’enseigne au Sauvage attribuées a 'immeuble voisin. En 1833,
Buchs remit le Sauvage et ouvrit une auberge mieux située, Au Pont-Sus-
pendn, proche de 'ouvrage d’art qui venait d’étre achevé. Apres sa mort
en 1839, son fils Thomas vendit bimmeuble pour acquérir celui de la
Neuveville 48 dont nous avons parlé. La production de biere au Sauvage
aura duré environ trente ans.

L'’AUBERGE DES BOULANGERS

C’est en 1800 que Simon Piller - sans lien de parenté directe avec Joseph
Piller cité précédemment — obtient une concession «pour vendre vin et
biére & pot et 4 pinte dans sa maison qu’il possede Neuveville 83, auberge
des Boulangers’.» Le 6 mars de I'année suivante, il obtient le droit d’auberge
et de brasserie. Cela étend considérablement ses activités, car auberge veut
dire qu’il peut héberger des voyageurs, et brasserie qu’il peut produire lui-
méme la biere qu'il vend. Lenseigne que nous voyons aujourd’hui n’est
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6 Jbid.
7 Ihid.

8 AEF, RN 1240,
pp. 205-206

pas si vieille que cela, méme si elle a "apparence des anciennes pancartes
du XVII¢ siecle, peintes sur du bois ou de la tdle découpée. La potence est
récente. Quant a la date de 1433, elle est trompeuse. Elle ne figurait pas
sur le relevé qu’en fit Augustin Genoud en 1914. Certains bistrots sont
toujours restés au méme endroit, mais d’autres ont souvent déménagé.
En 1606, le panorama de Martin Martini nous montre que I’Abbaye des
Boulangers était située dans le quartier du Bourg, dans le bas de la rangée
nord des immeubles de la rue des Bouchers actuelle. Le 25 avril 1828, le
conseil communal fait connaitre au préfet de la Sarine ses «réflexions au
sujet d’une demande tendant a pouvoir transporter et appendre a la mai-
son n° 31 possédée par Bernard Nuoffer en ’Auge, ’enseigne d’auberge de
’Abbaye des boulangers appendue actuellement a 'auberge de la Clef sur
la Planche®... » Ou est-elle passée ensuite ? Nous savons qu’elle est a cet
endroit depuis 1830.7 Si 'enseigne des boulangers n’a pas grand fondement
historique, le grand panneau en bois portant I'inscription BRASSERIE en
lettres blanches sur fond noir est bien authentique.

Pour consolider sa position professionnelle, en 1807 Simon Piller passe
une convention d’association avec Michel Lienhard, brasseur et tonne-
lier, natif de Vaslen en basse Alsace, «pour tout ce qui a rapport a sa
brasserie, lui donnera sa table, sa chambre et son lit, ainsi que le linge de
lit; ils partageront par égale portion le profit & supporteront par moitié
les pertes qu’ils pourraient faire®» Cette association semble avoir fait
long feu, car on retrouve Lienhard I'année suivante dans une brasserie
a Estavayer-le-Lac. Mais en 1809 et 1810, Piller employait deux bras-
seurs-tonneliers badois. La brasserie des Boulangers semble étre restée
de taille modeste durant ses premiéres décennies, jusqu’a la mort de son
propriétaire en 1839. En 1862, le propriétaire était un certain Louis Schal-
ler qui vendit Iétablissement 4 un brasseur wurtembergeois, Jean Reeb. A
cette époque, il est fait mention de deux dépendances, des caves creusées
dans le roc, 'une a ’Oelberg et 'autre a la Planche-Inférieure, pour faire
mirir et stocker la biere. Le 2 novembre 1881, Jean Reeb vend sa brasserie,
le matériel nécessaire a ’exploitation, ’auberge et les caves a Georges et
Gustave Schopfer, originaires de Lahr dans le pays de Bade.

En 1885, nouveau proprié¢taire: Georges Zwick, sur lequel nous revien-
drons. Dés lors, le sort de PAuberge des Boulangers est lié a celui d’une
concurrente sur ’autre rive de la Sarine.
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'’AUBERGE DE L'EPEE

Cette brasserie est mentionnée en 1844 au registre de I’assurance des béti-

ments: «brasserie neuve, assurée fr. 29 000.-, propriétaires Kern, Hochstett-

ler et Cie’.» En 1850, le propriétaire n’exploitait pas lui-méme la brasserte,

mais la faisait desservir par Jacques Portmann, de Lucerne. Deux ans plus

tard, une concession d’auberge était accordée a Charles Kern, sous condi-

tion que «le concessionnaire devra, dans les deux ans, avoir des chambres

et des lits pour loger commodément et proprement 10 voyageurs. Il devra

dans le méme temps posséder comme propriété dépendante de son établis-

sement et a sa proximité des écuries assez spacieuses pour y loger au moins

10 chevaux'’.» La description donnée par la taxation de 1854 confirme

que les conditions ont été respectées: «maison en pierres et tuiles a deux

étages avec un logement, quatre caves dont deux voUtées et en annexe, une

écurie et d’un grenier a foin, d’une brasserie avec deux caves, raffraichissoir

et cave vottée''.» En plus, on trouve «une distillerie avec deux chaudiéres

et deux alambics», indice qu’il fallait encore et toujours produire et vendre

de I’eau de vie pour compléter les revenus de la brasserie. En 1862, Charles

Kern étant décédé, la propriété passa a ses enfants qui engagerent des des-

servants, comme Charles Jungo en 1866.

En 1867 Georges Zwick, ouvrier brasseur, originaire de Worndorf dans

la paroisse de Buchheim (Bade), fils de Caspar et de Johanna Herrmann,

est cité pour la premiére fois a Fribourg, a I'occasion de son mariage

avec Marie Zumwald de Fribourg, fille de Joseph, tonnelier. Un des deux

témoins fut Philippe Kern, le patron de I’Epée. De leur union naquit un

garcon, Philippe qui suivra les traces de son pére. Georges Zwick devint

desservant de 'Epée en 1879, et dés ’'année suivante il fut le titulaire de

la brasserie et de I"auberge.

Par la suite, les héritiers de Charles Kern se dessaisirent des immeubles —° AEF, cadastre de
de la Planche-Supérieure en faveur d’un avocat de Saint-Gall, Valentin L?isggfﬁ.gfﬁé?g;'}f;f;,
Fissler. La rumeur d’un prochain congé incita Georges Zwick a acquérir 1844, fol. 106.

’auberge des Boulangers en 1886. De fait, ’lannée suivante, «en vue de AEF, registre des arrétés

du Conseil d’Etat

fa}ahter letabhssem'er'lt de.ses trois fils l?rasseurs, Valentin Fissler leu'r n° 61, 1850-1854, p. 758,
cede en avance d’hoirie les immeubles estimés a 15 000 francs, y compris

. . 7. iy . e f AEF, cadastre de
les meubles, ustensiles, machines et le bétail’>.» Mais la reprise fut un Passurance incendie,
échec et au bout d’une année, la société en nom collectif Fassler Freéres Fribourg, 1854, fol. 147.
fut radiée du registre du commerce par suite de faillite. 12 pr WECK 1986.
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7 FOCF, 25.11.1880,
n°® 48, p. 1061.

La Liberté, 9.11.1890.

La Liberié, 14.2.1892.

A la méme époque, Georges Zwick mourut inopinément (25 aott 1887);
il laissait son épouse avec neuf enfants, ’ainé étant a la veille de ses vingt
ans et la cadette allant naitre deux mois plus tard. La veuve fit front et
poursuivit courageusement I’exploitation des Boulangers.

Suite a la déconvenue des fils Fassler, 'auberge de 'Epée fut mise en vente
publique le 17 novembre 1890 aux conditions parues dans la presse : «taxée
au cadastre fr. 58380.--; bitiment avec grands locaux, glaciere, vaste cave
et toutes les installations modernes pour la fabrication de la biere, tous les
vases, tonneaux, moteur a eau, filtre, réfrigérants, et autres ustensiles; auberge
avec son mobilier et la plus vaste salle de danse de la ville, deux logements,
grange, écurie, remises, cours, pré et verger de 3 poses. Mise a prix fr. 50 000.-;
faute d’amateur, on vendra a la folle enchere (a tout prix - ndlr) et au plus of-
frant’3.» Parmi les intéressés Philippe Zwick, fils ainé de feu Georges, emporta
la mise pour 31 000 francs seulement. Il concentra la production de biere
aux Boulangers et confia la desservance de 'auberge de 'Epée a son épouse
Pauline, née Fasel, qui gardera cette place jusqu’en 1907.

LA BRASSERIE DE LA MOTTA

Moins connu, cet établissement s’est ouvert en 1857, tenu par un autre
brasseur badois, Charles Knaps'. 1l était situé a la rue de la Sarine, dans
le voisinage (ou au lieu méme) de I’actuel café du Funiculaire. En 1875,
Knaps le vendit 8 MM. Seidl et Pfanner® qui le transmirent a leur tout a
Jules Berger en 1882. Au mois de février 1892 parait dans la presse ’avis
que «Monsieur Félix Berger, fils, muni d’un dipléme de ’Ecole des bras-
seurs de Munich dés 1883, tout en remerciant I’honorable clientéle de feu
son peére, a ’avantage de porter a la connaissance du public qu’il reprend
dés ce jour pour son compte I’exploitation de la brasserie!®.»

LA BRASSERIE BAVAROISE DE BEAUREGARD

Le 22 octobre 1880 fut fondée une «société anonyme par actions, sous
la désignation “Brasserie Bavaroise (Bayerische Bierbrauerei) Beauregard,
Fribourg, Suisse” dont le siege tant juridique qu’industriel se trouve a
Fribourg, Suisse!’.» Uimplantation ex nihilo, sur les terrains de Gaspard
Mauron prés de la carriere de Beauregard, d’une usine a la pointe des
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techniques de son temps fut une véritable révolution dans le petit monde
brassicole de Fribourg. Uemplacement, proche d’une source d’eau de
bonne qualité et a proximité de la gare, était tres judicieux. Comme I'in-
dique sa raison sociale, elle introduisit a Fribourg les recettes bavaroises
de bieres (différentes des badoises alors en vogue) qui furent d’emblée ap-
préciées par les buveurs. En 1890, elle s’équipa drune machine a produire
artificiellement la glace alors que, la méme année, sa principale concur-
rente la brasserie du Cardinal faisait construire en face de ses immeubles
a la Neuveville une grande glaciere, vaste dépot isolé (aujourd’hui réamé-
nagé en habitation aprés avoir servi de cave a fromage), destinée a stocker
le plus longtemps possible dans ’année la glace découpée sur les étangs
du Gottéron. Les batiments furent agrandis a deux reprises en 1893 et
1897. Une publicité de ’année 1900 la qualifie de «principale brasserie de
la Suisse francaise... [possédant des] dép6ts dans les principales localités
de la Suisse francaise!s.»

Paul-Alcide Blancpain, ayant dépassé la quarantaine, se préparait a passer
la main a ses fils Achille, Paul et Georges. Néanmoins, il développa Car-
dinal en restaurant ou en construisant toute une série de bitiments dans
lesquels il trouvait I’espace nécessaire aux installations de brassage, ainsi
que la place pour une distillerie - on buvait toujours pas mal de schnaps
- et méme pour une exploitation agricole dont le bétail était engraissé
avec les sous-produits. Aprés son déceés en 1899, ses fils feront le grand
saut a proximité de la gare avec le succes qui s’ensuivra.

BRASSEURS ET TONNELIERS

Manquant de capitaux pour se développer, les deux autres brasseries fami-

liales survécurent difficilement jusqu’a "orée du XX siécle. Beauregard et

Cardinal, qui exportaient leur production dans toute la Suisse, ravitail-

laient aussi toutes les pintes de la ville et les habitants de la Basse-Ville,

majoritairement de modeste condition, ne pouvaient pas, comme au-

jourd’hui, payer un peu plus cher une biére faite maison dans la tradition

artisanale. Les immeubles formant ’ancienne brasserie Berger, a la Motta,

furent mis en vente par le principal créancier, la Banque cantonale de

Fribourg en 1895. Ils comprenaient «quatre batiments, diverses parcelles 18 Npuuelies Errenes
en pré et improductif de trois poses et demie, deux jardins et six caves Jribourgeoises, 1890.
creusées dans le roc'®». La fabrication s’arréta 1. Deux ans plus tard, les 1% La Liberté, 14.6.1895.
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immeubles de 'auberge des Boulangers furent vendus a Jacques Kntichel
de Soleure qui ne fit pas de bonnes affaires et cessa de brasser peu apres.
Durant tout le XIX® siecle, les brasseries fribourgeoises employaient des
brasseurs et des tonneliers, ces derniers étant curieusement beaucoup
plus nombreux que les premiers. Leur grand nombre s’explique en pre-
mier lieu par le fait que les tonneaux a biére soumis a une forte pression
intérieure — contrairement aux tonneaux pour le vin - demandent un
important travail d’entretien pour les maintenir étanches. En second lieu
les tonneliers ne faisaient pas que fabriquer des tonneaux, mais partici-
paient probablement aux opérations de brassage et aux activités liées a
la maturation et a la garde de la biére dans les caves. A coté de chaque
maitre brasseur, lequel détenait le savoir faire et connaissait les recettes,
s’activaient donc plusieurs tonneliers. Comme le caviste qui s’occupe du
vin a la cave, le tonnelier s’emploie a suivre la biére jusqu’a sa mise en fit.
Le métier de tonnelier n’était pas forcément moins estimé que d’autres. A
la fin du siécle, sa formation était réglementée par la tres sérieuse Union
suisse des arts et métiers qui délivrait les diplémes (aujourd’hui certificats)
de fin d’apprentissage. Dans le cadre de ces entreprises familiales liées
a une auberge, le personnel était souvent logé sur place par le patron,
notamment s’il s’agissait de garcons célibataires. Brasseurs et tonneliers
entretenaient des relations étroites sur le plan professionnel, mais aussi
familial. Dans le microcosme de ces brasseries, de nombreux mariages se
conclurent entre brasseurs du sud de ’Allemagne et filles de tonneliers
fribourgeois. Et ils eurent de nombreux enfants...

B. Z.
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