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Seuil de l'effet tératogeéne sur le blé: Pour I'isomére gamma
purifié, les malformations se produisent nettement a partir de
la concentration de 0,005%,.

Dérivés chlorés inactifs.

L’hexachlorocyclohexane alpha pur, le monochlorbenzene,
le méta et le para dichlorobenzéne, le chlorure de Julin, le
p, p’-dichlordiphényle trichlorométhylméthane (DDT), le tétra-
chloréthyléne.

La seule présence de deux atomes de chlore en ortho ne suflit
sans doute pas pour qu'une molécule posseéde le pouvoir téra-
togéne. Si I'on admet que 'un au moins des hexachlorocyclo-
hexanes, ainsi que le chlorure de Julin sont inactifs, on serait
tenté de penser que le caractére tératogéne pourrait étre lié a
une assymétrie prononcée de la molécule.

Laboratoire de Chimee agricole.
Chdtelaine, Genéve.

Pierre Balavoine, — Sur le carbonate d’ammonium utilisé
comme levure artificielle.

L’emploi des sels d’ammonium comme poudre & lever en
boulangerie pose un probléme d’ordre hygiénique qui n’a pas
été étudié. La quantité utilisée par cette industrie est de 10 a
20 kg par kilo de farine, ce qui signifie, sans plus, que cette
dose suffit, par formation de CO, issu de la décomposition du
carbonate dans le four, & obtenir une péte bien levée. Mais on
ne s’est pas soucié de vérifier s’il reste de 'ammoniaque, et a
quelle température ni combien de temps la préparation doit
étre chauffée pour qu’elle n’en contienne pas en quantité telle
qu’elle serait pernicieuse pour le tube digestif, ou méme en
traces qui seraient perceptibles par ’odorat et le gotit. L’absence
de ce souci a causé quelques accidents.

Mes expériences donnent & ce sujet les résultats suivants:
Tout d’abord j’ai établi les seuils olfactif et gustatif de ’ammo-
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niaque; ils sont de I'ordre de 3 mg dans 100 em? d’eau. (La dose
toxique est, variable selon les auteurs, de 3 a 15 g). D’autre
part, si I’on se fonde sur la propriété du carbonate d’ammonium
de se décomposer & 100°, on pourrait présumer qu’il suffit de
cuire la préparation boulangére a cette température pour élimi-
miner toute trace notable d’ammoniaque. Il n’en est rien. La
pate additionnée de levure artificielle a base de carbonate
d’ammonium, et cela & la dose citée plus haut, correspondant
a 300 mg NH; dans 100 g, doit étre cuite a 180°-200°, pendant
au moins 15 minutes, pour que 'odeur et la saveur d’ammo-
niaque disparaissent. La teneur de la pate cuite en NH, est
alors d’environ 2 mg par 100 g. En chauffant a I’étuve & 100°
et pendant 1 heure, la pate retient plus du tiers de I’ammo-
niaque, et en chauffant & 150° pendant 30 minutes, il en reste
encore environ 30 mg par 100 g. A cette dose I'odeur et la
saveur sont encore trés perceptibles et désagréables.

Le dosage de NH, ne peut pas se faire directement sur la pate,
vu I'acidité naturelle de la farine. Il faut la distiller sur MgO,
de I'extrait aqueux séparé par centrifugation.

Conclusions.

Le carbonate d’ammonium ne peut étre employé comme
poudre a lever sans inconvénient que si la pate est cuite & 180°-
200° au minimum, pendant au moins 15-20 minutes. La dose
du sel employé ne doit pas dépasser 20 g par kilo, et il est
préférable de ne s’en tenir qu’a de petites pieces de boulangerie,
au maximum 100 g.

Laboratotre cantonal d’analyses alimentaires.
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