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62 SEANCE DU 7 JUIN 1945

On voit facilement que si la polaire de M passe par M, ce

point appartient ä C et, qu'en ce point, les deux courbes C et P

ont meme tangente. Nous nous proposons de chercher les conditions

d'un contact plus eleve entre ces deux courbes, au point M.

L'osculation implique l'egalite, pour les deux courbes, de la

deuxieme derivee Rappelons l'equation donnant cette

deuxieme derivee relative ä la courbe C, determinee par une
fonction implicite:

Ö*C .du ö^G/day dCdty
d x2 ~ dx dy dx ö y2\dxj dy dx2

Pour la polaire, on a une equation analogue, dont les

coefficients sont exprimes au moyen des derivees partielles des ut
d'ordres un, deux et trois. Le point M etant choisi sur la courbe,

appliquons le theoreme des fonctions homogenes. Les coefficients

des termes independants de s'averent ainsi pro-

portionnels ä ceux de l'equation (1); le facteur de propor-
tionnalite est (n — 2); le coefficient de la seconde derivee est

multiplie par (n — 1). Eliminons entre les deux equations les

termes contenant la premiere derivee; il reste la condition

dCdty
ö y dx2 '

qui est, pour le point M, celle d'etre un point d'inflexion de C.

En un point d'inflexion d'une courbe algebrique, la premiere
polaire a, avec la courbe, un contact d'ordre deux et recipro-
quement.

Pierre Balavoine. — Sensibilite du goüt ä Vacide sulfureux.

L'emploi de l'acide sulfureux pour la conservation des denrees

est des boissons est tres ancien et tend ä se generaliser. Sa

teneur ne doit cependant pas depasser une certaine limite pour
ne pas etre nuisible a la sante. On a affirme que la saveur suffit
ä ecarter les produits trop soufres. Qu'en est-il au juste A
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quelle dose la presence de cet agent conservateur devient-elle
sensible au gout Combien une boisson peut-elle en contend-

sans que sa saveur soit desagreable Cette quantite est-elle
inferieure ou superieure a celle qui est toxique ou simplement
nuisible Tel est le sens des recherches qui sont l'objet de cette

note, dont les resultats restent empreints d'une certaine sub-

jectivite inherente a ce genre de mesures 1.

D'apres la litterature, le seuil de nocivite, different selon les

auteurs, est de 2 ä 10 mg dans 100 cm3 de liquide. Le seuil de

sensibilite analytique est de 5 mg dans 100 cm3 (1:2 X 104).

Pour le seuil de saveur, j'ai obtenu en solution aqueuse 1 mg
dans 100 cm3 (1: 10s).

En presence de sucre, le seuil monte ä 1,5 mg % (2% sucre)
et ä 5 mg % (10% sucre).

En presence de sei, il monte ä 1,2 mg % (2% sei) et ä 4,5 mg %
(10% sei).

En presence d'acide citrique, il monte ä 1,2 mg % (0,2%
acide) et ä 3 mg % (1% acide).

En presence de tanin, il monte ä 1,5 mg % (0,1% tanin) et

atteint 7,5 mg % (0,4% tanin).
Avec l'alcool ä 5%, il reste ä 1 mg %, mais il atteint 4 mg %

dans une teneur d'alcool ä 20%.

Conclusions. — Les saveurs sucree, salee, acide, amere

(representant les quatre classes-types) rendent la saveur de

l'acide sulfureux moins sensible, de sorte que le seuil desagreable
est plus haut qu'en solution purement aqueuse. Mais, sauf en

tres forte concentration des saveurs etrangeres, il n'y a guere
de risque qu'on absorbe de l'acide sulfureux ä dose nuisible
sans que sa saveur ne mette en garde.

Laboratoire cantonal d'analyses alimentaires,
Geneve.

1 Trav. Chim. alim. et Hyg., 1943, p. 368.
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