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Pour obtenir que cette union se fasse, du cote glucosique,
dans la position 4, les auteurs ont ete guides par des

considerations d'un autre ordre. II parait hors de doute que dans

l'organisme du mammifere et ä un certain moment de sa vie,
une partie du glucose du sang se transforme, par simple
transposition de l'un des hydroxyles, en galactose, et que celui-ci
s'unit avec une autre partie du glucose pour former le sucre de

lait. Cette union a lieu exclusivement dans la position 4 du

glucose. II faut done admettre que l'hydroxyle qui occupe
cette position est plus mobile que les autres. En outre, il est

legitime de penser que cette mobilite ne doit pas exister seule-

ment lorsque le glucose se trouve dans un organisme vivant,
mais qu'il doit la conserver apres en avoir ete retire. Lors done

qu'on effectuera in vitro cette meme condensation du glucose

avec le galactose, on devra obtenir le meme resultat, e'est-a-dire
la meme union dans la position privilegiee 4. L'experience a

verifie pleinement cette supposition et le produit artificiel s'est

montre absolument identique ä celui de la reaction biologique.
Ici encore toutes les operations ont ete basees sur la connaissance

prealable des proprietes des corps mis en oeuvre, et rien n'a ete

laisse au hasard.
Des exemples semblables pourraient etre tires des syntheses

du maltose et du raffinose.

E. Joukowsky. — Variation periodique de la teneur en
matieres dissoutes et matieres en suspension de Veau de VArve ä

Geneve.

Si l'on trace, d'apres les donnees de Bone Baeff1 et Celles de

l'Observatoire de Geneve, les courbes suivantes, pour l'annee
1890:

1. Temperatures (moyenne journaliere),
2. Teneur de l'eau de l'Arve en matieres dissoutes (grammes

par m3),

1 Bone Baeff Les eaux de VA've. These Geneve, 1891
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3. Teneur de l'eau de l'Arve en matieres en suspension

(grammes par m3),
4. Debit en metres cubes par seconde,

on est frappe tout d'abord par Failure nettement inverse
des courbes 1 et 2. Tres rapprochees pendant les mois froids,
les minima de temperature se rapprochant des maxima de

teneur, elles s'ecartent de plus en plus ä mesure que 1'ete

approche, pour montrer pendant cette periode, un ecart
considerable entre la courbe des temperatures elevees et celle des

basses teneurs en matieres dissoutes.
On constate, en outre, de la fagon la plus nette, un decalage

des trois dernieres courbes relativement aux periodes de haute

temperature. Les maxima de la courbe 3 (matieres en suspension),

en retard sur ceux de 1, les suivent de pres (environ 24

heures). Ceux de la courbe 4 (debit) coincident avec ceux de 3.

Au contraire les maxima de la courbe 2 ont toujours un retard
de plusieurs jours sur ceux des courbes 1. et 3.

II ressort nettement de Failure de ces courbes ainsi que de la

comparaison des chiffres, que les variations de teneur en
matieres dissoutes sont soumises ä un facteur autre que les variations

du debit, qui auraient pour resultat une simple dilution
plus ou moins grande de la solution. En effet, le rapport du

minimum au maximum de matieres dissoutes est de 1: 2,5 tandis

que le rapport correspondant des debits est de 10: 1.

II convient de chercher l'explication des retards mentionnes

plus haut dans la solubilite deux fois moindre du carbonate de

chaux ä 28° qu'ä 0. Les periodes chaudes, dans les Alpes,

correspondent ä une fusion intense de la neige, qui donne de

l'eau chargee d'air et ä une temperature voisine de zero.
Cette eau se partage en eaux superficielles sauvages et eaux

d'infiltration. Les eaux sauvages, ont une circulation rapide
et un fort pouvoir erosif; leur temperature, en surface, s'eleve

rapidement. Ces eaux rapides apportent ä Geneve, en premier
lieu, les matieres en suspension.

Les eaux d'infiltration penetrent dans le sol, y restent long-

temps ä basse temperature et circulent lentement. Elles ont
un fort pouvoir dissolvant. Les produits de cette dissolution
arrivent ä Geneve avec plusieurs jours de retard.
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En hiver, c'est la fusion de la neige dans tout le bassin

d'alimentation qui produit l'eau froide a fort pouvoir dissolvant.
La quantite de chaleur journaliere est moindre, mais la surface

d'alimentation infmiment plus grande qu'en ete. D'oü la plus
forte teneur en hiver qu'en ete.

Dans un travail ulterieur, nous publierons les courbes

relatives k l'Arve pour 1890 et au Rhone pour 1904. L'analogie
do Failure generale des courbes est frappante.

Geneve, Musee d'histoire naturelle.

Fernand Chodat et Violette Pfister. — Etude bacteriologique
d'une vinaigrerie employant le procede allemand.

Cette note a pour but de communiquer les resultats prin-
cipaux de l'analyse bacteriologique des tours d'acetification
d'une vinaigrerie; l'alimentation des tonneaux etait faite par
des melanges de vin et d'alcool. Notre projet etait de faire
l'histoire naturelle des organismes qui se developpent dans la
masse des copeaux de hetre au niveau desquels se produit le

vinaigre et de distinguer les germes favorables ä cette fermentation.

Une semblable recherche se divise naturellement en

phases successives dont voici les principales: obtention des

germes bacteriens k partir des tonneaux (triages); culture de

ces bacteries sur differents milieux et determination des especes

ou des groupes d'especes triees; examen des proprietes physio-
logiques de ces microbes et epreuve de leurs qualites au point
de vue de l'acetification.

Pour determiner la fonction acetifiante d'une bacterie, il
faut la placer dans des conditions qui rappellent Celles des

tours d'acetification: contact des germes fixes sur un substratum

cellulosique, avec un liquide alcoolique constamment
renouvele, en milieu aere et k temperature constante de 33° C.

Nous avons opere quelques mesures au moyen d'une tour
d'acetification miniature, installee depuis plusieurs annees au
laboratoire de Fermentations; mais, le temps necessaire ä

l'amorgage d'une fermentation acetique dans cet appareil (ma-
croacetificateur) est trop long pour permettre la comparaison
de plusieurs bacteries. Nous avons alors imagine un dispositif
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