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b etat de Nm par les coincidences avec R, sur les secondes
paires de R. avant la correction de boitement;

d etat de Nm par les lectures des secondes Ol de Nm reperees
sur les secondes paires de R, avant la correction de
boitement;

b' b 4- correction de boitement;
d' — d -j- correction de boitement.

Le resultat est done pratiquement le meme, relativement ü

la difference de marche qui pourrait en resulter pour les chrono-
metres soumis ä l'etude, leur marche diurne etant notee ä

0S,1 pres.

P. Balavoine. — La teneur du vin en tanin est influencee par les

conditions climatiques ä Vepoque de la vinification.

Comme le tanin ne provient pas du jus des raisins, rnais des

gousses et des tiges, on a admis jusqu'ici que la quantite qu'en
contient le vin est fonetion de la duree pendant laquelle le

marc est reste en contact avec celui-ci. Cet effet est evidemment

incontestable, car il explique pourquoi le vin blanc contient
beaueoup moins de tanin que le vin rouge.

Cependant l'examen attentif de ce phenomene, important
tant au point de vue technique que theorique, m'a montre qu'il
faut faire appel ä un autre facteur qui parait etre represents

par les conditions climatiques a l'epoque de la vinification,
notamment la temperature. La preuve de cette influence me
semble etre fournie par l'observation des trois faits suivants:

1° Deux lots de raisins rouges semblables, provenant des

Pyrenees Orientales (France) ont ete vinifies, l'un sur le lieu
de production, l'autre dans notre region. Les vins obtenus

presentent ä l'analyse des valeurs du meme ordre dans leurs
caracteres essentiels, soit en %: alcool: 12,9 et 12,6; extrait:
3,05 et 3,07; acidite totale; 0,63 et 0,79; seul le tanin accuse de

notables differences: 0,17 et 0,02; on ne peut les attribuer
qu'aux differences de temperature des deux pays.

2° Les vins de la region de Geneve m'ont toujours presente
une tres faible teneur en tanin. Meme nos vins rouges issus de

plants importes de pays plus chauds souffrent de ce deficit qui
est la cause d'une rapide decoloration et d'une mauvaise
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conservation. J'ai note, pour 30 vins blancs, toujoursmoins de

0,01 %; pour 27 vins rouges, une moyenne de 0,02 %, oscillant
entre les limites 0,01 % et 0,05 %. Ces chiffres sont d'une
faiblesse extreme. lis prennent une signification bien claire si

je les compare avec ceux que j'ai moi-meme obtenus, ou ceux
qu'ont publies divers auteurs, pour d'autres pays et dans lesquels

je puise les valeurs suivantes:
3° Vins d'Alsace-Lorraine 1890-1897, blancs: 0,04 %.en

moyenne; rouges: 0,02 ä 0,1 %.

Vins rouges de l'Italie du Nord: 0,03 ä 0,27 %.
Vins rouges de l'Italie du Centre: 0,27 %.
Vins blancs de l'Italie du Centre: 0,16 %.
Vins rouges de la Gironde: 0,30 ä 0,39 %.
Vins rouges de l'Algerie: 0,31 %.
Vins blancs de Bulgarie: 0,04 ä 0,23 %.

Tout en faisant la part des variations possibles dues aux
genres de vinification, il me parait done desormais que la

temperature ä l'epoque de la vendange a une importance au
moins aussi grande sur la teneur en tanin du vin que la duree
de contact.

Laboratoire cantonal de Geneve.

M.-B.-P.-G. Hochreutiner. — Un Cyrtandropsis nouveau dans
les lies Hawai.

L'auteur expose qu'il a decouvert dans ses recoltes des lies
Hawai une espece nouvelle se rattachant ä un genre qui etait
connu jusqu'ici seulement en Nouvelle-Guinee oü il fut decrit

pour la premiere fois par Lauterbach en 1910. Apres les

explorations plus recentes de Ledermann et de Schlechter, on connalt
maintenant seize especes de ce genre en Nouvelle-Guinee.
C'est le genre Cyrtandropsis, ainsi nomme parce qu'il ressemble

beaueoup aux Cyrtandra dont il differe presqu'exclusivement

par la presence de fleurs unisexuees, phenomene tout ä fait
exceptionnel, du reste, dans la famille des Gesneracees.

Pour qui connait la flore tropicale, et la facilite avec laquelle
se produisent les variations de sexe chez les fleurs d'un tres

grand nombre de families, c'est dire que le genre Cyrtandropsis
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