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P. Balavoine. — Sur une variation saisonniere de la composition

de la graisse du lait.

La graisse du lait de vaches se distingue des autres graisses
alimentaires par sa forte teneur en acides gras volatils solubles

dans l'eau, ainsi que par son indice de refraction special. On

constate cependant quelquefois que les limites normales entre

lesquelles ces valeurs oscillent sont depassees. On en attribue
la cause ä la race des betes, ä leur nourriture et ä d'autres
facteurs inconnus.

Quelques auteurs ont signale, entr'autres, une faible oscillation

annuelle qui se traduit par un minimum en aoüt et en
septembre, mais ils ne lui ont accorde qu'une attention minime
et n'en ont pas precise la raison. Moi-meme, ä plusieurs reprises
et notamment cette annee, j'ai remarque que cette oscillation
s'accusait ä tel point qu'elle depassait les limites adoptees

comme normales. II m'a paru interessant d'en etudier les causes,
d'autant plus que cette anomalie pouvait faire suspecter ces

beurres d'une addition de graisse de boeuf. Les chiffres constates

sur quatre beurres de provenance certaine furent pourl'indice
Reichert-Meissl (acides volatils) 23,5, au lieu du chiffre moyen
de 28, et pour l'indice de refraction au refractometre ä beurre
Zeiss, 46,0 au lieu de 43,5. Faut-il attribuer cette anomalie ä la
chaleur estivale Ou, avec certains auteurs, ä une nourriture
insuffisante II n'en est rien, car ces beurres provenaient de

vaches nourries exclusivement, mais abondamment d'herbe
fraiche dans des päturages de montagne. II faut done en cher-
cher la cause dans ce genre special de nourriture et d'existence;
ce qui conflrme cette hypothese, e'est que le phenomene, dans

notre region, se marque le plus ä la fin de l'ete, en septembre.
J'incline done pour la supposition que ce deficit saisonnier en
acides gras volatils du beurre ne provient pas de betes debiles

ou malades, comme on l'a affirme, mais, au contraire, saines

parce que vivant en plein air. II est interessant de noter, si

cette hypothese se verifie Fan prochain sur un materiel plus
considerable, que la graisse du lait d'animaux nourris dans des

conditions naturelles et, en somme, normales, tend ä se rappro-
cher, dans sa composition, de celle des tissus de ces animaux
eux-memes.
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