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relation avec la quantité des aliments brélés dans l'orga-
nisme.

Dans notre expérience, deux possibilités peuvent se pré-
senter; des recherches ultérieures nous permettront de dis-
tinguer entre les deux interprétations suggérées:

1° Le sucre seul est assimilé plus fortement en présence des
vitamines; dans ce cas, il s’agirait alors d’une augmentation
de la perméabilité élective de la plante pour ce corps; pour
prouver cette hypothése, il faudra mesurer simultanément la
disparition des autres éléments du milieu de culture.

2° La seconde interprétation serait en faveur d’un phéno-
méne d’excitation, d’accélération de la eroissance et par
conséquent de l’assimilation en général; on observerait dans
ce cas un poids plus élevé dés le début pour le mycelium traité
que pour le témoin. Il semble du reste bien qu’il y a un rap-
port entre la quantité du sucre absorbé et le poids du cham-
pignon.

Des recherches plus poussées nous permettront de trancher
entre ces différentes hypotheéses.

Laboratoire de Ferments et Fermentations, Institut
de Botanique, Genéve. '

Max Hausmann jr. — Synthése de Uéthyl-galactoside dans
des milieux de différents pH. '

On sait depuis Crofft et Hill que les réactions effectuées par
certains ferments sont réversibles. L’exemple classique nous
est fourni par la $-glucosidase (émulsine) qui, dans certaines
conditions, synthétise, & partir d’un sucre et d’un alcool, les
glucosides qu’elle hydrolyse dans les conditions ordinaires. Les
actions enzymatiques sont dépendantes dans une large mesure
de la concentration en ions hydrogéne du milieu ou elles se
~ déroulent. On a pourtant négligé d’examiner jusqu’a présent
si le pH du milieu influence le ferment au cours de son activité
inverse, c’est-a-dire au cours de la synthése du glucoside dans
le cas de I’émulsine.
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Nous basant sur la technique de Bridel et Bourquelot * pour
la synthése biochimique de 1'éthylgalactoside, nous avons
effectué simultanément plusieurs synthéses dans des conditions
parfaitement identiques sauf en ce qui concerne la réaction du
milien. Le ferment fut préparé & partir d’amandes douces, en
prenant soin de le précipiter d’une solution mére accusant
un pH=5, cette précaution assure, comme I’'a montré F.
Chodat *, un maximum de précipitabilité et d’activité. Pour
réaliser des milieux de pH wvariés nous avons mélangé les
liquides de Sorensen, donnant les pH (citrates) 3,5 et 4,5;
(phosphates) 4,5; 5; 5,55 6,5; 7,5.

On ajoute dans un Erlenmeyer d’lena contenant 10 ccm de
liquide tampon, 50 cem d’alcool éthylique a 959, °, puis 5 cem
d’une solution aqueuse a4 10%, de galactose. Finalement, 0,25 gr
de ferment finement broyé sont ajoutés & chaque flacon.
Apres avoir déterminé le pouvoir réducteur initial de cette
solution (le pouvoir rotatoire s’étant montré trop faible pour
donner des mesures exactes), les Erlenmeyers furent mis a
Pétuve a 33° pour y rester 2 mois.

Nous avons plusieurs fois examiné si les milieux avaient con-
servé leurs réactions initiales. Au début ce furent les liquides
a base de citrates qui accusérent des variations assez considé-
rables. Nous avons réajusté les liquides a leur pH initial au
fur et a mesure. Plus tard les phosphates manifestérent des
variations de réaction. Ces modifications du pH sont proba-
blement dues, au moins pour les citrates, & I'influence de la
température (33°) qui amenait les mélanges & un autre équi-
libre).

Voici le tableau des mesures faites par nous au cours de I'opé-
ration qui démontre bien la progression des synthéses a allure
variable.

t BourQueLoT et Brinkw, Bulletin de la Soc. de Chimie biologique,
tome 3, p. 533.

2 F. Caopat, C. r. de la Soc. Physique et Sc. nat., Vol.44, 1 (1927).

8 I’addition d’alcool dans les milieux phosphatés a déterminé
un trouble passager.
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Milieu

cilrales Milieu phosphates

i SO

pH 3.5 | 45 | ab \ 5,0 [ 5.5 .5

6.5

1T 2% 27 82| 8T 27| 2.7 | 23

16 | 35| — | 52| 6,0 5,2 | 4,6 | 3,0

— —

Jours

33¢ | 40| 54| 52|60 52|50/ 52

47¢ | 42| 54| 53| 59| — | 49 5,2

Ont été em-—
ployvés pour

la synthése. 339509 49%]63% — 459|489, du sucre

initial.

* Les chiffres indiquent le nombre de ccm de solution d’expé-
rience nécessaires pour réduire 10 ccm de liqueur de Fehling dilués
a1 /3. Un grand nombre de cem correspond donc a une faible concen-
tration du sucre, donc a une syvnthese avancée.

Conclusions: Nous constatons que I'acidité du milieu a une
influence sur la vitesse de réaction. Nous voyons que c’est autour
du pH=5 qu’oscille la vitesse maxima, et, donc, le pH optimum
pour la synthése est le méme que le pH optimum pour ’hydro-
lyse. D’autre part le pH ne semble pas avoir une influence sur
Péquilibre définitif: si les différences sont trés grandes au
commencement, elles diminuent de plus en plus au cours de
Popération. Nous n’avons pas atteint pendant les deux mois
que durait ’expérience 1’égalité parfaite, mais I’allure de la
courbe laisse prévoir qu'un état final d’équilibre semblable
pour tous les tubes sera atteint au bout d’un certain temps

Max Hausmann jr. — Des proportions moléculaires & observer
dans la réaction crésol-azur (tyrosinase).

Le crésol-azur est une matiére colorante produite par I’action
du ferment tyrosinase sur un mélange de glycocolle et de para-
crésol. Cette synthése biochimique d’un colorant, due a R.
Chodat, nécessite certaines conditions qui ont déja été décrites
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