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12 SEANCE DU 5 FEVRIER 1925

pu le faire jusqu'a present qu'ä l'hydrolyse, la caseine fournit
essentiellement des acides amines.

11 va de soi que l'on peut combiner cette methode de dosage

avec la precipitation des bases hexoniques par l'acide phospho-
tungstique. C'est ce que nous nous proposons de faire dans nos
prochaines analyses.

Parmi tous les corps connus, formes au cours de l'liydrolyse,
il y en a deux dont le sort au cours de cette benzoylation est

encore douteux: la proline et l'oxyproline. Ces deux substances

se distinguent des autres acides amines par la particularite que
leur molecule ne renferme pas de groupe amino primaire; et
seules des experiences directes permettront d'etablir si leur
atome d'azote secondaire est benzoyle dans nos conditions de

travail. Les resultats obtenus dans le cas de la caseine ne per-
mettent pas encore de trancher cette question car l'azote des

proline et oxyproline de ce protide n'atteint pas les 7,8 % de

pertes que nous avons enregistrees.

P. Balavoine. — Le chifjre d'ethers des eaux-de-vie de vin
cognacs).

Le chiffre d'ethers de cette sorte d'eaux-de-vie, soit la teneur
en ethers exprimee en ether ethylacetique (gr. par litre
d'alcool absolu) apparait de plus en plus insuffisant pour leur

appreciation analytique. C'est un chiffre trop variable, et, au

surplus, modifiable artificiellement au point qu'en observant
les limites que lui prescrivent actuellement encore les traites
speciaux, on n'obtient d'autre resultat que de risquer de

condamner maints produits parfaitement authentiques et, par
contre, de faire accepter comme reels des produits de fabrication

artificielle mais bien conditionnes. La solution du probleme
est done ailleurs que dans un dosage global quantitatif, dont
1'idee premiere fut de trouver une relation analytique entre
le parfum du cognac et la quantite d'ethers. Les recherches

doivent, ä notre avis, porter de preference sur la sorte des

divers ethers ou d'autres parfums non saponifiables, et sur
leur fractionnement. Micko a indique qu'en distillant par lent
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fractionnement les spiritueux, le parfum le plus speeifique
passait dans la fraction finale et appauvrie en alcool; Bonifazi
a trouve que cette fraction accusait une plus forte teneur en

ethers que les precedentes, la premiere exceptee. J'ai cherche ä

preciser entre quelles temperatures il fallait recueillir la totalite
de ces substances specifiques. Le resultat a ete qu'en condui-
sant la distillation separative tres lentement, il faut, apres que
la temperature s'est maintenue constante vers 78° tandis que
l'alcool distillait ä peu pres seul, isoler ce qui passe des que le

thermometre accuse une elevation sensible d'un demi-degre.
En utilisant 100 cm3 d'eau-de-vie k 45° exact, et en recueillant
ainsi 15 cm3, on isole la presque totalite des produits recherches.

Le chiffre d'ethers de cette fraction accuse une valeur, sinon

constante, du moins beaucoup plus constante que le chiffre

total, et pourrait etre de preference utilise comme un plus sür

criterium des eaux-de-vie naturelles de vin. II a l'inconvenient
d'etre relativement faible numeriquement; il correspond ä

cm3 0,5-1,5 NaOHN/io- ^ ne semble pas etre proportionnel
au chiffre d'ether total.

Arnold Pictet. — Augmentation graduelle, de generation en

generation, de Vetendue de la panachure sur le pelage des descendants

de Cobayes panaches croises avec des albinos.

On sait que par selection des individus les plus panaches

on finit par obtenir, au bout d'un certain nombre de

generations, des types purs, presque entierement blancs. Les

recherches dans ce domaine, principalement pratiquees chez

les Souris et les Rats, ont donne lieu ä deux interpretations
de ce phenomene de selection: mutation oscillante de Cuenot,
et intervention de facteurs multiples (Little). Les experiences

sur les Cobayes n'ont pas, jusqu'ä maintenant, donne des

resultats satisfaisants; nous avons repris la question chez ces

animaux.
Pour faciliter l'analyse d'un nombre tres eleve de donnees

resultant de nos croisements, nous avons etabli un standard
d'extension de la panachure, qui est le suivant:


	Le chiffre d'éthers des eaux-de-vie de vin (cognacs)

