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12 SEANCE DU D FEVRIER 1925

pu le faire jusqu’a présent qu’a I’hydrolyse, la caséine fournit
essentiellement des acides aminés.

Il va de soi que I'on peut combiner cette méthode de dosage
avec la précipitation des bases hexoniques par ’acide phospho-
tungstique. C'est ce que nous nous proposons de faire dans nos
prochaines analyses.

Parmi tous les corps connus, formés au cours de ’hydrolyse,
il y en a deux dont le sort au cours de cette benzoylation est
encore douteux: la proline et 'oxyproline. Ces deux substances
se distinguent des autres acides aminés par la particularité que
leur molécule ne renferme pas de groupe amino primaire; et
seules des expériences directes permettront d’établir si leur
atome d’azote secondaire est benzoylé dans nos conditions de
travail. Les résultats obtenus dans le cas de la caséine ne per-
mettent pas encore de trancher cette question car l'azote des

“proline et oxyproline de ce protide n’atteint pas les 7,8 %, de
pertes que nous avons enregistrées.

P. BALAVOINE. — Le chiffre d’éthers des eaux-de-vie de vin
(cognacs).

Le chiffre d’éthers de cette sorte d’eaux-de-vie, soit la teneur
en éthers exprimée en éther éthylacétique (gr. par litre
d’alcool absolu) apparait de plus en plus insuffisant pour leur
appréciation analytique. C’est un chiffre trop variable, et, au
surplus, modifiable artificiellement au point qu’en observant
les limites que lui prescrivent actuellement encore les traités
spéciaux, on n’obtient d’autre résultat que de risquer de
condamner maints produits parfaitement authentiques et, par
contre, de faire accepter comme réels des produits de fabrica-
tion artificielle mais bien conditionnés. La solution du probléme
est donc ailleurs que dans un dosage global quantitatif, dont
I'idée premiere fut de trouver une relation analytique entre
le parfum du cognac et la quantité d’éthers. Les recherches
doivent, a notre avig, porter de préférence sur la sorte des
divers éthers ou d’autres parfums non saponifiables, et sur
leur fractionnement. Micko a indiqué qu’en distillant par lent
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fractionnement les spiritueux, le parfum le plus spécifique
passait dans la fraction finale et appauvrie en alcool; Bonifazi
a trouvé que cette fraction accusait une plus forte teneur en
éthers que les précédentes, la premiére exceptée. J’ai cherché a
préciser entre quelles températures il fallait recueillir la totalité
de ces substances spécifiques. Le résultat a été qu’en condui-
sant la distillation séparative trés lentement, il faut, aprés que
la température s’est maintenue constante vers 78° tandis que
Palcool distillait & peu prés seul, isoler ce qui passe dés que le
thermométre accuse une élévation sensible d’un demi-degré.
En utilisant 100 ecm? d’eau-de-vie a4 45° exact, et en recueillant
ainsi 15 cm?, on isole la presque totalité des produits recherchés.
Le chiffre d’éthers de cette fraction accuse une valeur, sinon
constante, du moins beaucoup plus constante que le chiffre
total, et pourrait étre de préférence utilisé comme un plus sir
critérium des eaux-de-vie naturelles de vin. Il a 'inconvénient
d’étre relativement faible numériquement; il correspond &
em? 0,5-1,5 NaOHN/;,. 11 ne semble pas étre proportionnel
au chiffre d’éther total.

Arnold PicteT. — Augmentation graduelle, de génération en
génération, de I'étendue de la panachure sur le pelage des descen-
dants de Cobayes panachés croisés avec des albinos.

On sait que par sélection des individus les plus panachés
on finit par obtenir, au bout d’un certain nombre de gé-
nérations, des types purs, presque entiérement blancs. Les
recherches dans ce domaine, principalement pratiquées chez
les Souris et les Rats, ont donné lieu a deux interprétations
de ce phénoméne de sélection: mutation oscillante de Cuénot,
et intervention de facteurs multiples (Little). Les expériences
sur les Cobayes n’ont pas, jusqu’a maintenant, donné des
résultats satisfaisants; nous avons repris la question chez ces
animaux.

Pour faciliter analyse d’un nombre tres élevé de données
résultant de nos croisements, nous avons établi un standard
d’extension de la panachure, qui est le suivant:



	Le chiffre d'éthers des eaux-de-vie de vin (cognacs)

