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que temps que la Rambler Mine allait bouleverser la produc-
tion mondiale du platine. En réalité la quantité de ce métal
fournie par cette mine a été absolument insignifiante, et, jusqu’a
plus ample information, je pense qu'il faut accepter avec beau-
coup de réserve les prévisions plus qu’optimistes des journaux
ameéricains sur les nouveaux gisements découverts.

P. BavavoiNneE. — Une réaction colorée du cidre.

En alcalinisant goutte a goutte les cidres avec de la soude
caustique diluée, il se produit un virage de teinte au gris, puis
au rouge orangé. Ce phénomeéne ne se produit pas avec la méme
intensité chez les vins blancs. De cette constatation et aprés de .
nombreuses recherches destinées soit & concentrer, soit a isoler
la substance caractéristique, est issu finalement le mode d’opérer
suivant:

25cms de vin (ou de cidre) sont secoués avec 10 cms d’éther
dans un ballon séparateur; aprés séparation des couches,
Péther est lavé une fois avec de I'eau distillée et reséparé.
L’éther est alors décanté dans une éprouvette et secoué avec
2 cms de solution aqueuse d’ammoniaque a 0,59, et quelques
cristaux de chlorhydrate de paraphénylénediamine.

Le cidre se colore presque immédiatement en rose, virant a
un rouge de plus en plus vif.

Le vin blanc ne donne qu’une faible coloration jaune pale,
rarement une trés légeére coloration rosétre, bien moindre que
s’il contenait 109, de cidre.

Le vin rouge présente tout d’abord une coloration d’un vert
variablement intense, passant rapidement a un ton jaune pale,
ou brunatre-rougedtre. Si la couleur brune est trop foncée ou
trop rougedtre pour révéler avec certitude la présence de cidre,
on reprend une portion de vin qu’on traite avec 10 cms d’alcool
amylique ; on décante soigneusement le vin bien séparé de ’agent
extracteur et on le traite avec 1’éther comme précédemment.
L’alcool amylique s’est emparé de la plus grande partie de la
matiére colorante (cenocyanine A) et le nouvel extrait éthéré
ne donne, en cas de vin pur, qu'une faible coloration verdatre
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passant au jaune clair. La moindre coloration rosétre indique
alors la présence de cidre.

Tous les cidres ne possédent pas cette propriété au méme
degré; par contre, tous les vins examinés s’en sont différenciés
nettement. Cette réaction parait donc utilisable pour déceler
la présence d’une certaine quantité de cidre dans le vin.

Cette réaction est aussi nouvelle pour ce qui concerne la para-
phénylénediamine, & moins de la rattacher & celle que signale
Blau (Pharm. Post. 38.752) sur la coloration rouge que prend le
bois en contact avec cette substance au bout d’un temps assez
long.

R. Cuopar et F. CHopAT. — A propos du centenaire du
Protococcus viridis Ag.

Il y a juste un siecle (1824) que C. A. Agardh publiait une
courte diagnose du Protococcus viridis. Ce genre et cette espece
furent plus tard confondus avec ce que les modernes appellent
Cystococcus. En 1842, Meneghini publia son Pleurococcus
vulgaris. Neegeli en 1849 décrivit sous le méme nom une Algue
différente produisant, comme le Protococcus viridis, une pous-
siére verte sur les écorces des arbres et autres substratum
aériens. Mais Borzi ayant démontré, aprés examen de I’Herbier
de Meneghini, que ’Algue de ce dernier posséde un pyrénoide
au milieu d’un plastide étoilé, R. Chodat (1909) donna le nom
de Pleurococcus Naegelii a la plante bien figurée par Neaegeli et
bien identifiée depuis lors. Mais Wille, aprés examen de I’Her-
bier d’Agardh, montra en 1913 que le Pleurococcus Naegelii
Chod. est en réalité le Protococcus viridis d’Agardh que la des-
cription trop succincte donnée par cet auteur ne permettait
pas de reconnaitre. Ce dernier nom doit étre définitivement
adopté. Au cours de ses travaux, R. Chodat a fait connaitre
que cette plante produit souvent, a partir des états pleuro-
coccus, des filaments courts, ce qui a pour conséquence de la
placer parmi les Algues cloisonnées et plus particuliérement
parmi les Algues filamenteuses dont elle constitue un état aérier
se présentant ordinairement sous la forme bien connue de grou-
pes quaternes ou de paquets sarcinoides. 11 a aussi décrit pour
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