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DOSSIER THEMATIQUE 2015 ¢ TRADITION

Introduction de Giséle Pannatier

Tradition, quand tu réjouis !

La tradition, un terme courant dans la parole contemporaine, se charge de
significations multiples, fluctuant au gré des discours, tant6t laudatives, tantot
méprisantes. Le Dossier thématique de I’année 2015 recentre I’embléme de
la tradition telle que la définit la collectivité patoisante. Le recueil des contri-
butions révele le caractére ouvert et vivant de la tradition. En effet, selon
les correspondants de L’ Amr Du Parors, I’affirmation de la traditionnalité ne
s’inscrit guére dans 1’orbite d’un passé de référence ni dans la rigueur d’un
protocole mais dans la célébration réitérée de la rencontre et du partage. La
convergence des témoignages rassemblés installe, au ceeur de la tradition, la
notion de la tablée comme ciment de la sociabilité.

Effectivement, les saveurs composent la clé de volite de toute tradition. La
reconnaissance a 1’égard d’un saint protecteur,1’amenée de 1’eau d’irrigation,
I’estivage & 1’alpage, la désalpe, la patronale d’un sanctuaire, le maintien
d’une langue, la maturité des fruits, la boucherie d’automne, etc., toute acti-
vité concernant la vie commune peut se retrouver a 1’origine d’une tradition.
L’éventail des motifs susceptibles de générer une tradition si large soit-il,
les hommes éprouvent pourtant constamment la nécessité de s’asseoir pour
apprécier le vin de la féte et le pain de 1’amitié.

La tradition souligne aussi une rupture avec le quotidien : les cloches résonnent,
le tambour retentit, I’habit se distingue, la procession ou le défilé se forment,
un office religieux est célébré, un bal s’organise, la nourriture abondante et
goiiteuse s’appréte, un vin généreux coule, etc. Il n’est pas de manifestation
communautaire sans que 1’apéritif soit servi, il n’est pas non plus de rite sans
que le repas soit distribué. La tradition s’enracine dans la vie courante, elle se
modaule sur le cycle des saisons, toutes offrent des occasions de se réjouir. En
outre, dans une collectivité ot I’écoulement des jours suit le cours du calendrier
des saints, il n’est guére surprenant d’observer nombre de traditions associées
a la féte d’un saint. D’ailleurs, les repéres fondés sur le nom individualisé€ ne
marquent-ils pas davantage notre imaginaire que I’arbitraire d’une date ? Dans
un mouvement d’allégresse et dans la perspective de «Chalandes», les patoi-
sants chantent & 1’unisson le plaisir du vivre-ensemble associ€ a la tradition.

Nous souhaitons aux lecteurs de L’ Amr pu Pators de vivre le changement de
I’année dans la joie de leurs traditions.
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LA FETE DE SAINT MAURICE

Benjamin Revaz, Saint-Maurice (VS)

La Féta de Chin Mouri

L’ Abbaye de St-Maurice ({’abai’ dé Chin-Mouri) a f€t€ en 2015 un éveéne-
ment extraordinaire : le 1500 anniversaire de sa fondation. Les habitants
de notre petite cité peuvent s’enorgueillir de posséder (li bordiyon dé Chin-
Mouri poeuvon ché gabd d’avéi) le plus ancien monastére d’Occident dont
I’activité a continué sans interruption depuis quinze siécles ! (Y’a todzo tu
de préré din noutra abai di ke li préemyie tséjoé chon tu krojo !). C’est en 515
en effet que le roi de Bourgogne Sigismond décida d’ériger ici un monastére
pour perpétuer le culte de St-Maurice et de ses compagnons martyrs. Un peu
plus d’un siecle plus tot ces soldats €gyptiens chrétiens de 1a 1égion thébaine
avaient été massacrés dans la campagne environnante (chloeu choeudd chon
tu éfreéido din li-j-alinto) parce qu’ils avaient préféré obéir a Dieu plutét qu’a
I’empereur romain.

Petit a petit le monastére développa sa richesse comme en témoignent son
célebre Trésor (qui eut ’honneur d’une exposition temporaire au Louvre cet
été) et le domaine seigneurial que L’ Abbaye put acquérir le long de 1a route
des Alpes. Agaune devint assez rapidement un bourg important qui prit pro-
gressivement son nom actuel de St-Maurice.

La célébration de la Féte de St-Maurice est restée trés vivante jusqu’a nos jours
(la chélébrachon dé la Chin-Mouri é chobrdye tank’a vouéi). En effet, chaque
année, les cloches sonnent a toute volée le 22 septembre (tui li-j-an, li klotze
chon.non a brinle le
22 de stinbre). Apres
une messe solennelle
alabasilique, les cha-
¥ noines défilent en
procession a travers
la ville en portant
sur leurs épaules les
reliques des saints

Procession pres de la
| Basilique. Photo © Séve-
rine Rouiller, Clin d’Oeil.




martyrs (apré la mécha, li prére von in proféchon é porton chu li-j-épdle li réste
deé Chin Mouri) ; ils sont accompagnés par les gardes du Pape, la gendarmerie
cantonale en tenue d’apparat, la fanfare, de nombreux dignitaires écclésias-
tiques suisses et étrangers, ainsi que par une nombreuse foule de fideles.

Parmi les nombreux territoires dont I’histoire a été li€e a celle de 1’ Abbaye
de St-Maurice, il faut mentionner le cas treés particulier de 1a Vallée du Trient,
une des plus anciennes possessions des abbés de St-Maurice ; ces derniers y
percevaient des redevances foncieres (li dzin dévéivon payi li preméfe éi-j-
inkourd) et jusque vers la fin du 18*= siécle, leurs représentants (li tsdtelan)
administraient la justice dans les différents villages de la vallée. De nombreux
lecteurs de cet article, y compris des Valaisans, seront sans doute surpris
d’apprendre qu’au contraire de presque tout le reste du Valais la Vallée du
Trient n’a jamais fait partie du diocése de Sion ! Cette situation perdure encore
aujourd’hui puisque les différents villages de 1a vallée font partie du territoire
abbatial de I’ Abbaye de St-Maurice, sorte de petit diocése sous la dépendance
directe de Rome. Ce n’est donc pas par hasard si St-Maurice est le patron de la
paroisse de Salvan (I’é pd d’inbada ké Chin-Mouri [’e le patron dé la parotse
deé Charvan). Les curés des paroisses de la vallée sont presque toujours des
chanoines de 1’abbaye (li-j-inkourd di parotse dé Charvan, li Finyé é le Plan
chon preske todzo dé préré dé ’abai). Jusqu’a un passé relativement récent,
les Salvanins se rendaient a St-Maurice le lundi des Rogations (/i Charvanyou
I’aldvon bd a Chin-Mouri le delon di Rogachon); la procession descendait
en plaine en empruntant 1’ancienne « route des diligences » reliant Salvan a
Vernayaz (on fajéi ouna proféchon tanké bd oeu Plan). Tout naturellement,
c’est aussi a I’abbé de St-Maurice (« celui du baton de I’inalpe », comme di-
saient plaisamment les Salvanins en parlant de sa crosse) que revient la charge
d’administrer le sacrement de confirmation & Finhaut, Salvan et Vernayaz
(I’é ’Abé dé Chin-Mouri - ché doeu bdton dé I'in.nérpa koumin déyéivon li
Charvanyou badenyoeu ke vin amon po balyie la konfirmachon).

Les reliques des saints
martyrs. Photo © Séverine
Rouiller, Clin d’Oeil.




LA SAINT-SEBASTIEN
Jean-Marie Lonfat, Madeleine Bochatay, patois de Salvan et Finhaut

Féte patronale a Finhaut

C’esten 1’an 1638 que les gens de Fignau (Finhaut), suite a 1’épidémie de peste
particuliérement virulente dans la vallée de Finhaut et Salvan, décidérent de
créer, a leurs frais, dans leur village, afin d’enrayer 1’épidémie, un cimetiere
avec une croix de bois en son centre et d’y batir une chapelle dés qu’ils le
pourraient. Cette chapelle fut construite et mise sous le patronage de la Sainte
Vierge Marie et de saint Sébastien militaire, martyr transpercé de fleches.
Dans les archives de la paroisse de Finhaut, on trouve un document mentionnant
a la date du 20 janvier 1824, une manifestation et 1a mise a 1’encheére par les
militaires des villages de cette commune de 4 drapeaux ayant rapporté la
somme de 328 batz.

Les Fignolins ont gardé cette journée de prieres en reconnaissance de la
protection du grand saint Sébastien qui les a délivrés de cette terrible peste.
La St-Sébastien se déroule toujours le 20 janvier & Finhaut.

Les jeunes et les militaires de la commune Finhaut, Chatelard, Giétroz se
cotisent pour 1’achat du pain qui sera béni a 1a messe solennelle. La veille de la
Féte, ils se réunissent afin de préparer 1a décoration du pain. Le 20 janvier, avant
I’aube, des tambours accompagnés par une section de militaires sillonnent
toutes les rues du village pour annoncer la Féte. Un office matinal a lieu pour
les militaires, puis la grand-messe chantée par la chorale est célébrée dans la
« chapelle » devenue aujourd’hui une grande église magnifiquement décorée
des ceuvres de Cingria, Frangois Baud, Fernand Dumas, Madeleine Navil.
Tous les villageois y assistent accompagnés par leurs invités, parents et amis
venus pour 1’occasion prendre 1’air du pays.

Photographie
© Denis Lugon-Moulin.
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Photographie
© Denis Lugon-Moulin.

Avant 1’Evangile, le pain, symbole d’amiti€ et de fraternité, décoré a 1’égal
d’une ccuvre d’art, est apporté par deux jeunes filles en costume de féte et
entre & I’église au rythme des tambours, encadré par une section de militaires.
Apres la bénédiction, le pain est coupé en rations et distribué aux fideles, par
les militaires, avant 1a fin de la messe.

Aprés la cérémonie, une procession se met en place qui parcourt les rues du
village pour demander la protection de saint Sébastien et le remercier pour
son intercession.

Le repas de midi mitonné par les Fignolintses ne peut étre que délicieux ! Il
s’agrémentait et s’agrémente peut-€tre encore aujourd’hui d’un délicieux riz
au lait, met exotique et recherché par les anciens.

Dans 1’apreés-midi, les Vépres sont chantées a 1’église avant la mise aux
enchéres des drapeaux déployés ficrement par les militaires.

En fin de journée, un grand bal est organis€. Jeunes et moins jeunes sont invités
a y participer et a se réjouir !

Texte de Jean-Marie Lonfat, Finhaut. (Archives : D. Lugon-Moulin)

Féta dé Chin Batyan, Patron di Fenyo

L’é in mile chyie chin trinte é oué ke, po cheé préjarvd dé la péste, li dzin di
Fenyo ’on dechido dé boutd in térra li md, oeu loua. L’on f¢ le chemetyire ¢,
stou ke I’on pu, I’on bdti ouna tsapala ke I’ on rékoumando a la Bouna Noutre
Dame ¢ a Chin Batyan le choeuda.

L’e turekordo, chu papéi de notére, ke le vin dé janvyie milé oué chin vintékatre
I’é tu boutd a 'inkan pe dé choeudd, katre drapé. Di chin, le Patron di Fenyo
I’é todzo tu féto e, che féte adé le vin dé janvyie, tui li-j-an po ché rékoumandad
a Chin Batyan.

Deévan dzo, li choeudd é li dzouvéne di tréi velddze dé la koumoune é Parotse,
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fon le to dé tote le rian.ne doeu
velddze avoué li tanbo po inbryid
la Féta. Cheé kotijon po payie le pan
ke chare beéni a la Gran’Mécha. La
Matenéire cheé dé po li choeudad.

L’é davoue dolinte, vétye doeu brawe
koutin é doeu tsapé droble ke porton
le pan a l’iyéije, rekotdye pe li tanbo
e li choeudad. Pér apré, le pan chare
partadja avoué tui.

Apré la mécha, la proféchon pdchereé
din le vélddze po préiyie Chin Batyan
e le remachd.

Le lon deé I’apré-dénad, apré Li Vépre,
li choeudd boutérin a l’inkan li drapé
e, apré to chin, tui porin oeuvri le bal
danfyie é che rédzoeuyie !

Patronale a Finhaut.
© Denis Lugon-Moulin.

LA CITATION

« La tradition, c’est de garder le feu vivant, non de vénérer les cendres. »

Entendu sur la RSR2

« La tradichon, 1’é de sé veilli que lo fii sdi acht viveint, I’é pas de vénéra lé

cheindre. » Oyu a la boita a babelye.

Merci a Marlyse Lavanchy qui nous a transmis cette pensée...



LE MORCHE

Feu René Duc, Chermignon (VS)

Le morché yé h’én carti dé pan
de chila bénéc portd pé deé j omo
dein dé van a bré é deustrebdéc deéjo
la croui di j'Iréte lo 23 d’avreii de
tséquye an, zor dé Chén Zolirzo,
patron dé Tsérmegnon.

Hle cohoma rémonte ou tén de
la groficha pésta ein 1640, tred
chéilio dévan ora. On Tsérmegnonar,
Ouéntsd, quié cheyeve y j’'Iréte, pd
louén dou veldzo, ch’é cheintdp pri
de mdléjo. Ya fé la promécha, che
vouaréive, dé deustrebdéc a tueiis 6n
bocon de pan bénéc to lé j’an lo zor dé
Chén Zofirzo. Ouéntsd ch’e vouaréc,
ya téndn cha promécha ein fajéin éna
donassion a la comdna, a tsdrze de
contendd la deustrebdssion.

Can romachan de boué cheéc ou
d’éhér a la zohr, brdmein d’einsian

Les porteurs de pains. Le cavalier.
Photos © Site Commune de Chermignon.

Le « morché » est un quartier de pain
de seigle bénit porté par des hommes
dans des vans a bras et distribué
sous la croix des Girettes le 23 avril
de chaque année, jour de la Saint-
Georges, patron de Chermignon.
Cette tradition remonte au temps
de 1a peste noire en 1640. Un
Chermignonard, Oints6, qui fauchait
aux Girettes, proche du village, s’est
senti atteint du fléau. Il a fait le voen,
s’il guérissait, de distribuer chaque
année un quartier de pain bénit a tous
les habitants de Chermignon le jour
de la Saint-Georges. Son veeu fut
exaucé. Il a tenu sa promesse par une
donation a4 la Commune, a charge a
celle-ci de perpétuer la distribution.

Quand nos ancétres ramassaient
du bois mort ou de la litiéere en




vouardan én mouér dé morché ein
pochye quié deit lé préjarvd d’éhre
garfa di charpéin.

D’atro, a poye, balyan a tséquye
béhieu 6n mouérjét dé pan bénéc po
confid lo bétail a la voudrda de Djié.

Peindan la mima pésta lé defon,
tra néombrou por éhré portd ou
chemehiéro dé Léin, chdon adp eintérrd
dejo lo veldzo, ou Tombyr. Tan qu’a
la guiérra deé catorje a dijéouét ire le
cohdma, lo zor dé Pdquye d’ald ein
prosseussién préyeé por lé mor ou
pia dé la croui dou Tombyr. Apré la
préyére, tsecon réchéit 6n morché é
on bocon dé mota, y fré de la comébna.

Le morché é lé croui di j’'Iréte é dou
Tombyr rapilén tozo hlou tén de
déjolassion.

forét, beaucoup se munissaient d’un
« morché » qui, selon la croyance
populaire, devait les préserver de la
morsure des serpents.

D’autres, le jour de I’inalpe, donnaient
a chaque bovin une tranche de pain
bénit pour confier le bétail a 1a garde
de Dieu.

Pendant 1a méme peste, les victimes,
trop nombreuses pour étre portées au
cimetiere paroissial de Lens, ont été
ensevelies sous le village, au Tombyr.
Jusqu’a la guerre de 1914-1918, les
Chermignonards avaient coutume,
le jour de Paques, de se rendre en
procession prier pour les morts au
pied de la croix du Tombyr. Apres la
priere, chacun recevait un « morché »
et un morceau de fromage aux frais
de la Commune.

Le « morché » de Saint Georges et
les croix des Girettes et du Tombyr
rappellent toujours ces temps de
désolation.

"

e

/ I

Les grenadiers de la Saint-Georges (23 avril). Un texte sur cette tradition, écrit par
Alfred Rey, paraitra dans le prochain numéro. Photo © Site Commune de Chermignon.



LES TRADITIONS DE FULLY
Raymond Angay-Dorsaz, Fully (VS)

I La tradition du patois

Vé 1965, le patoué keminche a
ché pédre a galo. Li véretdbl’e
patouaijan chon épouovintd. Jojé
Roduit-Grandze ékri li prémié mouo
in patoué din un pétchou journal deé
Fouéyé. In 1967, Jojé avoui Marchial
Anchati, é plujieu dé no, n’inbants’in
na chochiété filklorike. Din ché
groupe na pouégna dé no keminche
in 1972 deé ch’okupd di patoué avoui
de kont’e, de tédtre, etc. In 1977, la
novale chochiété di patouaijan, « Li
Bréjoyoeii » I’é fonddye. Di 1972
teink’a 2015, no kontenuv’in avoui le
Patoué : On dzéye dé kouomédéy’e,
in fi dé tsan, on baye dé kour pouo
kak’e dzin u dzeven’e. Dé patouaijan
verétdbl’e, y’in n’a pdmi ké dou,
trai ! Mi la chochiété I’é toti li ! Na
partchia di mimbre chdv’on a métchia
le patoué, li j’dtré 'aprinj’on, li
bdje’e, e, l’éproeiiv’on d’alld pié
yuin, pe le tédtre, li tsan, etc.

II La tradition religieuse

a) Chin Chefouorein, Patron dé la
paroiche de Fouéyé I’¢ fitd le vint’e
dou di mai d’on... Di pachd trint’an,
chin ché fi la demindze la pié protse
e, la patronale cheé mdrié avoui la
fit’a paroichiale. Brdmin dé dzin
kréy’on ké noutr’é Patron, (mdrtir a
Autun, in France), l’a dé pouvoi pouo
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I La tradition du patois

Vers 1965, le grand déclin du patois
prend de la vitesse. Les mordus
du patois sont désemparés. Joseph
Roduit-Granges écrit les premiers
billets en patois dans un petit
journal de Fully. En 1967, Joseph
avec Martial Angay et quelques-
uns d’entre nous, nous mettons en
route une société folklorique. Dans
cette société, nous sommes une
poignée qui commengons, dés 1972,
a nous occuper du patois avec des
histoires, du théitre, etc. En 1977,
la nouvelle société des Patoisants,
« Li Bréjoyoeii » (Les Brisoleurs),
est fondée. De 1972 a 2015, nous
continuons avec le patois : on joue des
comédies, on fait du chant, on donne
des cours & quelques personnes ou a
des jeunes. Des véritables locuteurs
patoisants, il n’y a plus que deux ou
trois, mais la Société est toujours 12 !
Une partie des membres connaissent
le patois 2 moitié, d”autres apprennent
les bases et essaient d’aller plus loin,
par le théitre, les chants, etc.

II La tradition religieuse

a) Saint Symphorien, Patron de
la paroisse de Fully, a sa féte le 22
aotit. Depuis plus de trente ans, la
Patronale est reportée au dimanche
le plus proche et elle se marie avec la
Paroissiale. Beaucoup de gens croient
au pouvoir de guérison (corporelle
ou spirituelle) de saint Symphorien



vouari li maladi, (di k6 u dé I’échpri),
e pd rin ké ver no ! Na, di le Moiye-
n’Adze é teink’e vé 1960 on bid dé
dzin dé brdmin di paroich’é di Valat,
végndv’'on « fir’eé dévouochon » a
Chin-Chefouorein. Chin ché fi onkouo
toti, la véye dé Chin-Chefouorein.
Mi vouore, i y’a péchk’e pdmi de
dzin d’ayeu ! La dévouochon I’é na
pétchouad’a proféchon : d’abouo,
din ’tyaije, (on rintre a draite, on
pdche i chondzon di ban, on fi on
mimi i rélik’e, on chorte a gotse), é
apri uto de ’tyaije. Chin cheé fi noéu
kou, in préyin. Mi te poeii chédre
intr’e feinth’oeiir’e, teink’a miéni.
Dinletin,il’ér’é tot’é lani ! Le dzo
de la Fit'a, a la fein dé la méche on
fi na dzint’a proféchon din le velddze
avoui li chochiété ké chon d’akd de
veni. Apri la bénedéchon finale avoui
li relik’e, i y’a on n’apeérétif offé pe
la Kémouéne avoui d’anbiyanche :
fanfare é mouéjéke fouoflorike. Apri,
te poeii médzé é baire, chu plache. E
on ché rétroéuve in fameéy’é u avoui
deé j’ami.

b) La Fit’a Djiu a Fouéyé, che
pdche chuiramin... min din li j’dtre
paroich’é. La véye, dé dzin dévoud,
fon dou u trai réepojoud bid dékouord,
a de yua déferin, pouo la proféchon
di lindeman !

Le dzo dé Fit’a Djiuiy’a na grant’a
méche. A la fein dé la méche on fi na
proféchon din le velddze (le to d’on
kartché, é réto dévan [’tyaije), avoui
tot’e li chochiété ké chon d’akd de véni
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(martyr & Autun, en France) et ce, pas
seulement chez nous ! Et non! Dés
le Moyen Age et jusque vers 1960
quantité de gens issus de beaucoup de
paroisses du Valais venaient « faire
dévotion » & saint Symphorien. Cela
se fait encore aujourd’hui, 1a veille de
la St-Symphorien, mais actuellement
iln’y a que peude gens d’ailleurs. La
dévotion est une petite procession :
d’abord, dans 1’église, (on entre a
droite, on va jusqu’au sommet des
bancs, on passe au milieu en faisant
un baiser sur les reliques, on sort
par la gauche), et, aprés, autour de
I’église. Cela se fait 9 fois en priant.
Mais on peut choisir entre 17 h et
minuit. Autrefois ¢’était toute la nuit.
Le jour de la Féte, a 1a fin de 1a messe
une belle procession est organisée
dans le village avec les sociétés
locales qui veulent bien y participer.
Apres la bénédiction finale avec les
reliques, il y a un apéritif offert par la
Commune, avec ambiance : fanfare,
musique folklorique. On peut manger
et boire sur place. On se retrouve en
famille ou entre amis.

b) La Féte-Dieu a Fully, se passe
certainement comme dans la plupart
des autres paroisses. La veille, des
personnes dévouées font a des lieux
précis, deux ou trois reposoirs décorés
pour la procession du lendemain.
Le Jour de la Féte-Dieu une messe
solennelle y est célébrée. A la fin
de celle-ci, une procession du St-
Sacrement se fait dans le village
(le tour d’un quartier, puis retour



(ché pouéchible in kouéchtéme ). Apri
le Kantike Patriotike, on n’apérétif
I’e offé pe la paroiche ! li ddvoué
fanfar’é dzéy’on deé miijike.

Apri, dé kou, i y’a dé chochiéte ké
cheé rétroeiiv’on intré-leu, atrdmin,
on torne in faméye.

¢) Din li tsapal’é dé Majinbre ¢, dé
Branfon : i y’a achebein, pouo tot’é li
ddvoué, on-na fit’a patronale : yén’a,
I’é pouo shioeii di velddz’é dé Chaché
é dé Magzinbre pouo la Chin Gouotd
(a Majinbre), normalamin le 8 di mai
de mé. Li, I'on la tradéchon dé fire
li méréveéy’e yon u douo dzo dévan.
Normalamin i y’a on bal organéjo
la véye, pé li Dzévén’é. Le dzo dé la
fit’a, i y’a beinchuire la méche dé fite,
tsantdy’e pe la Chochiété paroichiale
de tsan de Fouéyé « La Chéchilia », é
pouat... on’napéretif. Apri, chin che
pdche din li faméy’e, din li karnotse,
e, dinlikav’e !

L’dtre, I’¢ a Branfon, pouo la Chin
Y’0. Li, I’¢ pouo shioeii di velddze
deé Branfon, é li kartchié protse. In
plan-n’a, di la Louye. I mon, di li
Majo di Mo.

Deévan, li dzin fajdv’on achebein
de mérévey’'e mi vouore. Chovin,
la veye, i y’a on n’invitdé chpeéchial
u on conché pe on n’orkéchtre u on
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devant I’Eglise) ; ceci, avec toutes les
sociétés qui veulent bien y participer
(si possible en costume). Apres le
cantique patriotique, un apéritif
est offert par la Paroisse. Les deux
fanfares donnent concert.

Puis, parfois, il y a des sociétés qui
prévoient de se retrouver entre elles,
sinon on se retrouve tous en famille.

¢) Dans les chapelles de Mazimbre
et de Branson, chacune d’elles féte
son Patron local. Une Patronale
pour les habitants des villages de
Saxé et de Mazimbre, pour féter
la Saint-Gothard, (2 Mazimbre),
normalement le 8 mai. La, il y a
encore la tradition de confectionner
des «merveilles» (patisseries frites),
un ou deux jours avant la féte...
Treés souvent, la veille, un bal est
organisé€ par la jeunesse locale. Le
jour de la fé€te, une messe solennelle
y est célébrée, chantée par 1a Chorale
Paroissiale « La Cécilia ». Suit
1I’apéritif ! Puis cela se passe dans les
familles, dans les carnotsets et dans
les caves !

Et une autre Patronale a Branson,
pour la Féte de Saint-Ours ! Celle-
ci est la féte de ceux du village de
Branson et des quartiers proches. En
plaine, dés le quartier de La Louye.
Au mont, dés le secteur des « Mazots
des Morts ». (Quartier dit cimetiére
du Choléra de 1967).

Ici, autrefois les familles faisaient
aussi des « merveilles », mais
maintenant... La veille de la Féte,
souvent il y a un invité spécial ou



n’artichte. Di on par d’an, i fon « dé
buvet’é » din li karnotse prots’é de
la tsapale.

Le dzo dé la Fit’a, i y’a na dzint’a
meéche tsantdye pé la Chochiété dé tsan
deé Branfon « L’ Eké di Fouolatér’eé ».
Pouai apri, on n’apérétif. E apri,
chin che pdche din li faméy’e, din li
kantine-karnotse.

d) Li proféchon di Rogachon ché fon
toti : Dévan, avoui brdmin dé monde,
chuto li j agrikulteu; vouat, i végn’on
migr’e (nonbr’é di j’agrikulteu prof.
devejapeé 25 ; li j’ oeiir’é pd a bié pouo
brami d’dtr’é travayeu, pétchoud’a
partechepachon di paroichiyin, chuto
di dzevén’é , kémin parto vouore, in
Valai). Li proféchon cheé fon li trai' dzo
dévan la Fit’a de I’Anchéchon dévé
le td : Delon, utr’é vé la Tsapale de
Branfon (+la méche), Dema , vé la
Tsapale dé Majinbre (+la méche),
Demékre ni, ind pé le Mon (apri la
méche).

III Traditions civiles

a) Pouoyé. Tchui j'an, le darai
dechandre di mai dé mé u, le prémié
di jouein i y’a le dzo dé Pouoyé,
avoui la baroche di vats’e, ¢, apri
la fit'a chu plache. Chin l’¢é fran
na viéy’a tradéchon. Mi atinchon !
Normalamin i y’a la baroche di
vats’e, mi de kou, apri, i y’a onkouo li
baroche intr’é shioeii ké 'on li vats’e,
ché ’on on moué troua biu !
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un concert par un orchestre ou un
artiste. Depuis plusieurs années, on
organise des buvettes-cantines dans
les carnotsets proches de la chapelle.
Le jour de la Féte de St-Ours une
belle messe y est célébrée chantée par
la Sté de chant de Branson « L’Echo
des Follatéres ». Puis ensuite vient
I’apéritif. Et apres, cela se passe
dans les familles, dans les cantines-
carnotsets.

d) Les processions des Rogations
existent toujours. Autrefois
trés suivies par les nombreux
agriculteurs, aujourd’hui elles
deviennent maigrichonnes (nombre
d’agriculteurs prof. réduit de 25
fois, horaire non compatible avec
beaucoup d’autres professions,
modeste participation des paroissiens
spécialement des jeunes comme
partout, en VS). Elles se font les 3
jours avant la Féte de 1’ Ascension
en soirée : lundi, vers la Chapelle de
Branson (+messe), mardi, vers celle
de Mazimbre (+messe), mercredi soir
au Mont (aprées la messe).

IIT Tradition civiles

a) La Montée a 1’Alpage. Tous les
ans, le dernier samedi de mai ou le
premier de juin, c’est le jour de la
Montée des vaches a I’alpage, avec
combat des vaches, puis ensuite,
féte sur place. C’est vraiment une
vieille tradition. Mais attention !
Normalement il y a le combat des
vaches, mais parfois apres,... 1y a
encore le combat des propriétaires,
lorsqu’ils ont un petit peu trop bu !



b) Li Tsatagn’é : L’¢ di le prémié
moyé n’ddze, pétitre onkouo dévan,
kéy’a deé tsatagn’e, a Fouéyé, chinl’é
chuire ! Itche, la tsdtagne I’¢ la trishié
di poure ! Ché, li faméye de Fouéyé
chon pd mort’e dé fan, pindin li kroué
j'evé, I’é grdch’e i tsdtagn’eé ! Ver
no, lI’é na fran viéy’a tradéchon! A
Fouéyé,iy’a chuto, ddvoué maniér’e
de fir’e li chouy’e, avoui li tsdtagn’e.

Li tsatagn’eé kouait’é. Li, i f6 fir'e
kouair’e d’in [’tvoué avoui on
bloche dé cho, min pouo li trishié
parboulait’é. On li médze cheinplamin
avoui dé frémddze. Chin [’é pouo dé
chouy’é normal’é pindin tot’é la
chenan-n’a, to l'oeiiton ¢, to I’evé !

La Bréjolaye avoui de tsdtagn’ée
k’on fi greyé i foua é k’on médze kan
chon fréts’e, d’ oeiiton. La tradéchon
I’¢ dé li médzé, d’oeiiton, avoui dé
frémaddze, na demindze u on dzo dé
fite (pouo fitd le dzo dé la fein di
venindz’é). Li, on poeii rajoutd na
pétchoud’a rape dé rejein, atramin
pd ! L’¢é li réechtoran de vouore ké ’on
tsandza shia chouye.

Vouore i y’a telamin d’dtré tsouj’é
din I’dchéte ke i tsdtagn’e pdch’on i
chékon plan ! Li dzin chon pdmi proeii
pour’é, e, i chon troua leboué ! On
dzo veindre petitr’é, ké ? In atindin, i
y’a dza vint’an ké Fouéyé, I’organje,
on-na moncht’a fite dé la tsdtagne i
meintin d’otobre.
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b) Les Chataignes : C’est certain
que depuis le tout début du Moyen
Age et peut-étre déja auparavant, il
y a eu des chéitaignes a Fully. Ici, la
chitaigne a ét€ 1a pomme de terre du
pauvre. Si les familles de Fully ne
sont pas mortes de faim pendant des
séries d’hivers rigoureux, c’est grice
aux chataignes. Chez nous, c’est une
trés vieille tradition. A Fully,il y a
surtout deux maniéres de préparer un
repas avec des chitaignes.

Les chataignes cuites. L3, il faut les
faire cuire 4 1’eau, avec une pincée de
sel comme pour les pommes de terre
en robe des champs. On les mange
simplement avec du fromage. Cela
peut servir aux repas durant toute la

semaine, en automne ou durant tout
I’hiver !

La brisolée avec des chataignes qu’on
fait griller au feu de bois et que I’on mange
avec du fromage, un ou deux dimanches
d’automne ou, a 1’occasion d’une féte
(ex. : pour la fin des vendanges). Ici, on
peut rajouter une petite grappe de raisin,
sinon, dans notre tradition familiale, cela
ne se fait pas. Ce sont les restaurants qui,
actuellement, ont changé la composition
de ce repas.

Maintenant, on y met tellement de choses
dans I’assiette que les chataignes passent
au second plan ! Les gens ne sont plus
assez pauvres (plus assez simples), et
trop goinfres ! Un jour viendra peut-étre
que ?... En attendant, depuis 20 ans il
y a une immense féte de la chataigne
organisée chaque année a la mi-octobre,
a Fully...



LLA LEVEE DES EAUX A SAVIESE

Julie Varone, Saviése (VS)

I ouéeaé di j-éivoué én Chavyejé

I féou chai kye Chavyejé I’é ona
groucha comona byin énplantaé chou
oun ouardzo réplan a pya dou Prabéi,
mountanye dé 2’042 m dé ouate.

Po parla dé fa cotoma dd ouéeaé di
J-€ivoué, chéi oublidjyaé dé decreré
0 sousi kyé é Chavyejan I’an jou po
trooua d’éivoué.

Chavyeje, ou mitin dou Vaoui, dou
byéi dri dou Roun.no, che trououé
derén ou rloua 6 plo chékyé dd
Souisa. Fou kyé fan dé rétsase chou ¢
tin djyon kyé tchyé a po préi 600 mm
dé plodze per an. Chin I’é pa prou
po féré pousa ou’érba. I féou don
conpincha ché mankye pé ou’ardja-
dzo. I mountanye dou Prabéi I’é pa
prou ouata po kye i ni formeché oun
glachyé, I’a don pa dé j-éivoué kyé
venyon ba di ouéi.

Dou mochin dé Chavyeje, 1'¢ i
Mordze, ma l’¢ troua préonta po kyé
n’oun poeché terye ou’éivoué di ouéi.
Dou ouéin dé Chavyeje, I’é i Chyoun.
na € i Dra.in. L’é ouéi kyé fou dé
Droun.na chon ita prindré ou’éivoué
é an ta mena a tréée € pra pé dé piti
besé. Fa éivoué I’é dé rlouin pa chou-
fijinta po toté 6 réplan dé Chavyeje.
En 1430, é Chavyejan, idja pé cakyé
propriétéiré dé Chyoun, van dé-
manda a oun n-étrandjye, Jacobus
Leukron, dé constrouéré oun bese
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Il faut savoir que Saviese est une
grande commune bien implantée sur
un large plateau au pied du Prabé,
montagne de 2’042 m de haut.

Pour parler de cette coutume de la
levée des eaux, je suis obligée de
décrire le souci que les Saviésans ont
eu pour trouver de I’eau.

Saviése, au milieu du Valais, sur la
rive droite du Rhone, se trouve 41’en-
droit le plus sec de la Suisse. Les cli-
matologues disent qu’il tombe 2 peu
prés 600 mm de pluie par année. Cela
n’est pas suffisant pour faire pousser
de I’herbe. Il faut donc compenser ce
manque par 1’arrosage. La montagne
du Prabé n’est pas assez haute pour
que la neige forme un glacier,iln’y a
donc pas d’eaux qui descendent de 1a.

Au couchant de Saviese, il y a la
Morge, mais elle est trop profonde
pour qu’on puisse utiliser son eau.

Au levant de Saviése, il y a la Sionne
et le Drahin. C’est 13 que ceux de
Dr6ne ont été prendre 1’eau et 1’ont
menée A travers les prés par de petits
bisses. Cette eau n’est de loin pas suf-
fisante pour tout le plateau de Savi¢se.
En 1430, les Saviésans, aidés par
quelques propriétaires de Sion, vont
demander & un « étranger » Jacobus
Leukron, de construire un bisse le



ddon ddi pari néo dou Prabéi. Che
bese prindri ou’éivoué dd Netaje
é dd Rloué, on dé 8 km, i meneri
ou’éivoué tankye damou Tsandoouén.
Dé ché byéi dou Prabéi, é chéi chon
drisé, I’a dé coloo dondzirou, avoue
arououé ba dé galdou é, d’evée, dé
j-aouintse. L’a dé tro avoue i bese
charé fé én plantse pindéouéi ou chéi
avouéi dé boutsé (poutré énfonséi
derén dé bogan cara dé 20 cm dé
byéi é couinsé pé dé fén.né ouamé dé
dalé). E trad I’an énréa ou mi d’dou
1430, ma adon 1’ é pa ita pouchiblo dé
déré can chouron ita forni. I chooua
condesyon kye é Chavyejan I’an bala
ou constrotéo : défincha dé énréé
oun n-atré trad déan kyé sti foéché
ita forni. L’an bala ¢ noun dé Torin-
Nou a sti bese paskyé I’a ranplachya
oun n-atre torin, méi ba, kyé dijion i
Crouéi Torin.

Avouéi 6 Térin Nou, ou’éivoué
ardouaé ou veouadzo dé Ninda, dis-
parou 0 dzo de voui, chaié réparticha
pé dé torin derén chi j-étan kyé vouar-

long de la paroi nord du Prabé. Ce
bisse prendrait 1’eau de 1a Nétage et
de la Ley. Long de 8 km, il aménerait
I’eau jusqu’au-dessus de Chandolin.
De ce co6té du Prabé, les rochers
sont escarpés, il y a des couloirs
dangereux ol tombent des cailloux
et en hiver, des avalanches. Il y a
des passages ol le bisse devait étre
construit en planches suspendues au
rocher, avec des «boutzets» (poutres
enfoncées dans des creux de forme
carrée ayant environ 20 cm de coté
et serrées par de minces lames de
méléze). Le travail a commencé au
mois d’aoit 1430, mais 4 ce moment,
il n’a pas €t€ possible de dire quand
il serait terminé. La seule condition
que les Saviésans ont donnée au
constructeur : défense de commencer
un autre travail avant que celui-ci ne
soit terminé€. On a donné le nom de
Torrent-Neuf 2 ce bisse parce qu’il a
remplacé un autre torrent, plus bas,
qu’on appelait le « Mauvais Torrent ».
Avec le Torrent-Neuf, I’eau arrivée au
village de Ninda, disparu aujourd’hui,
était répartie par des torrents dans six
étangs qui gardaient 1’eau qui n’était

Pause a la fenétre de Brac.
Photo Julie Varone.



daon ou’éivoué kye iré pa énpléaé 6
néi é a deméndze.

E paijan I’an pouchou érdjye é pra é
aouéa dé atsé kye raporton méi kye
é tchyévré é € faé. E j-écri djyon kye
én 1450, € pra dé Chavyeje poouion
nouri 400 a 500 atsé.

Ou’éivoué I’¢ jéraé pé oun consorta-
dzo. Oun conpotiste réparti a tsekye
propriétéiro o bran d’éivoué kye I'a
béjouin po érdjye ché téré. Ché dri
d’éivoué 1'é converti én tin d’aro-
jadzo. Tré j-ouré d’ardjadzo cores-
pondé6 a ona péouja. I répartichyon
dé fou droué 1’€ féta pé 6 partichyou
kye déouévré é boatén dé ou’éivoué.

Sti-la di achebén chorvélé 6 débe dou
Torin, I’é po chin kye pindin a béna
chijon, i réisté ina préi dou tornyou
derén oun tsaoué kye né dijin « i
Boutse ».

Tui € j-an, dé fortin, i falié éntretini 6
Torin-Nou : cora 6 bese, contréoua
é ranplachyé dé botsé, é marin.né
vajion tsachyé dé dajon ¢ dé brantsé
dé déi pé chopa 6 vouidd éntré é
plantsé. Fou trao ché fajion én ma-
nouré. Tsekyé a.in droué diie forni
tan d’ouvri.

Can ¢é trad iron forni, iré i dzo ddi
ouéeaé dou bese. Tui € j-ouvri € t6té é
Jj-ouvridé ché rétréouaon d tsapaoua
dé Chénta-Margirita, chou 6 bese, é
ouéi ou’éncora venie déré a mécha.
Apréi, én chyoouin ¢ bese, dé rloua
chou dé j-étrité plantsé, partion tui
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pas utilisée 1a nuit et le dimanche.

Les paysans ont pu arroser les prés et
€lever des vaches qui rapportent plus
que les chévres et les moutons. Les
écrits disent qu’en 1450, les prés de
Saviese pouvaient nourrir 400 a 500
vaches.

’eau est gérée par un consortage. Un
compotiste répartit & chaque proprié-
taire la quantité d’eau nécessaire pour
arroser ses terres. Ce droit d’eau est
converti en temps d’arrosage. Trois
heures d’arrosage correspondent a
une pose. La répartition de ces droits
est faite par le « Partichiou » (répar-
titeur) qui délivre le bulletin de 1’eau.
(jour , heure et temps d’arrosage).
Celui-ci doit aussi surveiller le dé-
bit du Torrent, c’est pour cela que
pendant la bonne saison, il habite en
haut prés de la croisée des torrents
dans un chalet que nous appelons
« la Boutse ».

Tous les ans, au printemps, il fallait
entretenir le Torrent-Neuf : curer
le bisse, contrdler et remplacer les
« boutzets », les dames allaient cher-
cher de I’humus et des branches de
sapin pour colmater le vide entre les
planches. Ces travaux se faisaient
en manccuvres. Chaque ayant-droit
devait fournir tant d’ouvriers.
Quand les travaux étaient finis, c’était
le jour de la levée des eaux du bisse.
Tous les ouvriers et toutes les ou-
vricres se retrouvaient a la chapelle de
Sainte-Marguerite, sur le bisse, et 13,
le curé venait dire 1a messe. Aprés,en
suivant le bisse, parfois sur d’étroites



tankyé amou a son, d pricha dd Ne-
taje. Ouéi i trad di vouasdo cominsie.
Chou 6dré dou métra, oun n-ouvri
ouéaé ou’écléoucha é ou’éivoué
ch’éngadzié derén a dedzuita én
plantse avoue I’aion mitou, chou ona
sintin.na dé métré, 6 dajon porta pé
é marin.né. Oun vouasdo ch’adze-
noulie derén ou bese é ch’éntanpaé a
retini 0 gatso po kye sti-la choouéché
ita siminta 0 vouido di plantsé.

Déou j-atroé vouasdo fajion a ménma
tsoouja derirloui. Can i métra bralié
« Foura » chalion tui foura dé ou’éi-
voué é courion djyé métré méi rlouin
po féré a ménma tsoouja é chin, to 6
on dou bese.

M’emajend a joué dé tui can ou’éi-
voué ardéouaé ba én Ninda. Can i
Térin cominsie a tsanta, tui poouion
énréé a féita. E tsané plin.né de vén
sercéouaon, é foé chaion énprin, é
mitchyéi di fromadzo roution déan
0 foua, é moundo ’aion plo kye a
ch’acheta po fon é a atindré rloo ra-
cléta. Iré i féita da ouéeaé di j-€ivoué.

Pindin sén sin j-an, i Torin-Nou [’a

planches, tous partaient jusqu’au
sommet 2 la prise d’eau a la Nétage.
L34, le travail des « vouasseurs » (pa-
taugeurs) commengait. Sur 1’ordre
du métral, un ouvrier levait 1’écluse
et I’eau s’engageait dans le canal en
planches ol on avait mis, sur une
centaine de métres, I’humus apporté
par les dames. Un vouasseur s’age-
nouillait dans le bisse et s’efforgait
de retenir la boue pour que celle-ci
aille cimenter le vide des planches.
Deux autres vouasseurs faisaient la
méme chose derriére lui. Quand le
métral criait « Dehors ! » tous sor-
taient de 1I’eau et couraient dix métres
plus loin pour faire 1a méme chose et
cela, tout le long du bisse.

Je m’imagine la joie de tous quand
I’eau arrivait 4 Ninda. Quand le
Torrent commengait & chanter, tous
pouvaient commencer a fé€ter. Les
channes remplies de vin circulaient,
les foyers étaient allumés, les moitiés
de fromage rotissaient devant le feu,
les gens n’avaient plus qu’a s’asseoir
par terre et attendre leur raclette.
C’était la féte de la levée des eaux.
Pendant 500 ans, le Torrent-Neuf a

Pause a la fenétre
de Brac en 1992,
Photo Julie Varone.



achouerya a vya di Chavyejan. Tui é
j-an, ou’éivoué I’¢ itaé féitaé.
Avouéi ¢ tsandzémin dd vya é
ou’ardouaé di noouéi moin, é Cha-
vyejan ’an ranplachya 6 Torin-Nou
pé€ oun tounéoué dé 4’700 métré dé
on, pérchya derén ou Prabéi. Ou’éi-
voué chale a son dou Méin dd Dzoo é
che réparti derén i chi j-étan. Avouéi
O tounéoué, i bran d’éivoué I’¢é inou
méi grou é I’¢ ita oun gran bén po
érdjye é venyé.

O catré doumi d’6ou 1934, i Conséle
comonaoué avouéi o prijidan Cyprien
Varoun.na é tote a popoouachyon dé
Chavyeje chon jou d bénérechyon
dou Tounéoué balaé pé ou’éncora
Djyan é i métra dé ou’anchyin bese
I’a rechyou a cla di vané.

Fa noouaoua fason de mena ou’éi-
voué bale bocéou mouin dé trad.
D’outon, ou’éivoué 1’¢ déveryaé
amou d Mordze é énpléaé pé uziné dé
« Lizerne et Morge ». D€ fortin, p6
contréoua ¢ tounéoué déan a ouéeaé
di j-éivoué, fou di comechyon « pa-
chon ¢ tounéoué » é ou’dcajyon I’é
balaé d popoouachyon é i j-écéououé
dé féré ché pachadzd. L’é énpréchyo-
nin dé véré, derén ou néi, défeoua tui
fou moundo avouéi é boté dé caout-
chyou tankyé ina ou mitin di poté,
avouéi 6 mantéi dzand kyé achyé pa
pacha 6 moéousé, 6 caskyé é a pila
céouaé ou fron.

I pachadzo doré on’oura é demyé,
derén oun bouéi etri, i fon I’é pa plan,
dé coou, ou’éivoué di golé arououé
byin ina é can n’oun ou chali dd golé,
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assuré la vie des Saviésans. Tous les
ans, I’eaun a été fétée.

Avec le changement de vie et ’arrivée
de nouveaux moyens, les Saviésans
ont remplacé le Torrent-Neuf par
un tunnel de 4’700 m de long percé
dans le Prabé. L’eau sort au sommet
du Mayen de la Zour et se répartit
dans les six étangs. Avec le tunnel, la
quantité d’eau était plus importante
et ce fut un grand bien pour arroser
les vignes.

Le 4 du mois d’aoit 1934, le Conseil
communal avec le Président Cyprien
Varone et toute la population de Sa-
vi¢se ont assisté a la bénédiction du
Tunnel donnée par le curé Jean, et le
métral de I’ancien bisse a regu la clé
des vannes.

Cette nouvelle facon d’amener 1’eau
donne beaucoup moins de travail.
En automne, 1’eau est détournée
(en haut) & la Morge et utilisée par
I’usine de Lizerne et Morge. Au
printemps, pour contrdler le tunnel
avant la levée des eaux, ceux de la
commission « passent le tunnel » et
I’occasion est donnée & 1a population
et aux écoles, de faire ce passage.
C’est impressionnant de voir, dans
la nuit, défiler tout ce monde avec les
bottes de caoutchouc qui arrivent au
milieu des cuisses, avec le manteau
jaune imperméable (qui ne laisse pas
passer le mouill€), le casque et la
lampe frontale.

Le passage dure 1h30 dans un boyau
étroit, le sol n’est pas régulier, parfois,
I’eau des gouilles monte bien haut et,
quand on sort de 1a gouille, le casque



i caskye tapé byin foo contré ¢ chéi
dou chaouan. Di 2003, i fon I’¢ ita
bétona, n’oun pou boudjye méi tran-
kilamin, ma I’é mouin rigolo.

O dzo dé voui, I’an pa méi béjouin
d’aa amou @ Mordze ouvriavana, ’é
oun n-ouvri dé « Lizerne et Morge »
kye fé ché trao. E vouasdo kye chou-
taon derén ou’éivoué frida éjiston
plo, ma fou kye chon inou apréi l’an
contenooua a tradichyon : d chotchya
dou tounéoué, n’oun prin ou’apéro
la é ouéi. Oun tin, i racléta iré cher-
vita ba d Boutse, ma ora, € j-invitéi
chon chi nonbrou kye i chéououa [’é
chervita ba d sala comonaoua di Binii

Tui € j-an, a promyeré chenan.na dé
mde I’¢é i féita da ouéeaé di j-éivoué.
L’¢ ou’6cajyon pé é responchablo
dd comona dé énvita a dena dé j-ami
é dé j-outouritéi dou canton. Chin
peérmé de discuta é dé féré dé boné
reouachyon.

ELow T /ey

Entrée dans .le

T

'i‘uimél d

tape bien fort contre le rocher de
la vofite. Depuis 2003, le sol a été
bétonné, on peut marcher plus tran-
quillement mais ¢’est moins tigolo.
Aujourd’hui, il n’y a plus besoin de
monter 2 la prise a la Morge ouvrir
la vanne, un ouvrier de Lizerne et
Morge accomplit cette tdche. Les
vouasseurs qui sautaient dans 1’eau
froide n’existent plus mais leurs
successeurs ont continué la tradition.
Apres le passage, a la sortie du tunnel,
on prend 1’apéro ici et 1a. Pendant
quelque temps, la raclette €tait servie
ala Boutse mais maintenant, les invi-
t€s sont si nombreux que le repas est
servi a 1a salle communale des Binii.
Chaque année, la premi€re semaine
de mai, c’est la féte de la levée des
eaux. C’est 1’occasion pour les res-
ponsables de la Commune d’inviter
a diner des amis et des autorités du
canton. Cela permet de discuter et de
faire de bonnes relations.

PraBé.

Photo Julie Varone.



LA TORREE JURASSIENNE
Eric Matthey, La Chaux-de-Fonds (NE)

Lai toérrée,
enne traidichion di hat Jura

Octobre dt li, I’herbd dt bin inch-
tallé ! Les djoués devniant pus couéts,
d’épds briissales r tiefivant lai pyaine
e I’fond des vds. Poi contre, chu le
hdt Jura, les djoués sont ryuaints, le
cie dt d’in inteinche bieu é le s’raye
échiaire é rétchdde ci p’tét pairaidis.
Les faiyis, les érabyes & dtres feuyus
aint pris yotes maignifyiques tieiilées
d’herbd. Les alfies sont roudges de
beutnies, les pitalins sont tchairdgi
d’ainies é les botnies sont tieitvi de
graitte-tyus. Les dgens reugu’nant
dains les bos po motiechirnaie. Les
breuyéts des tchins é les cops d’
fiefties réjotiennant, les tchelissous
ayaint écmencie « 'maichaicre des
ainonceints ».

Les vaitches aint tyitti les pétures po
fini les drieres voiyins alentoué des
férmes é des v’laidges. Po chértannes
profies les grosses soénnaiyes d’her-
bad aint rempiaichi les tchiaimp’nattes
e les potéts di tchdtemps. C’dt not’
paichtord chumvofienie ! Dains nds
bdjies tchaimpois d’moérant encoé
les dgeneusses é les tchvds rondgeaint
les drieres treutches d’hierbe.

Mains I’herbd dains le hit Jura, ¢’dt
bin chur aichbin 'temps des toérrées.
Ah, lai toérrée ¢’dt dtche de chacreé
po les dmoéraints di Hat, chutdt dains

98

La torrée,
une tradition du haut Jura

Octobre est 14, 1’automne est bien
installé ! Les jours deviennent plus
courts, d’épais brouillards recouvrent
la plaine et le fond des vallées. Par
contre, sur le haut Jura les jours
sont lumineux, le ciel est d’un bleu
intense et le soleil éclaire et réchauffe
ce petit paradis. Les foyards, les
érables et autres feuillus ont pris
leurs magnifiques teintes automnales.
Les alisiers sont rouges d’alises,
les sorbiers sont chargés de sorbes
et les églantiers sont couverts de
gratte-culs. Les gens rddent dans les
bois a la recherche de champignons.
Les abois des chiens et les coups
de fusils retentissent, les chasseurs
ayant commencé « le massacre des
innocents ! ».

Les vaches ont quitté les patures pour
finir les derniers regains alentour des
fermes et des villages. Pour certains
troupeaux, les grosses sonnailles
d’automne ont remplacé les clochettes
et les potets de 1’été. C’est notre
symphonie pastorale ! Dans nos
paturages boisés restent encore les
génisses et les chevaux rongeant les
derni¢res touffes d’herbe.

Mais I’automne dans le haut Jura c’est
bien siir aussi le temps des torrées.
Ah, la torrée c’est quelque-chose
de sacré pour les habitants du Haut,



les Fraintches-Montaignes é pe dains
les Neutchétlouses Montaignes. C’dt
en quéqu’ sofletche po yds in herbdtou
l’art de vétchie, énne paitchie d’yot’
indeintite.

Po griotaie énne boénne toérrée é
fat trévaie in care de tchaimpois
laivousqu’é n’y € pus graind tchdse é
péturie po les roudges-bétes é pe que
n’feuche pe trop pairvd d’in saipin
obin d’énne fiatte po n’y pe fotre le
fite. E vos faré enchelite aiménaidgie
in fouyie en [’entouéraint d’ grosses
pieres trove alentoué dains lai péture
obin chu in meurdgie. Mains chutot
n’ les prentes pe 4 murat d’ sdtches
pieres 4 richque de U tirie aiva ! Enne
Jois ci fouyie bin inchtalle, vétes tchrie
prou d’sdt bos po en faire in bé gros
féchld. Vos en trov’réz bin aigiement
dains les dépouyes que dmoérant des
drieres cOpes de bds. En dgén’rd les
afaints aimant bin faire ci traivaiye.
In c6p vot’ sat bos bin aimonch’le
chu [’ fouyie, é vos faré y inchri poi

surtout dans les Franches-Montagnes
et les Montagnes Neuchételoises.
C’est en quelque sorte pour eux un
art de vivre automnal, une partie de
leur identité.

Pour réussir une bonne torrée, il faut
trouver un coin de paturage ou il n’y
a plus grand chose & paturer pour les
bovins et qui ne soit pas trop preés d’un
sapin ou d’un épicéa afin de ne pasy
mettre le feu. Il vous faudra ensuite
aménager un foyer en 1’entourant de
grosses pierres trouvées alentour,
dans la pature ou sur un murgier.
Mais surtout ne les prenez pas a un
mur de pierres seéches, au risque de
le faire s’écrouler ! Une fois ce foyer
bien installé, allez chercher assez
de bois sec pour en faire un beau
grand faisceau. Vous en trouverez
facilement dans les dépouilles restant
des derniéres coupes de bois. En
général les enfants aiment bien faire
ce travail. Une fois votre bois sec
bien entassé€ sur le foyer, il vous

Dessin du peintre jurassien Serge Voisard.
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d’dés des braintchattes bin sdtches
e di paipie po [’enfiiere tot bdl’ment.

L’fite ayaint bin aittieuye, ¢’dt I’
moément d’ ’aipéro ! Tot en boyaint
énne aipchinthe di Va-d’Traivie obin
in p’tét cop d’biainc d’ Neutchété o
d’ Lai Neuvevélle, tchairbounez in
cévrela o énne aindoiye d’Aidjoiie
4 bout d’énne baidyétte chu lai
chaime ! Enne taiyoulée d’ toétché
en lai frayure ddré bin d’aivé po
l’aiccompaignie. VOs peutes aichbin
vOs tieuj’né énne crote 4 fromaidge,
di p’tét laid, é in n’sais p’ encoé trobin
quoi !

Lai téche de bds étaint conchume,
e d’moére in gros valmon d’ roud-
joiainnes braijes. Dali vint I’ gros
mdément poch’que ¢’dt mitnaint
qu’e fdt écdlaie ces braijes po y
indgie les neutchét’lous saicissons,
les andoéyes obin les djésus de
Moftietchdve. Mains dvaint que d’
les botaie dos lai ceindre, é faré
qu’ ces poértchries feuchint bin
embdllé dains énne feuye de tcho,
e pe encheiite dains du paipie d’ai-
lunminium obin, encoé meu, dains
di paipie d’djoénd. Mains diat, é fat
qu’ ¢oli feuche di paipie prov’niaint
d’énne feuye du Hdt, L’Impartial
obin L’Franc-Montagnard !!! Vos
peutes dchi botaie dains lai braije des
pomattes po I’aiccompaign’ment. Po
[fini vos dairez r'tieuvi I tot aivd des
raimes de dafe. C’ 4t chutdt po Upiaiji
di finfen’ment é pe po lai sentou d’
poix-beiitchon. Cheliyaint yot’ gros-
sou, e fat aittendre envirvo trds quaits

faudra y insérer par dessous des
branchettes bien séches et du papier
pour 1’allumer tout doucement.

Le feu ayant bien démarré, c’est le
moment de 1’apéro. Tout en buvant
une absinthe du Val-de-Travers ou
un petit coup de blanc de Neuchétel
ou de La Neuveville, grillez un
cervelas ou une saucisse d’Ajoie au
bout d’une baguette sur la flamme !
Une tranche de « toétché » (gitean
a la créme aigre) ira bien avec pour
I’accompagner. Vous pouvez aussi
bien appréter une croiite au fromage,
du petit lard et je ne sais encore trop
quoi !

Le tas de bois étant consumé, il
reste un gros monceau de braises
rougeoyantes. Alors vient le grand
moment, car c’est maintenant qu’il
faut écarter ces braises pour y glisser
les saucissons neuchitelois, les
saucisses ou les jésus de Morteau.
Mais avant de les mettre sous la
cendre, il faudra que ces charcuteries
soient bien emballées dans une
feuille de chou puis ensuite dans
du papier d’alu ou, encore mieux,
dans du papier de journal. Mais
attention, il faut que ¢a soit du papier
provenant d’un journal du Haut,
L’Impartial ou Le Franc-Montagnard
! Vous pouvez aussi mettre dans
la braise des pommes de terre pour
I’accompagnement. Pour finir vous
devrez recouvrir le tout avec des
branches de « darre » (rameau de
sapin ou d’épicéa). C’est surtout
pour le plaisir du crépitement et
pour I’odeur de résine. Suivant leur
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d’houre/énne houre po qu’yote tchée
feuche bin tielite é pe qu’lai pé des
saicissons feuche gremainne. Tiaint
qu’ ¢’dt I’ moment, é fat encoé in cop
emméhl’ment écdlaie les ceindres,
mains mitnaint, ¢’dt po en r’sofietchie
andoéyes, saicissons é pommalttes.

Ddli, é ne d’'moére pus qu’é saivourie,
d’aivd in bon varre de noi pinnot de
Neutchété obin di Chio des Caintons
d’Boé, ces marvoiyes d’ not’ jurassien
céniou.

Sainté é bon pefitou !

grosseur, il faut attendre trois quarts
d’heure a une heure pour que leur
chair soit bien cuite et que la pelure
des saucissons soit croustillante.
Lorsque c’est le moment, il faut
encore une fois délicatement Ecarter
les cendres, mais maintenant c¢’est
pour en ressortir saucisses, saucissons
et pommes de terre.

Alors, il ne reste plus qu’a savourer,
avec un bon verre de pinot noir de
Neuchitel ou du Clos des Cantons de
Buix, ces merveilles de notre terroir
jurassien.

Santé et bon appétit !

Paturage boisé jurassien.

Photo Eric Matthey.

Merci a toutes les personnes qui font
connaitre L’ Ami pu Parois
et qui nous communiquent les adresses
de futurs abonnés.

Les coordonnées bancaires de L’ Amr pu PAToIS :
Banque Raiffeisen Sion-Région, CCP 19-82-4
IBAN CH32 8057 2000 0038 3652 3
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LA SAINT-MARTIN EN AJOIE
Bernard Chapuis, avec la collaboration de Benoit Choffat (JU)

Lai Sint-Maitchin en Aidjoiie

Tiaind que r’vint lai Sint-Maitchin,
An saingn’ lo poiie d’vaint I’hota.
Qu’dt-ce qu’an veut faire de tot ci
boudin ?

Nos en airons djugu’d rvira.

Mains I’ djoué d’ lai Sint-Maitchin,
Es r’vegnant trétus en I’hota.
Es bdfrant laid, rouene ét boudin.

E n’y € pus ran po lo r'vira.

S’¢ y € in sint qu’dt réchpecte
dains ndt’ bé coénat, ¢’dt bin sint
Maitchin. Vos saites, ctu qu’aivait
paitaidgie son mainté po en béyie
lai moitie en in poiiere diaile quasi
tiu nu que grulait dains lai bije
et lai pieudge. Lo Mdtie I'é bote
dains son caleindrie 4 onze di mois
d’ novembre, mains lai féte é yie
d’aivéje le doujieme ditemoinne di
mois.

El 4t malaijie d’imaidginaie &
djoué d’adj’d’heii co qu’était lai
Sint-Maitchin po lés dgens d’ nds
campaignes. Féte de lai ripaiye ét
di potie, élle mairtchait lai fin dés
bésaingnes dains lés tchaimps ét
I’entrée dains I’long répét de I’ hiivie.
Elle durait djungu’d diiemoinne que

La Saint-Martin en Ajoie

Quand revient la Saint-Martin,

On saigne le cochon devant la maison.
Qu’est-ce qu’on fera de tout ce
boudin ?

Nous en aurons jusqu’au revira.

Mais le jour de la Saint-Martin,

IIs reviennent tous a la maison.

Ils bafrent lard, betterave rouge et
boudin.

Il n’y a plus rien pour le revira.

Chant de Saint-Martin, musique d’Abner
Sanglard, paroles de Bernard Chapuis.

S’il est un saint respecté dans notre
beau coin de terre, c’est bien saint
Martin. Vous savez, celui qui avait
partagé son manteau pour en donner
la moitié 2 un pauvre diable presque
nu qui tremblait dans la bise et la
pluie. L’Eglise 1’a fixé dans son
calendrier le onze novembre, mais la
féte a généralement lieu le deuxiéme
dimanche du mois.

Il est difficile d’imaginer de nos
jours ce que représentait la Saint-
Martin pour les gens de nos
campagnes. Féte de la ripaille et
du cochon, elle marquait la fin des
travaux des champs et 1’entrée dans
le long repos hivernal. Elle durait
jusqu’au dimanche suivant qu’on
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cheuyait qu’an aippeule encoé lo
revira. Lés baiyes étint révijés en
lai Sint-Maitchin. Dains tchéque
ferme, an boétchoiyait, an tyuait I’
pofie. Lés paiyisains lés pus pofiieres
en engraichint & moins dous, yun po
yote yusaidge, 1’dtre po lai vente. Po
I’ boétchoiyaidge, an d’maindait bin
svent [’éde di saingnou. C’était in
paiyisain que s’y coégnéchait in po
meu qu’ les dtres.

Meinme s’ lés inyes aint bin tchain-
dgie, lai Sint-Maitchin dt touedge
vétchd tchie nos. Dains Iés cabairéts,
an n’ trove pus d’ piaice. Lés dgens
aint moyou temps d’ réjdvraie s’és
viant faire lai Sint-Maitchin. El en
vint d’in po tot poitchot. Lés Aidjolats
que vétyant dtre pait eurveniant 4
paiys. Aiprés lai mdsse, és s’ rdtant &
ceimtére dvaint que d’paitchi bdfraie.
En vélle de Poérreintru, d’d vardi

appelle encore le “revira”. Les baux
étaient revus a la Saint-Martin. Dans
chaque ferme, on “bouchoyait”, on
tuait le cochon. Les paysans les plus
pauvres en engraissaient au moins
deux, un pour leur usage, 1’autre
pour la vente. Pour le “bouchoyage”,
on demandait bien souvent 1’aide du
“saigneur”. C’était un paysan qui
$’y connaissait un peu mieux que les
autres.

Méme si les us et coutumes ont bien
changé, la Saint-Martin est toujours
vivante chez nous. Dans les restau-
rants, on ne trouve plus de place. Les
gens ont meilleur temps de réserver
s’ils veulent “faire” la Saint-Martin.
Il en vient d’un peu partout. Les
Ajoulots établis autre part revien-
nent au pays. Aprés la messe, ils
s’arrétent au cimeti¢re avant de partir
s’empiffrer. En ville de Porrentruy, du

Fig. 11a Botchoiyaidge bouchoyage

1 wretla ratelier

Mlustration tirée du 2
Glossaire de Simon Vatré.

traté trétean
3 me ou salou huche ou saloir
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djuqu’d yundi, é y é I’ mairtchie d’
lai Sint-Maitchin. En lai sote dains
yos caboénattes, les mairtchainds
prepojant yos produts.

An n’ sairait djdsaie d’ lai Sint-
Maitchin sains dire dtche di m’nu.
Aiprés [’aissiete de briie és p’téts
lédyumes, an chméque lai dgealée
d’ménaidge. S’encheut lo noi boudin
servi d’aivé di banda, peus I’ beityi
d’aivd d’ lai salaidge de roifienes ou
bin dés tieutes gailriebes, li-dechus
lai tchairbonnéye, aindoéyes ét gra-
blées. Po faire in pé d’ piaice dains I’
mdadgon, é yé le cop di moitan. An boit
in bon voirre de daimé. Cés qu’en aint
I’ coéraidge porcheuyant d’aivd lés
fies-tchés, I’ tchaimbon, peus [’ refiti
aiccompaigné d’énne purée d’ pom-
mattes. D’aivéd I’ café, in moéché de
toétché en lai fraiyure ét peus encoé
énne petéte gotte po faire é déchendre
tot ci r’cegnon. Et peus, bin chur, an
veude tchdvé chu tchavé. Ch’lés tiles,
an voit des botayes de vin de Boé. E
fat étre coéyat po t'ni I’ cop.

Enne snainne pus taid, cés qu’aint
réjichté eurc’mengant. Es s’ sietant
a long d’ cés qu’ n’aivint p’ trové de
piaice le premie diiemoinne.

Més amis, v’nis fétaie d’aivd nos lai
Sint-Maitchin en Aidjofie. Vos n’ vos
en vléz p’ eurpenti.

vendredi au lundi, il y a le marché de
la Saint-Martin. A I’abri dans leurs
cabanes, les marchands proposent
leurs produits.

On ne saurait parler de la Saint-
Martin sans dire un mot du menu.
Apres ’assiette de bouillon aux pe-
tits 1€égumes, on déguste la gelée de
ménage. S’ ensuit le boudin noir servi
avec de la compote de pommes, puis
le bouilli avec de la salade de bet-
terave rouge, ou des carottes cuites,
la-dessus la grillade, saucisses et
rosti. Pour faire un peu de place dans
I’ estomac, il y a le coup du milieu. On
boit un bon verre de damassine. Ceux
qui en ont le courage continuent avec
la choucroute, le jambon, puis le r6ti
accompagné d’une purée de pommes
de terre. Avec le café, un morceau de
giteau a la créme et encore une petite
distillée pour faire descendre tout ce
festin. Et puis, bien siir, on écluse
chopine sur chopine. Sur les tables,
on voit des bouteilles de vin de Buix.
11 faut €étre solide pour tenir le coup.

Une semaine plus tard, ceux qui ont
résisté recommencent. Ils s’asseyent a
cOté de ceux qui n’avaient pas trouvé
de place le premier dimanche.

Mes amis, venez féter la Saint-
Martin avec nous en Ajoie. Vous ne
le regretterez pas.
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LA SOUPE DE CHALET

Recette de Nicolas Currat (FR)

Choupa dé tsalé de Kolin Currat

Po 10 litre (inveron 15 pérchene)

500 grame d’inyon
500 g deé porad

1,5 kilo dé pre dé téra
S00 g dé rirocheéte
500 g d’eépenatse

Ouna rdva, ouna punya de favé
200 g de makaron

Duve kupite d’6

2 litre dé lathi

1 litre dé hya drobya

1,5 kilo dé fre rapd

100 g dé buro

Brinleta tsapyotiye

Dou kube dé bouyon é aromata

Tsapyotd le to in piti mochi, ruthi lé
J'inyon avui le buro.

Betd a pou pri 4 litre d’ivoue, le pord,
le rirochéte, la rava, le bouyon é I’
din ouna pila.

Chald e pivrd ( pd tru, atan in rébetd
a la fin)

Apri ouna demi-ara dé kouéte, betd
le pre deé téra.

Aprioun’ara du le keminhyémin de la
kouete, ajoutd le lathi, lé j’ eépenatsé
e le fave.

Soupe de chalet de Nicolas Currat
Pour 10 litres (environ 15 personnes)

Ingrédients

500 g d’oignons

500 g de poireau

1,5 kg de pommes de terre

500 g de carottes

500 g d’épinards (les épinards
sauvages sont encore meilleurs)
Une rave, une poignée de feves
200 g de macaronis

2 gousses d’ail

2 litres de lait

1 litre de créme double

1,5 kg de fromage rapé

100 g de beurre

Des ciboulettes hachées

Deux cubes de bouillon et de
I’aromat

Indications a suivre

Couper les 1égumes en petits
morceaux. Rotir les oignons avec le
beurre.

Mettre environ 4 litres d’eau, le
poireau, les carottes, la rave, le
bouillon et 1’ail dans une casserole.
Saler et poivrer (pas trop, autant
rajouter a la fin).

Apres une demi-heure de cuisson,
mettre les pommes de terre.

Apres une heure, ajouter le lait, les
épinards et les féves enti¢res.
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Apri oun’ara é demi, ajoutd lé  Aprés une heure et demie, ajouter les

makaron. macaronis.

Apri duvé j’are, ajoutd la mitya dou  Apres deux heures, ajouter la moitié

fre, la hya é lé brinléte du fromage, la créme double et les
ciboulettes hachées.

Fo pa oubya dé fére di tsifron Ne pas oublier de préparer des
croiitons.

Servie dans I’assiette, la soupe de chalet regoit alors, selon le goiit de chacun,
des croiitons et du fromage rap€.

LITANIES D’HONNEUR AU VIEUX VILLAGE

Le comité de rédaction

La Cobla du Patoue de Ninde et I’ Association pour la Sauvegarde du Patri-
moine Nendard (ASPN) publient le livre « Les litanies d’honneur au Vieux
Village » qui comporte 41 textes patois dont 13 sont audibles a 1’aide de QR
codes. Excepté deux d’entre eux, les textes sont de la plume du Chanoine
Marcel Michelet. Tous sont traduits en frangais. Le texte de base, méme s’il
est écrit en francais, fournit énormément de renseignements concernant le
patois sur plus de 150 pages, le tout suivi de prés de 650 notes généalogiques.
L’ ASPN - pour marquer son 20¢° anniversaire - met sur pied au Nind’art,espace
culturel & Haute-Nendaz, une exposition intitulée « Litanies d’honneur au
Vieux Village ». Dans I’expo, on peut entendre les textes de la bouche méme
de Marcel Michelet, ainsi que des témoignages de patoisants sur tablette (idem
que sur 1’apps patoisdenendaz).

« Je récite en mon cceur les morts de mon village,
Tout ceux que j’ai connus lorsque j’étais enfant
Et dont le souvenir en mon dme est vivant
Si je dis seulement le nom et le visage. »

COUVERTURE DE VOTRE REVUE

Le comité de rédaction

Faut-il changer la couverture de la revue ? Merci aux
lecteurs qui nous ont proposé quelques MOTS PATOIS
qui sonnent bien. Merci a ceux qui nous ont fait part de \
leurs suggestions. La réflexion se poursuit...
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D’0U VIENS-TU « CHALANDES » ?

Michel Freymond (VD)

D’yé vin-to, Tsalande ?

L’¢ on bin galé nom, Tsalande,
quand bin mimo, boutbo, sti mot que
y’avdi lu ein frangais, « Chalandes »
me seimblydve cadico et vegnu on sd
pas d’yé.

Tsalande ! L’e-t-e pas bin pllie galé
de dere « Noél » ?

Dein « Noél », ldi a lo mot « no »,
et pu « noix », et pu « el », quemeint
le 7Z’d4la ddi z7’andzée ! (mousdie
d’einfant)

Cinguant’ an apri, me su remé
quiestiound su cein que volydve dere,
du que ti lé patoisan ein dévesdvant
quemeint d’on vilyo camérardo.

Tsalande ! L’é-t-e on nom de fita,
de calendrdi, do bin ion ddi nom de
sti pére-grand a pucheinta barba
blyantse et a mantf rodze, que ti le
boute ldi peinsant ein faseint ldo
préyira po avdi on preseint déso la
sapalla ?

Cein m’avdi tant quiestiound que
y'avdi téleéfound a Monsu Maurice
Bossard, nofitron suti patoisan
de Chailly. Amdblyo et bon papa,
m’avdi repondu cein :

Ao riére-riere vilyo tein, do tein
de Mathusalem, on pdo dere, et
mimo deévant que lo petiou Djésu

D’ou1 viens-tu, «Chalandes» ?

C’est un bien joli nom « Chalandes »,
quand bien méme, enfant, ce mot
que j’avais lu me semblait vieillot et
venu d’on ne sait oll.

Chalandes ! N’est-ce pas bien plus
joli de dire « Nogl » ?
Dans « No€l », il y a le mot « no »,
[nous, en patois] et puis « el »,
comme les ailes des anges ! (c’est
une pensée d’enfant).

Cinquante ans apreés, je me suis a
nouveau interrogé sur ce que cela
signifiait, puisque tous les patoisants
en parlent comme d’un vieux
camarade.

Chalandes ! Est-ce un nom de féte,
de calendrier, ou bien un des noms
de ce grand-pére a la magnifique
barbe blanche et au manteau rouge,
auquel tous les enfants pensent en
faisant leur pri¢re, pour recevoir un
présent sous le sapin ?

Cela m’avait tellement intrigué
que j’avais téléphoné a Monsieur
Maurice Bossard, notre patoisant
instruit de Chailly. Aimable et bon
papa, il m’avait répondu ceci :

Dans des temps trés anciens, au
temps de Mathusalem, on peut dire,
et méme avant que le petit Jésus
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fusse vegnu do mondo, lé Romain
appeldvant lo tot premi dzo de
djanvié « calendes » ...L’e adan que
lo seldo se démourte et retrdove on
bocon d’accouet po fere a rallondzi
lé dzo. Lé Romain, que ’irant ddi
sdcro a l’ovrddzo, amdvant tot atant
le fite. Le dzo que rallondzant, I’e
pas rein ! Fasant firabe, pardrde et
vesita a la cdva po trinqud, meddi
que lo bosset I’ausse onco ddo cllid.

Onna taula cotema, vo peinsd bin,
I’avdi tot cein que faut po dourd
grand tein, tant tst 1é z’Helvéte, lé
Burgonde que lé Mérovingien et le
Valdotein !

Dan, le sieclo ’ant passd, na pas
lo nom. « Calendes », po si, 'a
deraillyi, s’e einjargound, déformd,
mad ¢ restd fidélo a la premire

verrdie de [an,
quand lo séldo
repique.

Tant mi ! Po noiitré
Z’anchan, dzein
ddo peuplyo de sti
vilye tein de guierra
et de famene, la
vya n’ire pas adi
‘nna treinquilla
pecourdie ...

Et po no, ein catson
derrdi lo nom de

soit né, les Romains appelaient
les tout premiers jours de janvier
« calendes » ... C’est & ce moment-
12 que le soleil se réchauffe et qu’il
retrouve un peu d’énergie pour
rallonger les jours. Les Romains,
qui étaient acharnés au travail,
appréciaient tout autant les fétes.
Les jours qui grandissent, ce n’est
pas rien ! Ils fé€taient 1a fin du travail,
les cortéges et les visites a la cave
pour trinquer, pour autant qu’il reste
encore « du clair » [du vin] dans le
tonneau.

Une telle coutume, vous le pensez
bien, avait tout ce qu’il faut pour
durer longtemps, aussi bien chez
les Helvetes, les Burgondes que les
Meérovingiens et les Valdotains !

Alors, les siécles ont passé€, mais pas
le nom. « Calendes », certainement,
a « déraillé », s’est popularisé,
déformé, mais est resté fidele au
premier tournant de
I’année, quand le
soleil repique.

Tant  mieux !
Pour nos anciens,
gens du peuple
de ces anciens
temps de guerres
et de famines,
la vie n’était
pas toujours une
petite  promenade
tranquille ...

Et pour nous, caché
derriere le nom



Tsalande, 1’¢é a-t-e pas nofitron
Boun’An, sé fregdtse, sé boutson et
se 7’épeluve ?

L’histoire ddo mondo latin, ein
apri roman, 'a fé que lé Vaudois
l’avant hiretd, pé lo francais, ddo
nom de « Chalandes » (ein patois
« Tsalande ») po la fita de Noél.

Ein 2015, quasu nion n’a onco
cotema de dere ein francais
« Chalandes » po Noél, md crdyo
que se di onco pé Dzenéva. L’e
cadico, no I’ein doblyd, n’a pas ‘nna
pougnd de patoisan a la trdina que
s8’eintitant onco a tsantd : « Tvalande
galé ... », po cein que po leu, sti nom
retchi onco quemeint ‘nna ddoca
musica que vin de tot lyein, ddi
premi 7’ddze.

Tot pardi, lé on bin galé nom,
Tsalande !

Ao tieu de Uhive, la fita é ddoga, lo
fii retsaudeint, lo
nom plliéseint !

DZOYAO
TSALANDE !

Metst ddo Moutset
Tsalande 2014

Dessins de
Michel Freymond.

de « Chalandes », n’y a-t-il pas
notre Nouvel-An, ses banquets, ses
bouchons et ses réjouissances ?

L’histoire du monde latin, puis
romain, a fait que les Vaudois
ont hérité, par le francais, du
nom de « Chalandes » (en patois
« Tsalande ») pour la féte de Noél.

En 2015, presque plus personne
ne dit « Chalandes » pour Nogl,
mais je crois qu’il se dit encore a
Geneéve. C’est caduc, nous 1’avons
oublié, a I’exception d’une poignée
de patoisants « a la traine » qui
s’entétent a4 chanter encore

« Tsalande galé... », parce que pour
eux ce nom résonne encore comme
une douce mélodie, qui vient de trés
loin, des premiers ages.

Tout de mé€me, c’est un bien joli
nom, « Chalandes » !

Au cceur de I’hiver, 1a féte est douce,
le feu réchauffe, le
nom est plaisant !

JOYEUX
CHALANDES !
JOYEUX NOEL !



LE DEZARPE A SAINT-NICOLAS

Christiane Dunoyer, directrice du Centre d’Etudes francoprovencales
(Val d’Aoste)

Ato Pespride oui...
Saint-Nicolas, Vallée d’Aoste,
belle localité de moyenne mon-
tagne, située a vingt minutes
d’ Aoste, a f€té ses dezarpe encore
une fois, samedi 3 octobre, & par-
tir de 9h du matin, jusqu’a la nuit.
A la feun du tsatén (2 la fin de .‘
1’ét8), les arpians delacombede o (| &

Vertosan ont donc arrété une date =~

commune apres examen des herbages, afin de se retrouver tous ensemble au
chef-lieu, dans le cadre d’une fé€te qui avant de se donner a voir est vécue en
premi€re personne par ses protagonistes. « Az6 [’espri de oui », ¢’est-a-dire
avec I’esprit d’aujourd’hui, voila le mot d’ordre. Donc, 1a modernité d’une
pratique ancienne, la féte plut6t que le spectacle, et plutét que le folklore : une
maniere différente de raconter et surtout de vivre 1’agriculture aujourd’hui.
Pour qui voulait monter en altitude, il y a eu la possibilité de profiter du passage
des troupeaux depuis Vedun et Vens ou de les suivre dans la descente, pour les
autres, le spectacle était assuré a partir de 10h30, heure d’arrivée des premiers
troupeaux a Fossaz. Et les vaches sont arrivées, précédées par le branlement
de leurs sonnailles, joliment enrubannées, les reines avec leurs bosquets, la
fierté de leurs propriétaires. Les prés de Saint-Nicolas ont donc accueilli pres
de 500 vaches, qui ont passé la journée au paturage au milieu des humains en
féte, entre meuglements et combats, pendant que les humains ouvraient leurs
sac a breudde pour un casse-crolite en compagnie, euna boconoii, comme
nous disons : le programme s’est poursuivi avec vente des produits d’alpage,
moments de discussion, chansons spontanées et repas typiques dans les res-
taurants du chef-lieu. Pour finir « souper d’alpage » au chalet Le Foyer.

La féta tcheut ensemblo

Dans un calendrier de défilés et de laboratoires oui promotion touristique et
intentions didactiques se donnent la main, les organisateurs, d’un commun
accord, ont décidé de promouvoir simplement la féte : 1a féte d’une commu-
nauté qui recherche sa cohésion, 2 travers un moment partagé, quelque chose
de trés simple qui n’a pourtant plus sa place nulle part. Dans cette optique,
ce ne sont pas les grands nombres qui comptent : la participation €tant libre
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et spontanée, la réussite de la manifestation se situant dans la satisfaction des
présents. Et ce qui compte pour les présents, c’est le partage du temps, d’une
certaine émotion, c’est le sentiment d’amitié, c’est le plaisir de se reconnaitre
dans une communauté de gestes et de pensées. Tcheut ensemblo ! (tous en-
semble)...Il a fallu procéder a un dépouillement sévere de la notion de la
« fé€te organisée » pour arriver a concevoir quelque chose qui était dans les
désirs des montagnards, sans oser le dire ; a-t-on le droit d’organiser une féte
pour la communauté sans paraitre ringard, sans étre accusé d’étre insensible
au touriste ? L’objectif de la manifestation de Saint-Nicolas, c’est donner un
temps d’amusement collectif & la communauté, qui aspire 4 s’exprimer & son
rythme, en créant en toute liberté son schéma festif.

Qui paye, qui gagne ?

A notre époque, tout peut €tre sujet & une valorisation patrimoniale, y compris
les moments de féte, mais pour leur célébration, on choisit d’organiser des
fétes selon des criteéres établis par des entités extérieures a la communauté
(finalement qui est dedans et qui dehors... 7) parce que les destinataires ciblés
sont les personnes venues de 1’extérieur et que la célébration doit tre surtout
un spectacle a voir. Alors, les locaux ont souvent le sentiment d’€tre spoliés
de leur féte et, pour en récupérer quelques bribes, ils doivent se débrouiller
pour faire rentrer leur exigence d’une socialisation festive a I’intérieur d’un
spectacle ayant d’autres visées, mais le résultat est souvent compromis par la
présence simultanée d’éléments hétéroclites et de rapports de forces inégaux
(notamment en mati€re de financements : qui sponsorise et qui en tire profit 7).
Les dezarpe de Saint-Nicolas marquent une inversion de tendance, ou la nais-
sance d’une nouvelle offre touristique (appréciée parce que « authentique »),
car les indigénes revendiquent une féte satisfaisant avant tout les exigences de
la sociabilité interne et refusent la spectacularisation d’une tradition du passé,
en marchant selon leur propre sensibilité a I’intérieur d’une tradition vivante.

N e e Pour plus de rensei-
% morls S R WEms B aTm ® = "8 ™ gnements et pour une
O R R . galerie d’images spec-
taculaires visitez notre
site www.centre-etudes-
francoprovencales.eu ou
suivez-nous sur face-
book Noalle de Saint-
Nicolas !
Poudzo ! E tanque a
I’an que veun !

R
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