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L’EXPRESSION DU MOIS : JARDIN-LEGUMES

Les patoisants avec des commentaires de Giséle Pannatier (VS)

Dans votre patois, comment parlez-vous du jardin potager, des plates-
bandes ? Quels sont les 1égumes/fruits cultivés dans les jardins familiaux de
votre région ? Merci de citer uniquement des 1égumes/fruits du jardin (ex.
carottes, choux, salades, haricots, poireaux, oignons, fines herbes, rhubarbe,
groseilles, cassis, framboises...)

Quels sont les mots pour décrite les travaux et les activités au jardin ? les
outils utilisés ? Quelles sont les fleurs des jardins d’agrément, ¢’est-a-dire les
fleurs cultivées ? Connaissez-vous des dictons, des devinettes ou des poemes
en lien avec le jardin ?

Cette enquéte ne concerne pas les champs et les prés.

Ne pas mentionner svp les plantes et fleurs sauvages de nos prés...

L’apport des jardins familiaux a joué un rdle essentiel dans 1’alimentation
des sociétés rurales. Le travail des jardins se distingue de celui des champs
en raison de la situation géographique, de 1’exposition et de la fonction de
ces deux espaces distincts réservés a la culture. Des 1€égumes de toutes sortes
croissent dans les jardins a c6t€ des plantes aromatiques et de quelques baies.
Des fleurs égayent ces surfaces sises prés des habitations, mauvaises herbes
et parasites défient le jardinier.

Chaque région patoisante a €laboré un savoir-faire afin d’exploiter au mieux les
jardins et 1a langue offre le vocabulaire nécessaire pour désigner précisément
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la réalité. Tous les dossiers dialectaux rassemblés dans I’Expression du mois
évoquent 1’équivalent de ‘courtil’, avec les variations phonétiques propres
aux différents patois. Le verbe dérivé ‘courtiller’ est bien attesté dans nos
régions, cependant les significations varient d’un point & 1’autre du territoire.
Le canton du Jura connait trois termes et trois types de jardin, le correspondant
du canton de Vaud en indique deux.

La diversité des 1égumes plantés dans nos régions et celle des termes patois qui
les désignent soulignent la richesse de la langue. Suivez le parcours du nom
dialectal de la carotte ou de la ciboulette et une carte lexicale s’établira lors
de votre lecture, suivez celui du poireau ou de 1’oignon et vous découvrirez
les aires phonétiques qui structurent notre domaine. Parmi les désignations
métaphoriques, celles de la groseille se référent souvent au ‘raisin’.

Les travaux du jardin sont étudiés et décrits au fil des mois, mais la prépara-
tion de la terre et la plantation occupent une grande partie des présentations,
ensuite le ciel s’occupe de 1a croissance et de la maturation. Arrosage, sarclage
et désherbage résument le travail de 1’ét€. La consultation réguli¢re de 1’alma-
nach garantit les interventions efficaces dans le jardin. Un guide du jardinier
se construit au gré du dossier griace a la précision des notations fournies par
les correspondants de L’ Ami du Patois.

Les contributions treés complétes de Hauteville-Gondon, de Fully ou de Sa-
viese présentent non seulement le vocabulaire patois, mais mettent en scéne
la culture de différentes plantes comme celle des raves. Les ethnotextes ra-
content 1I’art du jardinage et les souvenirs des témoins, des poémes chantent
les jardins. Inventaires lexicaux détaillés et récits circonstanciés se completent
dans I’Expression de ce mois et démontrent 1’abondance caractéristique du
jardin du patois.

CANTON DU JURA

PATOIS DES FRANCHES-MONTAGNES — Eribert AFFOLTER.
LE JARDIN ET LE JARDINAGE — LE TCHEUTCHI ET LE TCHEUTCHLAIDGE.

: N smmeay  Dans presque toutes les fermes
des Franches-Montagnes, on
trouvait trois jardins. Dains
qudsi totes les vaitcheries des
Fraintches-Montaignes an trovait
3 tcheutchis.

Jardinet a salades. Photo Bretz, 2014.



LLE JARDINET A PLANTONS — LAT CHOULIERE,

Petit espace au pied de la fagade sud de 1a ferme. Bien abrité, réchauffé par la
réflexion du soleil sur la facade, c¢’était le jardin qui produisait les plantons.
On y semait la graine des 1égumes a repiquer.

P’tét care G pie de lai d’vainture de lai san de médé de lai vaitcherie. Bin
aivreutchi, rétchdde pai le soraye que r’yii tchu lai d’vainture, ¢’était le
tcheutchi que béyiait les piaintons. An y voignait lai grainne des lédyumes é
r’pitchaie.

LLE JARDIN — LE TCHEUTCHI.

Aussi au sud de la ferme, mais beaucoup plus grand, le jardin produisait
les 1€égumes pour la consommation courante. Souvent entouré d’un mur de
pierres seches, il était parsemé de fleurs de toutes les couleurs. En plates-
bandes pour sé€parer les diverses cultures, il €tait séparé par d’étroits sentiers,
souvent & 1’ombre d’un immense tilleul.

Aiche bin de lai san de médé, mains bin pus grand, le tcheutchi béyiait les
lédyumes po tos les djoués. Svent entoéré d’in mur en pieres soitches, él
était piein de choés de totes les tieulées. En raintchattes po décoégndtre
les soutches de tiulture, él était déssavré pai de minces senties, svent és
I’ailombre d’in gros tya.

An y trove : des oignons, des ouégnons; des rattes (petites pommes de terre
avancées voir dict. du monde rural), des raitattes; des salades, des salaidges;
du persil, di pierchi; des ciboulettes, des bratélles; des pois, des tsocraibes;
des haricots, des faivattes; des épinards, des épinaitches; des radis, des
raivoénats; du cresson, di bidle; du cerfeuil, di cerfiie.

L’oucHE — L’00ECHE.

Terrain de bonne qualité, proche de 1’habitation, qui servait a cultiver surtout
les 1égumes a encaver. Tiere de boénne quailité, preutche de I’hétd, [’aivou
an tiultivait les lédyumes po botaie en lai tiaive.

A relever en frangais
une plate-bande
ou une platebande,
des plates-bandes
ou des platebandes.

Jardin a Saviése. Photo Bretz,
été 2014,




An y trove : des carottes, des gairattes; du poireau, di poraie; des bettes, di
ménnego; des choux, des tchos; des choux rouges, des tchos roudges; des
choux-raves, des fchéoraives; des choux-fleurs, des tchos-chiués; des choux
frisés, des cabiscroutes; des pommes de terre, des pomattes, des racines
rouges, des rofienes.

LLES OUTILS, LES UTILISATIONS

La pioche, lai pieutche; 1a binette, lai pieutchatte; 1a houe, le crd; le riteau,
le réte.

Le plantoir, le piaintoir; le sarcloir, le saichat; le puisoir, le pujou; 1’arrosoir,
Pairrosou.

Le sécateur, le cigeaiye; la ratissoire, lai raichatte; la béche, lai bétchoiiere;
la pelle, lat pale; le panier, le pnie; 1a brouette, lai boyevatte.

LLES ACCESSOIRES — LLES AIFFAIRES.
Le fumier, le fmie; le purin, lai mieule; 1’engrais, Pengrain; 1’épouvantail,
Pimboiye.

QUELQUES DICTONS
Ne viens pas marcher sur mes plates-bandes!
Ne vins’p tripaie mes raintchattes!
Occupe-toi de tes choux!
Otiupe te d’tés tchos!

PATOIS DU JURA — Bernard CuAruIS.

A propos du jardin
Le patois jurassien dispose de deux mots pour désigner le jardin. Tcheutchi,
tieurti, ou encore coeurti s’applique au -

potager devant la maison, clos et proche de
I’habitation. Du latin curtis, jardin potager.
Le moyen frangais parle de courtil.

Le jardin en plein champ s’appelle editche
ou ofieche. Du bas-latin olca. Ancien
frangais osche. En frangais, le vieux mot
ouche, si poétique, est définitivement sorti
de 1’usage. Efitche se retrouve dans les
lieux-dits, par exemple Les Véyes Efitches
a Courgenay, Oeuches Navez a Alle.

Féte de la courge, décoration. Photo Bretz,
octobre 2010. B
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Tcheutchirat Jardinet

Dains le tcheutchi de mai véjine, Dans le jardin de ma voisine,

di paitchi-feu djunqu’a l’erbd, du printemps et jusqu’a I’automne,
e y aivait di bonhéye échd, il y avait bonheur éclos,

dés dieurites ét des tyaipucines marguerites et capucines.

Dains le tcheutchi de mai véjine, Dans le jardin de ma voisine,

a soroiye devaint I’ hotd, au soleil, devant 1a maison,

é y aivait di bonhéye enchd, il y avait bonheur enclos,

dés dieurites ét des tyaipucines marguerites et capucines.

Un peu de vocabulaire

Ail, 4. Botaie d’l’d dains lai salaidge, mettre de 1’ail dans la salade.

Le basilic est appel€ localement lai piainte des rois, 1a plante des rois.

Le chou, le tchd, mérite une mention spéciale. Le mot entre dans la charmante
expression : C’'n’dt p’le tot des tchds, é fat di laid d’aivéd. Ce n’est pas le tout,
des choux, il faut du lard avec.

Les biaincs tchés,les choux blancs,accompagnent souvent la viande. Certains
préférent les roudges tchos, les choux rouges. Les fies tchds fournissent la
choucroute. Ici, fie signifie aigre.

Le cabiscroute est le chou frisé. La premiére partie du mot vient du dialecte
alémanique Chabis, qui correspond a 1’allemand Kohl. « C’est chou pour
cabis », c’est kif kif, c’est égal.

Les haricots, faividles ou faisidles (Latin : phaseolus).

Ciboulettes, angu’nats, localement brdtélles.

Carotte : 2 c6té de cairatte, on trouve gailriebe, d’origine alémanique.

La mache, connue sous le nom de doucette, se dit tyaitrinatte (catherinette)
ou hierbe de sinte Tyaitrine (herbe de sainte Catherine).

La c6te de bette, c’est le ménnegd (en allemand Mangold).

Radis, raiti. De son vivant, la Brebre, une bigote notoire, commettait toutes
sortes de menus larcins dans les jardins. Elle dt mit’naint binhéy’rouse, d’aivd
tote lai rote des sints. I n’crais p’qu’é feuche rantiunou, ci diie des s’rayes
et peus des yunes. I en seus tdl’ment convaintchu qu’é m’airrive meinme
d’aidjoutaie lai Brebre és Raprondbis : «Sinte Brebre di Pairaidis, béyietes
vidyoure en mes rétis! » Elle est maintenant dans la joie, avec la cohorte des
saints. Il ne sait pas garder rancune, le dieu des soleils et des lunes. J’en suis
tellement persuadé qu’il m’arrive méme d’ajouter la Brebre 4 mes litanies :
«Sainte Brebre du Paradis, donnez vigueur & mes radis. »

Et pour terminer, voici énne féle, une histoire drole :
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Di bio

— Mon dgendre m’é dit que, po
d’moéraie en boénne sainte, é fat
maindgie dés produts bio. Vos
saites ¢’que ¢’dt, vos, des produts
bio ?

— C’dt des fruts et peus des lédyumes
naiturels. Lés paysains qu’lés pro-
diijant ne botant djemais d’engrain
chus yos tieres, djemais d’cés triie-
ries chimiques po Iés faire é critre
pus gros ét peus pus vite.

— Yé bin, dains mon tieutchi, é n’y é
ran qu’di bio.

— Vés n’botéz pe d’femie ?

—In’enn’ép’.

— Et peus d’lai mieule ?

— Non pus. Mains, tiétye maitin, dd
mai f’nétre, i vefide mon potat
pichrat chus més rétis. E vés forait
vofiere c’ment qu’és sont bés. Crais
bin qu’c’dt di bio. I en veus baiyie
en mon dgendre.

Du bio

— Mon gendre m’a dit que, pour rester
en bonne santé, il faut manger des
produits bio. Vous savez ce que
c’est, vous, des produits bio ?

— Ce sont des fruits et des 1égumes
naturels. Les paysans qui les pro-
duisent ne mettent jamais d’engrais
sur leurs terres, jamais de ces sale-
tés chimiques pour les faire pousser
plus gros et plus vite.

— Eh bien, dans mon jardin potager,
il n’y a rien que du bio.

— Vous ne mettez pas de fumier?

— Je n’en ai pas.

— Et du purin ?

— Non plus. Mais, chaque matin,
de ma fenétre, je vide mon pot de
chambre sur mes radis. Vous de-
vriez voir comme ils sont beaux.
Stirement que c’est du bio. Je vais
en donner 2 mon gendre.

PATOIS DE LA COURTINE, FRANCHES-MONTAGNES — Danielle

MISEREZ.

LES LEDYUMES DI TIEURTI

L’ovraidge 4 tieurti écmence a dito
d’aivri se ['temps 4t bon é qu’é n’y
eusse pu d’noi. En peut pare lai tiai-
trinatte. In po pu taid se Isoreil rét-
chade lai tiere les bratelles se tirant
4 djo cheuyées pai I’pierchi.

Vint ’'moment d’faire lai tchouliere,
coli veut dire voingnie les tchoulas,
des porés, di maingo, des roudges
tchoulas, des tchos-cyous po aivoi
des piaintons é botaie en tiere. Ai-
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LES LEGUMES DU JARDIN

Le travail du jardin commence autour
d’avril si le temps est bon et que la
neige a disparu. On peut récolter
la doucette (miche). Un peu plus
tard si le soleil réchauffe la terre les
ciboulettes se tirent au jour suivies
du persil.

Vient le moment de faire 1a chou-
liere, c’est 4 dire semer les choux,
les poireaux, les cotes de bette, les
choux rouges, les choux fleurs pour
avoir des plantons & mettre en terre.



pré coli vint l'temps d’piaintaie les
ognons, les as, les pomattes, les
raives, les raivoénats, é les rouenes.

Bin chur que d’vaint coli é fGt ecmen-
cie pai r’virie lai tiere, botaie di fmie,
pieutchie é rempiaintaie tiaind tot dt
bin en ouedre, ¢d in rude traivaiye.

Tiaind tot écmence de poussaie vint
I’mément de chdrchaie, pieutchie
aivo lai boétchoueratte po qu’lai
tierre ne v’niesse pe dure. Voili lai
salaidge que motre le bout d’son naie,
gaire € yeumaices !

Aye l’ovraidge aivo lai tiere béye bin
dimd!

Apres cela vient le temps de planter
les oignons, les aulx, les pommes-
de-terre, les raves, les ravonnets et
les betteraves rouges.

Bien siir avant tout ¢a il faut commen-
cer par retourner la terre, mettre du
fumier, piocher et planter quand
tout est bien en ordre. C’est un travail
rude.

Quand tout commence a pousser vient
le moment de sarcler, piocher avec
une petite pioche afin que la terre ne
devienne pas dure. Voici la salade qui
montre le bout de son nez, attention
aux limaces !

Oui, le travail de la terre donne bien
a faire !

CANTON DE VAUD

PATOIS DU JORAT — Pierre-André DevAuD.

Lo plliantadzo, le potager €loigné de la ferme. Lo courti, lo curti, le jardin.
Lo courtelyet, le petit jardin. Lo courtelyi, le jardinier. La courtelyire, la
jardiniere, taupe-grillon. Lo courtelyadzo, les 1égumes.

Outse, ouche, jardin €loigné, dim. outsetta.

LA LECE — LA PLATE-BANDE.

Dai pllianton, des plants. Lé racene, lé patenaille, les carottes. Lo pord, le
poireau. La lditiiva,la laitue; la lditiiva de Mordze,l1a laitue de Morges. Lé pdi,

les pois. Lé favioiile, les haricots;
le favioiile bassette, lé faviolon,
les haricots nains. Lé fave, les
feves. Lé Favotdi, sobriquet des
habitants de Chateau-d’(Ex.
Cocombre,cornichon. Breinletta,
ciboulette. Ddocetta, rampon,
trotsetta, miche. Ravonet, radis.
Lé rave, les raves; la ravdire, le
champ de raves.

Petits pois. Photo Bretz, été 2014.




Lé truffyé, les pommes de terre; la truffydre, le champ de pommes de terre.
Lé ravon, les pommes de terre (Ormonts).

Le salarde, les salades.

Lé tchoii,les choux; lé tchoii-fllido, 1es choux-fleurs; tchouldire,, plantage de
choux. Tchoii rodzo, choux rouges; fchoii rava, choux-raves.

Titidra, courge; tifidretta, courgette; tifidron, courgeron. Tifidrdi, terreau
surélevé pour les courges.

Lé frie, les fraises. Lé resenet, resin de mar, les groseilles a grappes. Lé
gresale, les groseilles. Lé gresale ndi, les cassis.

Ambresalla, eimbrotse, myrtille. Maora, tchogne, mdoron, miire.

UreLyApzo — QUTILLAGE.

La péla carraie, 1a pelle carrée. Lo rati ein fé, le petit riteau de fer. Lo petit
rati,le rateau a foin. Lo fochdo,le fossoir. Lo sarcllioret, le sarcloir, serfouette.
Lo rablliet, racloir.,

Lo fou d’outse, I'épouaire, épouvantail contre les oiseaux. Lo critset, lo
crouyon, le croc. L’arrojao, I’ arrosoir; arrosa, Giguiéyi, arroser.

La fortse, 1a fourche; lo fortson, 1a petite fourche. La crebelye, 1a corbeille.
Lo pandi, le panier; lo pandiret, le petit panier. Lo siau, lo toulon, le seau.
La béruetta,la bérule,1a brouette. La bercllire,1a perche & haricots. Lo passt,
I’échalas. Lo plliantdo, le plantoir. Lo petiet, le piquet. Lo cordi, le cordeau.
La fecalla, 1a ficelle. Lo fémé, le fumier.

LE cLLIA0 DAO COURTI — LES FLEURS DU JARDIN,

La terlupa, 1a tulipe. La gottrdosa, le narcisse. Lo jessemin, le jasmin. La
quenoilletta, le crocus ou safran. L’olivetta, 1a primevere. Lo trequdodon, la
violette odorante. La dagga, I’iris de Germanie. La rofisa, le rose. La pas-
saroiisa, la rose trémiere. Lo ganguelyon, la perce-neige. Ne m’doblya pas,
le myosotis. Ne mé tosi pas, la baslsamine. Lo revire-séldo, le tournesol. La
veneindzdosa, 1a vendangeuse (aster). La béludrda, souci des jardins.

Lo tserdon blyii, le char- -
don bleu. Lo tsanta-po-
let, I’xillet. Lo flyambé, le
glaieul.

LE TRAVAU — LES TRAVAUX.

Eindrudzi, engraisser le
terrain. Esserbd, désher-
ber. Rablliotina, racler.,

Fleur de tomate.
Photo Bretz, 2014.
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Variétés de choux (blancs,
frisés...). Photo Bretz, 2014,

Fochéra, fossoyer. Sénd,
semer., Terra, butter, Arari,
éclaircir les plantes; dema-
rid, éclaircir les betteraves.

Divers

Maunétia, esserbire, mau-
vaises herbes. Trére lé maunet, enlever les mauvaises herbes. Lé lace, lo
trdinin, lo gramont, le chiendent. Lo mouron, le mouron des oiseaux. Lo
borbalet, égapode podagraire (herbe aux goutteux).

La bouenna, 1a borne; lé bouenne, les limites. La baragne, la barri¢ére. Lo
palin, le pieu. Lé petiette, les lames en bois, pointues des clotures. Lé seinda,
les sentiers. Lo tierdzo, le talus.

La vermena, la vermine. La courtelyire, 1a taupe-grillon. Lo vé fiertsau, le
ver fil de fer. Lo vé bllian (balyé 1é cancoudre), le ver blanc (donne les han-
netons). Lé pudze, lé pudzéron, les pucerons. La penevoiila, la pernetta, la
pellaveula (Gryon), la coccinelle (mange les pucerons).

LE REVI — LES DICTONS
Plliante té tchoii a la planéta dao rabllion
Et fa lé couaire a la planéta dédo bacon.
Plante des choux sous la constellation du raclon
(raclure, ruclon, sorte d’engrais),
Et cuis-les sous la constellation du lard.
Maniére plaisante de dire que les choux ont besoin
d’engrais et qu’il faut les cuire avec du gras.

Lé fénné sant dai sante o pridzo, a la tserrdire dai 2’ andze,
dévant la porta dii 7’ agace, do courti dai tchivre, a I’ otto dai didbe.
Po recafa, 1910.

Les femmes sont des saintes au culte, a 1a route des anges,
devant la porte des pies, au jardin des chévres, a la maison des diables.

CANTON DE FRIBOURG
PATOIS DE FRIBOURG — Jean-Jo QUARTENOUD. (VOIR EN PAGE 76)
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Le kurti d’aprés GEHE

No chin ti a choudzihyion dé chi ke
bete la kuva i grété, ma chuto ti hou
ke vikechon avu lé chéjon. In’ eve,
on yiddzo lé yiodzatdre. Ou dzoua
d’ora, ti hou ke ché fan piéji avu la
né é chuto ti hou ke n’in vékechon. A
la bala chéjon, ti hou ke travayion la
téra. Ma, inke no chin ou kurti.

Kan on vouété le kurti du la fenithra,
otre-l’eve, kan to I’¢ nyu é dzald, no
j'an dou mo de krere k’on bi dzoua, to
chin va réprindre yia. Pethou k’arou-
von lé bi dzoua no puin keminhyi a
fochera. Tyin piéji, ou bon momin
de chénd, de pyantd din hou karelé,
din leé réthéteé. Ma chuto pd tru vuto,
fro lé piti pé ¢ le fave a la chin Dzoje,
pd devan la fin d’avri. « Du tin ke
I’épena n’a pd hyiori i ché a rin de
kurtiyi ! » dejé Maréna.

Le momin dé chi bon tin arouvd,
kan no j'an piantd lé pre-de-téra,
le j’inyion, répekd la chaldrda, lé
tsou, chénd lé fanfioulé é toté hou
pitite granné, no j'atindin, invida,
dé chin veére dzérna. Fo-the le dre
? I’¢ lé méneé ke kréchon in premi.
On tdtso ke va no chékutd tantyie a
l’outon. « On’a toparé dou mo dé
n’in vinyi métre ! » dejé maréna. Tyin
bouneu ! On bi dzoua nouthron tdtso
l’e rékonpinchd.

Tyin piéji dé pové prindre de la
rubdrba, la chaldrda, lé ravoune, lé
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Le jardin

Nous sommes tous dépendants de
celui qui met la queue aux cerises
mais surtout tous ceux qui vivent avec
les saisons. En hiver, autrefois, le
charretier avec la luge. Aujourd’hui,
tous ceux qui se font plaisir avec
la neige et surtout tous ceux qui en
vivent. A la belle saison, tous ceux
qui travaillent la terre. Mais ici, nous
sommes au jardin.

Quand on regarde le jardin par la
fenétre, pendant 1’hiver, quand tout
est nu et gelé, nous avons de la peine
a croire qu’un beau jour, tout va
reprendre vie. Aussitdt qu’arrivent
les beaux jours, nous pouvons
commencer 3 fossoyer. Quel plaisir,
de semer au bon moment, dans ces
carreaux, dans ces plates-bandes.
Mais surtout pas trop tot mis & part les
petits pois et les féves 2 1a St-Joseph,
pas avant la fin d’avril. « Tant que
I’épine n’a pas fleuri, ¢a ne sert  rien
de jardiner ! » disait ma marraine.
Le moment de ce bon temps arrivé,
quand on a planté les pommes
de terre, les oignons, repiqué la
salade, les choux, semer les haricots
et toutes ces petites graines, nous
attendons, envieux, de voir germer.
Faut-il le dire ? C’est les mauvaises
herbes qui poussent en premier. Une
tache qui va nous persécuter jusqu’a
1’automne. « On a, tout de méme, de
la peine d’en venir maitre ! » disait
marraine. Quel bonheur ! Un beau
jour, notre tache est récompensée.
Quel plaisir de pouvoir prendre de
la rhubarbe, 1a salade, les radis,



pitité ré-rochéte, ke réchinbyion a
rin dé to chin k’on pou trovd din le
komérche, mimamin avu on « label ».
E lé pitité fanfioulé ? L’é mimamin
oyiu oun’invela dre a ma dona : « Te
chd, mé, lé fanfioulé ... ma dé ha,
meé fa invide dé n’in réprindre ». Ma
dona l’a fé a kotd dé prindre chin po
on konpyiumin.

E le premi pre-de-téra, a la pyumuche
oubin frekachié, lé ruta, po fére dou
borbo. Ah ! po fére dou borbo i ruta
vo ché a rin dé foyatd di lévro, lé on
chékré de nouthré j’anhyan. E pu i
a : le pyié-roché, lé brinleté, ¢ chu
dobedji dé piakd pérmo ke chu chur
de n’in oubyid.

Po pove ramacha toté hou gormandi
ou kurti, no j’an féta d’on bokon deé
feme, dé la volonta, kotyié yiddzo bré
de tsé ma tyié dou bouneu.

Apri chin, i a lé j’anpeé, lé grejale,
lé piti-rejin, lé peto... L’¢é richkd
d’oubyid 1é j’inyion rodzo dé toté
choudrté. Dé la martyiandi ke vo
pouéde kor de trova din le komérche.
Adon dite-me-vé ! L’i a-the otyié de
méyia tyié di pre-dé-téra frekachi ?
Voue, di pre-de-téra novi ke vo j’é tré
vo-mimo din vouthron kurti ?

Apri to chin no derin ti inthinbyio :
« Tsakon cheé méhyié dé che j’inyion. »
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les petites carottes qui ressemblent
a rien de tout ce qu’on peut trouver
dans le commerce, méme avec un
« label ». Et les petits haricots ? J’ai
méme entendu un invité dire 2 ma
mere : « Tu sais, moi les haricots...
mais de ceux-1a, ca me fait envie
d’en prendre & nouveau ». Ma mere
a fait semblant de prendre cela pour
un compliment.

Et les premi¢res pommes de terre,
en robe des champs ou fricassées,
les choux-raves pour faire du borbo
(gratin). Ah ! pour faire un gratin
aux choux-raves, ¢a ne sert a rien de
consulter des livres de cuisine, c’est
un secret de nos anciens. Et puis, il
y a le persil, la ciboulette, et je suis
obligé d’arréter parce que je suis siir
d’en oublier.

Pour pouvoir récolter toutes ces
gourmandises au jardin, nous avons
besoin d’un peu de fumier, de la
volonté, quelquefois mouillé de
chaud mais que du bonheur.

Apres cela, il y a les framboises,
les myrtilles, les petits raisins, les
groseilles & maquereau. J’ai risqué
d’oublier les tomates de toutes sortes.
De la marchandise que vous pouvez
siffler de trouver dans le commerce.
Alors, dites-moi ! Y a-t-il quelque
chose de meilleur que des pommes
de terre fricassées 7 Oui, les pommes
de terre nouvelles que vous avez
arrachées vous-méme dans votre
jardin !

Apreés tout cela, disons, tous
ensemble : « Chacun s’occupe de
ses oignons ».



PATOIS DE ROMONT — Francis Bussarbp.

LE JARDIN POTAGER — LoU KURTI.

Le travail au printemps dans le jardin, lou travé ou furi din lou kurti.
Tourner la terre avec la pelle carrée, veri la téra avu la pala kardye.

Mettre le fumier dans la raie, betd lou fémé din la raye.

Casser les morceaux de terre avec 1a fourche, fréja lé mochi dé téra avu la
fortse.

Aplanir le morceau avec un riteau, pyand lou mochi avu on rathi.

Faire les petits sentiers bien droits, fére lé piti chindé bin dré.

Reste a planter et semer par beau temps, richto a pyantd é chénd pé bi tin.
Cultiver, jardiner, kurtiyi.

Plate-bande, réthéta; les morceaux, lé mochi; carreaux de jardin, karelé.

La haie du jardin, la ché dou kurti; palis de cloture de jardin, pityéta; palis,
palin.

D’autres outils pour le jardin, d’tré badyé po lou kurti : triandine, frin; petite
pioche, pyéchon; sarcloir, chahyoré; béche, fochya, binette, binéta; béche a
dents, on kro; un cordeau, on kordi.

LES LEGUMES — KURTIYADZO.
Carotte & bouillon, rérochéta, rirochéta. Carotte rouge, ré rodze, rirodze.
Radis, ravouné. Rave, rdva. Petite rave, ravouna. Chou-rave, ruta, tsou-riva.
Chou-fleur, tsou-hyori.

Haricots, fanfyoulé; haricots nains,
trinété; haricots a rames, fanfyoulé a
bérhyé. Pois, pé.

Pois mange-tout, pé medze-to. Poireau,
pord. Qignon, inyon;, oignon rouge,
inyon-rodzo. Ail cultivé, 4. Pomme de
terre, pre dé téra.

Les fines herbes, Ié finé j’érbété. Sauge,
choudzeéta, ciboulette, brinlete. Persil,
pyéroché. Romarin, remani. Basilic,
kalamin. Cerfeuil, tsafuyé. Céleri,
cheleri. Salades, chaldrdeé. Doucette,
trotséta, ranpon. Chicorée, chekorya.
Laitue, chalarda frindya. Tomate,
tomata.

Haricots a rames. Clocher de
Saint-Germain (Saviése). Photo Bretz, 2014.
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Rhubarbe, rubdrba. Fraise, fréya; fraisier, fréyé. Framboise, anpa. Groseillier,

grejale; groseille, grejala; groseille rouge, rejené; cassis, grejala nére, rejin

né.

LES FLEURS — LE HYA.

Crocus printanier, kenoyéta dou furi. Perce-neige, gardéla. Jonquille, gotraja

a bé dzono. Tulipe, turlupa.

Myosotis, yé dé tsa, oroye dé rata. Pensée des jardins, pinchdye dé kurti,

pensée, panthé.

Pivoine officinale, érba ou malé, rouja dé chin Pyiéro. Rose, rije; rose

trémiere, rouja a bathon. Souci des jardins, choudchi, chodchi. Goutte de

sang, gota dé chan.

Nettoyer le jardin, nétéyi lou kurti. Arracher 1a mauvaise herbe, trére lé moné.

Bécher et encore bécher, bétchi é onkora bétchi. Bécher a petit coups, bétsota.

Arroser, arojd. Et tout ce travail toute 1a saison, é to chi travé tota la chéjon !

Celui qui seme les haricots a la Saint-Didier, pour un il en aura un millier.
Chi ke la chénd lé fanfyoulé a la Chin-Dedji, po yon nin d’aré on miyé.
Celui qui seme les haricots a la Saint-Didier, les récolte a la poignée.
Chi ke la chénd lé fanfyoulé a la Chin-Dedji lé rékolté a la punya.
Pour avoir des belles carottes bien lisses, les semer au signe du poisson.

Po avé di balé rirochété bin licho, lé chéna ou chinyo dou péchon.

PATOIS DE FRIBOURG — Nono.

REVI — DICTONS
Ou furila téralée kemin lé féemale, fo pa la réveri tan ke lé fréde. Te pé ton tin.
Au printemps, la terre est comme les femmes, faut pas la retourner tant qu’elle
est froide. Tu perds ton temps
Ou mi dé mé che lé j omo é Ié j’ oji chon pa pyoteri, I¢ ke I'evé ’a robé le furi.
Au mois de mai, si les hommes et les oiseaux ne sont pas amoureux, ¢’est que
I’hiver a volé€ le printemps.

Meé dou kurti Mes deux jardins

Kan revin le galé furi Quand revient le joli printemps

Ma féna lé din chon kurti Ma femme est dans son jardin

Ne pou pd mé cheé reétinyi Elle ne peut pas se retenir

E chon pyéji leé dé veyi Et son plaisir c’est de surveiller

Ko cheré le premi botyé Quelle sera la premiére fleur

Prou chur on piti moné Pour siir, une petite mauvaise herbe
Ou bin on galé takouné Ou bien un joli tussilage

Lé tru vuto por on bourdyeé ¢’est trop vite pour le muguet
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Din le katsé di badjé

La pdla karaye, le rabye
Piti rathi é chahyoreé
Chon férmo bin randyé

Chon fin pre po le gro travd

Kan le chéla cheré pye ts6
Ke l¢ takon dé né lé ho
L’aron tyithd patchi é tso

Ma grahyaja poré chénd
Che galé botyé tan damd
Fére di mochi bin apyand
Po ke pouéche to bin pyantd

Inyon, fave, fanfiyoule
Piti pé é rirochéte
Chéleri, tsafuye, tomaté
Pyéroche é di brinlete

Pre dé téra, maringou
Chaldrda, rubdrba é tsou
To chin va kréthre a tsé pou
Po ti le répé dé no dou

Galé paté é bi kurti
F6 anyatd hou dou pyéjl
botye dé nouthron bi payi
Ke f6 totavi kurtiyi

Dans le cabanon des outils
La pelle carrée, le racloir
Petit rateau et sarcloir
Sont tres bien rangés

Ils sont fin préts
fravaux

quand le soleil sera plus chaud
que les tacons de neige 1a-haut
Auront quitté paturages et chaux

pour les gros

Ma gracieuse pourra semer
Ses jolies fleurs tant aimées
Faire des morceaux bien aplatis
Pour qu’elle puisse bien planter

Oignons, féves, haricots
Petits pois et carottes
Céleri, fenouil, tomates
Persil et ciboulette

Pommes de terre, cOtes de bettes
Salades, rhubarbe et choux

Tout ceci va grandir petit & petit
Pour tous les repas de nous deux

Joli patois et beau jardin

11 faut choyer ces deux plaisirs
Fleurs de notre beau pays
Qu’il faut toujours cultiver

= o e

Défilé en mode
jardinage. Féte de la
courge, Chandolin.
Photo Bretz, 2009.



CANTON DU VALAIS

PATOIS DE CHERMIGNON — André LAGGER.

LES LEGUMES DU JARDIN — LE CORTELIAZO.

Ail, d@s. Bette, blette, zota; cOte de bette, cofiha dé zota. Betterave, carrota.
Bourrache, borratse. Camomille, camomila. Carotte, rébetina. Cerfeuil,
tsarfoliét.

Chou, tsoii; chou-rave, fsoit-rdava. Courge, corze;, pépin, pepia (f). Cresson,
crénchén. Cumin, tserié. Doucette, docséta. Epinard, éfenatse (f). Fenouil,
fano.

Feuilles comestibles cuites, fsarfion (m). Féve, fava; cosse de la féve, dopse,
doxe; écosser, dehopelié. Fraise, frés. Framboise, moréxample. Girofle, zero-
Jflia. Groseille, rejenét (m), pl. rejenés. Haricot, pi; haricot nain, pi bacheét,
haricot 4 rame, pi a bahon; le biton, la rame, lo bahoén, la ranma; ramer les
haricots, ramd Ié pi; tremper pour ramollir, béind.

Herbes aromatiques, lé j’érbéteé (f.pl.). Jardin, cortedi, dim. corteliét, pl. cor-
telies; 1€gumes du jardin, cérteliazo. Liveche, ache, ldpio (m). Mirier, mori,
mouri, miire, méoura. Oignon, dgnon; bulbe, téha d’6gnon; pelure, péleiiga,
pl. péletdiguye. Plate-bande, ftoitla, dim. foiiléta. Poireau, porrét, pl. porres.
Pois, pi; pois mange-tout, pi péca tot, cosse, dopse, doxe; Ecosser, déhipelié.
Pomme de terre, pométa, pl. pométe; creuser, boga; creuser les patates, boga
le pométe; éplucher, para; épluchure, paron (m). Germer, zérnd ; pomme de
terre en robe des champs, pométa a la pliomouéire.

Racine comestible, arjelion (m). Radis, radi. Rave, rava. Rhubarbe, rebarba,
robarba. Safran, chafran. Salade, chaldrda. Salsifis, couarcoualiot.
Sarriette, chaouriya, var. chavouriya. Sauge, chdrva. Serpolet, thym,
péimpiolét. Tomate, tomata.

TRAVAILLER AU JARDIN — CORTELIE,

Défricher, réncd (syn. éssartd); outil pour défricher, «sape», déldbra (f);
terrain défriché pour jardin, réonco. Eclaircir des plantes, drraréc. Jardiner,
cultiver, cortelie.

Mettre en culture les jardins, métreé ein pouén lé corteii, eimpouénitchié. Petite
pioche de jardin, capion; sarcler avec le capion, capiond. Planter, pliantd.
Semence, chéméin; semer, oudgnie.

Yé mio d’ai lo cortei pad tra louén di j’éhro.

Il est mieux d’avoir le jardin pas trop €loigné de 1a maison.

On corteii yé comodo po lo méindzo, 6n atote choiirte dé corteliazo hla man.
Un jardin potager est pratique pour les besoins du ménage, on a toutes sortes
de 1€gumes sous la main.
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Ora, yé le tén dé bégd 1é pométe.

Maintenant, ¢’est le moment de creuser les patates.

Yé h’avoué la délabra qu’on ronquye.

C’est avec la déldbra qu’on défriche un pré (pour en faire un jardin, par ex.).

PATOIS D’EVOLENE — Gistle PANNATIER.

Devant la maison s’étend un espace cultivé qui ménage de la lumiére et
produit une alimentation variée dans le pays de 1’élevage. Le nom collectif
li kourtilydzo désigne I’ensemble de ce qui est planté dans les jardins et, par
extension, les 1égumes du jardin. Les kourtuss sont cloturés afin de préserver
la production des légumes. L’entretien des clotures de bois s’intégrait dans
le cycle des travaux et dans le paysage villageois. Aujourd’hui, les €léments
de cl6ture se diversifient.

Aprés le repos hivernal, la terre du jardin est fémadye, engraissée avec du
fumier (inf. fémd, fumer) puis vriyéye, au moyen d’une béche, béche. Vriyé
lo kourtu, labourer le jardin. Le verbe kourtulyé désigne spécifiquement le
fait de labourer avec une béche. La surface de la terre retournée est ensuite
égalisée, aplana avoué lo rathé. Puis le jardin est divisé en foiile (sing. toiila),
bande dont 1a largeur n’exceéde pas ce que 1’on peut désherber sans marcher sur
la plate-bande. Les vayonnéss quadrillent le jardin et permettent de circuler
dans le jardin.

Li chéménn I’é meétouéye én térra, la semence est mise en terre. Chénd,
semer. Kan lu plantonch chon zén gré, chon repika, quand les plantons ont
atteint la bonne taille, ils sont repiqués. Il est préférable de tenir compte de la
lune et des astres pour procéder aux travaux du jardin et améliorer la qualité
et la quantité de la récolte, la pratika I balye 1é sunyo, 1’almanach sert de
référence pour les semis et autres travaux.

Parmi les 1égumes traditionnellement cultivés figurent surtout : lé fave,
feves (sing. fdva); lé rébune, les carottes (sing. rébiina); lé tsoiiss, les choux
(sing. tsoii), Ié tsoifi-ridve, les
choux-raves, lé karote roze,
les racines rouges ainsi que
le poress, les poireaux (sing.
poreétt) et le-j-unyonch, les
oignons (sing. unyon). A
I’automne, ces 1égumes
étaient retirés dans la cave
au sol en terre battue qui

Racine rouge. Photo Bretz.



garantissait la fraicheur nécessaire a leur conservation. Bien entendu, I
chalada, 1a salade était consommée durant la saison de production.

Les choux nous prodiguent des conseils tels que : «Tsdrze ma tsambeéta,
ramplerik ta fatéta !», «Butte mon pied, je remplirait ton sac !»

A T’angle du jardin croit lis bochoné déou lapyo, liveche, dont les feuilles
sont prisées pour les soupes. On trouve au coin d’une plate-bande lé breiilo,
la ciboulette. En patois, le nom est utilis€ au pluriel.

Aussi longtemps qu’on a engraissé les porcs, on cultivait des kardte ou zote,
betteraves fourrageres qui étaient aussi distribuées aux bovins.

Depuis la Seconde Guerre mondiale, le choix des légumes et des herbes
aromatiques cultivés 3 Evoléne s’est largement diversifié : Ié tsoii-fléouch,
les choux-fleurs (sing. tsofi fidou); lé puti péik, les petits pois a écosser; lé
péi munze tott, les pois mange-tout; lé ariko, les haricots; lé kote béte, les
coOtes bettes; lé kourjéte, les courgettes; lé brokoli, les brocolis, lé fenouy, les
fenouils, etc. Lu persil, le persil, I’éstragon ,1’estragon et méme Iz bazilik, le
basilic aromatisent les divers mets.

La puatse,1a pioche ne s’ utilise guere au jardin que pour la récolte des poireaux
ou des carottes notamment. L’ outil par excellence du jardinier, c’est le kapyon,
binette.

Don ké donn fo kapyona po féire térra noiivoua, de temps a autre, il faut
sarcler pour aérer la terre.

Dans le domaine des fruits, kdke-j-ampouich, quelques framboisiers et kdke
rigatich, quelques groseillers s’appuient contre la barriére. Une plate-bande
est souvent réservée aux pya dé fré, plants de fraises.

Quant aux fleurs qui illuminent le jardin, & coté déi roje é déi rojich, des
roses et des rosiers, ou des zénufléro, cillets, les espéces cultivées se sont
multipliées 2 Evoléne : dalya, liss, iriss, glayeil, etc.

Quelques plants de fomate rougissent ¢a et 13.

Kapyona, déjérba, érjyé chon li travdss tan k’a I’ 6oura dé mounda Ié péik,
deé kopa lé chaldde 6ou de rémacha lé karote roze éou bin d’ehoutchye lé
poreéess ku frundrénn touiss én [’achyeéta. ..

PATOIS D’HEREMENCE — Martial GAUYE.

CORTEU — JARDIN POTAGER.

Chalarde, salade. Rébeune, carotte. Porét, poireau. Zéte, cote de bette. Peic,
pois.

Tsau,chou. Tsau-rave,chou-rave. Fave,féve. Couche,courge. Birla, cresson.
Fandle,fenouil. Ognon, oignon. Aass, ail. Breleute, ciboulette. Ldpio, livéche.
Charve, sauge. Milige, mélisse. Tsirieu, camin. Pei minze tot, haricot. Pei
fajioou, pois a écosser. Treufle, pomme de terre.
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Lapé, rhubarbe. Fré, fraise. Amp’o, framboise. Rejin dé maye, groseille,
Rauge,rose. Tajeute , tagéte. Coutale, iris. Morguét, muguet. Zerofleye, ceillet.
Province, pervenche.

A Chin-Zorzo cheim’a t’oun orzo; a Chin-Marc yé troa ta.

A Saint-Georges séme ton orge; a Saint-Marc ¢’est trop tard.

OvuTic PO LO CORTEU — QUTILLAGE POUR LE JARDIN.
Bénna,benne a terre; petsa, pioche; pdla,pelle. Zerld, hotte. Faurtse, fourche.
Rathé, ritean; Rathéle, riteau en fer. Capion, binette. Arojiook, arrosoir.

TRA’AU DOU CORTEU — TRAVAUX DU JARDIN.

Pitchieu, piocher. Répala, remonter la terre. Vrieu lo corteu, bécher, remuer
la terre, enterrer le fumier. Rathéla, rateler. Fére lé taule, répartir la surface
en plate bandes.

Trachieu le vayonnét,tracer les chemins. Chéma lé gran’ne, semer les graines.

PATOIS DE SAVIESE — Anne-Gabrielle BRETz-HERITIER.
Le jardin potager se traduit par i corti (courti). Ce mot s’est formé a partir du
latin cohortis, ¢’ est-a-dire enclos. Au début du 20¢ siecle, les corti & proximité
des maisons €taient encore délimités par des palissades faites de planchettes
verticales nommées € j-étaoué. Le vieux frangais connait le mot courtil, petit
jardin, cortelé en patois.
Dans la méme famille que corti, le frangais «courtiliere» désigne un insecte
qui vit sous terre, ennemi des jardins... en patois, € damé réché ou € tarpé.
Autrefois, les Saviésans possédaient des jardins sur le plateau, mais aussi a
I’est de la ville de Sion, vajion ba i corti dé Chyoun. A cause de 1’€loignement,
on y plantait en alternance plutdt des pomé dé téra et des gardté, betteraves
fourrageres. Les jardins loués a Sion étaient nommés é partchyé: no partin
ba a partchya dé Chyoun,nous descendons au jardin loué a Sion.
E corti chon byin mouin grou kyé ¢é tsan, les jardins sont nettement moins
grands que les champs. E piti corti iron dé néi dan 6 tin, les petits jardins
étaient autrefois des mares [pour rouir le chanvre].
E corti di réjéi, vouarda oué.
Les jardins a roseaux, garde-les [pour toi, car ils sont bons].

Les 1égumes, produits du jardin, sont nommés par dérivation corteladzo,
mot peu usité qui mérite une réhabilitation comme cortele, jardiner, cultiver.
Pour toutes les feuilles potagéres, on utilisait le mot félédzé. E corteladzé a
méndjye dri, é corteladzo a conchérva, chin pé apondre é chijon,des 1€gumes
a consommer immédiatement, des 1€gumes & conserver, cela pour joindre les
saisons.
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Jardin de Saviése.
Photo Bretz, 2014.

Dans tous les villages sa-
viésans, il y a des corti en-
tretenus. Comme autrefois,
on y plante dé pi a ran.mé,
haricots & perches; dé pi
baché,des haricots nains; dé
pomé dé téra, des pommes
de terre; dé chaouadé, des
salades; dé poré, des poi-
reaux; dé j-onyon,des oignons; dé ryébé, des carottes; dé tomaté, des tomates;
dé pi méndzeton, des pois mange-tout; dé dzoté, des bettes; é tota chorta dé
tsoou et toutes sortes de choux: séou blan, chou blanc; tséou rédzo, chou
rouge; tséou perténchi, chou printanier; £séou tardi, chou tardif; £séou-floo,
chou-fleur; fséou-rava, chou-rave; tséoué, petit chou. Tséou bornyé désigne
une variété de chou qui ne pomme pas.

I ronye di tsoou, le chancre des choux [gale]. I tsarnydou, le trognon de chou.

Foéou morachye can oun plant’é tsdéou po féré ini dé grouché téité. 1l faut
bouder quand on plante les choux pour leur faire pousser de grosses tétes.
O promye dzo dou mi d’6ou, foou ota tré folé pé tséou
po kyé venyechon dé téité. 1 e premier jour du mois d’aofit, il faut enlever
trois feuilles par chou pour que poussent des tétes.

A Chén-Garén fan 6 conché é tséou p6 cha.i kyéntou dion métr’a téita.
A 1a Saint-Garin, les choux tiennent conseil pour savoir
lesquels doivent mettre [former] les tétes.

L’¢é comin ché di téité dé tsoou : tan dé téité, tan d’idéi, c’est comme [disait]
celui des tétes de choux : autant de té€tes, autant d’idées. « La premiére partie
du proverbe est une allusion & un homme qui transportait une charge de choux
a dos de mulet. La charge versa et les té€tes de choux roulérent dans toutes

les directions. »

Tan dé tsarnydou, tan dé téité, tan dé moundo, tan d’idéi,
tant de trognons de choux, tant de tétes, tant de personnes, tant d’idées.
F6ou pa métr’a tchyévra avouéi 6 tséou,
il ne faut pas mettre la chévre avec le chou.
Vouanyé sté ravé por mé é po é ouaré,
j’ensemence ces raves pour moi et pour les voleurs
[les raves étaient souvent volées].
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Devinette.

Chalo di téra, mé éouton ma réba dé chaea é
ché kyé m’a toua i plouré ? Oun n-onyon.
Je sors de terre, on m’enléve ma robe de soie et
celui qui m’a tué pleure ? Un oignon.

E couché, les courges; i robarba, la rhubarbe; é
J-érbété, les herbettes [les herbes aromatiques];
i brin.ouéta, la ciboulette; i tsarfolé, le cerfeuil
cultivé, de la livéche, dé ouapyé / d’érba Maji.
Feoué, fil des cosses de haricot; i péjéi, 1a gousse
de haricot; i dosa, gousse de haricot [mots inusités
actuellement]; € cordéi di pi, é cordéi di couché,
les tiges flexibles [en forme de corde] des haricots,
des courges
Rama é pi, var. ran.ma, tuteurer, mettre des rames pour soutenir les haricots
Mounda é pi, monder, préparer les haricots.
I Régyéjon foou planta é pi, venyon méi grénati,
aux Rogations, il faut planter les haricots, ils deviennent plus grenus.
Mé m’én tin, mé m’én taa, déan a Chén-Maa mé ouio pa.
Plante-moi t6t, plante-moi tard,
avant la Saint-Marc [25 avril] je ne me léve pas [se dit des haricots].
Che oun planté é pi chou a Vyérje, réiston tordzo én floo, si on plante les
haricots sous le signe de la Vierge, ils restent toujours en fleurs.
Foou pa planta é pi chou ou’arbaoueti, vén méi de pyo kyé dé pi,
il ne faut pas planter les haricots sous la constellation du sagittaire,
il viendra plus de poux que de haricots.
Che oun planté é pi chou ou’escropyon, réiston tordzo acropenyon,
si on plante les haricots sous la constellation du scorpion,
ils restent toujours accroupis.
F éou pa planta é pi ou ba dé ona, atramin arapon pa,
il ne faut pas planter les haricots en lune décroissante,
sinon ils ne grimpent pas [sur les perches].
D’oun pi fé ona fava, d’ona fava fé oun racaa, d’un haricot
(var. d’un poil?) cela fait une féve, d’une féve cela fait un raccard
[en parlant des on-dit].
Sti an Pa byin gréna dé pi, cette année, les haricots ont donné beaucoup de
grains [grener].
Conbla é pomé dé téra, butter les pommes de terre.
Craja é pomé dé téra, creuser [récolter] les pommes de terre.

2

O gnbn. Photo Bretz, 2014.
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Déan kyé planta é pomé dé téra, falié terye 6 féméi drén a raé avouéi o ratéi
dou fée, avant de planter les pommes de terre, il fallait enfouir le fumier dans
la raie avec le rateau en fer.

Entré davoué pomé dé téra, falié achye a ondjyou da béta,entre deux pommes
de terre, il fallait laisser la longueur d’une chaussure.

Che i pomé dé téra iré troua groucha, i mare fajié doou plantson, i copaé
én achyin dé j-oué d’oun byéi é dé j-oué dé ou’atre, si la pomme de terre
était trop grande, la mére faisait deux plants, coupait [la pomme en deux] en
laissant des « yeux » d’un c6té et de 1’ autre.

Poudra, poudrer, traiter les jardins; ota / tréré ou’érba, désherber.

Planta, planter; réplanta, replanter; é planta, les semailles; é planton, les
plants de 1égumes destinés a €tre repiqués ou plantés, variante é plantson; dé
tsoou én plantson, des choux repiqués (et non semés).

Ou tin di planta, i féméi che vi nétéa, au temps des semailles, le fumier
disparait.

Déan kyé planta é féré a bouea, foou rada é planété, avant de planter et de
faire la lessive, il faut consulter les signes du zodiaque.

Chémin, semence; vouanye, labourer et semer.

Arari ou démarya, éclaircir un semis.

Moura, miirir.

Rares étaient les fleurs dans les jardins d’autrefois : é cooutaoué, les iris;
¢é chorchyeré, les soucis; é onbardé, les tagetes; é cocardé, les pivoines; é
réoujé, les roses. E corti chon pé méndjye, chon pa pé féré by, les jardins
sont pour nourrir... non pour embellir.

I roouéi, e talus, bordure de champ et de jardin.

E toououé, les plates-bandes (néol. é platabindé), ona téououa dé chaouadé,
dé ryébé, une plate-bande de salades, de carottes.

Oun corti vacé, un jardin en jachere, inculte.

D’outon, can I’aion é berdziri, € pokyé (€ tchyévré) chaion pérté avoue l’aié
oun corti, cakyé tséouja a peca, en automne, au moment des « bergeries »,les
chevres savaient exactement ol il y avait un jardin, quelque chose 2 manger.
Les arbres fruitiers prés des jardins : € chirijyé, les cerisiers; € piri, les poiriers;
¢é pomi, les pommiers; € promi, les pruniers.

Les arbustes : € janpi, les framboisiers; é mocatéoué ,les groseillier épineux; é
rején dé chén Djyan / é rejené les groseilliers rouges; € rején dé chén Djyan
nee, les groseilliers noirs [cassis]. Le romarin, i rémani, avait une place abritée
prés de la maison : traditionnellement, les branches de romarin — symbole de
fidélité entre les époux — étaient épinglées le jour des noces sur le paletot ou
le « coutin » [costume traditionnel] des dames.
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Au coin des jardins, il y avait sou-
vent dé j-aouan dzané, de I’ osier
jaune, dont les branches servaient
d’attaches, de liens, € rydouté.

E j-ourr — LES OUTILS

I capyon,labinette 2 long manche;
i capydné, 1a petite binette, capyo-
na, piocher, biner.

I petsaa, 1a pioche a deux dents;
i petse, la pioche a une dent;
petchye, piocher ; repetchye, piocher a nouveau; mais fochdra, c’est piocher
dans les vignes.

I petson, la petite pioche a une pointe et a court manche; petsona, gratter la
terre avec le petson; repetséna, piocher 2 nouveau.

I paoua, la pelle; paoua, pelleter.

I repeté, le tourniquet pour 1’arrosage; érdjye, arroser; ou’arojyou, 1’ arrosoir.
I dzérlo, 1a hotte; i dzérlota, 1a hotte pleine; i bridoué, 1a brouette; i bridoua,
la brouettée.

I tsarooua, la charrue; i tsaroouéta, la petite charrue; i tsaroouou, celui qui
travaille avec la charrue; tsarooua, labourer, retourner la terre.

PATOIS DE CONTHEY — A COBVA, Philippe AnTONIN et Isabelle
GERMANIER.

O CORTI U POTADJIE — LE JARDIN POTAGER

Eire todzo decoute a meijon, po poé chocuipa de tin j’in tin, tui € dzo. 11 était
toujours & c6té de la maison, pour pouvoir s’en occuper un peu tous les jours.
E ribene, les carottes.

E trifle, les pommes de terre.

E chaade verde u frijiac, les salades vertes ou frisées.

E tomate, les tomates.

E tsou byan, les choux blancs. E tsou frijia, les choux frisés.

E dzote, les cOtes de bette.

E pei mindz to, les pois mange-tout. E dohin pei, les petits pois.

E fae,les féves. E pei bache, les haricots nains. E pei du pertze, les haricots
grimpants.

E verkouéme, les épinards sauvages.

E poré, les poireaux.

E j’ognon, les oignons.

E kieuche, les courges. E cornichon u venigre, les cornichons au vinaigre.
Din o tin on pecae pa tui e dzo de légiume u de verduire. D’ivé iaé de trifle,
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de tsou, de poré, de beterave rodze in chaade, u de pei din e boco po e je
concherva. Dans le temps, on ne mangeait pas tous les jours des 1égumes ou
de la verdure. L’hiver, il n’y avait que des pommes de terre, des choux, des
poireaux, des betteraves rouges en salade ou des... dans les bocaux pour les
conserver.

Avoui e kieuche, mame fagé de chope, on mindjé achebin e pepi griyé. Avec
les courges, les mamans faisaient de 1a soupe et on mangeait méme les pépins
grillés. On fajé e pfanton avoui de gran-ne kie on vouardae di an pacho. On
faisait les plantons & partir de graines de I’année précédente.

Fadie cheufata e légiume po a maadie, iaé de pudon et de tzenede chu e tsou.
11 fallait traiter les 1€gumes, les pommes de terre contre les maladies, avec
du cuivre et de la nicotine, contre les pucerons et les chenilles sur les choux.
To e reste ciron bahia u caeon u tchore e u lapi-n. Tous les déchets étaient
donnés aux cochons, aux chévres et aux lapins.

PATOIS DE FULLY — Raymond ANCAY-DORSAZ.

[A signaler une erreur sur mon texte pour le carnaval de L’ Ami pu PAtors no
157, page 65, 4¢ligne. Le dzéyou et non pas le dzenéyou. A ne pas confondre :
le dzéyou, bruit ou cirque infernal, avec le dzenéyou, la giboulée de neige.]

LE KOUERTEYADZE — LLES LEGUMES DU JARDIN POTAGER.

Le (i) kouérti, le (les) jardin. Le (li) tsan, le (les) champ.

Apointi (verbe souvent a 1’infinitif), action de mettre en marche des cultures
pour les champs et jardins : semis et/ou plantations des divers 1€égumes.
Apointéchadze, le travail de 1a mise en marche des cultures pour champs et
jardins.

La pétse / li péts’e, 1a pioche ancienne de forme presque ovale, large en haut,
fine en bas et finissant en pointe. Le (/i) pétsd, le « piochard » (pioche) a 3
dents (également piochard d’autrefois a 2 dents).

Vreyé le kouérti, retourner la terre du jardin.

Trepacha, piocher assez profondément pour retourner la terre des jardins en
montagne (env. 25-30 cm).

Bétsé, bécher, retourner la terre a la béche, pour jardin de plaine.

Vreéyé a la chape, retourner la terre a la « sape ». Sape avec un fossoir & lame
verticale, pour les jardins de plaine (sape : hauteur env. 30 cm x larg. env. 22
a 25 cm).

Le rableé, sorte de sarcloir & une lame, pour la montagne ou la plaine (haut. env.
8-10 cm x larg. env. 18-22 cm). Rablond, var. rablénd, sarcler avec le rablé.
Kouérteyé, faire les semis du jardin.

Rayola, faire des sillons pour les semis.
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Kapi, piocher. Le (li) kapion, 1a (les) mini-pioche (différents modé¢les).
Kapiond, piocher a petits coups répétés avec la mini-pioche; piocher avec
une petite pioche (peu profondément).

La (li) trishié, la (les) pomme de terre. Li frishié-virgul’é, les pommes de
terre virgules. Li frishié partinchiv’é,les pommes de terre précoces. Li trishié
tardiv’é, les pommes de terre tardives.

La paténaye / li patenay’é, l1a (les) carotte. Le chéleri, var, chéléri, le (les)
céleri.

La tomate / li tomat’é, 1a (les) tomate.

La chaldde / li chaldd’e (dé...), 1a (les) salade, (en général /de la ...). La
chalide vérde, (de...),1a salade pommée, (de 1a ...). La chaldde frija, (deé...),
la salade frisée, (dela ...).

Li kreinchon / dé kreinchon, les cressons, (des...).

La mdche (nom utilisé au singulier / dé la...), les rampons, de la doucette,
de la mache.

L’andive / li j’andiv’e,’endive.

Le (1i) tsou-blan, le (les) chou blanc. Le (Ii) tsou-rouodze, le (Ies) chou rouge.
Le (li) tsou-frija,le (les) chou fris€. Le (li) tsou a chekrute,le (les) chou blanc
pour la choucroute (trés grand). Le (li) tsou miya, le (les) chou de Bruxelles.
Le (i) brokouoli, 1e (les) brocoli.

Le (li) tsou-shieu, var. tsou-fleu, le (les) chou-fleur.

Le (li) tsou-rdve / li tsou-rdv’e, le (les) chou-rave. La rdve / li rav’e, 1a (les)
rave plate et/ou le navet.

Le (i) radi, le (les) radis.

Le (li) pat, le (les) haricot en général. Le (li) pai-bache, plur. idem, le (les)
haricot nain. Le (Ii) pai a ran-me, le (les) haricot grimpant. Le (Ii) pai-bakon,
le (les) haricot grimpant cuit avec du lard.

Le (i) pai a ran-me roché, le (les) haricot grimpant roux, (souvent variété
la vigneronne). Le (li) pai’ a ran-me beuré, le (les) haricot grimpant beurré.
Le (li) pétchou pai, le (les) petit pois. Le (li) pai médz’é to, le (les) pois
mange-tout.

La bétérdve rouodze / li bétérdv’é rouodz’é, la (les) racine rouge ou la
betterave a salade. La bétérdve / li bétérdv’e, 1a (les) betterave (en général).
La bondanche / li bondanch’é, 1a (les) betterave fourragere. La petchoud’a
betérdve / li pétchoud’e... (-v‘é), 1a (les) petite betterave comestible (Iégume
des pauvres, autrefois).

Le pan d’ane / li pan d’dn’e, I’ oseille.

La dzote / li dzot’e, la (les) cOte de bette, bette a cotes. L’épénatse / li
j’épénats’é,1’épinard (les).

Le (i) pouoré, le (les) poireau.
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Le (i) jégnon, 1’oignon (les). L’échalote / li j’échalot’e, (dé j’échalot’é),
I’échalote (les / des...). Le jégnon rouodze / li jégnon rouodz’¢é, (de),1’échalote
(les / des...). Le (li) pétchou jégnon, le (les) petit oignon blanc (p.ex. : ceux
mis au vinaigre),

Le jégnon dé korbi (de. . .),l1a ciboulette (de l1a ...) : terme souvent utilisé€ pour
la plaine et le mi-coteau.

La brinléte (dé la/de ...),laciboulette (dela...) : terme utilisé en montagne.
Le (li) fénouye, var. féenouye, le (les) fenouil.

Certains noms ne sont pas utilisés au pluriel. L’aye / (d’aye...),17ail (de 1’ail).
Le (li) tsérié, var. tsérié), le camin. Le tsarfouéyé, le cerfeuil. Le parchi, le
persil. Le lapié, «la hache», «herbe a Maggi».

Le rémani, var. romani, le romarin. La minte,1a menthe.

L’armandjia, le thym sauvage de montagne ou celui replanté, quelquefois
également : thym serpolet (contre la toux et les maux de gorge). Le charpouolé,
le thym-serpolet (contre la toux et comme herbe aromatique pour la cuisine).
Le jéjépoué (utilisé généralement au sing./ dé jéjépoué), I’hysope / (parfois
aussi en patois: ['éjépoué)

La camamile, le camomille. La mdévre,la mauve. La chdrve, 1a sauge.

Le (li) pévron, le (les) poivron. Le kornichon, le (les) cornichon.

La mélon-de / li mélon-d’é, 1a (les) courge comestible (souvent de forme
aplatie et peut atteindre 70-80 kg).

La tchoeiiche / li tchoeiich’e, 1a (les) grande courge (de forme ronde et peut
atteindre 30-50 kg). Le (li) mélon, le (les) melon.

La kouérjéte / li kouérjet’e, la (les) courgette

Li freinj’é / (plus souvent au plur.) / la freinje, 1’asperge demi-sauvage ou
sauvage (les).

L’achpérje / li j’achpeérj’é (déej’..),1" asperge de culture intensive (les)/ (des...).

Jardin de
Bieudron (VS).
Photo Bretz, 2014.
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La fréje / trés souvent li fréj’e, 1a (les) fraise cultivée. Li fri (dé fri) (s’emploie
au plur.), les fraises des bois / (idem pour les fraises replantées).

La fave / li fav’e, (de ..),la (les) feve, (des...).

La rubarbe, (dé...), 1a (les) thubarbe (de 1a/ des...).

L’anpoué / plur. idem, la (les) framboise.

La grojéye / li grojéy’e,1a (les) groseille 2 maquereau.

La grojéy’a rouodze / li grojéy’é rouodz’é, le (les) raisinet.

Le kachiche / li kachich’é (quelquefois kachi), le (les cassis).

Li fouoy’é dé Chin-Piére /util. au plur., (dé...), les feuilles de St-Pierre,
(des...). Li fouoy’eé de Chin Piére servent a aromatiser les repas... Elles
sont hémostatiques pour les petites coupures : elles servent ainsi a cicatriser
rapidement les petites coupures ou petites blessures, (cataplasme de...).

La Paténaye charvadze / li Paténay’é charvddz’e, 1a (les) carottes sauvage ;
localement par analogie : le panais. On entendait dire aux anciens que les
carottes sauvages provoquent de fortes allergies, voire plus... ? (Si quelqu’un
peut me renseigner a ce sujet...)

La reingue, 1a bande allongée (aussi dans les terrains en pente).
La binde, 1a plate-bande (plut6t dans les terrains plats ou peu pentus).
Le karo, partie de jardin potager de forme carrée (plantée ou semée).

LA (L1) sHIEU DI KOUERTI — LA (LES) FLEUR DU PETIT JARDIN.

La panchéye, li panchéy’e,la (les) pensée. La tulipe, li tulip’e, 1a (les) tulipes.
Le chouchi, le (les) soucis. Le tsardon bénat , e (les) chardon bleu (panicaut).
Le tchoeiital, I’iris bleu de Russie, (qqf. jaune). L’iriche, li j’irich’e, ’iris
(les) iris en général et/ou les autres sortes d’iris.

Le daliya, le (les) dahlia.

Le grb liche 6ranje, le (les) lys orangé. Le gré lich’é blan,le lys blanc. Le lys
cultivé se dit liche alors que le lys des champs (lys naturel) se dit 1a shieu dé li.
Le mugué, le muguet. Le miyojotiche, le (les) myosotis.

Le glayol, le (les) glaieul.

Le rojai, le (les) rosier. Le rojai’ bache, le (les) rosier court (bas). La roje,
li réj’e, a (les) rose. La rdj’a blantse, li roj’é blants’é, 1a (les) rose blanche.
La roj’a rodze, (plur. : li rdj’e rodz’e), 1a (les) rose rouge.

La djoeiile dé loeii, (plur.: li djoeiil’e dé loeii) 1a (les) gueules de loup.

La madjerite, li madjeérit’é, 1a (les) marguerite. Le bouotché, le (les) bouquet.
La parvanche, li parvanch’é,la (les) pervenche. La patchéréte, li pdchereét’e,
la (les) paquerette.

Le bégouogna,le (les) bégonia. L’ortanchia, li j’ ortanchia, le (les) hortensia.
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PATOIS DE LEYTRON — Patoisants de Leytron, P& L1 BRINDEYEU DE

LAFfTRON, L1 TRAVO DIN LI KOUERTI

Le kouerti

Si itd ind a Degné é n’ é kapiond le
kouerti, invouotd [’érbe, fi li raye,
séno li rebene, la salade é li rave,
Ji li bouegan pouo plantd li pouore,

repekd litsou é li rasene rodze. Pouai

n’é érdja é koueuvé é apri si partaite
a maizon mé bouyd li man. Y’ ére
kontinte d’ avai fouernai li travd du
kouerti.

Konté pe

La Mate u Lonbd, Prod

Sovéni

Kin y’ ére petchoud’a mate, vazive u
kouerti, avoui gran mire a me, dézo
Prodjeu. 1 falive la vére plantd li trifle
avoui le sapon, repekad li salade é li
pouoré, sénd li rave, li rebene ¢ li
rasene rodze, métre li pértse u pat,
fire dé rayéte pouor ké la plodze érdje
bin to sé légume.

Apri avat fi to sin, no 7’ alesin no
sietd din le pré pouor marinda é baire
on vaire deé sird dévan dé rintrd a
maizon. L’ ére dé bon mouemin ké yeu

pasdve avoui gran mire a me.
Kontb pé La Petchoud’a Mate a
Oréleye, Laitron.
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Le jardin

Je suis allée, en haut 2 Dugny ou
j’ai biné, désherbé, fait les raies,
semé les carottes, la salade et les
raves, fait les trous pour planter les
poireaux, repiqué les choux et les
racines rouges. Puis, j’ai arrosé et
couvert et apr€s je m’en suis retour-
née & la maison me laver les mains.
J’étais contente d’avoir fini les tra-
vaux du jardin. Raconté par Monique
Produit Charvoz, Produit, 13.03.2014

Souvenirs
Lorsque j’étais petite fille, j’allais au
jardin, avec ma grand-mere, dessous
Produit. 11 fallait 1a voir planter les
pommes de terre avec la houe, re-
piquer les salades et les poireaunx,
semer les raves, les carottes et les
racines rouges, mettre les perches
aux haricots, faire de petites rigoles
pour que la pluie arrose bien tous ces
légumes.
Apres avoir fait tout ¢a, nous allions
nous asseoir dans le pré pour gofiter
et boire un verre de sirop avant de
rentrer 4 la maison. C’était de bons
moments que je passais avec ma
grand-mere.

Raconté par Luce Marie Carrupt

Cheseaux, Leytron, 13.03.2014

Petit panier en osier qui sert a aller
chercher quelques 1égumes au
jardin, & emporter des épluchures,
a tous les menus transports :

la tsanpanyi. Photo A.-M. Bimet (F).



Le kouerti a mé dé Moutagnon

Li pouedzin tsantdv’on. Le feiirtin
I’é dé reto. N’ é métu le feiidd pouo
inmouodd u kouerti yo n’ é tsarpitd li
pasddze, n’ € gramoné utre inhli,n’ é
sénd li varkouene, li tsou gra, li pai,
li melonde, din le revon n’ ¢ planto

li lapyeu, ind sondzon li fleu é pouai

n’é érdja.

Utre de I’dtre bié, n’ é repekd li
pouoré, on bouokoné n’ é ranbléya
de trifle, pouo li tsou inrdtcha me fo
ald kieri de paratchon, n’ é aparsu
la kavouatdre é n’ é rekanpd, n’ é
remeiifld in savin pd tan bin yo I’ a
mouesia : I’ é 7’ u on sarpin.

Konto pé La Kouezenare dé Saye.
Moutagnon.

Le kouerti du mayin

Kan yeu réstdve ind Noévronne, n’é fi
le kouerti darai le mayin. Si ito kieéri
de femi, a la kouertene a Bouotsd,
pouo métre u kouerti. N'é kapa
pouo fire pousd de bio légume, n’é
fi dé vayon pouo pasd. La métcha du

Mon jardin
Les oiseaux chantaient. Le printemps
est de retour. J’ai mis le tablier, pour
aller au jardin ol j’ai piétiné la terre
pour faire les passages,j’ai désherbé
d’un c6té de 1’autre, j’ai semé les
épinards, la méiche, les haricots, les
courges, dans le bord j’ai planté la
liveche, en haut au sommet les fleurs
et puis j’ai arrosé.
De I’autre c6t€, j’ai repiqué les poi-
reaux, dans un petit morceau j’ai
mis les pommes de terre, pour les
choux, pleins de maladie, il faut aller
chercher des pesticides, j’ai apercu
une qui se tortille et j’ai sursauté, j’ai
farfouillé ne sachant pas bien ot elle
s’était enfilée : ¢’était un serpent.
Raconté par Annelyse Blanchet.
Montagnon, 13.03.2014

Le jardin du mayen

Quand je restais en haut a Ovronnaz,
j’ai fait le jardin derriére le mayen.
Je suis allée chercher du fumier & la
fumassiére (tas de fumier) 2 Buchard,
pour le mettre au jardin. J*ai fossoyé
pour faire pousser de beaux légumes,

«Sarpiquage» des
pommes de terre.
Photo A.-M. Bimet (F).



kouerti, on la plantdve dé trifle é la
réste on vouarddve pouo repeka u
mai dé jouin. On plantdve li pouore,
li tsou rave, li dzote, li pértse di pai,
on séndave de saldde, dé varkouene,
de parsil, de 7’ egnon é on plantdve
de fleu.

N’€é du fire onna sai'to le to du kouerti
pouo pad lasié veni i laivre roudjé li
légume é li tsa kakd din le kouerti.

Konto pe Hla du Petchou Pari,
Laitron.

Le kouerti

Din le tin, kin i I’ arevdve u kemin-
sémin de [’ ivé, dokon épantchev’on
de femi.

Kin le feiirtin I’ aruve, li travd
mank’on pd pouo prepard le kouerti.
Pouo li tarin on moué drai, to li katre
a hlin k’ an, i f6 dabouo li repald sin
kié veii dere portd la té, u sondzon,
avoui la bénite pouai keminsié a vreyé
u petsd é aprii fo aplani avoui le rité,
fire li plate binde, li partadjé pé dé
petchou vayon. Le mouemin é vénelii
de planta é de sénd. Pouor sin i fi li
rayon avoui le mandze du raté. I fo
onna petchoud’a toule pouo repekd
li pouore, li tsou, li saldde é karkie
pértse pouo li pai kié grinp’on.
Avoui I’ ivoueu kié fo é on bon solai,
i va pd lon kié te vai vardeyé din li
rayon : saldde, tsou, pai ba, rebene,
radi é trifle. Li kroye 7’ érbe asebin
I'onvite fide pousd. I fodré kontenevd
de gramond, kapiona u rablona é
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j’ai fait des sentiers pour passer. La
moiti€ du jardin on la plantait de
pommes de terre et le reste on gar-
dait pour repiquer au mois de juin.
On plantait les poireaux, les choux-
raves, les cotes de bettes, les perches
de haricots, on semait des salades,
des épinards, du persil, des oignons
et on plantait des fleurs.
J’ai dii mettre une barri¢re tout autour
du jardin pour ne pas laisser venir les
ligvres ronger les 1€gumes et les chats
faire leurs besoins dans le jardin.
Raconté par Gertrude Blanchet
Charvoz, Leytron 13.03.2014

Le jardin

Dans le temps, lorsqu’on arrivait au
début de I’hiver, certains y étendaient
du fumier.

Lorsque le printemps arrive, les tra-
vaux ne manquent pas pour préparer
le jardin. Pour les terrains un peu
pentus, tous les quatre & cinq ans, il
faut faire la « repellée », ce qui veut
dire porter, a 1a hotte, 1a terre du bas
au sommet du jardin puis commencer
a retourner a la pioche et apres il
faut égaliser avec le riteau, faire des
plates-bandes, les partager par de
petits passages. L.e moment est venu
de planter et de semer. Pour cela on
fait de petites raies avec le manche
du rateau. Il faut laisser une plate-
bande pour repiquer les poireaux,
les choux, les salades et quelques
rames pour les haricots grimpants.
Avec I’eau qu’il faut et un bon soleil,
il ne faut longtemps pour que tu voies
tout reverdir dans les rales : les sa-



pouai pd ubld dé konbla li trifle. lades, les choux, les haricots nains,
Sin kie t’ 4 plantd é€ sogna, t’aritol’ les carottes, les radis et les pommes
an pouo fire li souye. de terre. Les mauvaises herbes ont,
Konto pé Sé dé Dorman, Laitron.  aussi, t6t fait de pousser. Il faudra
continuer de désherber, de biner
ou de sarcler et puis de combler les
pommes de terre. De ce que tu as
planté et soigné, tu en auras durant
toute I’année pour faire de bons repas.
Raconté par Jean Claude Denis,
Leytron 27.03.2014

' Féte de la Courge. Photo Bretz, 2010.
L1 movo
Ardze, m, orge. Artché, f, ortie. Avia, f, liseron. A‘ye, m, ail.

Blete, f, motte de terre avec ’herbe. Bondanse, f, betterave. Bouokoné, m,
petit morceau de terre. Buminta, v., €pandre le fumier. Darbon, m, taupe.
Débeésié, v., Eclaircir, démarier. Dédzarma, v., dégermer les pommes de terre.
Défouoyé, v., défeuiller. Dzaldye, f, gelée. Dzarmd, v., germer. Dzeneyou :
li...,m, période de mauvais temps au printemps. Dzevre, m, givre. Dzote, Zote,
f, bette, blette, cite de bette.

Egnon, m, oignon. Epand]e V. epandrc saupoudrer. Epantché, v. epandre
étendre. Erbe, f, herbe. Erdjé, v., arroser. Esarpd, v., couper, défricher. Etindre,
v., étendre, épandre.

Fave,f,féve. Fayo,m,haricot. Féma,v.,épandre du fumier. Fémi, m, fumier.
Fenase,f, ray-grass anglais. Fleu, f, fleur. Fri, f, fraise.

Gramon,m, chiendent. Gramond, v., enlever le chiendent, désherber. Gran,
m, grain. Granne, f, graine.

Inta, v., enter, tailler.

Kapion, v., petit outil aratoire. Kapiond, v., sarcler, gratter la terre. Kavoueu,
f, préle. Korjéte, f, courgette. Kouerti, m, jardinet.
Lapieu,f,liveche,’herbe a Maggi. Lar, m, outil servant a 1a cueillette, voleur.
Lemase, f, escargot. Lemason, m, limace, limagon.

Mandze, m, manche d’un outil. Melon, m, melon. Melonde, f, courge. Moté,
m, morceau de terre. Moudd, v., nettoyer, trier, enlever 1’herbe. Mouotélu,
adj., plein de mottes. Navé, m, orvet.

Pai', m, haricot. Pdle, f, pelle. Parbouolaite, f, pommes de terre en robe des
champs. Parsi, m, persil.

Pek’a fave, m, gens de Liddes, Lidderains, mangeurs de féves.
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Pek’a zote, m, gens d’ Ardon, Ardonnains, mangeurs de bettes.

Pekon, m, graine. Pepin, m, pépin. Petchou pai’, m, pois, petit pois. Petsd,
m, fossoir, houe. Pévron, m, poivron. Plante, f, plante. Pouore, m, poireau.
Preévete, f, sarriette. Rablond, v., sarcler.

Rasene rodze,f,racine rouge, betterave rouge, carotte rouge. Rété, m, riteau.
Rateéla, v., rateler. Rave, f, rave.

Ravesié, v., nettoyer des raves, des racines. Raye, f, raie, rigole. Rayéte, f,
petite rigole. Rayon, m, petite raie. Rayond, v., faire de petites raies. Rebene,
f, carotte, racine plongeante des arbres. Rebiold, v., repousser. Rebiolon, m,
petit bourgeon.

Révi, m, talus. Revon, f, bord, talus. Rezin dé ma, m, groseille. Ribine, m,
carotte, racine plongeante des arbres. Ronkd, v., défoncer, défricher. Ronke,
m, terrain défriché.

Sahla, v., sarcler. Sakieii, v., gaulé, secoué, ébranlé€, sermonné. Saldde, adj.,
salade. Sape, f, sorte de houe carrée. Sapon, m, petite houe. Savu, m, sureau.
Sémin, f, semence. Sénd, v., semer. Sopre, m, souftre.

Tapi, adj., dru, serré, épais. Tarmene, {, limite, borne. Taron, m, terreau.
Tomate,f,tomate. Toule, f, plate-bande. Trifle, f, pomme de terre. Trifle par-
bouelaite, f, pomme de terre en robe des champs. Trin, m, fourche 4 fumier.
Trintson, m, dent de pioche, pioche elle-méme

Tsanpagnoule, f, morille. Tsdpl’ a tsou, m, courtiliere. Tsarpitd, v., fouler,
tasser, pi€tiner. Tsenéye, f, chenille. Tsérié, m, cumin. Tsévréte, f, sorte de
graminée.

Tsou, m, chou. Tsou blan, m, chou blanc. Tsou fleu, m, chou-fleur. Tsou gra,
m, mache, doucette. Tsou rave, m, chou-rave. Tsou rodze, m, chou rouge.
Vardeéyé, v., reverdir. Vare, f, hanneton. Varkouene, f, épinard, épinard sau-
vage. ,
Varmene, f, vermine. V&, m, ver,lom-
bric. Vé blan, m, ver blanc. Vé luizan,
m, ver luisant.

Végnouai : dé bale..., exp., prospére,
de bonne sortie. Vieiidze , m, serpette,
petite serpe. Vouarmend ,f, tas de terre
rejeté par les vers. Vouarmi, m, ver.
Vouipai' , m, nid de guépes. Youipére,
f, vipére. Vouoleu, m, outil servant a
la cueillette, voleur.

Yeiidze, m, serpe.

Féte de 1a Courge. Photo Bretz, 2010.
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PATOIS DE SALVAN — Les ELEVES DU COURS DE PATOIS
Li patenale, les carottes. Li trifle, les pommes de terre.

Li chaldde, les salades.

Li-j-abondanche, les betteraves fourrageres.
Li poré, les poireaux.

Li petyou-péi, les petits pois.

Li tsou, les choux.

Li dzote, les cotes de bette.

Li fave, les feves.

Li-j-ényon, les oignons.

Li péi a rame, les haricots a rames. Li péi,
les haricots.

Li-j-épind, les épinards.

Li tsou-rave, les choux-raves. Li rdve, les
raves.

Li karote rodze, les betteraves a salade.

Li tchoeuche, les courges.

La brindéta, 1a ciboulette. Le tsarfolyé, le RS0 -3
cerfeuil. Fenouil, fanoué . Photo Bretz,2014.
La chémintére, plante qu’on laisse monter en graine pour semer.

Le charklon,la mauvaise herbe.

La chémin, la semence. Li gran.ne, les graines. Li plantons, les plantons.

LES TRAVAUX

Charkld, enlever 1a mauvaise herbe. Féma, étendre le fumier. Choléva, sou-
lever, ameublir 1a terre.

Vréyie, tourner la terre. Fochord, chomora, labourer.

Li toule, les plates-bandes. Vonyie, semer. Planta, planter. Répekd, repiquer.

LES ouTiLs

Le kapion, outil a2 deux ou trois dents servant & ameublir la terre pour en
enlever plus facilement la mauvaise herbe. Kapiona.

Le fochoeu,fossoir, espece de béche recourbée, construite spécialement pour
retourner la terre sur les pentes.

Le raté, le riteau. Po ratéld, pour ratisser.

Le rdcle, outil servant a casser la crolite de la terre afin de 1’aérer, a nettoyer
les allées.

L’arojoeu, 1’ arrosoir.

Li-j-anpwe, les framboises. Li-j-anpouéi, les framboisiers.
Li fré, les fraises. La fréijyire, 1a fraisicre.
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Li muron, li mure,Les miires. Li
ryonje, les ronces.

Li grejelye, les raisinets, les gro-
seilles.

Li gravélyon, les airelles.
Lilyoutre,les myrtilles. Li lyotréi,
les myrtillers, arbrisseaux portant
les myrtilles.

Li tyoeuté, les iris.

Li dzénéte, les jonquilles.

Groseilles, rején dé chén Dyan. Photo Bretz,

g
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DicTONS
Che ploeu le dzo dé La Ramoria, la térra la déjire to 'an !

S’il pleut le dimanche des Rameaux, la terre désirera la pluie toute 1’année !
Kan fé mé tin le dzo dé Chin Dzordze, é ché ke péke li cheryieje !
S’il fait mauvais temps le jour de St-Georges (23 avril), ¢’est lui qui mange
les cerises.

PATOIS DE TROISTORRENTS — Lou TRE NANT.
VELHA DEU ONLHE D’AVRI DOU MIL DOLHE

TRAVAU DEU FORIE EU COUERTI.
No vezein einveti le couerti ...

Po intreda, quemein le terrein l’est
einneé, € fau einrayé le couerti.
Fasdvan la fondeau (fosséra na lantse
eu fon deu couerti) et portd la terra
eu sondzon avouei la cavagne ; po
la tcherdjé, la betdvan su la tchévra
(sarta de tsevalé ein bou po apoyé
la cavagne dessu. Qua l’en zu to
einrdya, portdvan le fémei avouei la
cavagne a fémei. Yau le terrein ’aré
pa troi einné povdvan le bérréta, bain
le mena avouei la lheudze a fémei ...
é I’épantchévan su to le tsan.

Ci cou ceu é fossérdvan, avouei on
pétsa, teriévan le fémei dein la rdye
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Theéme de la veillée du 11 avril 2014
TRAVAUX DU PRINTEMPS AU JARDIN

Nous allons tout (einveti) planter le
jardin ...

Pour commencer, comme le terrain
est pentu, il faut enrayer le jardin.
On creusait une large raie au fond du
jardin et on portait la terre au sommet
avec la hotte. Pour la charger, on
la mettait sur une sorte de chevalet
en bois, appelé chevre... Lorsque
c¢’était fini d’enrayer, il fallait porter
le fumier avec la hotte a fumier. Ol
le terrain n’était pas trop pentu, on
pouvait le mener avec la brouette ou
avec la luge & fumier... et il fallait
I’étendre sur tout le champ.

Apres ¢a on fossoyait; avec le pio-
chard (fossoir), il fallait tirer le fu-



ein verein la terra pei dessu. Fasdvan
a davi de pa troi pita (dzergota)
avouei lou pia : a fiiré a moéséré
qu’avanshiévan, baillévan on cou de
pétsa derra yeu po aplani et cassd
lé motté.

Mei de la matia deu tsan ’aré po la
trishdre et on bocon po quaque legne
de betteravé po le létson dé vatsé, la
raveiisse l’aré po lou cayon ; et dé
tsou po 'euvé, ’ein faldvé quaque
biau po lou bouedin, qua boutsayé-
van. (po prasena)

Eu sondzon deu couerti on plhantdvé
lé ranmé po lou pa.

Su cein que sobravé, fasdvan dé toule,
I’aré to bain aplani avouei on ratei
ein fei po vouagné l¢ saladé, laitu,
patenalhé, porei, ognon, ravé, tsou-
ravé, carotté-rodze, dzottépa bassé,
lé coérdé, Ié févé et lous aux : na
toule pei sarté.

Po quaque sarte de granné, lachévan
na plhanta teinqua [’an d’aprei, é
montdvé ein grdnna que I’amassdvan
po thiorna vouagné; vouarddvan
assebain quaque pa bassé et lou pa
a ranma po vouagné [’an d’aprei.

Falavé vouagné lou pa a ranma qua
la leiina I’avé le hau et a la tchévre,
et I¢ patenalhe eu pésson. On voua-
gnévé rein eu périgei.

Eu quarro deu couerti I’ayavé todzo
quaque plhante que sobrdvan d’on
ana l’dtro, le persil que se vougniévé
de per lui, la poivrette, la brinletta,
la menta, la saudze, la boratze, la

mier dans la raie en tournant la terre
par-dessus, on faisait attention de ne
pas trop piétiner, et au fur et 2 mesure
qu’on avangait, on donnait un coup
de piochard derriére pour aplanir et
casser les mottes.

Plus de 1a moiti€ du champ était pour
les pommes de terre, un morceau
pour quelques lignes de betteraves
pour faire le 1éché pour les vaches,
la dépouille était pour les cochons,
et des choux pour I’hiver, il en fallait
quelques beaux pour faire les boudins
quand on faisait boucherie.

Au sommet du jardin, on plantait les
rames pour les haricots.

Sur ce qui restait, on faisait des
plates-bandes, c’était tout bien
aplani avec un riteau en fer pour
semer les salades, laitues, carottes,
poireaux, oignons, raves, choux-
raves, carottes rouges, cotes de
bette, courges, féves et ail : une table
par sorte.

Pour quelques sortes de graines, on
laissait une plante jusqu’a 1’année
suivante, elle montait en graines que
I’on ramassait pour ressemer; on
gardait aussi quelques haricots nains
et les haricots a rame pour ressemer
I’année suivante.

1l fallait semer les haricots Arame ala
lune montante et a la chévre (Capri-
corne) et les carottes au poisson. On
ne semait rien au périgée.

Au coin du jardin, il y avait toujours
quelques plantes qui restaient d’une
année a I’autre, le persil qui se resse-
mait tout seul, la poivrette (sarriette),
la ciboulette, 1a menthe, la saunge,
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camomile, lou resin de ma, quaque
Jrai et na rubarba.

Lé trishe I’aran plhantdyé ein leiigné
‘betdvan na ficéla po alla dra; ba-
amon : pa cié-lie quemein dé loi po
recoqua l’eivoue; ver no n’avan preu
plhodze, n’avan pa fafita d’arosd la
trishare : Po plhantd, faldvé prépara
lou capolon, on copdvé lé trishe ein
tsaplon, faldvé que lou capolon us-
san amain dou a trei oueu, cein que
sobradvé servavé po feiré de lé souille.

Vora que le couerti ’est inveti, fau
arosd lou planton, désherba, démaria
lé betterdvé avouei on dolin petson
a on bé ; aéra doupa la terra ein
petsenein.

Qua lé trishe sarteisson, fau cassa
la terra avouei on cacheu (bain on
derboueunieu) po aéra, aprei, fau lé
combla, lé traita contre le mildiou é
lou dorifa.

Ver no, dein lou couerti, n’avan na
plhdnta que seintavé pa bon, é fasdvé
fouelhi Ié tarpé, ¢ se vouagndvé de
per lié d’on an a l’dtro; nein dzamei
su son nom (resseimbhlié a on datura).

Ci cou le couerti I’€ to inveti, le biau
tein faré la resta.
Lous ami deu patoei

la bourrache, 1a camomille, le rai-
sin de mars, quelques fraises et la
rhubarbe.

Les pommes de terre €taient plantées
en ligne, on mettait le cordeau pour
planter bien droit, de bas en haut : pas
en-¢a - en-12 comme dans certains
lieux pour récupérer 1’eau de pluie;
chez nous, il pleuvait assez souvent,
on n’avait pas besoin d’arroser le
champ de pommes de terre; pour les
planter, il fallait préparer les plantons
(capolon), on ne les achetait pas dans
le commerce, on coupait les pommes
de terre en deux, il fallait que le plan-
ton ait au moins deux 2 trois yeux, le
reste servait pour faire des repas.
Maintenant que le jardin est tout
planté, il faut arroser les plantons,
désherber, démarier les betteraves
avec un petit pichon (serfouette) a
un bout, aérer un peu la terre en
raclant.

Quand les pommes de terre sortaient,
il fallait casser la terre avec un gros
rateau en bois pour aérer. Apres il
fallait les butter, les traiter contre le
mildiou et les doryphores.

Chez nous, dans les jardins, on avait
une plante qui sentait mauvais et qui
faisait fuir les campagnols. Elle se
ressemait d’une année a 1’autre, on
n’a jamais su le vrai nom (¢a ressem-
blait & un datura ?).

Cette fois (maintenant) le jardin est
tout planté, le beau temps fera le reste.
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SAVOIE

PATOIS DE ST-MAURICE DE ROTHERENS — Charles ViAnEY.
Petit-Bugey, sud-ouest de la Savoie.

Graphie de Conflans 1égérement modifi€e : 6 intermédiaire entre a et o, w son
ou bref devant voyelle, doubles consonnes quand cela s’entend.

Le kerti, le kreti, le jardin. Na meiiralye ou dé palin teu le teur,une muraille
ou des « palins » (lattes refendues reli€es par 2 ou 3 rangées de fil de fer) tout
autour. Na tobla, une table (planche de jardin).

LEGUMES, FRUITS, FLEURS

On légume, un 1égume. Na salada, une salade. On por, un poireau. Na pas-
nada, une carotte. Na treufla, na tarteufla, une pomme de terre. On navé, un
navet. Na rova (boléya) , une rave (creuse ou spongieuse). On radi,un radis. Na
karota reuzhe, une betterave rouge. Na kdchnwadre, un scorsongre (salsifis).
On kardon,un cardon. On séléri, un céleri. Lé koute ou lé blétté,les cotes ou
les blettes. Léz epnoshe, les épinards. L 6zélye, 1’ oseille. On pa, un haricot.
Deé pti pa, des petits pois. Dé pa greman, des pois gourmands. Na fova, une
féve. On sheii, un chou. Na keurda, une courge. Na tomata, une tomate. N
eunyon, un oignon. Na shalydta, une échalote. N aly, un ail. Le parsi, le
persil. Le sarfwa, le cerfeuil. La porétta, 1a ciboulette. Na froza, une fraise.
On grazeuliyé, un groseiller. Na grazoula, une groseille. On kossissiyé, un
cassissier. On kossi, un cassis. On franbwéziyé, un framboisier. Na franbwéze,
une framboise. Na fleur, une fleur. Na rouza, une rose. On seussi, un souci.

TRAVAUX DE JARDINAGE
Méttre de fmiyé, d angré, mettre du fumier, de ’engrais. Paléyé avwé na pola
drata ou na triyandina, bécher avec une béche plate (litt. pelle droite) ou une
triandine (beche dentee) Roteélo avoué le pti roté é fer, ratisser avec le petit
- rateau en fer, Foré dé ra avwé
na peshétta, faire des raies
avec une pioche de jardin. On
kordyé, un cordeau. Séno lé
gran-né, semer les graines.
On semi, un semis (emplace-
ment réservé). Damo, damer.
Na dama, une dame. Planto

Jardinet saviésan.
Photo Virginie Héritier, 2014.
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une feuille «pare-soleil». Photo Bretz,

¥ 7 & !
Tséou-floo é tséou blan qui est recouvert d’

dé saladé, planter des salades. Rpeko dé por, repiquer de poireaux. Na she-
velye, une cheville (plantoir). Eklarsi, éclaircir. Arashiyeé lé movézez érbe,
arracher les mauvaises herbes. Saklo avwé la pshétta ou le begor, sarcler
avec la pioche de jardin ou le « bigard » (houe dont le fer a un c6té tranchant
et un coté avec 2 ou 3 dents). Buto, rparo lé tarteufié, butter les pommes de
terre. Ramo le pa, ramer les haricots. Na roma, une rame. Planto dé peké pé
lé tomaté, planter des piquets pour les tomates. Ramasso lé grazoulé, cueillir
les groseilles. Areuzo, arroser. N areuju, un arrosoir.,

PATOIS D’HAUTEVILLE-GONDON - Tarentaise — Anne-Marie BIMET.

Avant de parler du jardin, presque toujours implanté prés du village, il est
difficile de ne pas évoquer les champs plus €loignés ol certains légumes
avaient également leur place. Les deux étaient complémentaires. Les pommes
de terre et les raves devaient €tre produites en grosse quantité pour les bétes
notamment. Les carottes qui ne s’accommodent pas de n’importe quelle terre
« venaient » mieux dans les champs. Les haricots (mon pére me disait qu’ils
mettaient cent rames), les féves et les choux y étaient également présents.

LE JARDIN — L0 KOURTI

L’ensemble des 1égumes du jardin, I kourtilyadzo. 1e mot frangais « 1égume »
n’a pas d’équivalent strict.

Une plate-bande, an trébla. Une raie, an réye. Une allée, on passadzo.

Une cloture, an paléo. Les « palines », lu palén’. Un jardin bien enclos, on
kourti byin paléo. Une barri¢re en bois, an kilyonda.

De la bonne terre, dé bouéa téra. De la terre 1€gere, dé téra lévéta. De la terre
lourde, dé téra sota. De la terre grasse, dé téra grossa. De la terre mouillée,
dé téra bléta.

Il vaut mieux aller se jeter a I’eau plutdt que de travailler de la terre mouillée.
Ivo myu alo sé fotre én’ I’éva pitou ke deé travalyé de téra bléta.

Fumer, fémo. Le fumier, la drudzi.
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Bécher, véryé. As-tu déja béché ton jardin ? O ho dza vérya 1o kourti ? La
béche est un outil récent. Si le jardin était dans la pente, on remontait 1a terre
et ’on « tournait » au « fosseur ». (cf la rubrique « outi »).

Les graines, lé groné. On achetait les graines au printemps, au poids, aupres
du colporteur qui les pliait dans un morceau de papier journal.

Les semences, lé sémin. Un transplant, on tréplanton. Semer, séno ou vanyé
(s’emploie surtout pour le blé mais pas uniquement).

Se propager, se développer (souvent contre la volonté du jardinier), provanyé.
La vorvéla, i provanye bourt. Le liseron, ¢a se propage vilain.

Transplanter repiquer, tréplanto.

Sarcler, sarpeko.

Eclaircir, ara.i.

Arroser, arozo; un arrosoir, on arozeur.

Quand on arrose par gravité, & partir d’un éryé (canal) que I’on fait déborder
entre les raies, on utilise le verbe éyvo, «eauver» !

Précoce, partéo. Tardif, tardi.

Quand il a fait chaud et que les feuilles sont toutes flétries : Lé folyé son
tote klépe, y’é to klepo. 1 adjectif flapo existe également, mais il est moins
spécialisé. A D : :

LLES LEGUMES

La salade, la saloda. Aller
aux pissenlits ou a la doucette
(ranpoeéte), alo a la saloda.

La salade frisée, la frija.

La salade d’hiver, la saloda dé
devér, la saloda tardiva.

Les oignons, luz unyon. N Mo :
Les échalotes, léz échalote. La paléo é géranium de din Io tin.
Les poireaux, lu porh. Photo A.-M. Bimet (F).

L’ail (sans changement) : une téte d’ail, an téha d’aye; une gousse d’ail, an
kouha d’aye; une tresse d’ail, an féchéta d’aye.

Tresser (tricoter) les oignons et les aulx, féché luz unyon é luz aye.

La ciboule, lé sibolé (toujours au pluriel). La ciboulette, la branléta, pousse
a 1’état sauvage en montagne mais n’était pas cultivée dans les jardins). Une
montagne, voisine du col du Petit St Bernard est dénommée « Lancebranlette »
(Lantsi Branléta).

Le persil, lo pérsi.

Les choux, lu tsou. Les choux-fleurs, lu tsou fleur. Le pied du chou, la pata
du tsou. Le chou a pommé, [0 tsou a pomo.
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Les féves, I fd@vé. Pour semer les féves, il faut se rappeler que les féves disent :
«Tire-toi en 1a (2 distance), je porterai pour toi.» Pé séno lé fdve, i fo sé rapelo
ke le fave djon : «Tér té én’ léye, dze pourtaé par té.»
Chansonnette pour se moquer des gar¢ons prénommés Antoine :

Téno, Bouéno

Plata ku (sorte de luge tres basse pour se glisser sur la neige)

La fava u ku !
La féve était bien siir utilisée accessoirement dans la brioche des Rois.
Les haricots, lu fazu. Les haricots a rames, lu fazu a rame.
Ramer, ramé. Pour faire les rames, on prend de jeunes sapins ou épicéas qui
ont séché sur pied deé sétséon.
Les haricots nains, lu fajolén’. 1ls sont arrivés apres les haricots a rames.
Anciennement, on consommait énormément de féves et de haricots en grains,
notamment dans la soupe quotidienne (ou bi-quotidienne, le matin a dix heures
pendant les gros travaux d’extérieur et le soir au souper). Les haricots verts
n’étaient pas connus.
Variété de gros haricots blancs & rames, Ié fajoulé.
Pour que les haricots prennent la rame et montent, ils faut les semer a la
« lune tendre » (montante). Pé ké lu fazu prényissan la rdma, i fo lé beto a
la lena tindra.
Les tiges de féves, de haricots munies de leurs feuilles, lé £salé. On les arrachait
fin aofit (féves) et fin octobre (haricots) et on les donnait manger au mulet.
Les pois, lu péye. Véreux, varato.
Les cosses de haricots et de pois, Ié douhé. On donnait les cosses de pois aux
chévres qui s’en régalaient.
Les grains, lu gran.
Les gousses, lé grofe.
« Il n’est pas encore sorti des jupes de sa mere. Al € pa ko sorti dé la grofa. »
Pour écosser les haricots récoltés en grande quantité, on les mettait dans un
sac que 1’on battait au fléau et que I’on vannait ensuite.

‘ 23
Fosseur ¢ pikéte. Photo A.-M. Bimet (F).
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Ecosser 2 la main, dégrolyé.
Grainer, grano. Les pois commen-
cent & former leurs grains, lu péye
kminchon grano.

Les carottes, lé pastefialyé.

Les betteraves rouges, lé karoté ou
le karote rodzeé (le beterove dési-
gnent les betteraves fourragéres).
Les courges, lé kourde.

Les pommes de terre, Ié trefeé. Kavan a tsinva én’ avan.
Les quenelles, Ié knélé Panier a anse en osier. Photo A.-M. Bimet (F)
3 ele.

|l‘ T
q

Les pommes de terre bleues (peau

bleue, chair blanche et farineuse, excellente mais disparue), Ié blwé.

Les précoces, lé partéé ou lé prén’tanyé (printanicres). Les tardives, lé tardivé.
Des pommes de terre aqueuses, dé trefé éveuyze. Des pommes de terre fari-
neuses, dé trefé farneuyzé.

Le petit carré de pommes de terre planté prés du chalet a la montagnette, lo
trefyarh.

Les semences, lé sémin. On n’achetait évidemment pas les semences de
pommes de terre, on se les échangeait et, dans la mesure du possible, il fallait
toujours prendre des semences prises dans un village d’altitude. « Pour avoir
de belles pommes de terre, il faut les descendre ».

Changer de semences, tsandjé dé sémin.

Couper les semences, fé lu bokon. 11 faut que chaque morceau ait un ou en-
core mieux, plusieurs yeux (germes). I fo ké tsiké bokon ussé on o,u ko myu,
plujeur dzor.

Planter les pommes de terres, peko lé trefé (au fosseur).

Planter les pommes de terre avec la charrue, beto lé trefé apré la charu.

Le mieux pour planter les pommes de terre, c’est le premier quartier de lune,
lo premyé kartché dé lena.

Butter les pommes de terre, mondo lé trefe.

Un beau pied de pomme de terre, on bé ran.

La semence retrouvée 4 I’automne, la more.

Une pomme de terre oubli€e qui a repoussé I’année suivante, an somorda.
L’herbe des pommes de terre, I’érba dé lé trefe.

Arracher les pommes de terre, gavo lé trefe.

La largeur de champ que 1’on prend pour arracher (en fonction du nombre de
personnes), ’ordon.

Les raves, lé rové. La rave €tait considérée comme un légume de peu de valeur.
L’interjection courante Rova ! signifie Zut ! ou M... !
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An rova kouéyta, c’est un bon a rien, une rave et en plus cuite (sans consis-
tance !)

On disait de 1a commune d’Hauteville-Gondon que c’était le pays des raves
et des curés ! Autrement dit, elle ne produisait guere de richesse !

Un Hautevillois a d’ailleurs écrit « La chanson des raves », au début du 19¢
siecle (texte en page 111). Le diable n’est pas content quand on prend les raves
des autres. (Ca ne compte pas pour un vrai vol.) Lo djoblo al é po kontin kin
on prin lé rove duz otri. Citation latine attribuée a Virgile (?) que mon oncle
aimait citer : « Tempore raparum Sabaudia gaudet. » (Au moment de la récolte
des raves, la Savoie se réjouit.)

On séme les raves des la fin juillet, début aoit. 11 faut qu’elles aient quatre
feuilles au 15 aofit, disait-on. En réalité, on semait les premiéres a ce mo-
ment-12, mais il était courant d’ensemencer les champs aprés la récolte des
pommes de terre. Pour en avoir de bonne heure, on en semait a la montagne
au printemps. Si on les semait en bas trop t6t, elles n’étaient pas bonnes, car
il ne leur faut pas trop de chaleur. La ou elles sont les meilleures, c’est en
automne, apres les premiéres gelées. La fréye, a lé rove, i leii térye Pamaon.
(Le froid, aux raves, ¢a leur tire I’amertume.)

On conservait les raves a8 méme le jardin ou le champ, dans un trou profond,
sorte de silo recouvert ensuite de paille : la bouza. En’bouzé Ié rové, c’est les
mettre dans ce silo. On faisait de méme pour les choux et parfois des pommes.
On faisait soi-méme les graines de raves et je viens d’ailleurs de récolter les
miennes. J’ai & coeur de maintenir cette variété traditionnelle. On les seme a
la volée en prenant soin de ne pas « semer trop €pais ».

La soupe de raves, la sepa dé roveé.

La sauce de raves (plat ot les raves sont cuites dans une sauce claire a base
de farine, d’eau et de beurre cuit), la sdssa dé rove.

Une rave creuse, an rova én’ bolér ou an rova bolérya. (On bolér, ¢’est un
champignon non comestible.)

Au printemps, les raves sont toutes creuses (consistance fongique) Dé fo.i, [e
rove son tote bolerye.

Les feuilles de raves (ou de betteraves), la ravouchi. Couper les feuilles de
raves a la fin de 1’automne, ravouché ou ravéyé. Couper les feuilles de bet-
teraves, ravouché.

Une petite rave, on nayio.

On dit d’une rave, pomme de terre, carotte de toute petite taille, grosse comme
une crotte : y’é to krotachu.

Le pont qui relie Hauteville & Bourg S* Maurice s’appelle lo Pon dé lé Roveé.
On raconte qu’un homme se rendait & Bourg avec son 4ne vendre ses raves.
Le pont sur 1’Is€re n’était pas encore construit. A 1a place, il n’y avait qu’une
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passerelle branlante. La riviere €tait grosse, arriva ce qui devait arriver,
I’homme, I’ane et les raves passerent 2 1’eau. L histoire dit que toutes les raves
furent perdues, mais ne précise pas ce qu’il advint de I’homme et de 1’4ne...

L’ache ou liveche, ’dpyo. Les bettes, léz érbé.

Les épinards sont arrivés assez tardivement. On ne connaissait que les €pi-
nards sauvages récoltés pour les cochons, [0 varkouino. On en mettait aussi
quelques feuilles dans la soupe.

L’oseille n’était pas cultivée, on cueillait des feuilles d’oseille sauvage, léz
ajuglé pour ajouter aux soupes de printemps et on en méichait crue, en gardant
les chévres qui en raffolaient.

Les tomates : pour ce fruit d’introduction plus récente, les patoisants hésitent
entre le mot frangais et le mot patoisé ftomata.

Un amas de racines fines enchevétrées, dé tséte.

Quand les racines d’un végétal (par exemple le poireau) sont fournies, épaisses,
agglomérées, on parle de radjé ki fon tséta ou ki fon dé tséte.

Tout ce qui €tait I€gumes-feuilles tels que €pinards, bettes ou méme haricots
verts n’étaient guére prisé. Pour les gens d’autrefois ce n’était pas une vraie
nourriture qui «tient au ventre ». C’était qualifi€ de prén’ bén’, petit bien.
Pour qualifier une récolte abondante, on dira I n’a byin avu. Pour dire que les
1égumes ont bien poussé : I son byin vu. (venus) Y’ on byin profito.

Une soupe de légumes, an grdssa sepa (par opposition a 1a soupe de vermi-
celles (talyén’) considérée comme 1égére).

QUELQUES ANIMAUX PRESENTS DANS LES JARDINS ET PARASITES

Les pucerons, lu pyu. Une coccinelle, an béhyi du Bon Djeu. Une fourmi, an
Jremya. Une chenille, an tséilyi. Les punaises, Ié poungjé. Les vers de terre,
lu vér de téra. Le tortillon de terre laissé par le ver de terre, la vaho. Les vers
blancs, lu vér blan. La taupe, lo darbon. 11 vaut mieux avoir dix taupes dans
son jardin qu’un Mauriennais (habitant de la vallée voisine) comme voisin !
I vo myu avér dji darbon din son kourti k’on Moryanéy komé vijén’ !
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Le campagnol, la tdrpa. Quand on voit les traces du campagnol i la surface
de la terre : y’¢ to tarpacha.
Le blaireau, lo tachon. 1’escargot, la Imachi. La limace, la Imachoula.

DE LA MAUVAISE HERBE — DE MOVEJ] ERBA.

Les « choux-gras » (chénopodium album et polyspermum), lu tsou gro. Le
liseron, la vorvéla. 1.e mouron des oiseaux (stellaria media), I’érba fréyda ou
latréynéta.Le gaillet, lo gléton. Les parasites sont de plus en plus nombreux et
vari€s, mais ces nouveaux venus n’ont pas de nom patois bien siir. J’ai souvent
entendu mes grands-parents dire : Sa po s ky’a din l’ér, i vén’ pame kome din
16 tin ! Je ne sais pas ce qu’il y a dans I’air, ¢ca ne pousse plus comme dans le
temps ! Que diraient-ils aujourd’hui ?

QUELQUES FLEURS ET QUELQUES FRUITS

Les pavots, lu pavou. Les pivoines, lu pavou.

Un rosier, on rozyé; des roses, dé reuyzé. Un lilas, on lila. Des iris, d’iris.
Les narcisses, les jonquilles, Ié damété. Les géraniums (sans changement).
Fleurir, fleu.i. Faner, défleu.i ou passo fleur.

Les groseilles, dé grozélyé ou dé rujén’ rodzo (raisins rouges).

Des cassis, dé rujén’ abran ou a bran ? Des péches, dé pértse.

Une vigne (une treille en bordure du jardin), an vinyi. Des raisins, dé rujén’.
Chez nous, les framboises, léz ampoué et les fraises, lu fré (masc.) n’étaient
pas cultivés. On les récoltait a 1’état sauvage.

Luz outr
Le piochon, Io pikéte. La pioche a deux longues dents, lo fosseur.

La partie coupante opposée aux dents, lo bétsévéye. Appointer le fosseur a
la forge, apointo 1o fosseur a la fefirdzi. Quand les dents sont trop usées, leur
remettre du métal, fe rétsardjé 1o fosseur.

Le riteau en fer, lo dzegd.

La fourche, la trin.

Un panier sans anse, on kavan mote. Un panier avec anse, on kavan a tsinva.
Le petit panier ovale qui sert 2 aller
chercher quelques légumes au jardin,
la tsanpanyi.

Pour la récolte des gros légumes,
il fallait des paniers solides, en ra-
cines de sapin pelées et coupées en
deux dans le sens de 1a longueur, lé
ranpoe.

Amis des jardins. Photo Bretz.
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QUELQUES PROVERBES OU DICTONS :
Kanpanyi tardiva résté po véyjiva.
Année tardive ne reste pas stérile.
La néye du méye d’avri vo an fémo.
La neige du mois d’avril vaut une fumure.
La plodzi du méye d’avri, y’é d’6r u pa.i.
La pluie du mois d’avril, ¢’est de 1’or au pays.
Avri a trinta, i plouvri trintch’on, i fa.i dé mol a nyon.
Avril a trente (jours), il pleuvrait trente et un,
c¢a ne ferait de mal & personne.
Kin mor fé po sé kave, y’é avri ki s’in én’poé.
Quand mars ne fait pas ses giboulées, c’est avril qui s’en empare.
Révardéyé komeé lu porh.
Reverdir, retrouver de la vigueur comme les poireaux au printemps.
(S’applique aux personnes).
Al é sék kom on palén. 1l est sec (maigre) comme un « palin ».
On dit aussi comme un rouet on brego.
A Tussin, to so ki va dézo la din, i déye éhé dedin.
A Toussaint, tout ce qui va sous la dent doit €tre dedans. (Les récoltes doi-
vent €tre terminées car ’hiver peut arriver.)
Une tradition :
Le jour de la Saint-Grat, saint protecteur des récoltes, fété€ le 7 septembre,
on apportait a la chapelle qui lui est dédi€e, au village de la Chal, quelques
graines de chaque récolte pour les faire bénir.

Une question
Pour terminer, une question ayant frait & la toponymie d’une petite combe
autrefois occupée par un regroupement de petits jardins et traversée par un
ruisseau dénommé Nan dé I’Ourtché traduit en frangais par Nant de 1’Ortie.
Je me demande si le nom ourtché ne viendrait pas plutot du latin « hortus ».
Il existe un autre lieu dans la commune dénommé également « 1’Ortie » qui
m 1nterroge Pour cette raison, je suis curieuse de savoir comment on dit
- « jardin » dans les autres régions de
I’aire francoprovencgale. Y en aurait-il
qui dérivent du mot latin « hortus » ?

ﬁ Pommes de terre nouvelles. Photo Bretz.
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Tavela é sé rdve - Air inconnu - Retranscrite en graphie de Conflans.

Chanson composée par Frangois Costerg, ancien professeur natif d’Hauteville.
Tirée du livre de 1’abbé G. Pont : Origines du patois de Tarentaise -1872-
F. Costerg : né€ le 27 ventése 1797 - décédé le 6 avril 1839, mari€ a Rosalie

Vaudey, professeur de latinité.

A b

ray

Tavela, la rénomo pé sé bouée

Ni {6 Borh, ni Landry, n’in n’on de
sinbldble

Lu Boin son byin kontin

Deé n’aver pe de I’ardzin.

Vo tu, de Tavela, vijén’
Kéyjé vouheé linve,

En’ plahi d’én’sulto 1é dzin
Payé vouhé rinté

Sdde don ékonomizo,

Aoué dé rdve, on asteé de sal.
Kin vén’dra-t-i la Tussin ?
Gran vindindzi dé rgve

Sé djon lu bon Taveléy

Noz inplé .én’ nouhé kdve.

I sé n’in fon koue, deé kou

Dé gran brontche de fou,

I sé djon : konpoé é komoeé,
Medzén’ n’in ko an ékouélo
La pomo, komé u tin du fin,
Sé béy adon a granz ékouéle.

Evo, pouo Landrijo,
Vo preféo le fave

Vo porto la tdka u kol
Fota d’aver dé rive

Alo don.ét é u pey,
Dé tu lu lo, on vo veéy.
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Hauteville, la renommée pour ses
bonnes raves

Ni le Bourg, ni Landry, n’en ont de
semblables

Les Borains sont bien contents

D’en avoir pour de I’argent.

Vous tous, voisins d’Hauteville,
Faites taire vos langues,

Au lieu d’insulter les gens,

Payez vos rentes

Sachez donc économiser,

Avec des raves, on achete du sel.
Quand donc viendra la Toussaint ?
Grande vendange de raves,

Se disent les bons Hautevillois,
Nous emplirons nos caves.

Parfois, ils s’en font cuire

De grandes marmitées de fous,

Ils se disent : compére, commere,
Mangeons-en encore une écuellée,
Le cidre, comme au temps des foins,
Se boit maintenant & grandes écuel-
Iées.

Et vous, pauvres Landrigeots,

Vous préférez les féves

Vous portez le bissac au cou

Faute d’avoir des raves

Vous allez aux aumdnes' et aux

soupes de pois

De tous les c6tés, on vous voit courir.

! aux aumodnes qui se font sur la fosse
d’un mort.



Féves et choux-raves, pois et carottes croissent, nourrissent et donnent leur
semence pour 1’avenir afin que la semence du patois ne se perde pas. La beauté
du jardin patoisant illumine notre civilisation moderne.

Pouiche li kourtit déou patoué kontenua dé rigre
a la raya doou solé éou déjo na plozéta.
Foudre pro kapyona, kapyona é éinko kapyona !

Les Ge, fate des patisant jurassies.
Photos Bretz, 3 septembre 2007.
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