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NOS PATOIS ROMANDS

Qu'en pensez-vous ?

On a proposé de créer dans 1'"Ami du patois'", une rubri-
que sous le titre ''NOS PATOIS". Chacun se rend compte
qu'une revue telle que la nOtre, destinée a toute la
Romandie, est obligée de s'exprimer en francais, sous
peine de n'€tre comprise que des patoisants du canton
dont elle publierait la prose ou les vers.

D'autre part, il est fort souhaitable que le patois n'en
solt pas complétement absent. On a pensé adopter.un moyen
terme en publiant des articles de divers cantons, ou se-
ront enchassés des mots et des expressions, voire des
proverbes en patois, traduits en francais pour étre com-
pris de tous les lecteurs de notre "Ami du patois".

L'article que vous pouvez lire ci-dessous est un échan-
tillon. Libre a chacun de faire mieux, mais 11 ne faut

pas que la longueur de ces articles dépasse 35 a 40
lignes (une page de format A4 3 la machine avec espace
ordinaire).

La pomme

Il ne s'agit ici ni de la célébre pomme de
Maurice Chevalier,ni de celle que notre premiére mére
(et belle-mére) Eve donna a Adam, mals tout simplement
de la pomme, la poma, fruit du pommier, dou pomé. Que
nous en étions friands, comme enfants, de ces pommes aux
noms pour la plupart perdus, parce qu'ils désignaient
des variétés du pays, frustes et non commercialisées. I1
y avait la poma a titha-tsa, la pomme & téte de chat,ain-
si nommée parce qu'elle avait un peu la forme d'une téte
de matou. Elle était d'un golt un peu acidulé ; on la
mangeait surtout en tranches séches, en chenétse. Il y
avait la poma chenayire la pomme sonnaillére, ainsi dé-
nommée parce que, une fois milre, ses pépins sonnaient
a son intérieur quand on la secouait. Il y avait la
poma tchyampéta, au nom intraduisihle en frangais. Elle

17



était d'un rouge carmin et faisait envie. Mais y golter
était une déception. Je me demande quand elle était vrai-
ment boundye faite. On pouvait mettre 3 cOté d'elle la
pomme rodze-ddthe, rouge—douce, qui se gardait jusqu'au
printemps. Mais la marauder sous les pommiers était vrai-
ment une attrape. Elle était si dure qu'd peine y pou-
vions—nous marquer l'empreinte de nos dents. On en fai-
sait des chenétse, ou du vin cuit, dou vin kKoué,( que les
Vaudois appellent "raisiné") en en faisant cuire le jus
jusqu'a réduction des 9/10émes. Ce vin cuit sert a faire
la moutarde de bénichon, les gdateaux au vin cuit, et les
fameux biscOmes, 1€ buchkitbo qui font la joie des petits
et des grands a la Saint-Nicolas.

Vous connaissez sans doute 1'abrégé de 1'histoire de 1'
humanité en une phrase : Une pomme, deux poires et ...
beaucoup de pépins.

Jevié
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Papa et Maman proménent les enfants



	Nos patois romands

