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N°10 - DECEMBRE 2019

La croissance de ses ventes
en Suisse et a |'étranger continue

pour la Téte de Moine AOP.
Chronique d'un fromage a pate
mi-dure qui a aussi su se faire
une place a l'international.

«Ce sera une nouvelle année

record pour la Téte de Moine»

Par Sophie Diirrenmatt

Fromage AOP commun au Jura et
au Jura bernois, la Téte de Moine ne
cesse d’asseoir sa notoriété. Au niveau
local, bien s, et plus largement dans
notre pays, puisqua la fin du mois
de novembre, une augmentation des
ventes de 5,5% était observée en Suisse
par rapport a la méme période de 2018.
Mais c'est aussi et surtout au niveau

international que le célébre fromage a
rosettes se développe. Preuve en est,
2019 se profile déja comme une nou-
velle année record en termes d’expor-
tations (2018: 1602 tonnes exportées
sur les 2609 tonnes produites, soit 61%
du volume global). Un constat avéré par
Olivier Isler, gérant de I'Interprofession
Téte de Moine: «Nous serons définitive-

MAISON DE LA TETE DE MOINE

ment fixés en février prochain, mais fin
octobre, nous observions déja une aug-
mentation de pres de 10% des ventes
a l'international. Ce sera un record
historique.»

Mais alors, comment expliquer ce phé-
nomene croissant? «Il est multifacto-
riel, détaille notre interlocuteur. Nos
principaux pays importateurs que sont
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La Téte de Moine AOP, spécialité de notre région,

ne s'est jamais aussi bien (ex)portée qu’en 2019.
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PREMIERE ENTREPRISE DE SUISSE ROMANDE A OBTENIR LA NOTE MAXIMALE
DE 100/100 POUR DES INSTALLATIONS SOLAIRES PHOTOVOLTAIQUES

L'association SuisseEnergie vient de communiquer a L'entreprise Faivre Energie SA de Delémont qu'elle est la premiére entreprise de Suisse romande
a obtenir la note maximale de 100/100 a l'issue de comparatifs d'offres solaires photovoltaiques. Il faut savoir que toute personne disposant d'offres

‘ solaires photovoltaiques peut envoyer celles-ci a SuisseEnergie pour Qne analyse approfondie et neutre afin de faciliter le choix du client et de disposer
d'une installation de haute qualité ainsi que du meilleur rapport qualité-prix. C'est donc parmi des milliers d'offres déja analysées par SuisseEnergie que
Faivre Energie SA a recu cette note maximale. C'est un magnifique encouragement pour cette société jurassienne qui est trés fiére de cette distinction
et qui procure également un garant de qualité a toute personne intéressée ou disposant d’une installation solaire photovoltaique.

Route de Porrentruy 82 | 2800 Delémont | 032 422 41 61| www.faivre-energie.ch




w
Z
(€]
=
w
[a)
w
&
=
7
o]
v
(%}
w
S
&
o
o
w
=
Z

I'Allemagne (859 tonnes en 2018) et la
France (422 tonnes en 2018) se portent
économiquement un peu mieux que
les années précédentes. Ca génere
toujours un impact positif sur des pro-
duits a valeur ajoutée comme le notre.

Olivier
Isler,
gérant

de l'Inter-
profession
Téte de
Moine.

Ensuite, par le biais de concepts pro-
motionnels, nous essayons également
de mettre en place une distribution
réguliere de notre produit toute 'année,
et non pas principalement a Piques
ou en fin dannée comme ca a long-
temps été le cas. Enfin, nous consta-
tons aussi que la vente de rosettes
déja préemballées augmente les actes
d’achats, notamment en comparaison
de meules entieres ou de demi-meules.
C’est un produit que nous développons
également.»

Impacts économiques

et touristiques

Avec 250 producteurs de lait agréés,
9 fromageries et 2 affineurs, la filiere
de la Téte de Moine AOP constitue un
acteur économique de taille pour la
région Jura/Jura bernois. Un acteur éco-
nomique, mais pas seulement: l'aspect
touristique généré par I'histoire et la
tradition de ce fromage a pate mi-dure
n'est pas a sous-estimer. «La 4°¢ Féte
de la Téte de Moine a été organisée
conjointement par I'Interprofession
Téte de Moine, les Chambres d’agri-
culture du Jura et du Jura bernois, la
Fondation Rurale Interjurassienne, Jura
bernois Tourisme et la commune de
Saicourt. Cette année, elle a attiré envi-
ron 8000 personnes. Sans oublier les
visites des fromageries de Saignelégier,
de Saint-Imier, de Bellelay et celle du
Noirmont, inaugurée en avril 2019. Lan
dernier, nous avions enregistré 15'300
entrées payantes contre 13’850 un an
plus tét. Nous pensons que ce chiffre
sera lui aussi en augmentation en
2019», détaille Olivier Isler.

Fabrication fermiére

et au feu de bois

Autre nouveauté cette année, la fabri-
cation de Téte de Moine fermiere et
au feu de bois chez deux exploitants.
«Il s'agit d'une production destinée a
un marché local, car en regard de la

production totale, les quantités sont
confidentielles.» Une fabrication uni-
quement saisonniere, en été durant la
période de végétation, se faisant exclu-
sivement a la ferme et limitée a 500
litres par jour dans une cuve en cuivre
sur feu ouvert. «Les deux exploitations
qui s'en chargent sont entierement
biologiques.»

Lait durable suisse

Outre l'authenticité des produits du
terroir et l'intérét pour leur proximité,
deux autres aspects essentiels sont
aujourd’hui de plus en plus scrutés
par les consommateurs: la question
environnementale et la durabilité des
filieres de production. «Parler de dura-
bilité pour un produit dont les origines
remontent a plus de 800 ans est une
gageure. Nous fabriquons un fromage
fort de son appellation AOP et d'un
cahier des charges strict qui, dans son
essence méme, respecte déja depuis
des années la majorité des prérogatives
de ce nouveau standard de lait durable
suisse «swissmilk green», lancé le 1¢
septembre dernier. A ce jour, quelque
97% de nos producteurs répondent déja
aux criteres les plus contraignants de
ce nouveau standard», conclut Olivier
Isler.

Une douzaine d’exigences en matiére
de bien-étre animal, d’affouragement
et de durabilité qui devront étre respec-
tées d’ici 2023 par toute la filiere laitiere
du pays.

www.tetedemoine.ch

Prochaine Féte
de la Téte de Moine
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