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UNE VISITE A STALDEN

Fabrication du lait sterilise.

(Suite.)

[| est, essentiel do lour amener uti
jet do vapeur pour dissoudre ot en-

trainer toutes los matiores grasses,
car le nettoyagc do tons los apparoils
ot, en general, uno prop re to absolue
dans toutes les manipulations, sont
dos points d'une importance capitalo.

Aprds romplissage, les bouteilles
sont rangees en serie sur des wagon-
nets supportant le sterilisateur. 11

laut, on el't'et, chauffer toutes les
bouteilles ensemble, a unc temperature
assc/ elcvee, ct pendant qu'elles y
sont soumises, les former toutes,atin
d'etre parfaifement certain ([u'aucun
liacille n'a pu y roster. C'cst co que
1'ou obtient en les rangeant dans les

stdrilisateurs, sur lesqucls on rabat
des couverelcs joignant hermetique-
mont. Un courant de vapeur d'eau

sous prcssion echauffc le tout a unc
temperature convcnable. et, aussitöt
lo temps ndcessairc dcoule, un dis-

positif particulicr pcrmet do former
depuis l'cxterieur toutes les bouteilles

a la fois. De cette manierc, cha-

quc boutcille doit donner le coup du

martcau d'eau, car il lie doit pas y
roster d'air au-dessus du liquide.
Cette constatation devrait toujours
otrc faite avant usage, chaquc mdrc
devrait s'en assurer avant d'ouvrir
tine boutcille.

Si le coup du marteau d'eau n'est

pas bien net, la fabriquo remboursc
on remplace la boutcille 11011 ouvcrte.

i.es bouteilles sont ensuite rangees
en söries dans des sortes de paniers

et plongdes dans un bain d'eau
froide.

Les boitcs sont aussi l'objct de

grands soins dans leur nottovage et

lour romplissage. II faut d'abord s'as-

suror do lour parfaite etancheito, ce

que Ton fait avec le vide, un matio-
metre decelant immediatement les

plus petites fuites.
A Staldon 011 n'admet pas de met-

tre uno goutto de soudure pour bou-
chcr un petit trou, la soudure ris-
iiuant d'avoir une intluence sur la

qualite du produit, et la boite est plu-
töt jetee aux rebuts.

Knsuite il faut les lavcr soigneuse-
mcnt et les steriliser. A la sortie du

sterilisateur, 011 les remplit avec le

lait sterilise et on fixe aussildt le cou-
vercle. Le joint est dgalcment fait
avec un anneau de caoutchouc, et

une nouvellc machine fixe definiti-
vement le oouverclc sur la boite. On
obtient ainsi des boitcs absolument
remplies, dans lesquollcs il lie roste

pas trace d'air et dans lesquelles, au

secouage, on no sent pas lo plus petit

mouvement do la substance —
c'cst ce phenomene tres special qui
a valu a la Societö laifiere, a cote do

la medaille d'or, a l'lvxposition de

Geneve, unc mention toutc speciale
du Jury.

Los bouteilles, de leur cöte, sont
munics d'un (il a leur fermeturc, lc-

qucl est ploinbe pour empecher la

contrcfacon. Lnsuite vient le collage
des etiquettes, l'empaillage et la mise
en caisse.

Un cötd cxccssivemcnt important
de la surveillance dc tous les instants
qu'il faut deploycr dans une indus-
trie parcille, reside dans la prise des
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echantillons et lcur exatiien imnie-
diat. II taut ea prendre le poids spe-
eifi(|ue, y doser l'acidite, la quantith
de matiöres grasses, en faire l'essai
de la fermentation. On suit, a Stal-
den, les methodcs de dosage preco-
nisees par le D1' Gerber, qui donneut
de tres bons resultats, surtout des

resultats absolument comparables
entre eux.

Des cbangements notables dans les

resultats obtenus chaquc jour indi-
quent aussitot 1111 cbangement d'ali-
mentation. de soins, dc propretd, etc.

Or, il est essentiel de ric pas melange

r a une gründe quantite de lait tel

ou tel autre qui pourrait le contami-
ner. Les divers fournisseursdel'usine
out des contrats trös stricts avec
cette derniere et sont soumis a une
surveillance trös active. 11 a failu
d'abord obtcnir partout une beaucoup
plus grande proprete, soit pour les

gens, soit pour les betes : deja main-
tenant de grands progrös out etc

faits; par excmple, le vaclier se la-

vera toujours les mains avant dc

traire; il lavera et essuiera soigneu-
sement, avant la traitc, les trayons
de la vache. Ce sont d'excellentes
habitudes qu'il faudrait voir se gene-
raliser davantage. Dans beaucoup
d'endroits, la Societe est arrivee a

faire installer des fontaines la ou il
manquait d'eau, et cxige la plus
grande proprete dans le nettoyage
des ustensilcs. Les bidons eux-me-
nies dans lesquels est apportö le lait,
sont laves et sterilises a l'usine deux
fois par jour, a la vapour sous pres-
sion. L'inspecteur de la fabrique a

une vie bicn mouvemcntöe, ayant
toujours ä courir de droite et de

gauche pour une surveillance inees-
sante.

II ne s'est prescnte que rarement
des cas do fraude, constituee toujours
pai- raddition d'eau au lait; mais le

lait et son industrie font la ricbesse
du pays et les habitants n'odmettent
pas plus i[ue les tribunaux qu'on
joue avec un sujet aussi serieux ;

aussi de bonnes condemnations out
vite calme les amateurs dc ce genre
dc tromperie.

Les variations du marche forccnt
l'usine a fabriipier aussi du beurre,
qui se fait de la mauihrc bien cou-
nue, a laquelle il faut ajoutcr la spo-
cialite dc ne jamais toucher la
substance avec les doigts. Toutes les

manipulations se font ii l'aide de
palettes en bois, et on obtient 1111 pro-
duit absolument delicieux qui s'ex-
peclie en caisses par livres, clemi ct
quart de livre.

Grace a 1'intcHigentc direction, la

fabrique est en train do so develop-
per normalement; ses produits sont
toujours plus connus et apprecies
partout, car on les rencontre dans le

monde entier, sur terre et sur mer,
dans les chaumiöres, les palais, ct
ce n'cst pas un des moindres succes
de la fabrique que de savoirses
produits apprecies par tout le monde
et de conserver, entre autres
documents analogues dans ses archives,
la lettre qui Filiforme que la prin-
cesse dc Galles a ordonnh ä son di-

recteur des voyages de ne plus tcnir
de vaches a bord de son yacht, le lait
exquis des Alpes bernoises rempla-
pant le lait fralchernent trait.
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