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Restaurant Silberkugel
im Hochhaus «Zur Palme»

Architekt: Dr. Justus Dahinden SIA, Ziirich
Mitarbeiter: Peter Banholzer

Ein neuer Restauranttypus in der Grofstadt

In Zirich wurde ab Friihjahr 1962 die englische Arbeitszeit mit
der einstiindigen Mittagspause eingefiihrt. Damit und in An-
betrachtderimmer gré6Ber werdenden Verkehrsdichte der werk-
tatigen Personen in der City entsteht ein immer stérker sich
abzeichnendes Bedirfnis nach einer Schnellverpflegung, die
mit den normalen Restauranttypen nichts Gemeinsames mehr
hat. Der Angestellte, welcher wegen der kurzen Mittagszeit
den zeitraubenden Weg nach Hause in die AuBenquartiere
Uber Mittag nicht mehr in Kauf nehmen kann, sucht eine Gast-
statte, in der er in sehr kurzer Zeit zu glinstigen Preisen ein
leichtes, aber qualitativ hochwertiges Mittagessen bekommt.
Man sieht sich vor die Notwendigkeit gestellt, sich nahe beim
eigenen Arbeitsort verpflegen zu kénnen, ohne dabei an ein
starres Meniischema gebunden zu werden und auch ohne daB
man sich mit einem liberladenen und demnach auch kost-
spieligeren Verkaufsangebot herumschlagen muB.

Die Silberkugel ist ein neues Instrument, véllig aus dem Be-
dirfnis der modernen GroBstadt entwickelt, kein Automaten-
restaurant, kein Selbstbedienungslokal mit dem ermiidenden
Schlangestehen, keine unbequeme Stehbar, sondern ein Be-
trieb, der trotz Rationalisierung und Okonomisierung ein Opti-
mum an Behaglichkeit und Atmosphare bietet.

Die ganze Planung basiert auf einem sorgféltig studierten,
nach Arbeitsaufwand und Zutraglichkeit analisierten Verkaufs-
programm mit stark reduziertem Angebot. Der Servicedienst,
infolge Personalmangels eines der Grundprobleme der moder-
nen Gastronomie, wird auf das absolut Notwendige reduziert,
und die Kontrollfunktionen und persénlichen Chargen des
Personals werden so viel als méglich vereinfacht.

Eine im Herzen der Stadt angelegte Zentralkiiche bereitet die
zum Verkauf angebotenen warmen und kalten Speisen in
groBen Mengen vor. In speziell entwickelten TransportgefaBen
wird die Halbfertig- oder Ganzfertigware in die Verkaufslokali-
taten transportiert und dort je nach Gattung in Warme- oder
Kihlhalteapparate oder in Fertigproduktionslinien eingefiillt.
Alle Artikel, die im Restaurantraum serviert werden, kénnen
in geeigneter, eigens entwickelter Verpackung auch zur Mit-
nahme liber die Gasse an einem Verkaufskorpus am Eingang
erworben werden. Die aus der zentralen Fabrikation angelie-
ferten Produkte werden vor den Augen des Gastes fertig zu-
bereitet. Auch die Geschirrwéascherei vollzieht sich in der
Apparatelinie vor dem Gast hinter kiinstlich ausgeleuchtetem
Glas. Die Ausgabeeinheiten stehen in ihrer Dotierung in di-
rekter Proportion zur Anzahl der Sitzplatze an den U-férmigen
Bareinheiten. Uberall sind die Wege kurz und kreuzungsfrei
geflihrt. Der Gast bezahlt seine Konsumation unmittelbar bei
der Bestellung. Damit fallen die lblichen Wartezeiten am
SchluB der Mahlzeit weg.

Silberkugel Palme

Die neue «Silberkugel» im Hochhaus «Zur Palme» ist grund-
satzlich nach den gleichen Richtlinien gebaut wie ihre ersten
beiden Schwestern an der LéwenstraBe und im Hause «Fo-
rum». Neu an der baulichen Gesamtkonzeption ist der qua-
dratische Grundri8 anstelle des bisherigen langen Rechteck-
raumes. Diese Raumform war im Rahmen der zur Verfiigung
stehenden Mietflache gegeben, und es galt den bereits be-
kannten Betriebsablauf in dieser neuen GrundriBform zu or-
ganisieren.

Auf Grund der gemachten Studien ergab sich als zweckmaBig-
ste Losung die diagonale Raumunterteilung. Bei dieser L&-
sung war es moglich, den mitten im Raum stehenden, 4 m?
Grundflache messenden Betontragpfeiler des Hochhauses bei-
nahe unsichtbar in die Apparatefront einzubauen. Durch diese

Diagonalunterteilung entstanden zwei beinahe gleich groBe
Restaurantraume, die am einen Ende der Apparatefront durch
eine Stehbar optisch zusammengefiihrt werden.

An total sieben Bareinheiten stehen gesamthaft 117 Sitzplatze
zur Verfiigung. Dabei haben diese Bareinheiten 11 bis 23 Sitz-
platze. Die langen Bareinheiten galt es so zu organisieren, daf
der Service des Gastes ebenso rasch erfolgt wie bei den bis-
herigen kurzen Einheiten. Neu ist auch die Stehbar mit 6 m
Abwicklung. Durch die Einflihrung dieses Elementes wird das
Verkaufsprogramm erweitert und die Ausstellflache bei der
Stehbar wesentlich vergréBert.

Fir die Innenraumgestaltung wurden die Materialien Alumi-
nium, Glas, Chromstahl und als Holz das kalifornische Red-
wood verwendet.
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Blick auf den Eingang
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Spezialitaten-Counter
Buffet des spécialités
Delicatessen counter
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EB-Counter
Buffet des repas
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